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1. ИНФОРМАЦИОННАЯ КАРТА

открытого конкурса в электронной форме на право заключения договора на

на оказание услуг по организации горячего 5-разового питания детей во время летней оздоровительной кампании в МАУ Центр «Арго» г.о. Самара
	№ 
	Наименование
	Информация

	1
	Способ осуществления закупки
	открытый конкурс в электронной форме 

	2
	Наименование заказчика, контактная информация
	муниципальное автономное учреждение дополнительного образования «Детский оздоровительно-образовательный центр «Арго» городского округа Самара
(МАУ Центр «Арго» г.о. Самара)

Адрес: 443012, Самарская обл., г. Самара, Уральское шоссе, 30

Контактное лицо - Шевчук Екатерина Евгеньевна 

телефон: 8-917-156-7560

e-mail: argo-tsentr2010@yandex.ru

	4
	Предмет договора
	оказание услуг по организации горячего 5-разового питания детей во время летней оздоровительной кампании в МАУ Центр «Арго» г.о. Самара

	5
	Место, условия и сроки (периоды) поставок товара, выполнения работ, оказания услуг
	Место оказания услуг: 443012, Самарская обл., г. Самара, Уральское шоссе, 30
Сроки оказания услуг: начало -01 июня 2021 года, окончание – 17 августа 2021 г.

	6
	Начальная (максимальная) цена договора, обоснование, порядок формирования
	3 655 400,00 (Три миллиона шестьсот пятьдесят пять тысяч четыреста рублей 00 копеек).

Начальная максимальная цена договора (НМЦД) определена методом нормативного расчета с учетом стоимости рациона на одного ребенка в день согласно пятиразовому 14-дневному примерному меню, установленной из расчета 350-00 руб. на ребенка в загородных центрах на 2021 г.; количества человек (детей) и дней функционирования (количества дней в сменах), в течение которых дети должны получить горячее питание;

НМЦД включает расходы на доставку продуктов питания, оплаты труда бригад для оказания услуг по организации питания, вывоз порожней тары и пищевых отходов, ремонт и обслуживание весоизмерительных приборов, холодильного, технологического, подъемно- транспортного оборудования, а также иных расходов, связанных с оказанием услуг, налогов и других обязательных платежей. Неучтенные затраты исполнителя по договору, связанные с исполнением договора, но не включенные в предлагаемую цену договора, не подлежат оплате заказчиком.

	7
	Источник финансирования закупки
	средства на выполнение муниципального задания из бюджета городского округа Самара

	8
	Адрес электронной торговой площадки в сети «Интернет»
	электронная торговая площадка (далее – ЭТП) – Регион https://etp-region.ru

	9
	Форма, сроки и порядок оплаты товара, работ, услуг
	безналичный расчет; по факту оказания услуг по окончании каждой смены на основании счета; акта о приемке оказанных услуг в течение 30 (Тридцати) календарных дней со дня подписания указанного акта

	10
	Дата публикации извещения
	«30» апреля 2021 г.

	11
	Срок и место подачи заявок
	с даты публикации извещения до 18 мая 2021 г. 17:00 по времени заказчика (МСК+1) электронная торговая площадка (далее – ЭТП) - Регион https://etp-region.ru

	12
	Порядок подачи заявок на участие
	в соответствии со ст.3.4.6 223-ФЗ 

Заявка на участие подается в форме электронных документов непосредственно на сайт оператора ЭТП Регион https://etp-region.ru
Участник закупки, подавший заявку на участие в конкурсе, вправе отозвать данную заявку либо внести в нее изменения не позднее даты окончания срока подачи заявок на участие в такой закупке, направив об этом уведомление оператору электронной площадки

	13
	Место, дата рассмотрения, оценки и сопоставления заявок участников:
	ЭТП «Регион»
18.05.2021

	14
	Дата, место и время подведения итогов:
	ЭТП «Регион»
19.05.2021

	15
	Внесение изменений в извещение (документацию)
	В случае внесения изменений в извещение об осуществлении конкурентной закупки, документацию о конкурентной закупке срок подачи заявок на участие в такой закупке должен быть продлен таким образом, чтобы с даты размещения в единой информационной системе указанных изменений до даты окончания срока подачи заявок на участие в такой закупке оставалось не менее половины срока подачи заявок на участие в такой закупке, установленного положением о закупке для данного способа закупки (часть 11 статьи 4. 223 ФЗ).

	16
	Размер обеспечения договора
	10% от НМЦД
365 540,00 (Триста шестьдесят пять тысяч пятьсот сорок) рублей 00 копеек.

	17
	Обеспечение исполнения договора
	Исполнение договора может обеспечиваться предоставлением банковской гарантии, выданной банком, включенным в предусмотренный статьей 176.1 Налогового кодекса РФ перечень банков, отвечающих установленным требованиям для принятия  банковских гарантий в целях налогообложения, или внесением денежных средств на счет заказчика. Документ об обеспечении исполнения обязательств по договору передается Заказчику не позднее даты заключения договора. Срок действия банковской гарантии должен превышать предусмотренный договором срок исполнения обязательств, которые должны быть обеспечены такой банковской гарантией, не менее чем на два месяца. В случае если по каким - либо причинам обеспечение договора перестало быть действительным, закончило свое действие или иным образом перестало обеспечивать выполнение Исполнителем своих обязательств по договору, Исполнитель обязуется в течение 10 рабочих дней предоставить Заказчику иное (новое) надлежащее обеспечение исполнения договора на тех же условиях и в том же размере, которое указано в конкурсной документации

Банковская гарантия должна быть безотзывной и должна содержать:
1) сумму банковской гарантии, подлежащую уплате гарантом заказчику в установленных случаях, согласно Ст. 368 ГК РФ.

2) обязательства принципала, надлежащее исполнение которых обеспечивается банковской гарантией;
3) обязанность гаранта уплатить заказчику неустойку в размере 0,1 процента денежной суммы, подлежащей уплате, за каждый день просрочки;
4) условие, согласно которому исполнением обязательств гаранта по банковской гарантии является фактическое поступление денежных сумм на счет, на котором в соответствии с законодательством Российской Федерации учитываются операции со средствами, поступающими заказчику;
5) срок действия банковской гарантии ;
6) установленный Правительством Российской Федерации перечень документов, предоставляемых заказчиком банку одновременно с требованием об осуществлении уплаты денежной суммы по банковской гарантии.
Запрещается включение в условия банковской гарантии требования о представлении заказчиком гаранту судебных актов, подтверждающих неисполнение принципалом обязательств, обеспечиваемых банковской гарантией.
Банковская гарантия должна включать условие о праве заказчика на бесспорное списание денежных средств со счета гаранта, если гарантом в срок не более чем 5(пять) рабочих дней не исполнено требование заказчика об уплате денежной суммы по банковской гарантии, направленное до окончания срока действия банковской гарантии.

	18
	Ограничение в отношении участников закупок, которыми могут быть только субъекты малого предпринимательства
	не установлено

	19
	Требования к содержанию, форме, оформлению и составу заявки на участие в закупке
	1. Участник конкурса подает заявку в электронном виде. 

2.  Конкурсная заявка должна быть оформлена на фирменном бланке с оформлением форм Раздела 4 (Формы 1,2, таблиц 1-4), подписана лицом, имеющим право в соответствии с законодательством Российской Федерации действовать от лица участника без доверенности, или надлежащим образом, уполномоченным им лицом на основании доверенности (далее — уполномоченного лица).

3. Конкурсная заявка должна содержать необходимые документы и сведения, предусмотренные пп. 20 Информационной карты.

4. Конкурсная заявка, помимо обязательных документов и сведений, установленных извещением и конкурсной документацией, может содержать дополнительную информацию, предоставленную в виде отдельных документов. 

	20
	Документы, входящие в состав заявки на участие:      
	Общие документы:

1. Карточка организации (Форма 1 раздела 4 документации);

2. Согласие физического лица на обработку персональных данных (Форма 2 раздела 4 документации);

2. Документ, подтверждающийполномочия лица, подписавшего Заявку на участие в Закупке, в случае, если Заявка подписана лицом, не имеющим права действовать от имени юридического лица без доверенности. Доверенность должна содержать сведения об участии в запросе предложений. В случае, если указанная доверенность подписана лицом, уполномоченным руководителем участника Закупки, Заявка должна содержать также документ, подтверждающий полномочия такого лица;

3. Решение об одобрении или о совершении крупной сделки либо надлежащим образом заверенная копия такого решения в случае, если требование о необходимости наличия такого решения для совершения крупной сделки установлено законодательством Российской Федерации,  учредительными документами юридического лица и если для Участника закупки выполнение работ, оказание услуг, являющихся предметом договора, или внесение денежных средств в качестве обеспечения Заявки на участие в Закупке, обеспечения исполнения договора являются крупной сделкой;

4. Полученная не ранее чем за один месяц до дня размещения извещения о проведении процедуры закупки выписку из Единого государственного реестра юридических лиц.Участник имеет право предоставить выписку из ЕГРЮЛ/ЕГРИП, полученную с использованием интернет-сервиса «Предоставление сведений из ЕГРЮЛ/ЕГРИП о конкретном юридическом лице/индивидуальном предпринимателе в форме электронного документа», реализованного на сайте Федеральной налоговой службы России «www.nalog.ru», в форме бумажного документа (в формате pdf), подписанного усиленной квалифицированной электронной подписью уполномоченного лица налогового органа. Выписка из ЕГРЮЛ/ЕГРИП, полученная с использованием любого иного интернет-сервиса, заказчиком к рассмотрению не принимается.

5. Учредительные документы, а также все изменения, внесенные в них (устав, учредительный договор);

Для индивидуального предпринимателя помимо общих документов:

1) Свидетельство о государственной регистрации физического лица в качестве индивидуального предпринимателя  по ф.№ Р61001/свидетельство о внесении в ЕГРИП записи об индивидуальном предпринимателе, зарегистрированном до 01.01.2004 по ф.№ Р67001, или иной документ, подтверждающий право на занятие частной практикой или иным видом предпринимательской деятельности,  и/или  документ, подтверждающий право на осуществление деятельности, если законодательство предусматривает осуществление соответствующего вида деятельности на основании  такого документа (лицензия, разрешение, свидетельство об аккредитации и др.)    - для физического лица, осуществляющего предпринимательскую деятельность на территории Российской Федерации;

2) Доверенность,  в случае, если от имени участника, действует иное уполномоченное лицо, и\или иной документ, подтверждающий полномочия участника;

3) Документы, удостоверяющие личность участника - физического лица и физического лица-представителя участника. Участник конкурса по собственной инициативе также может предоставить иные документы, подтверждающие его соответствие требованиям, установленным настоящей документацией, с комментариями, разъясняющими цель предоставления таких документов5. 
6. Информация об опыте участника по успешному оказанию услуг сопоставимого характера и объема, исходя из наличия оказанных услуг в период 2018 по 2020 гг. с  приложением подписанных актов, контрактов,  договоров с указанием реестровых номеров контрактов/договоров).

7. Информация о наличии квалифицированного персонала, выписка из штатного расписания, подтверждающая сведения участника об имеющемся персонале.

8. Информация о стаже работы на рынке оказания услуг питания.

9. Описание технических характеристик и качества услуг.

10. Иные документы, которые, по мнению участника конкурса, подтверждают его соответствие установленным требованиям, с соответствующими комментариями. 

Заказчик вправе отклонить заявку на том основании, что участником не предоставлены документы и/или сведения, определенные конкурсной документацией.

	21
	Требования к описанию участниками конкурса выполняемых работ, которые являются предметом закупки, их потребительских свойств, их количественных и качественных характеристик:
	Описание участниками размещения заказа качественных и количественных характеристик услуг, являющихся предметом закупки и иных показателей, связанных с определением соответствия оказываемых услуг потребностям Заказчика, должно быть выполнено в соответствии с требованиями технического задания и должно включать в себя: описание технологии и методов оказания услуг, системы контроля качества за оказываемыми услугами. При описании характеристик выполняемых работ, сведений о качестве работ не допускается применение слов «менее», «более», «должны», «хуже», «лучше», «т.п.» и других слов, которые не позволяют  однозначно трактовать  характеристики услуг, сведения о качестве услуг, вследствие чего невозможно определить соответствие/несоответствие таких услуг потребностям заказчика. Все требования к оказываемым услугам, содержащиеся в действующих нормативах, должны быть безусловно выполнены, что должно быть отражено участником конкурса в своей заявке.  Во всех  случаях, когда  в техническом  задании имеются ссылки на конкретные стандарты и нормы, которым должны соответствовать оказываемые услуги, применяются положения последнего выпущенного или пересмотренного издания соответствующих действующих стандартов и норм. Представление конкурсной заявки с отклонением описания поставляемых услуг их потребительских свойств и иных показателей, связанных с определением соответствия поставляемых услуг, потребностям Заказчика от требований, установленных в настоящей документации, будет расцениваться как несоответствие конкурсной заявки требованиям, установленным настоящей документацией. 

	22
	Порядок рассмотрения заявок на участие в конкурсе
	Комиссия рассматривает конкурсные заявки на соответствие требованиям, установленным конкурсной документацией. Комиссия осуществляет оценку заявок на участие в конкурсе, которые не были отклонены, для выявления победителя конкурса на основе критериев и в порядке, которые определены в конкурсной документации. Срок оценки и сопоставления таких заявок не может превышать десяти дней со дня подписания протокола рассмотрения конкурсных заявок.

В результате рассмотрения конкурсных заявок комиссией принимается решение о допуске к участию в конкурсе участника закупок или об отказе в допуске.

Заявка на участие в конкурсе признается надлежащей, если она соответствует требованиям извещения об осуществлении закупки и конкурсной документации, а участник закупки, подавший такую заявку, соответствует требованиям, которые предъявляются к участнику закупки и указаны в конкурсной документации.

По результатам рассмотрения конкурсных заявок, комиссия вправе отклонить заявку на участие в конкурсе в следующих случаях:

· непредоставление сведений и документов, определенных конкурсной документацией, либо наличия в таких документах недостоверных сведений об участнике конкурса или о закупаемых товарах (работах, услугах); 

· несоответствие участника закупки требованиям, установленным в конкурсной документации; 

· несоответствие заявки на участие в конкурсе требованиям конкурсной документации.

На основании результатов оценки заявок на участие в конкурсе Комиссия присваивает каждой заявке на участие в конкурсе порядковый номер в порядке уменьшения степени выгодности содержащихся в них условий исполнения договора. Заявке на участие в конкурсе, в которой содержатся лучшие условия исполнения договора, присваивается первый номер. В случае, если в нескольких заявках на участие в конкурсе содержатся одинаковые условия исполнения договора, меньший порядковый номер присваивается заявке на участие в конкурсе, которая поступила ранее других заявок на участие в конкурсе, содержащих такие же условия.

Победителем конкурса признается участник конкурса, который предложил лучшие условия исполнения договора на основе критериев, указанных в конкурсной документации, и заявке, на участие в конкурсе которого присвоен первый номер.

Результаты рассмотрения заявок на участие в конкурсе фиксируются в протоколе рассмотрения заявок на участие в конкурсе, который должен содержать:

- дату, время проведения рассмотрения заявок;

- решение о допуске либо недопуске заявителей, подавших заявки на участие в конкурсе;

- основание недопуска с указанием пункта извещения и конкурсной документации, которому не соответствует заявка на участие в конкурсе.
По результатам оценки и сопоставления конкурсных заявок, комиссия оформляет протокол подведения итогов конкурса, в котором должна содержаться информация: 

- о месте, дате, времени проведения оценки и сопоставления таких заявок;

-об Участниках конкурса, заявки на участие в конкурсе которых были рассмотрены;

-о порядке оценки и сопоставления заявок на участие в конкурсе;

-о принятом на основании результатов оценки и сопоставления заявок на участие в конкурсе решении;

-о присвоении заявкам на участие в конкурсе порядковых номеров;

- сведения о решении комиссии о присвоении заявкам на участие в конкурсе значений по каждому из предусмотренных критериев оценки заявок на участие в конкурсе;

- наименования (для юридических лиц), фамилии, имена, отчества (для физических лиц) и почтовые адреса Участников конкурса, заявкам на участие в конкурсе которых присвоен первый и второй номера.

-причины, по которым конкурс признан несостоявшимся, в случае признания его таковым;
Протокол подведения итогов конкурса подписывается всеми присутствующими членами комиссии и размещается в ЭТП и единой информационной системе не позднее 3-х дней со дня его подписания. Результаты рассмотрения единственной заявки на участие в конкурсе фиксируются в протоколе рассмотрения единственной заявки на участие в конкурсе, в котором должна содержаться следующая информация:

- дата, время и место подписания протокола;

- результаты рассмотрения единственной заявки на участие в конкурсе, основания отклонения такой заявки (при наличии оснований для отклонения) с указанием положений извещения о проведении конкурса, конкурсной документации, которым единственная заявка на участие в конкурсе не соответствует;

- причины, по которым конкурс признан несостоявшимся; 

- решение о возможности заключения договора с участником конкурса, подавшим единственную заявку на участие в конкурсе
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	Критерии оценки и сопоставления конкурсных заявок:
	Оценка  и  сопоставление  конкурсных  заявок  осуществляется единой комиссией по закупкам согласно настоящему пункту  документации в целях выявления лучших условий исполнения договора в соответствии со следующими критериями:

1. Стоимостной критерий «Цена договора»: 

величина значимости критерия составляет 60%.

коэффициент значимости критерия составляет 0,6
При проведении оценки по критерию «цена договора», «цена единицы товара, работы, услуги» сравнения ценовых предложений участников запроса предложений  осуществлятся без учета системы налогообложения, применяемой к таким участникам. (п.4.5.6. положения о закупке)

2. Не стоимостной критерий оценки «Квалификация участника закупки, в том числе наличие у них финансовых ресурсов, оборудования и других материальных ресурсов, принадлежащих им на праве собственности или на ином законном основании, опыта оказания услуги, связанной с предметом контракта, и деловой репутации, специалистов и иных работников определенного уровня квалификации».

величина значимости критерия составляет 40%.

коэффициент значимости критерия составляет 0,4.

2.1.) Опыт участника по успешному оказанию услуг сопоставимых предмету конкурса за последние три года до даты подачи заявки на участие в конкурсе исполненный контракт и/или договор (рекомендуемая форма приложения к предложению участника закупки в соответствии с таблицей 1)
величина значимости показателя 30 %

коэффициент значимости 0,3.

2.2.) Обеспеченность участника закупки трудовыми ресурсами (специалистами и иными работниками определенного уровня квалификации для исполнения контракта)

(рекомендуемая форма приложения к предложению участника закупки в соответствии с таблицей 2)

величина значимости показателя 30 %

коэффициент значимости 0,3.

2.3) деловая репутация участника закупки
величина значимости показателя 20 %

коэффициент значимости 0,2.

2.4.) Наличие автомобилей с изотермическими фургонами или с холодильной установкой

(рекомендуемая форма приложения к предложению участника закупки в соответствии с таблицей 3).

величина значимости показателя 10 %

коэффициент значимости 0,1.

2.5.) Наличие автомобилей с изотермическими фургонами или с холодильной установкой

(рекомендуемая форма приложения к предложению участника закупки в соответствии с таблицей 3).

величина значимости показателя 10 %

коэффициент значимости 0,1.
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	Формы, порядок, дата начала и дата окончания срока предоставления участникам закупки разъяснений положений извещения о закупке
	Любой Участник вправе направить запрос о разъяснении положений документации. Запрос о разъяснении положений документации подается в форме электронных документов непосредственно на сайт оператора ЭТП.

В течение трех рабочих дней с даты поступления запроса заказчик осуществляет разъяснение положений извещения (документации) о конкурентной закупке и размещает их в единой информационной системе с указанием предмета запроса, но без указания участника такой закупки, от которого поступил указанный запрос. При этом заказчик вправе не осуществлять такое разъяснение в случае, если указанный запрос поступил позднее чем за три рабочих дня до даты окончания срока подачи заявок на участие в такой закупке. (часть 3 статьи 3.2. 223 ФЗ).
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	Отказ от проведения закупки
	Заказчик вправе отменить конкурентную закупку по одному и более предмету закупки (лоту) до наступления даты и времени окончания срока подачи заявок на участие в конкурентной закупке (часть5 статьи 3.2. 223 ФЗ).
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	Срок и порядок заключения договора
	По результатам конкурса договор заключается на условиях, указанных в заявке на участие в конкурсе, поданной участником конкурса, с которым заключается договор, и в конкурсной документации. При заключении договора его цена не может превышать НМЦ договора, указанную в извещении о проведении конкурса. В случае, если договор заключается с физическим лицом, Заказчик, если иное не предусмотрено конкурсной документацией, уменьшает цену договора, предложенную таким лицом, на размер налоговых платежей, связанных с оплатой такого договора, за исключением индивидуальных предпринимателей и иных лиц, занимающихся частной практикой. 

 Договор заключается не ранее чем через 10 дней и не позднее чем через 20 дней с даты размещения в ЕИС итогового протокола, в том числе протокола рассмотрения единственной заявки. При этом договор заключается только после предоставления участником конкурса обеспечения исполнения договора (при наличии такого условия в соответствии с требованиями документации). Документы, подтверждающие предоставление обеспечения исполнения договора, победитель конкурса обязан представить Заказчику одновременно с договором. При уклонении победителя конкурса от заключения договора Заказчик вправе обратиться в суд с иском о возмещении убытков, причиненных уклонением от заключения договора, в части, не покрытой суммой обеспечения заявки на участие в конкурсе (при наличии), и заключить договор с участником конкурса, заявке на участие в конкурсе которого присвоен второй номер. Проект договора в случае согласия участника конкурса, заявке на участие в конкурсе которого присвоен второй номер, заключить договор составляется Заказчиком путем включения в проект договора, прилагаемый к конкурсной документации, условий исполнения договора, предложенных этим участником. Проект договора подлежит направлению этому участнику в срок, не превышающий десяти дней с даты признания победителя конкурса уклонившимся от заключения договора. Одновременно с подписанными экземплярами договора этот участник обязан представить документы, подтверждающие обеспечение исполнения договора.

Непредставление участником конкурса, заявке на участие в конкурсе которого присвоен второй номер, в срок, установленный настоящей статьей, подписанного этим участником договора и обеспечения исполнения договора не считается уклонением этого участника от заключения договора. В данном случае конкурс признается несостоявшимся.

При признании конкурса несостоявшимся по причине отсутствия заявок на участия в закупке, Заказчик вправе заключить договор с единственным поставщиком в соответствии с настоящим Положением по цене, не превышающей НМЦ договора.

При признании конкурса несостоявшимся по причине отклонения всех поданных заявок или при уклонении участников, с которыми должен быть заключен договор по результатам закупки, Заказчик вправе заключить договор по цене, не превышающей НМЦ договора, с единственным поставщиком, при условии, что такой единственный поставщик не являлся участником несостоявшегося конкурса. Заказчик имеет право изменить условия договора и осуществить закупку предусмотренными настоящим Положением способами.
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	Порядок подведения итогов
	Результаты проведения конкурса оформляются протоколом с указанием участника, заявка которого признана лучшей.Заказчик составляет протокол и размещает его на электронной площадке (в соответствии с ч. 26 -27 ст. 3.4, ч. 14 ст. 3.2  223 ФЗ и п.3.5.10 Положения о закупках учреждения).
Протоколы, составляемые в ходе закупки, размещаются заказчиком в единой информационной системе не позднее чем через три дня со дня подписания таких протоколов (ч.12 ст.4. 223 ФЗ/п.3.5.10  Положения о закупке учреждения).
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	Признание конкурса несостоявшимся
	В случае если по окончании срока подачи заявок на участие в конкурсе подана только одна заявка на участие в конкурсе или не подано ни одной такой заявки, конкурс признается несостоявшимся. В случае если конкурсной документацией предусмотрено два и более лота, конкурс признается несостоявшимся только в отношении тех лотов, в отношении которых подана только одна заявка на участие в конкурсе или не подано ни одной такой заявки.

- В случае если по результатам рассмотрения заявок на участие в конкурсе комиссия отклонила все такие заявки или только одна такая заявка соответствует требованиям, указанным в конкурсной документации, конкурс признается несостоявшимся.

При признании конкурса несостоявшимся по причине того, что по окончании срока подачи заявок на участие в конкурсе не подано ни одной такой заявки или по результатам рассмотрения заявок на участие в конкурсе комиссия отклонила все поданные заявки, Заказчик вправе:

- отказаться от проведения закупки, если потребность в ней уже отпала;

- провести повторную закупку;

- изменить условия и провести новую закупку.

При признании конкурса несостоявшимся по причине того, что по окончании срока подачи заявок на участие в конкурсе подана только одна заявка или по результатам рассмотрения заявок на участие в конкурсе только одна такая заявка соответствует требованиям, указанным в конкурсной документации, заказчик вправе отказаться от заключения договора, уведомив единственного участника об отказе от заключения договора в течение трех рабочих дней.
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	Требования к участникам закупки
	-соответствие требованиям, установленным законодательством Российской Федерации в отношении лиц, осуществляющих поставки товаров, выполнение работ и оказание услуг, которые являются предметом закупки;

-непроведение ликвидации участника закупки – юридического лица и отсутствие решения арбитражного суда о признании участника закупки – юридического лица или индивидуального предпринимателя несостоятельным (банкротом) и об открытии конкурсного производства;

-неприостановление деятельности участника закупки в порядке, установленном Кодексом Российской Федерации об административных правонарушениях, на день подачи заявки на участие в процедурах закупок;

-отсутствие у участника закупки недоимки по налогам, сборам, задолженности по иным обязательным платежам в бюджеты бюджетной системы Российской Федерации (за исключением сумм, на которые предоставлены отсрочка, рассрочка, инвестиционный налоговый кредит в соответствии с законодательством Российской Федерации о налогах и сборах, которые реструктурированы в соответствии с законодательством Российской Федерации, по которым имеется вступившее в законную силу решение суда о признании обязанности заявителя по уплате этих сумм исполненной или которые признаны безнадежными к взысканию в соответствии с законодательством Российской Федерации о налогах и сборах) за прошедший календарный год, размер которых превышает двадцать пять процентов балансовой стоимости активов участника закупки, по данным бухгалтерской отчетности за последний отчетный период. Участник закупки считается соответствующим установленному требованию в случае, если им в установленном порядке подано заявление об обжаловании указанных недоимки, задолженности и решение по такому заявлению на дату рассмотрения заявки на участие в определении поставщика (подрядчика, исполнителя) не принято;

- отсутствие у участника закупки – физического лица либо у руководителя, членов коллегиального исполнительного органа или главного бухгалтера юридического лица – участника закупки судимости за преступления в сфере экономики (за исключением лиц, у которых такая судимость погашена или снята), а также неприменение в отношении указанных физических лиц наказания в виде лишения права занимать определенные должности или заниматься определенной деятельностью, которые связаны с поставкой товара, выполнением работы, оказанием услуги, являющихся объектом осуществляемой закупки, и административного наказания в виде дисквалификации;

-отсутствие между участником закупки и Заказчиком конфликта интересов, под которым понимаются случаи, при которых руководитель Заказчика, член Комиссии состоят в браке с физическими лицами, являющимися выгодоприобретателями, единоличным исполнительным органом хозяйственного общества (директором, генеральным директором, управляющим, президентом и другими), членами коллегиального исполнительного органа хозяйственного общества, руководителем (директором, генеральным директором) учреждения или унитарного предприятия либо иными органами управления юридических лиц – участников закупки, с физическими лицами, в том числе зарегистрированными в качестве индивидуального предпринимателя, – участниками закупки либо являются близкими родственниками (родственниками по прямой восходящей и нисходящей линии (родителями и детьми, дедушкой, бабушкой и внуками), полнородными и неполнородными (имеющими общих отца или мать) братьями и сестрами), усыновителями или усыновленными указанных физических лиц; 

- отсутствие сведений об участнике процедуры закупки в реестре недобросовестных  поставщиков, предусмотренном статьей 5 Закона № 223-ФЗ, и в реестре недобросовестных поставщиков, предусмотренном Федеральным законом «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд». Заказчиком могут быть установлены дополнительные требования к участникам конкурса. 
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	Приложения к документации
	Приложение 1 – примерное 14-дневное меню (приложено отдельным файлом)


2. ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ

на оказание услуг по организации горячего 5-разового питания детей во время летней оздоровительной кампании в МАУ Центр «Арго» г.о. Самара

1. Место оказания услуг: 443012, Самарская обл., г. Самара, Уральское шоссе, 30
2. Примерный график и расчетная стоимость оказания услуг:

	Примерный график оказания услуг
	Объем услуг для организации питания
	стоимость за единицу услуги на 1 ребенка, руб.
	Стоимость услуг исходя из объема оказанных услуг, руб.

	
	количество
 дней оказания услуг
	кол-во детей, чел
	
	

	01.06.2021 – 14.06.2021
	14
	172
	350,00
	842 800,00

	17.06.2021 – 30.06.2021
	14
	172
	350,00
	842 800,00

	03.07.2021 – 16.07.2021
	14
	115
	350,00
	563 500,00

	19.07.2021 – 01.08.2021
	14
	172
	350,00
	842 800,00

	04.08.2021 – 17.08.2021
	14
	115
	350,00
	563 500,00

	ИТОГО
	3 655 400,00


3. Пятиразовое питание включает в себя: завтрак 9.00 – 9.30, обед 13.00 – 13.40, полдник 16.00 – 16.30, ужин 19.00 – 19.30, второй ужин 20.45 – 21.00 

4. Общие требования к оказанию услуг:

a. Качество услуг по организации питания должно соответствовать требованиям настоящего технического задания, а также национальных стандартов, оказываются в соответствии с требованиями санитарно-эпидемиологических правил и нормативов:

-СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения», вступившем в силу с 01 января 2021 года.
- Постановление Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 24.03.2021 № 10 "О внесении изменений в санитарно-эпидемиологические правила СП 3.1/2.4.3598-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации работы образовательных организаций и других объектов социальной инфраструктуры для детей и молодежи в условиях распространения новой коронавирусной инфекции (COVID-19)", утвержденные постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 30.06.2020 № 16";
- СП 2.4.3648-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи"", СанПиН 2.3/2.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения", СП 3.1.3597-20 "Профилактика новой коронавирусной инфекции (COVID-19)"
-  ГОСТ Р 50764-2009 «Услуги общественного питания. Общие требования»;

- ГОСТ Р 50935-2007 «Услуги общественного питания. Требования к персоналу, Правила оказания услуг общественного питания (утв. постановлением Правительства РФ от 15.08.1997 № 1036);

- СанПин 2.4.4.3155-13 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации работы стационарных организаций отдыха и оздоровления детей».

b. Потребительские свойства и качество блюд, пищевых продуктов, используемых в питании, их органолептические свойства, включая внешний вид и оформление, потребительскую упаковку и массу (объём порций), рецептуру, условия изготовления должны соответствовать настоящему техническому заданию, национальному стандарту:

- ГОСТ Р 52887-2007 «Услуги детям в учреждениях отдыха и оздоровления». 

4.3. Обеспечение организации питания детей, в соответствии с требованиями:

- СанПиН 2.3.2.-1940-05 «Об организации детского питания»; 

- СанПиН 2.3.2.-1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и хранения продуктов»; 

- СанПиН 2.3.2 1078 – 010 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»;

- СП 2.3.6. 1079 – «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья».

4.4. При органолептической оценке качества готовой продукции должны соблюдаться требования:

- ГОСТ Р 53104-2008 «Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции общественного питания».

Исполнитель осуществляет приготовление питание обязательно имея все необходимые документы (декларации или сертификаты соответствия, свидетельства о государственной регистрации, ветеринарные свидетельства на продукцию животноводства и т.п.).

4.5. Исполнитель приобретает и доставляет продукты для приготовления питания, используя для этих целей транспортные средства с охлаждающими или изотермическими кузовами, с холодильной установкой для поддержания необходимого температурного режима в соответствии с санитарными нормами и правилами. Погрузочно-разгрузочные работы, включая работы с применением грузоподъемных средств, осуществляются собственными силами Исполнителя. Использование одного транспортного средства для перевозки разнородных пищевых продуктов допускается только при условии проведения между рейсами санитарной обработки транспорта с применением дезинфицирующих средств. Хлебобулочные изделия должны доставляться отдельной машиной.

4.6. Водители-экспедиторы должны быть обеспечены личными медицинскими книжками (в соответствии с Федеральным законом № 52-ФЗ от 30 марта 1999 г. «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения», приказом Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека от 20 мая 2005 г. 
№ 402 «О личной медицинской книжке и санитарном паспорте»

4.7. Исполнитель несёт ответственность за состояние транспорта и работу водителя-экспедитора и соблюдения им санитарно-эпидемиологических правил и нормативов.

4.8. Исполнитель обязан соблюдать сроки годности, температурно - влажностные режимы и условия хранения пищевых продуктов, установленные изготовителем и соответствующие требованиям нормативных документов при хранении на складе пищеблока, в том числе скоропортящейся и особо скоропортящейся, а также готовой продукции и полуфабрикатов.

             При хранении на складах Исполнителя и транспортировке пищевых продуктов, в том числе скоропортящихся и особо скоропортящихся, а так же готовой кулинарной продукции и полуфабрикатов должны соблюдаться сроки годности и режимы хранения пищевых продуктов, установленные изготовителем и соответствующие требованиям нормативных документов. Для транспортировки скоропортящихся и особо скоропортящихся пищевых продуктов при температуре наружного воздуха выше + 6С, а для охлаждённых продуктов в любое время года должен использоваться охлаждаемый транспорт; при температуре наружного воздуха ниже +6С - изотермический транспорт либо изотермические контейнеры.

4.9. Помещения пищеблока Исполнителя должны соответствовать санитарно-гигиеническим нормам, предусмотренным действующим законодательством Российской Федерации.

4.10. В ходе исполнения договора Исполнитель обязан осуществлять мероприятия по проведению производственного контроля в соответствии с действующими санитарными правилами СП 1.1.1058-01 «Общие вопросы Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий». Исполнитель представляет Заказчику результаты производственного контроля: копии документов, подтверждающих проведение всех перечисленных мероприятий.

4.11. Исполнитель при оказании услуг гарантирует соблюдение санитарного законодательства Российской Федерации.

5. Требования к сырью и пищевым продуктам, непосредственно используемым в питании:

5.1. Качество и безопасность продукции, предназначенной для организации питания, подтверждается сертификатами соответствия или декларациями о соответствии, ветеринарными сопроводительными документами на продукцию животного происхождения и свидетельствами о государственной регистрации для продуктов специального назначения и для детского питания. 

5.2. Показатели безопасности и пищевой ценности, используемых при организации питания пищевых продуктов должны соответствовать нормативным документам Российской Федерации, показатели качества быть не ниже показателей качества, предусмотренных национальными стандартами Российской Федерации для аналогичных видов пищевых продуктов. 

5.3. Пищевые продукты, используемые при производстве кулинарной продукции, предназначенной для питания, и организации питания должны отвечать требованиям санитарно-эпидемиологической безопасности, установленным международными соглашениями, в том числе Соглашением таможенного союза по санитарным мерам от 11.12.2009 и «Единым санитарно-эпидемиологическим и гигиеническим требованиям к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)», утвержденным Решением Комиссии таможенного союза от 28.05.2010 № 299, федеральными законами, санитарно-эпидемиологическими правилами, нормами и гигиеническими нормативами, иными действующими нормативными документами. 

5.4. Поставляемые пищевые продукты, за исключением изготовленных из сезонного вида сырья (овощи свежие и т.п.), на момент поставки на пищеблок, должны иметь резерв срока годности (остаточный срок годности) не менее 70% от установленного производителем срока годности, для особо скоропортящихся продуктов со сроком годности до 10 суток – не менее 30 % от установленного изготовителем срока годности.

5.5. Упаковка пищевых продуктов должна быть изготовлена из материалов, допущенных в установленном порядке для контакта с пищевыми продуктами, обеспечивать сохранность качества и безопасность пищевых продуктов при хранении, транспортировке и реализации и быть удобной для использования. Масса одной единицы тары или групповой упаковки поставляемых продовольственных товаров не должна превышать значения, установленного «Нормами предельно допустимых нагрузок для женщин при подъёме и перемещении тяжестей вручную» (Постановление Правительства РФ от 06.02.1993 № 105) и Санитарно-эпидемиологическими правилами СП 2.2.2.1327-03 "Гигиена труда. Технологические процессы, сырьё, материалы и оборудование, рабочий инструмент. Гигиенические требования к организации технологических процессов, производственному оборудованию и рабочему инструменту". 

5.6. Содержимое каждой упаковки товара должно быть однородным и соответствовать всей поставляемой партии товара. Видимая часть содержимого каждой упаковки должна соответствовать содержимому всей упаковки. Для плодоовощной продукции содержимое каждой упаковки должно состоять из плодов одного и того же происхождения, ботанического сорта (разновидности), качества, размера и степени зрелости. 

5.7. Маркировка упаковки и транспортной тары пищевых продуктов (продовольственных товаров) должна соответствовать требованиям действующих нормативных правовых актов РФ, нормативных и технических документов (Федерального закона от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов», Федерального закона от 12.06.2008 № 88 ФЗ «Технический регламент на молоко и молочную продукцию», Федерального закона от 24.06.2008 № 90-ФЗ «Технический регламент на масложировую продукцию», Федерального закона от 27.10.2008 № 178-ФЗ «Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей») и национального стандарта Российской Федерации ГОСТ Р 51074-2003 «Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования»). 

На этикетках или листах-вкладышах пищевых продуктов, кроме информации, указанной в маркировке изготовителя, должны быть указаны: наименование предприятия упаковщика, его фактический адрес, дата упаковки продукции, для продуктов, срок годности которых исчисляется часами – дата и время упаковки. Расфасовка продукции, упакованной изготовителем, допускается при наличии у фасовщика отдельной технической документации на фасовку.

На маркировке готовых блюд должна присутствовать следующая информация:

· наименование и адрес предприятия-изготовителя; 

· наименование готового блюда и кулинарной продукции; 

· номер рецептуры, технологической карты; 

· масса нетто; 

· количество штук (порций) и масса одной порции; 

· дата и время выработки; 

· срок годности и условия хранения; 

· состав продукции (перечень основных рецептурных компонентов); 

· пищевая и энергетическая ценность 100 г. продукта. 

5.8. Каждая партия продукта должна сопровождаться товарно-транспортными документами. В товарно-транспортную накладную должны быть внесены сведения о реестровом номере свидетельства о государственной регистрации, декларации о соответствии, срок её действия, наименование изготовителя, либо должны быть приложены копии документов, заверенных печатью держателя подлинника. Не допускается поставка продукции, содержащей генно-модифицированные организмы (ГМО), на поставляемые продукты питания в установленном порядке предоставляются протоколы исследования пищевой продукции на отсутствие содержание ГМО. Пищевые продукты не должны содержать добавленные фосфаты, жгучие специи (перец), маргарин. В качестве красителей могут использоваться только натуральные красители. В качестве пищевых кислот (регуляторов кислотности) в состав пищевых продуктов не должны входить уксусная кислота, углекислота.

5.9. Не допускается использование в питании детей школьного возраста:

1. Пищевая продукция без маркировки и (или) с истекшими сроками годности и (или) признаками недоброкачественности.

2. Пищевая продукция, не соответствующая требованиям технических регламентов Таможенного союза.

3. Мясо сельскохозяйственных животных и птицы, рыба, не прошедшие ветеринарно-санитарную экспертизу.

4. Субпродукты, кроме говяжьих печени, языка, сердца.

5. Непотрошеная птица.

6. Мясо диких животных.

7. Яйца и мясо водоплавающих птиц.

8. Яйца с загрязненной и (или) поврежденной скорлупой, а также яйца из хозяйств, неблагополучных по сальмонеллезам.

11. Пищевая продукция домашнего (не промышленного) изготовления.

12. Кремовые кондитерские изделия (пирожные и торты).

13. Зельцы, изделия из мясной обрези, диафрагмы; рулеты из мякоти голов, кровяные иливерные колбасы, заливные блюда (мясные и рыбные), студни, форшмак из сельди.

14. Макароны по-флотски (с фаршем), макароны с рубленым яйцом.

15. Творог из непастеризованного молока, фляжный творог, фляжную сметану без термической обработки.

16. Простокваша - "самоквас".

17. Грибы и продукты (кулинарные изделия), из них приготовленные.

18. Квас.

19. Соки концентрированные диффузионные.

20. Молоко и молочная продукция из хозяйств, неблагополучных по заболеваемости продуктивных сельскохозяйственных животных, а также не прошедшая первичную обработку и пастеризацию.

21. Сырокопченые мясные гастрономические изделия и колбасы.

22. Блюда, изготовленные из мяса, птицы, рыбы (кроме соленой), не прошедших тепловую обработку.

23. Масло растительное пальмовое, рапсовое, кокосовое, хлопковое.

24. Жареные во фритюре пищевая продукция и продукция общественного питания.

25. Уксус, горчица, хрен, перец острый (красный, черный).

26. Острые соусы, кетчупы, майонез.

27. Овощи и фрукты консервированные, содержащие уксус.

28. Кофе натуральный; тонизирующие напитки (в том числе энергетические).

29. Кулинарные, гидрогенизированные масла и жиры, маргарин (кроме выпечки).

30. Ядро абрикосовой косточки, арахис.

31. Газированные напитки; газированная вода питьевая.

32. Молочная продукция и мороженое на основе растительных жиров.

33. Жевательная резинка.

34. Кумыс, кисломолочная продукция с содержанием этанола (более 0,5%).

35. Карамель, в том числе леденцовая.

36. Холодные напитки и морсы (без термической обработки) из плодово-ягодного сырья.

37. Окрошки и холодные супы.

38. Яичница-глазунья.

39. Паштеты, блинчики с мясом и с творогом.

40. Блюда из (или на основе) сухих пищевых концентратов, в том числе быстрого приготовления.

41. Картофельные и кукурузные чипсы, снеки.

42. Изделия из рубленого мяса и рыбы, салаты, блины и оладьи, приготовленные в условиях палаточного лагеря.

43. Сырки творожные; изделия творожные более 9% жирности.

44. Молоко и молочные напитки стерилизованные менее 2,5% и более 3,5% жирности; кисломолочные напитки менее 2,5% и более 3,5% жирности.

45. Готовые кулинарные блюда, не входящие в меню текущего дня, реализуемые через буфеты.

5.10. Исполнитель обеспечивает нахождение готовых для выдачи Потребителям услуг первых и вторых блюд на мармите или горячей плите не более 2-х часов с момента изготовления, либо в изотермической таре (термосах) — в течение времени, обеспечивающего поддержание температуры блюд не ниже температуры раздачи, но не более 2-х часов. Не допускается подогрев готовых блюд, остывших ниже температуры раздачи.

5.11. Рекомендуемые среднесуточные наборы пищевых продуктов, в том числе используемые для приготовления блюд и напитков, для детей и подростков оздоровительных учреждений в соответствии с табл. 2 прил. 7 к СанПиН 2.3/2.4.3590-20:

6. Среднесуточные наборы пищевой продукции для организации питания детей 

                              от 7 до 18 лет (в нетто г, мл, на 1 ребенка в сутки)

	
	
	
	

	N
	Наименование пищевой продукции
	Итого за сутки

	
	или группы пищевой продукции
	7-11 лет
	12 лет и старше

	1
	Хлеб ржаной
	80
	120

	2
	Хлеб пшеничный
	150
	200

	3
	Мука пшеничная
	15
	20

	4
	Крупы, бобовые
	45
	50

	5
	Макаронные изделия
	15
	20

	6
	Картофель
	187
	187

	7
	Овощи (свежие, мороженые, консервированные), включая соленые и квашеные (не более 10% от общего количества овощей), в т.ч. томат-пюре, зелень, г
	280
	320

	8
	Фрукты свежие
	185
	185

	9
	Сухофрукты
	15
	20

	10
	Соки плодоовощные, напитки витаминизированные, в т.ч. инстантные
	200
	200

	11
	Мясо 1-й категории
	70
	78

	12
	Субпродукты (печень, язык, сердце)
	30
	40

	13
	Птица (цыплята-бройлеры потрошеные - 1 кат)
	35
	53

	14
	Рыба (филе), в т.ч. филе слабо- или малосоленое
	58
	77

	15
	Молоко
	300
	350

	16
	Кисломолочная пищевая продукция
	150
	180

	17
	Творог (5% - 9% м.д.ж.)
	50
	60

	18
	Сыр
	10
	15

	19
	Сметана
	10
	10

	20
	Масло сливочное
	30
	35

	21
	Масло растительное
	15
	18

	22
	Яйцо, шт.
	1
	1

	23
	Сахар (в том числе для приготовления блюд и напитков, в случае использования пищевой продукции промышленного выпуска, содержащих сахар, выдача сахара должна быть уменьшена в зависимости от его содержания в используемом готовой пищевой продукции)
	30
	35

	24
	Кондитерские изделия
	10
	15

	25
	Чай
	1
	2

	26
	Какао-порошок
	1
	1,2

	27
	Кофейный напиток
	2
	2

	28
	Дрожжи хлебопекарные
	0,2
	0,3

	29
	Крахмал
	3
	4

	30
	Соль пищевая поваренная йодированная
	3
	5

	31
	Специи
	2
	2


Не допускается использование в питании мяса птицы механической обвалки, замороженного мяса птицы и выработанных из него продуктов; рыбы, выращенной в искусственных водоемах с применением специальных кормов и антибиотиков; молочного напитка и молочных продуктов, выработанных из/и с использованием сухого молока (кроме йогурта), составных частей молока, жиров растительного происхождения; продукции, выработанной с использованием коллагенсодержащего сырья из мяса птицы, искусственных подсластителей, консервантов, красителей, ароматизаторов, улучшителей вкуса и прочих ненатуральных пищевых добавок.

7. Порядок оказания услуг:

7.1. При организации питания Исполнитель руководствуется 14 - дневным меню, утвержденным руководителем детского оздоровительного лагеря, рассчитанным не менее чем на 2 недели, с учетом физиологических потребностей в энергии и пищевых веществах для детей всех возрастных групп и рекомендуемых суточных наборов пищевых продуктов для организации питания детей. При внесении изменений в меню Заказчика, данные изменения согласовываются с Заказчиком предоставляются ему не позднее чем за 24 часа.

7.2. При организации питания Исполнитель должен руководствоваться санитар-но-эпидемиологическими требованиями СанПин 2.4.4.3155-13 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации работы стационарных организаций отдыха и оздоровления детей», санитарными правилами СП 2.3.6-1079-01 «Организация общественного питания Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья».

7.3. Не допускаются к приему пищевые продукты с признаками недоброкачественности, а также продукты без сопроводительных документов, подтверждающих их качество и безопасность, не имеющие маркировки, в случае если наличие такой маркировки предусмотрено законодательством Российской Федерации. 

7.4. Организация питания осуществляется на основе принципов "щадящего питания". При приготовлении блюд должны соблюдаться щадящие технологии: варка, запекание, припускание, пассеровка, тушение, приготовление на пару, приготовление в пароконвектомате. При приготовлении блюд для детей не применяется жарка.

7.5. Выдача готовой пищи разрешается только после проведения контроля бракеражной комиссией в составе не менее 3 человек. Результаты контроля регистрируются в журнале бракеража готовой кулинарной продукции, который хранится один год. 

7.6. Масса порционных блюд должна соответствовать выходу блюда, указанному в меню.

8. Права и обязанности Заказчика при оказании услуг

8.1. При подписании договора Заказчик  согласовывает с  Исполнителем 14 дневное меню.

8.2. Ежедневно Заказчиком к 16.00 часам формируется заявка Исполнителю о количестве питающихся детей на следующий день, заявка передается по  электронной почте, телефону или документом, с отметкой о приеме.

8.3. Входной контроль поступающих пищевых продуктов осуществляется ответственным лицом детского оздоровительного лагеря. Результаты контроля регистрируются в журнале бракеража скоропортящихся пищевых продуктов, поступающих в столовую, который хранится в течение года.

9.  Исполнитель обязан:
9.1. Согласовывать с Заказчиком 14-дневное меню и технологические карты-раскладки на каждое блюдо меню.

9.2. Вести «Журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья».

9.3. Ежедневно осуществлять контроль соблюдения температурного режима в холодильном оборудовании, и заносить результаты в журнал учета температурного режима в холодильном оборудовании, который хранится в течение года. 

9.4. В случае отсутствия полного набора продуктов, предусмотренного меню предоставлять Заказчику на согласование изменение в меню (замена блюд) не позднее чем за 24 часа до начала приёма пищи. 

9.5. Исполнитель обязан организовать выдачу пищи по весу с учётом выхода блюд и количества порций, согласно установленному в учреждении Заказчика режимом питания.

9.6. Соблюдать температурный режим выдаваемой пищи: 

Горячие блюда (супы, соусы, горячие напитки, вторые блюда и гарниры) при раздаче должны иметь температуру +60...+65°С; холодные закуски, салаты, напитки - не ниже  +15°С.

С момента приготовления до отпуска первые и вторые блюда могут находиться на горячей плите не более 2 часов. Повторный разогрев блюд не допускается.

В целях профилактики недостаточности микронутриентов (витаминов и минеральных веществ) в питании детей используются пищевые продукты, обогащенные микронут-риентами.

Витаминизация блюд проводится с учетом состояния здоровья детей, под контролем медицинского работника.

Технология приготовления витаминизированных напитков должна соответствовать технологии, указанной изготовителем в соответствии с инструкцией и удостоверением о государственной регистрации. Витаминизированные напитки готовятся непосредственно перед раздачей.

При отсутствии в рационе питания витаминизированных напитков проводится искусственная С-витаминизация из расчета 20,0 мг на порцию.

Препараты витаминов вводятся в третье блюдо (компот или кисель) после его охлаждения до температуры 15°С (для компота) и 35°С (для киселя) непосредственно перед раздачей. Витаминизированные блюда не подогреваются.

Витаминизация блюд проводится под контролем медицинского работника (при его отсутствии иным ответственным лицом).

9.7. На основании утвержденного примерного меню ежедневно составлять меню-раскладку с указанием выхода блюд для детей разного возраста. Фактический рацион питания должен соответствовать утвержденному примерному меню.

9.8. Производство готовых блюд и кулинарных изделий осуществлять в соответствии с технологическими картами, в которых должна быть отражена рецептура и технология их приготовления. 

9.9. Иметь запас продуктов на случай форс-мажорных обстоятельств, в том числе отключение электроэнергии, водоснабжения. 

9.10. Иметь в необходимых количествах посуду, приборы и принадлежности, кухонный инвентарь в соответствии с установленными нормами, Обеспечивать работающий персонал чистой санитарной одеждой, достаточным количеством моющих, дезинфицирующих средств и других предметов материально- технического оснащения. 

9.11. Иметь холодильное оборудование для хранения суточных проб, номер телефона и факса для передачи информации о количестве питающихся детей. 

9.12. Обеспечивать оказание услуг независимо от праздничных и выходных дней, времени суток, погодных условий. 

9.13. Обеспечивать поверку и клеймение весового оборудования и предоставлять акты поверки Заказчику на начало исполнения услуг по договору. 

9.14. Привлекать к оказанию услуг только персонал, прошедший медицинские осмотры, имеющий соответствующую квалификацию со специальной профессиональной подготовкой в объеме профессионально-технического обучения и личные медицинские (санитарные) книжки установленного образца, в соответствии с действующим законодательством РФ и проводить им ежегодные медицинские осмотры. 

9.15.  В пищевых блоках соблюдать санитарно-гигиенический режим: 

· требования по устройству пищеблока, содержанию технологии приготовления пищи, предусмотренные действующими санитарными правилами для предприятий общественного питания; 

· санитарные правила по условиям и срокам хранения и реализации особо скоропортящихся продуктов; 

· требование об обязательных профилактических и медицинских обследованиях работников пищеблока; 

· выдачу готовой пищи в отделения производить не позднее 2-х часов после ее приготовления, включая и время доставки пищи в отделение; 

· соблюдать правила личной гигиены; - суточные пробы готовой пищи оставлять ежедневно в размере одной порции или 100-150 гр. каждого блюда, помещать в чистую прокипяченную в течение 15 минут маркированную посуду с металлической крышкой, которые хранить в отдельном холодильнике в течение 48 часов при температуре от 0 до +6 ◦С; 

9.16. заключить договор с Федеральным бюджетным учреждением здравоохранения и эпидемиологии для проведения лабораторно-производственного контроля, согласно которому производить химические и бактериологические исследования в соответствии с планом производственного контроля;

10. Перед началом каждой смены персонал должен пройти обследования на COVID-19 любым из методов, определяющих генетический материал или антиген возбудителя COVID-19, с использованием диагностических препаратов и тест-систем, зарегистрированных в соответствии с законодательством Российской Федерации, с получением результатов обследования не ранее, чем за 3 календарных дня до дня выхода на работу.
11. Перед началом каждой смены работники пищеблоков должны пройти обследования на наличие норо-, рота- и других вирусных возбудителей кишечных инфекций не ранее, чем за 3 календарных дня до дня выхода на работу.
Не допускать к оказанию услуг лиц, больных инфекционными заболеваниями, лиц с подозрением на такие заболевания, лиц, контактировавших с больными инфекционными заболеваниями, лиц, являющихся носителями возбудителей инфекционных заболеваний, лиц с гнойничковыми заболеваниями кожи, нагноившимися порезами, ожогами, ссадинами, а также с катарами верхних дыхательных путей, лиц, больных кишечными заболеваниями, ангиной, которые могут представлять в связи с особенностями изготовления и оборота пищевых продуктов, материалов и изделий опасность распространения таких заболеваний, а также работников, не прошедших гигиенического обучения.

12.  организацию работы сотрудников, участвующих в приготовлении и раздаче пищи, обслуживающего персонала с использованием средств индивидуальной защиты органов дыхания (одноразовых масок или многоразовых масок со сменными фильтрами), а также перчаток. При этом смена одноразовых масок должна производиться не реже 1 раза в 3 часа, фильтров - в соответствии с инструкцией по их применению;


13. мытье посуды и столовых приборов в посудомоечных машинах при максимальных температурных режимах. При отсутствии посудомоечной машины мытье посуды должно осуществляться ручным способом с обработкой столовой посуды и приборов дезинфицирующими средствами в соответствии с инструкциями по их применению.

14. Заезд (выезд) всех сотрудников в организации (включая работников пищеблока) должен осуществляться одновременно на весь период смены с перерывом между сменами не менее 2 календарных дней.
15. Привлекать к своевременному проведению профилактических медицинских осмотров своего персонала только лицензированные медицинские организации;

16. Приобретать продукты питания при наличии сопроводительных документов, удостоверяющих их качество и безопасность (сертификаты и декларации о соответствии, подлинники ветеринарных справок или свидетельств и т.д.) с указанием даты выработки, сроков и условий хранения продукции, маркировки, ярлыков, этикеток.

17. Проводить техническое обслуживание кухонного оборудования после каждой смены (14 дней) специальной сторонней организацией, а также проведение ремонтных работ оборудования по необходимости.

18. Обеспечить кухню площадью 60 м² и обеденный зал площадью 190 м² рециркуляторами воздуха с техническими характеристиками согласно метражу помещений
19. Подготовить обеденного зала и кухни к работе после зимней консервациии в соответствии с требованиями СанПин.
10. Порядок сбора, хранения и вывоза пищевых отходов
1. Пищевые отходы собираются Исполнителем для хранения и вывоза в месте, установленном Заказчиком.

2.  Пищевые отходы хранятся в отдельных контейнерах (с крышками), установленных на площадках, отвечающих требованиям Федерального закона от 24.06.1998 № 89 «Об отходах производства и потребления», СанПиН 2.3/2.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения", СП 2.4.3648-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи".

3.  Вывоз пищевых отходов производится Исполнителем ежедневно при заполнении контейнеров не более чем на 2/3 объема. Сжигание мусора не допускается.

11. Требования к качеству и безопасности оказываемых услуг

11.1. Исполнитель должен гарантировать, что качество приготовляемого питания соответствует действующим требованиям и нормам, установленным следующей нормативно-технической документацией:    

· Федеральный закон от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»; 

· Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы СанПин 2.4.4.3155-13 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации работы стационарных организаций отдыха и оздоровления детей». 

· Санитарные правила СП 2.3.6.1079-01 «Организация общественного питания. Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них продовольственного сырья и пищевых продуктов. Санитарно-эпидемиологические правила» (с дополнениями и изменениями в редакции СП 2.3.6.1254-03 - № 1, СП 2.3.6.2202-07 - № 2, СП 2.3.6.2820-10 - № 3, и СП 2.3.6.2867-11 - № 4); 

· Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы СанПиН 2.3.2.1324-03 «Ги-гиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»; 

· Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы СанПиН 2.3.2.1078-01 «Продовольственное сырье и пищевые продукты. Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов». 

· Постановление Правительства РФ от 15.08.1997 № 1036 «Об утверждении правил оказания услуг общественного питания»; 

· Федеральный закон о санитарно-эпидемиологическом благополучии населения № 52 – ФЗ от 30.03.1999 г.; 

· Федеральный закон от 27 декабря 2002 г. № 184-ФЗот 27 декабря 2002 г. «О техническом регулировании»;

· Федеральный закон от 21 ноября 2011 г. N 323-ФЗ "Об основах охраны здоровья граждан в Российской Федерации"; 

· Приказ от 20 мая 2005 г. N 402 «О личной медицинской книжке и санитарном паспорте»; 

· Приказ Российской Федерации от 12 апреля 2011 г. N 302н «Об утверждении перечней вредных и (или) опасных производственных факторов и работ, при выполнении которых проводятся предварительные и периодические медицинские осмотры (обследования), и Порядка проведения предварительных и периодических медицинских осмотров (обследований) работников, занятых на тяжелых работах и на работах с вредными и (или) опасными условиями труда».

3. критерии оценки заявок на участие в конкурсе с ограниченным участием
	Наименование критерия
	Значи-мость критерия, %
	Наименование показателя критерия
	Величина значимости показателя критерия,%
	Предельно необходимое

максимальное

количественное значение

характеристик
	Формула расчета
количества баллов,

присуждаемых, по показателям                       либо шкала оценки


	Цена контракта
(Коэффициент значимости критерия – 0,6)
	60
	нет
	нет
	нет
	Количество баллов, присуждаемых по критерию оценки "цена контракта" ЦБi, определяется по формуле:
[image: image2.wmf]min

i

i

Ц

ЦБ100
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 , где:
[image: image3.wmf]i

Ц

  - предложение участника закупки, заявка (предложение) которого оценивается;
[image: image4.wmf]min

Ц

- минимальное предложение из предложений по критерию оценки, сделанных участниками закупки

	Квалификация участников закупки, в том числе наличие у них финансовых ресурсов, оборудования и других материальных ресурсов, принадлежащих им на праве собственности или на ином законном основании, опыта работы, связанного с предметом контракта, и деловой репутации, специалистов и иных работников определенного уровня квалификации
(Коэффициент значимости    критерия – 0,4)
	40


	Опыт участника по успешному оказанию услуг сопоставимых предмету конкурса за последние три года до даты подачи заявки на участие в конкурсе исполненный контракт и/или договор (рекомендуемая форма приложения к предложению участника закупки в соответствии с таблицей 1).

(Коэффициент значимости               показателя – 0,3)


	30
	нет
	Оценка по показателю производится по шкале:

- наличие требуемого контракта и/или договора – 100 балов;

- отсутствие требуемого контракта и/или договора – 0 баллов.



	
	
	Обеспеченность участника закупки трудовыми ресурсами (специалистами и иными работниками определенного уровня квалификации для исполнения контракта)

(рекомендуемая форма приложения к предложению участника закупки в соответствии с таблицей 2)
(Коэффициент значимости                показателя – 0,3)
	30


	Предельно необходимое количество специалистов и иных работников, необходимых для исполнения контракта, 

в том числе: 

 Работники, прошедшие в установленном порядке обучение по системе ХАССП ГОСТ Р 51705.1-2001 – 3 человека;

Повар-бригадир (не менее 5 разряда), прошедший обучение и повышение квалификации за последние три года – 8 человек;

Повар (не менее 4 разряда) прошедший обучение и повышение квалификации за последние три года – 11 человек;

Повар (не менее 3 разряда) прошедший обучение и повышение квалификации за последние три года – 5 человек;
	Оценка по показателю производится по шкале:

- наличие требуемого количества персонала – 100 балов;

- отсутствие требуемого количества персонала – 0 баллов.



	
	
	Деловая репутация участника закупки
(Коэффициент значимости             показателя – 0,2)
	20
	нет


	Оценка по показателю производится по шкале:

- 30 и более штук – 100 баллов;

- 20-29 штук – 60 баллов;

- 10-19 – 40 баллов;

- 1-9 штук – 10 баллов;

- отсутствуют – 0 баллов.

	
	
	Наличие автомобилей с изотермическими фургонами или с холодильной установкой

(рекомендуемая форма приложения к предложению участника закупки в соответствии с таблицей 3).
(Коэффициент значимости показателя – 0,1)


	10
	нет
	Лучшим условием исполнения контракта по показателю критерия является наибольшее значение показателя, при этом установлено предельно необходимое максимальное значение характеристик
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НЦБ=КЗ

×100

, где:

КЗ - коэффициент значимости показателя.                     В случае если используется один показатель,               КЗ = 1;
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 - предложение участника закупки, заявка (предложение) которого оценивается;
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К

 - максимальное предложение из предложений по критерию оценки, сделанных участниками закупки;
[image: image12.wmf]пред

K

 - предельно необходимое           заказчику значение характеристик;
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НЦБ

 - количество баллов по критерию оценки (показателю), присуждаемых участникам, предложение  которых превышает предельно необходимое максимальное значение, установленное заказчиком

	
	
	Наличие складских помещений для хранения продуктов питания и помещений пригодных для приготовления пищи, находящихся в собственности (аренде) обще 

(рекомендуемая форма приложения к предложению участника закупки в соответствии с таблицей 4). 
 (Коэффициент значимости показателя – 0,1)
	10
	нет
	Лучшим условием исполнения контракта по показателю критерия является наибольшее значение показателя, при этом установлено предельно необходимое максимальное значение характеристик
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КЗ - коэффициент значимости показателя.                     В случае если используется один показатель,               КЗ = 1;
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 - предложение участника закупки, заявка (предложение) которого оценивается;
[image: image20.wmf]max

К

 - максимальное предложение из предложений по критерию оценки, сделанных участниками закупки;
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 - предельно необходимое           заказчику значение характеристик;
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 - количество баллов по критерию оценки (показателю), присуждаемых участникам, предложение  которых превышает предельно необходимое максимальное значение, установленное заказчиком

	Итого 
	100
	
	100
	
	


           Рейтинг заявки по каждому критерию оценки рассчитывается исходя из количества баллов, получаемых участником закупки по результатам оценки по критерию с учетом коэффициента значимости критерия оценки.  

         Итоговый рейтинг заявки вычисляется как сумма рейтингов по каждому критерию оценки заявки. 
         Победителем признается участник закупки, заявке которого, присвоен самый высокий итоговый рейтинг. Заявке такого участника закупки присваивается первый порядковый номер.
4. ФОРМЫ ДЛЯ ЗАПОЛНЕНИЯ УЧАСТНИКАМИ ЗАКУПКИ

Форма 1
СОГЛАСИЕ УЧАСТНИКА ЗАКУПКИ

Настоящим организация / физическое лицо_________________________________________ выражает согласие на поставку товаров (выполнение работ, оказание услуг), соответствующих требованиям документации об открытом конкурсе в электронной форме на ________________________________________________________________________________

________________________________________________________________________________

(указывается наименование конкурса)

на условиях, предусмотренных указанной документацией об открытом конкурсе в электронной форме

Руководитель______________________ ___________________

Форма 2

КАРТОЧКА ОРГАНИЗАЦИИ

г. ______________







«» 2021 г.

1. Изучив документацию об  открытом конкурсе в электронной форме на оказание услуг по организации горячего 5-разового питания детей во время летней оздоровительной кампании 

в МАУ Центр «Арго» г.о. Самара, в том числе условия и порядок проведения настоящего конкурса, проект договора, _______________________________________________(полное наименование организации на основании учредительных документов или Ф.И.О. Участника аукциона) предоставляю следующие сведения об участнике закупки:
 ____________________________________________________________________________

(наименование, фирменное наименование (при наличии), организационно-правовая форма Участника закупки)

Контактное лицо:  ____________________________________________________________________

Контактный телефон:_________________________ Адрес электронной почты _________________

	1.
	ФИО руководителя
	

	2.
	ИНН (для юридического лица, для физического лица, для  индивидуального предпринимателя)
	

	
	Дата постановки на налоговый учет (для физического лица, для  индивидуального предпринимателя - дата выдачи ИНН)
	

	
	ОГРН (ОРГНИП) (для юридического лица/ для  индивидуального предпринимателя)
	

	
	КПП (для юридического лица)
	

	
	ОКПО (для юридического лица)
	

	
	ОКОПФ (для юридического лица)
	

	
	ОКТМО (для юридического лица, физического лица, индивидуального предпринимателя)
	

	3. 
	Адрес местонахождения (для юридического лица, физического лица, индивидуального предпринимателя)

	
	Индекс (для юридического лица, физического лица, индивидуального предпринимателя)
	

	
	Страна 
	

	
	Субъект РФ
	

	
	Район 
	

	
	Город
	

	
	Населенный пункт
	

	
	Улица
	

	
	Номер дома (владения)
	

	
	Корпус (строение)
	

	
	Офис (квартира)
	

	
	Адрес электронной почты
	

	
	Контактный телефон
	

	4.
	Банковские реквизиты
	

	5.
	Наименование поставляемых товаров, выполняемых работ, оказываемых услуг согласно предмету закупки (в случае проведения закупки на поставку товаров указываются характеристики поставляемых товаров)
	

	7.
	Иные сведения в соответствии с документацией о проведении конкурса
	

	8.
	Документы, предоставляемые в подтверждение соответствия требованиям документации о проведении открытого конкурса в электронной форме
	Прилагаются к заявке:

	9.
	Предложение участника конкурса о цене договора, сведения о НМЦ единицы каждого товара, работы, услуги, являющихся предметом закупки
	

	10 .
	Страна происхождения товара (работы, услуги)
	


Таблица 1

Опыт участника по успешному оказанию услуг по организации питания детей в образовательных организациях за последние три года до даты подачи заявки на участие в конкурсе исходя из  количества исполненных контрактов, договоров, договоров предоставления субсидии на возмещение затрат по организации питания детей

	№ п/п
	Наименование объекта закупки
	Цена контракта (договора), руб.
	Номер контракта
	Сроки оказания услуг по контракту
	Сведения о взыскании неустойки (штрафов, пеней) в связи с неисполнением или ненадлежащим исполнением обязательств по контракту

	
	
	
	
	
	


Сведения о наличии опыта подтверждаются копиями исполненных контрактов (договоров), а также актами оказанных услуг (выполненных работ). Непредставление таких документов не является основанием для отклонения заявки участника конкурса. В этом случае участнику конкурса по данному показателю присваивается 0 баллов.

Не учитываются контракты, дата заключения которых ранее 3лет до даты подачи заявки на участие в конкурсе

__________________________________________________________________________________

 Должность, ФИО, подпись участника закупки (его полномочного представителя), печать

Дата «___» ___________20__ г.
М.П

Таблица 2

Обеспеченность участника закупки трудовыми ресурсами (специалистами и иными работниками определенного 

уровня квалификации для исполнения контракта)
	№ 

п/п
	Занимаемая должность
	Образование и специальность
	Год последней переподготовки, 

повышения квалификации, 

соответствующих профилю специализации

	
	
	
	

	
	
	
	

	 
	 
	 
	 


Предоставляются сведения о количестве персонала участника конкурса, привлекаемого для оказания услуг, подтвержденные дипломом, свидетельством о повышении квалификации, сертификатом, удостоверений, а также документами, свидетельствующие о трудовых отношениях (трудовая книжка работника). Непредставление таких документов не является основанием для отклонения заявки участника конкурса. В этом случае участнику конкурса по данному показателю присваивается 0 баллов.

__________________________________________________________________________________

 Должность, ФИО, подпись участника закупки (его полномочного представителя), печать

Дата «___» ___________20__ г.

М.П.
Таблица 3
Количество автомобилей с изотермическими фургонами или с холодильной установкой

 
	№

№
	Наименование

(марка)

транспортного

средства
	Вид права, на основании

которого участник конкурса владеет, пользуется,

распоряжается

транспортным средством
	Паспорт
транспортного
средства, дата,
номер, орган,
выдавший ПТС
	Дата договора аренды
(иного договора владения, пользования) и его номер
(если основные средства используются участником конкурса на основании договора аренды, иного договора владения, пользования)
	Технические

характеристики

транспортного

средства
	Год выпуска


	Количество,

шт.

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


Документальным подтверждением сведений, содержащихся в данной форме, являются правоустанавливающие и правоподтверждающие документы: копии ПТС, копии договоров аренды (иных договоров владения, пользования). Непредставление таких документов не является основанием для отклонения заявки участника конкурса. В этом случае участнику конкурса по данному показателю присваивается 0 баллов.
__________________________________________________________________________________

 Должность, ФИО, подпись участника закупки (его полномочного представителя), печать

Дата «___» ___________20__ г.

М.П

Таблица 4

Обеспеченность помещениями

	№ п/п
	Место расположения складского помещения
	Площадь, кв.м                    
	Вид права, на основании которого участник конкурса пользуется помещением

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Документальным подтверждением сведений, содержащихся в данной форме, являются правоустанавливающие и правоподтверждающие документы (копии договоров (соглашений) аренды, зарегистрированного в Росреестре, выписка из ЕГРП (срок действия 30 дней). Непредставление таких документов не является основанием для отклонения заявки участника конкурса. В этом случае участнику конкурса по данному показателю присваивается 0 баллов.
__________________________________________________________________________________

 Должность, ФИО, подпись участника закупки (его полномочного представителя), печать

Дата «___» ___________20__ г.

М.П

5. ПРОЕКТ ДОГОВОРА
г.о. Самара 






 

      
  «_»___2021 

муниципальное автономное учреждение дополнительного образования «Детский оздоровительно-образовательный центр «Арго» городского округа Самара (МАУ Центр «Арго» г.о. Самара), именуемое в дальнейшем «Заказчик», в лице ________________________________________________, действующего на основании Устава,  с одной стороны и_____________________________________________________________________________ (__________), именуемое в дальнейшем «Исполнитель», в лице __________________________________________с другой стороны, действующего на основании _______________, именуемые в дальнейшем «Стороны», заключили настоящий договор о нижеследующем:

1. Предмет договора

1.1. Исполнитель обязуется оказывать услуг по организации горячего 5-разового питания детей во время летней оздоровительной кампании в МАУ Центр «Арго» г.о. Самара согласно техническому заданию (Приложение) № 1, являющемуся неотъемлемой частью настоящего договора, а Заказчик обязуется принять и оплатить услуги Исполнителя. 

1.2. Под организацией питания понимается предоставление права доступа Исполнителю в нежилые помещения (столовая, производственные цеха, кладовые), оснащенные соответствующей мебелью, необходимым холодильным, технологическим и другим оборудованием в соответствии с действующими нормами, обеспечивающими соблюдение Исполнителем санитарно-гигиенических и технологических требований, и право их использования Исполнителем в целях обеспечения детей и сотрудников ежедневным сбалансированным и разнообразным горячим 5-ти разовым питанием для детей. 

1.3. Отпуск питания производится Исполнителем через пищеблок, находящийся на территории или в здании Заказчика.

1.4. Настоящий  Договор заключен на основании Положения о закупке в соответствии с Федеральным законом № 223-ФЗ от 18 июля 2011 года ФЗ «О закупках товаров, работ, услуг отдельными видами юридических лиц» в порядке проведения Конкурса (Итоговый протокол рассмотрения и оценки заявок  № __________от_______________2021 г). 

2. Права и обязанности Сторон

2.1. Заказчик обязан 

2.1.1. Осуществлять оплату услуг Исполнителя в соответствии с условиями настоящего договора.

2.1.2. Предоставить Исполнителю помещения (столовая, производственные цеха для приготовления пищи), оснащенные соответствующей мебелью, необходимым холодильным, технологическим и другим оборудованием в соответствии с действующими нормами, обеспечивающими соблюдение Исполнителем санитарно-гигиенических и технологических требований.

2.1.3. Самостоятельно нести расходы на силовую электроэнергию, горячую и холодную воду, отопление и освещение, топливо для приготовления пищи, расходуемые в связи с исполнением настоящего договора.

2.1.4. Назначить представителя из числа своих сотрудников, ответственного за организацию питания «питающихся» и ежедневное предоставление заявки Исполнителю о количестве «питающихся» на следующий день не позднее, чем за 2 часа до окончания работы Исполнителя, а также ведущего учет «питающихся» и осуществляющего сверку объемов оказанных услуг с Исполнителем.

2.1.5. Создать бракеражную комиссию с обязательным участием руководителя Заказчика, медицинского работника, дежурного воспитателя и заведующего производством пищеблока для проведения ежедневного бракеража  каждой партии приготовленных блюд.

2.1.6. Обеспечить наличие на  пищеблоке:

а) ежедневных заявок на питание, журнала учета фактически питающихся;

б) бракеражного журнала; журнала движения скоропортящихся продуктов, журнала учета мероприятий по контролю, журнала осмотра на гнойничковые заболевания, журнала здоровья и журнал проведения С-витаминизации;

в) официально изданных санитарных правил и норм;

г) примерного 14-дневного меню.

2.1.7. Осуществить за свой счет охрану столовых и оснащение пожарно-охранной сигнализацией.

2.1.8.Обеспечить проведение вводного инструктажа по охране труда  и первичного инструктажа на рабочем месте, инструктажей по электробезопасности и противопожарной безопасности. 

2.2. Исполнитель обязан: 

2.2.1. Оказывать услуги по организации ежедневного разнообразного питания, согласно графика оказания услуг (Приложение № 2).  

2.2.2.  Качество услуг по организации питания должно соответствовать требованиям технического задания, а также национальных стандартов, оказываются в соответствии с требованиями санитарно-эпидемиологических правил и нормативов:
-СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения», вступившем в силу с 01 января 2021 года; СП «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»; 

-Постановление Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 24.03.2021 № 10 "О внесении изменений в санитарно-эпидемиологические правила СП 3.1/2.4.3598-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации работы образовательных организаций и других объектов социальной инфраструктуры для детей и молодежи в условиях распространения новой коронавирусной инфекции (COVID-19)", утвержденные постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 30.06.2020 № 16"; 
-МР 2.4.0179-20 «Рекомендации по организации питания обучающихся общеобразовательных организаций»;

-методические рекомендации к организации общественного питания населения МР 2.3.6.0233-21;
- СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи».

2.2.3. Соблюдать ч. 2 ст. 17 Федерального Закона от 30.03.1999 г. № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения; Федеральный Закон от 02.01.2000 г. № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов».

2.2.4. Осуществлять в целях обеспечения качества и безопасности пищевой продукции, в соответствии с Законом РФ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» производственный контроль на базе лаборатории, аттестованной и аккредитованной на техническую компетентность. Копии результатов анализов должны храниться у Исполнителя.

2.2.5. Сформировать   бригады в смену   для   оказания   услуг   в составе: повара-бригадира не ниже 5 разряда - 1 чел.; повара - не ниже 4 разряда - 2 чел.; кухонного работника - 1 чел.; мойщица посуды - 1 чел.; накрывальщица-1 чел.; уборщица - 1 чел. Уровень профессиональной подготовки и квалификации производственного персонала должен соответствовать требованиям ОСТ 28-1-95 «Общественное питание. Требования к производственному персоналу»;

2.2.6. Лица, задействованные для работы на пищеблоке Заказчика, должны иметь санитарную одежду, личную медицинскую книжку установленного образца с отметками о прохождении медицинских осмотров, результатах лабораторных исследований и прохождении профессиональной гигиенической подготовки и аттестации.
        - Перед началом каждой смены персонал должен пройти обследования на COVID-19 любым из методов, определяющих генетический материал или антиген возбудителя COVID-19, с использованием диагностических препаратов и тест-систем, зарегистрированных в соответствии с законодательством Российской Федерации, с получением результатов обследования не ранее, чем за 3 календарных дня до дня выхода на работу.

        - Перед началом смены работники пищеблоков должны пройти обследования на наличие норо-, рота- и других вирусных возбудителей кишечных инфекций не ранее, чем за 3 календарных дня до дня выхода на работу. 
         -    Необходимо, чтобы организация работы сотрудников, участвующих в приготовлении и раздаче пищи, обслуживающего персонала проходила с использованием средств индивидуальной защиты органов дыхания (одноразовых масок или многоразовых масок со сменными фильтрами), а также перчаток. При этом смена одноразовых масок должна производиться не реже 1 раза в 3 часа, фильтров - в соответствии с инструкцией по их применению.

       -    При мытье посуды и столовых приборов в посудомоечных машинах при максимальных температурных режимах. При отсутствии посудомоечной машины мытье посуды должно осуществляться ручным способом с обработкой столовой посуды и приборов дезинфцирующими средствами в соответствии с инструкциями по их применению либо питание детей и питьевой режим должны быть организованы с использованием одноразовой посуды.

        -  Выход ( выезд) персонала за пределы организации отдыха детей и их оздоровления в период смены не допускается.

        -  Производить ежедневно смену санитарной одежды, в том числе по мере загрязнения. 

        -  Запретить прием пищи на рабочих местах, принимать пищу только в специально отведенном месте.

        -  Организовать на пищеблоке профилактические и дезинфекционные мероприятия по предупреждению распространения COVID-19.
2.2.7. Ежедневно вывешивать в столовой меню, утверждённое Заказчиком с указанием выхода и цены каждого блюда. 

2.2.8. Производить входной контроль поступающих продуктов, оперативный контроль в процессе их обработки и подготовки к реализации.

2.2.9. Обеспечить столовую посудой, приборами (хлебницами, приборами для специй и т.д.), кухонным инвентарем, спецодеждой (для работающего персонала), белыми халатами (для представителей проверяющих органов), моющими средствами в соответствии с действующими нормами оснащения.

2.2.10. Произвести приемку помещения, мебели, а также технологического, холодильного и другого оборудования на предмет рабочего состояния. Обеспечить сохранность помещений, оборудования и мебели, правильную эксплуатацию холодильного, технологического и другого оборудования Заказчика и содержать его в постоянной исправности.

2.2.11. После оказания услуг по организации питания, передать Заказчику,  в рабочем состоянии, перечисленное в п. 2.2.10.
2.2.12. Возместить ущерб, причиненный в результате неправильной эксплуатации оборудования или  в случае возникновения пищевых отравлений.

2.2.13. Обеспечивать соблюдение в помещениях Заказчика установленных правил и требований санитарной, технической и пожарной безопасности, нести ответственность за соблюдение правил техники безопасности.

2.2.14. Расходовать силовую электроэнергию, горячую и холодную воду, отопление и освещение, топливо для приготовления пищи в соответствии с установленными нормами. 

2.2.15. Обеспечить за счет собственных средств доставку продуктов питания от Исполнителя к Заказчику, вывоз порожней тары и пищевых отходов, ремонт и обслуживание весоизмерительных приборов (на момент принятия в работу, приборы должны иметь отметку о поверке), холодильного, технологического, подъемно-транспортного оборудования.

2.2.16. Обеспечить наличие на пищеблоке Заказчика:

а) ежедневного меню и копий ежедневных меню за 3 (три) прошедших  дней;

б) технологических карт на блюда и изделия по меню;

в) товарно-транспортные документов на продукцию, оформленных Исполнителем и содержащих по каждому наименованию товара сведения о номере сертификата, сроке его действия, органе его выдавшем; на скоропортящуюся продукцию - сведений о номере удостоверения качества (ветеринарного свидетельства), с указанием даты его выдачи, сроках изготовления и реализации продукции;

г) полного объема обязательной информации о поступающей на производство продукции, о ее изготовителе (на потребительской таре, упаковке, ярлыке), соответствующей требованиям Федеральных законов, обязательным требованиям стандартов;

д) книги отзывов и предложений;

е) результатов лабораторных исследований производимой продукции (на бактериологический и химический анализ) по производственному контролю в соответствии с рабочей программой, согласованной с санитарной службой.
2.2.17. Обеспечить проведение с сотрудниками, задействованными на работе на пищеблоке Заказчика, повторного, внепланового, целевого инструктажей по охране труда.

2.2.18. Обеспечить сотрудникам, задействованным на работе на пищеблоке Заказчика, выдачу средств индивидуальной защиты, смывающих и обезвреживающих средств в соответствии с Типовыми нормами выдачи. 

2.2.19. Предоставить Заказчику копии подтверждающих документов о прохождении сотрудниками, задействованными на работе на пищеблоке Заказчика, ежегодного периодического медицинского осмотра

2.2.20. Осуществлять совместно с Заказчиком подготовку помещений (столовая, производственные цеха для приготовления пищи) в соответствии с действующими нормами, обеспечивающими соблюдение исполнителем санитарно-гигиенических и технологических норм и требований.

3. Цена договора и порядок расчета
3.1. Цена договора составляет —   __________ (___________) рубля 00 копеек,  в т.ч. НДС-20%-_____ руб. 

Валютой, используемой при оформлении цены договора и расчетов с исполнителем, является российский рубль.

3.2. Источник финансирования: _________________ (________________) рублей 00 копеек за счет  бюджета городского округа Самара и ____________ (________________) рубля 00 копеек оплата за период с 04.08.2021г. – 24.08.2021 г. – за счет внебюджетных средств.

3.3. Оплата оказанных услуг по данному договору производится Заказчиком в зависимости от фактического объема оказанных услуг за каждую смену, согласно Приложения № 1, настоящего договора.

3.4. Оплата осуществляется в следующем порядке: путем перечисления соответствующей суммы на счет Исполнителя на основании выставленного счета и акта сдачи-приемки оказанных услуг за каждую смену, в котором суммарно учитывается объем услуг, оказанных Заказчику за истекший период (смену) по настоящему договору, в течение 30 календарных дней с момента подписания акта сдачи-приемки оказанных услуг. Датой оплаты считается дата списания средств со счета Заказчика.
4. Порядок сдачи и приемки оказанных услуг
4.1. Оказываемые услуги должны отвечать требованиям по качеству, установленным СанПиН 2.4.4.3155-13 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации работы стационарных организаций отдыха и оздоровления детей». 

4.2. Заказчик проверяет результат оказанных услуг на соответствие их качества, количества и требованиям, установленным в настоящем договоре, в момент приемки путем осмотра оказываемых Исполнителем услуг.

4.3. Если оказанные услуги не соответствуют условиям о качестве, Исполнитель обязан по поручению Заказчика устранить недостатки в согласованный сторонами срок. Исполнитель устраняет допущенные по его вине недостатки своими силами и за свой счет.

4.4.  Не позднее 2-х дней после окончания каждой смены Исполнитель предоставляет Заказчику акт сдачи-приемки оказанных услуг, который подписывается всеми Сторонами.

4.5. Услуги, оказанные Исполнителем некачественно или не в соответствии с условиями настоящего договора, Заказчиком не принимаются и не оплачиваются до полного устранения недостатков Исполнителем.

5. Действие договора
5.1. Настоящий договор вступает в силу с момента подписания и действует  по 31 декабря 2021 г. 

5.2. Окончание срока действия настоящего договора не освобождает стороны от обязанности надлежащего исполнения всех обязательств, которые не были исполнены на момент окончания срока действия договора, а также не освобождает стороны от ответственности за неисполнение (ненадлежащее исполнение) любого из таких обязательств.

6. Ответственность сторон

6.1. В случае неисполнения или ненадлежащего исполнения обязательств по настоящему договору стороны несут ответственность согласно действующему законодательству РФ. 

6.2. Исполнитель несет ответственность перед Заказчиком за качество реализованной пищи, соблюдение норм и правил, регламентирующих деятельность предприятий питания в соответствии с законодательством о защите прав потребителей.
6.3. Стороны несут ответственность за неисполнение или ненадлежащее исполнение своих обязательств по настоящему Договору и просрочку исполнения обязательств, предусмотренных Договором в виде неустойки (штрафа, пени). 
6.4. В случае просрочки исполнения Заказчиком обязательств, предусмотренных настоящим Договором, а также в иных случаях неисполнения или ненадлежащего исполнения Заказчиком обязательств, предусмотренных настоящим Договором, Исполнитель вправе потребовать уплаты неустоек (штрафов, пеней).
Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения обязательства, предусмотренного Договором, начиная со дня, следующего после дня истечения установленного Договором срока исполнения обязательства. Такая пеня устанавливается Договором в размере одной трехсотой действующей на дату уплаты пеней ставки рефинансирования ЦБ РФ от не уплаченной в срок суммы. 
Штрафы начисляются за ненадлежащее исполнение Заказчиком обязательств, предусмотренных Договором (за исключением просрочки исполнения обязательств, предусмотренных Договором). Размер штрафа определяется в соответствии с Правилами определения размера штрафа, начисляемого в случае ненадлежащего исполнения Заказчиком, Исполнителем обязательств, предусмотренных Договором (за исключением просрочки исполнения обязательств Заказчиком, Исполнителем, и размера пени, начисляемой за каждый день просрочки исполнения Исполнителем обязательства, предусмотренного Договором, утвержденными постановлением Правительства Российской Федерации от 25 ноября 2013 г. № 1063, устанавливается в виде фиксированной суммы и составляет ___________  рублей ___ коп. (2,5 процента цены Договора).
      6.5.  Заказчик освобождается от уплаты неустойки (штрафа, пени), если докажет, что просрочка исполнения обязательств произошла вследствие непреодолимой силы или по вине Исполнителя.

      6.6. В случае просрочки исполнения Исполнителем обязательств (в том числе гарантийного обязательства), предусмотренных Договором, а также в иных случаях неисполнения или ненадлежащего исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных Договором, Заказчик направляет Исполнителю требование об уплате неустоек (штрафов, пеней).
Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения Исполнителем обязательства, предусмотренного Договором, начиная со дня, следующего после дня истечения установленного Договором срока исполнения обязательства, и устанавливается в размере, определенном в соответствии с Правилами определения размера штрафа, начисляемого в случае ненадлежащего исполнения заказчиком, Исполнителем обязательств, предусмотренных Договором (за исключением просрочки исполнения обязательств заказчиком, Исполнителем, и размера пени, начисляемой за каждый день просрочки исполнения Исполнителем обязательства, предусмотренного Договором, утвержденными постановлением Правительства Российской Федерации от 25 ноября 2013 г. № 1063 с изменениями от 01.01.2016 г., в размере не менее одной трехсотой действующей на дату уплаты пени ключевой ставки Банка России от цены Договора, уменьшенной на сумму, пропорциональную объему обязательств, предусмотренных Договором и фактически исполненных Исполнителем и определяется по формуле П = (Ц - В) x С (где Ц - цена договора; В – стоимость фактически исполненного в установленный срок Исполнителем (Исполнителем, исполнителем) обязательства по договору, определяемая на основании документа о приемке товаров, результатов выполнения работ, оказания услуг, в том числе отдельных этапов исполнения договоров; С - размер ставки). 

Размер ставки определяется по формуле С = СЦБ х ДП (где СЦБ – размер ключевой ставки, установленной Банком Российской Федерации на дату уплаты пени, определяемый с учетом коэффициента К; ДП - количество дней просрочки).

Коэффициент К определяется по формуле К =ДП/ДК х 100% (где ДП - количество дней просрочки; ДК - срок исполнения обязательства по договору (количество дней).
При К от 0 до 49 процентов размер ставки рассчитывается за каждый день просрочки и принимается равным 0,01 ключевой ставки Банка России на дату уплаты пеней.

При К от 50 до 99 процентов размер ставки рассчитывается за каждый день просрочки и принимается равным 0,02 ключевой ставки Банка России на дату уплаты пеней.

При К 100 процентов или более размер ставки рассчитывается за каждый день просрочки и принимается равным 0,03 ключевой ставки Банка России на дату уплаты пеней».
Штрафы начисляются за неисполнение или ненадлежащее исполнение Исполнителем обязательств, предусмотренных Договором (за исключением просрочки исполнения Исполнителем обязательств (в том числе гарантийного обязательства), предусмотренных Договором). Размер штрафа определяется в соответствии с Правилами определения размера штрафа, начисляемого в случае ненадлежащего исполнения заказчиком, Исполнителем обязательств, предусмотренных Договором (за исключением просрочки исполнения обязательств заказчиком, Исполнителем, и размера пени, начисляемой за каждый день просрочки исполнения Исполнителем обязательства, предусмотренного Договором, утвержденными постановлением Правительства Российской Федерации от 25 ноября 2013 г. № 1063, устанавливается в виде фиксированной суммы и составляет _________ рублей ____ коп. (10 процентов цены Договора). 
      6.7. Исполнитель освобождается от уплаты неустойки, если докажет, что просрочка исполнения обязательств  произошла вследствие непреодолимой силы или по вине Заказчика.

       6.8. Уплата неустойки (штрафа, пени) не освобождает Стороны от исполнения обязательств по настоящему Договору или устранения нарушений.

7. Изменение и прекращение договора

7.1. Расторжение договора допускается по соглашению сторон или решению суда по основаниям, предусмотренным гражданским законодательством.

      7.2. Заказчик вправе расторгнуть Договор в одностороннем порядке в случаях, если

Исполнитель не приступил к выполнению услуг в течение 2 (двух) дней после заключения

настоящего Договора; при не устранении в результате оказания услуг недостатков, отмеченных Заказчиком, в установленные им сроки. Заказчик обязан уведомить Исполнителя о своем намерение  расторгнуть настоящий Договор в одностороннем порядке за 3 (три) дня до даты расторжения письменно, почтовым или факс сообщением.
     7.3. Стороны освобождаются от ответственности за частичное или полное неисполнение  обязательств по настоящему Договору, если оно явилось следствием природных явлений, военных действий, актов государственных органов и прочих обстоятельств  непреодолимой силы и если эти обстоятельства непосредственно повлияли на   исполнение настоящего Договора.

     7.4. Если в процессе исполнении договора изменяются (в сторону уменьшения или увеличения) объем, цена закупаемых товаров, работ, услуг или сроки исполнения договора, а также вносятся любые иные дополнения, изменения  к договору -  они будут действительны при условии, что они совершены в письменном виде и подписаны уполномоченными лицами обеих Сторон.
8. Заключительные положения

8.1. Вопросы, не урегулированные настоящим договором, решаются в соответствии с действующим законодательством.

8.2. В случае невозможности разрешения разногласий путем переговоров они подлежат рассмотрению в Арбитражном суде Самарской области.
      8.3. Стороны обязуются в период действия договора своевременно сообщать друг другу  об  изменение адресов, контактных телефонов и платежных реквизитов в течение 5 (пяти)   рабочих дней с момента таких изменений.

      8.4. Ни одна из сторон по настоящему договору не может без письменного согласия другой стороны  передавать права и обязанности третьим лицам.
8.5. Договор составлен в количестве 2-х экземпляров, по одному для каждой из Сторон, имеющих одинаковую юридическую силу.

9. Юридические адреса и банковские реквизиты сторон
	Исполнитель
______________________
Юридический адрес: 

Фактический адрес: 

ИНН/КПП 

ОГРН , ОКПО 

р/с 

в 

к/с  

БИК

email: 

тел.: 

Руководитель

____________________ ______

М.П.
	Заказчик

МАУ  Центр «Арго» г.о. Самара

443012, Самарская обл., г. Самара, Уральское шоссе, 30

ИНН/КПП 6312046308/631401001
ОКПО 36882300, ОГРН 1026300777106
УФК по Самарской области (МАУ Центр «Арго» г.о. Самара, л/с 606030010 в Департаменте финансов Администрации городского округа Самара)

р/с №03234643367010004200

в ОТДЕЛЕНИИ САМАРА БАНКА РОССИИ//УФК по Самарской области г. Самара

ЕКС 40102810545370000036

БИК ТОФК 013601205

e-mail: argo-tsentr2010@yandex.ru
Руководитель
_______________________ _________________
М.П.


Приложение №2
к договору №              от «___»________________2021 г.

ГРАФИК ОКАЗАНИЯ УСЛУГ

	Примерный график оказания услуг
	Объем услуг для организации питания
	стоимость за единицу услуги на 1 ребенка, руб.
	Стоимость услуг исходя из объема оказанных услуг, руб.

	
	количество
 дней оказания услуг
	кол-во детей, чел
	
	

	01.06.2021 – 14.06.2021
	14
	172
	
	

	17.06.2021 – 30.06.2021
	14
	172
	
	

	03.07.2021 – 16.07.2021
	14
	115
	
	

	19.07.2021 – 01.08.2021
	14
	172
	
	

	04.08.2021 – 17.08.2021
	14
	115
	
	

	ИТОГО
	


Приложение №3
К договору №       от «___»__________________2021 г.

ПРИМЕРНОЕ 14-ДНЕВНОЕ МЕНЮ

И ПИЩЕВАЯ ЦЕННОСТЬ ПРИГОТОВЛЯЕМЫХ БЛЮД

(в соответствии с рекомендуемой СанПиН 2.4.4.1204-03 формой и содержанием составления примерного меню, а также меню-раскладок, содержащих количественные данные о рецептуре блюд, с учетом необходимого количества основных пищевых веществ и требуемой калорийности суточного рациона, дифференцированного по возрастным группам учащихся (для детей в возрасте  с 11 - 17 лет) согласно требований санитарно-эпидемиологических правил СанПиН 2.4.4.1204-03 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации режима работы загородных стационарных учреждений отдыха и оздоровления детей».)

	№ рецепта
	Прием пищи,

Наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества(г)
	Энергетическая ценность

(Ккал)
	Витамины (мг)
	Минеральные вещества (мг)

	
	
	
	Б
	Ж 
	У
	
	В1
	С
	А
	Е
	Са
	Р
	Мg
	Fe

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Приложение 1
ПРИМЕРНОЕ 14-ДНЕВНОЕ МЕНЮ

(приложено отдельным файлом)

