УТВЕРЖДАЮ:

Директор МАОУ «СОШ № 19

им.  Л. А. ПОПУГАЕВОЙ» 

_____________ / Багдасаева О.П./

ИЗВЕЩЕНИЕ

 о проведении запроса котировок в электронной форме

на оказание услуг по организации горячего питания для учащихся 1-4 классов на базе столовой МАОУ «СОШ №19 ИМ. Л.А. ПОПУГАЕВОЙ» г. Удачный Мирнинского района РС(Я).
ИЗВЕЩЕНИЕ О ПРОВЕДЕНИИ ЗАПРОСА КОТИРОВОК 

В ЭЛЕКТРОННОЙ ФОРМЕ 

г. Удачный                                                                                                                   2021 г.
Раздел I. ИНФОРМАЦИОННАЯ КАРТА
	1
	Способ определения исполнителя (поставщика, подрядчика)
	Запрос котировок в электронной форме

	2
	Адрес электронной площадки
	www.etp-region.ru 

	3
	Наименование Заказчика, контактная информация
	МУНИЦИПАЛЬНОЕ АВТОНОМНОЕ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ “СРЕДНЯЯ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ШКОЛА №19 ИМЕНИ Л.А. ПОПУГАЕВОЙ” МУНИЦИПАЛЬНОГО ОБРАЗОВАНИЯ «МИРНИНСКИЙ РАЙОН» РЕСПУБЛИКИ САХА (ЯКУТИЯ), 6

78188 РС(Я) Мирнинский район г.Удачный мкр. Новый город 

Багдасаева Ольга Петровна– директор

Контактный телефон: 8(41136) 5-19-11, 5-08-96
E-mail: s-sh-19@yandex.ru

	4
	Предмет договора 
	Оказание услуг по организации горячего питания для учащихся 1-4 классов на базе столовой МАОУ «СОШ №19 ИМ.  Л.А. ПОПУГАЕВОЙ» г. Удачный Мирнинского района РС(Я).

Описание объекта закупки, количество (объем) приведены Заказчиком в техническом задании, приложениях к нему.

	5
	Начальная (максимальная) цена Договора (цена лота)
	3 357 077 (Три миллиона триста пятьдесят семь тысяч семьдесят семь) рублей 70 копеек
Валюта-Российский рубль 

	6
	Место, условия и сроки (периоды) оказания услуг
	Место оказания услуг: 678188 РС(Я) Мирнинский район г.Удачный мкр. Новый город МАОУ «СОШ №19 ИМ. Л.А. ПОПУГАЕВОЙ».
Срок оказания услуг: с 01 октября 2021 г. по 30 декабря 2021 г.

	7
	Место предоставления документации
	Извещение о закупке официально размещено в открытом источнике и доступно для ознакомления в форме электронного документа без взимания платы в любое время с момента официального размещения извещения по адресу: единой информационной системы в сети «Интернет» для размещения информации о закупках отдельными видами юридических лиц (www.zakupki.gov.ru), а также на сайте электронной торговой площадки ЭТП «Регион», etp-region.ru

	8
	Форма, сроки и порядок оплаты работ, услуг
	Форма оплаты - безналичный расчет. Заказчик производит оплату оказанных услуг ежемесячно по факту их оказания, согласно счетов, выставленных на основании подписанных Сторонами актов на выполнение работ-услуг, табелей питания и ежедневного меню с указанием веса и стоимости питания в течение 30 дней с момента подписания Заказчиком ежемесячных актов на выполнение работ-услуг.

	8
	Источник финансирования
	Федеральный бюджет, бюджет МО «Мирнинский район» - субсидии на иные цели.

	9
	Обеспечение подачи заявки
	Не требуется 

	10
	Обеспечение исполнения Договора
	Не требуется

	11
	Дата и время начала срока подачи заявок
	«10» сентября 2021 года с момента размещения извещения 

	12
	Дата и время окончания срока подачи заявок
	«17» сентября 2021 года 16 ч 00 мин (местное время Заказчика)

	13
	Дата и время рассмотрения и оценки заявок, дата подведения итогов закупки
	«17» сентября 2021 года 

	14
	Порядок, даты начала и окончания срока предоставления участниками запроса разъяснений извещения
	Любой участник запроса котировок может направить запрос о даче разъяснений положений извещения об осуществлении закупки и (или) документации.  В течение 3 (трех) рабочих дней с даты поступления запроса, Заказчик осуществляет разъяснение положений извещения.
Дата начала срока предоставления участникам разъяснений: «10» сентября 2021 года

Дата окончания срока подачи участниками запросов о разъяснении: «14» сентября 2021 года

При этом Заказчик вправе не осуществлять такое разъяснение в случае, если указанный запрос поступил позднее, чем за три рабочих дня до даты окончания срока подачи заявок на участие в такой закупке
В течение 3 раб. дней предоставляется разъяснение.

	15
	Порядок отказа от проведения процедуры закупки
	Заказчик вправе отказаться от проведения запроса котировок в электронной форме до наступления даты и времени окончания срока подачи заявок на участие в запросе котировок (в соответствии с п. 16.6 Положения)

Заказчик не несет обязательств или ответственности в случае не ознакомления претендентов, участников закупки с извещением об отказе от проведения закупки.

	16
	Порядок заключения и исполнения договора


	Договор может быть заключен не ранее чем через 10 (десять) и не позднее чем через 20 (двадцать) дней с даты размещения в ЕИС протокола подведения итогов конкурентной закупки. В случае необходимости одобрения органом управления Заказчика в соответствии с законодательством Российской Федерации заключения договора или в случае обжалования в антимонопольном органе действий (бездействия) Заказчика, закупочной комиссии, оператора электронной площадки договор должен быть заключен не позднее чем через пять дней с даты указанного одобрения или с даты вынесения решения антимонопольного органа по результатам обжалования действий (бездействия) Заказчика, закупочной комиссии по осуществлению конкурентной закупки, оператора электронной площадки

	17
	Условия признания победителя запроса котировок 
	Победителем признается участник закупки, заявка которого соответствует требованиям данного извещения и содержит наиболее низкую цену работ.

	18
	Приоритет товаров российского происхождения, работ, услуг, выполняемых, оказываемых российскими лицами, по отношению к товарам, происходящим из иностранного государства, работам, услугам, выполняемым, оказываемым иностранными лицами в соответствии с Постановлением Правительства РФ от 16 сентября 2016 г. № 925
	Установлен приоритет выполнения работ, оказываемых услуг   российскими лицами. 

	19
	Требования к участникам
	1)
соответствие требованиям, устанавливаемым в соответствии с законодательством Российской Федерации к лицам, осуществляющим поставку товара, выполнение работы и оказание услуги, являющихся предметом закупки;

2)
непроведение ликвидации участника закупки - юридического лица и отсутствие решения арбитражного суда о признании участника закупки - юридического лица или индивидуального предпринимателя несостоятельным (банкротом) и об открытии конкурсного производства;

3)
неприостановление деятельности участника закупки в порядке, установленном Кодексом Российской Федерации об административных правонарушениях на дату подачи заявки на участие в закупке;

4)
отсутствие у участника закупки недоимки по налогам, сборам, задолженности по иным обязательным платежам в бюджеты бюджетной системы Российской Федерации (за исключением сумм, на которые предоставлены отсрочка, рассрочка, инвестиционный налоговый кредит в соответствии с законодательством Российской Федерации о налогах и сборах, которые реструктурированы в соответствии с законодательством Российской Федерации, по которым имеется вступившее в законную силу решение суда о признании обязанности заявителя по уплате этих сумм исполненной или которые признаны безнадежными к взысканию в соответствии с законодательством Российской Федерации о налогах и сборах) за прошедший календарный год, размер которых превышает двадцать процентов балансовой стоимости активов участника закупки, по данным бухгалтерской отчетности за последний отчетный период. Участник закупки считается соответствующим установленному требованию в случае, если им в установленном порядке подано заявление об обжаловании указанных недоимки, задолженности и решение по такому заявлению на дату рассмотрения заявки на участие в закупке не принято;

5)
отсутствие у участника закупки - физического лица либо у руководителя, членов коллегиального исполнительного органа, лица, исполняющего функции единоличного исполнительного органа, или главного бухгалтера юридического лица - участника закупки судимости за преступления в сфере экономики и (или) преступления, предусмотренные статьями 289, 290, 291, 291.1 Уголовного кодекса Российской Федерации (за исключением лиц, у которых такая судимость погашена или снята), а также неприменение в отношении указанных физических лиц наказания в виде лишения права занимать определенные должности или заниматься определенной деятельностью, которые связаны с поставкой товара, выполнением работы, оказанием услуги, являющихся объектом осуществляемой закупки, и административного наказания в виде дисквалификации;

6)
участник закупки - юридическое лицо, которое в течение двух лет до момента подачи заявки на участие в закупке не было привлечено к административной ответственности за совершение административного правонарушения, предусмотренного статьей 19.28 Кодекса Российской Федерации об административных правонарушениях;

7)
обладание участником закупки исключительными правами на результаты интеллектуальной деятельности, если в связи с исполнением договора Заказчик приобретает права на такие результаты, за исключением случаев заключения договоров на создание произведений литературы или искусства, исполнения, на финансирование проката или показа национального фильма;

8)
отсутствие между участником закупки и Заказчиком конфликта интересов, под которым понимаются случаи, при которых руководитель Заказчика, член закупочной комиссии состоят в браке с физическими лицами, являющимися выгодоприобретателями, единоличным исполнительным органом хозяйственного общества (директором, генеральным директором, управляющим, президентом и другими), членами коллегиального исполнительного органа хозяйственного общества, руководителем (директором, генеральным директором) учреждения или унитарного предприятия либо иными органами управления юридических лиц - участников закупки, с физическими лицами, в том числе зарегистрированными в качестве индивидуального предпринимателя, - участниками закупки либо являются близкими родственниками (родственниками по прямой восходящей и нисходящей линии (родителями и детьми, дедушкой, бабушкой и внуками), полнородными и неполнородными (имеющими общих отца или мать) братьями и сестрами), усыновителями или усыновленными указанных физических лиц. Под выгодоприобретателями для целей настоящего подпункта понимаются физические лица, владеющие напрямую или косвенно (через юридическое лицо или через несколько юридических лиц) более чем десятью процентами голосующих акций хозяйственного общества либо долей, превышающей десять процентов в уставном капитале хозяйственного общества.

9.
Отсутствие информации об участнике закупки в реестре недобросовестных поставщиков, предусмотренном статьей 5 Федерального закона № 223-ФЗ, и (или) в реестре недобросовестных поставщиков, предусмотренном Федеральным законом № 44-ФЗ.

	20
	Требования к документам (содержание заявки)

	Документы или копии документов, предоставляемых участником в подтверждение соответствия участника процедуры запроса котировок в электронной форме установленным требованиям:

1)
согласие участника закупки на поставку товара, выполнение работы или оказание услуги на условиях, предусмотренных извещением об осуществлении конкурентной закупки и (или) документацией о конкурентной закупке и не подлежащих изменению по результатам проведения закупочной процедуры. В случае осуществления конкурентной закупки в электронной форме такое согласие участник закупки может подать с применением программно-аппаратных средств ЭП;

2)
описание поставляемого товара, выполняемой работы, оказываемой услуги, которые являются предметом закупки в соответствии с требованиями документации о конкурентной закупке. При осуществлении закупки товара или закупки работы, услуги, для выполнения, оказания которых используется товар, конкретные показатели товара, соответствующие значениям, установленным извещением об осуществлении конкурентной закупки и (или) документацией о конкурентной закупке, указание на товарный знак (его словесное обозначение) (при наличии), производителя, наименование страны происхождения поставляемого товара (включается в заявку на участие в случае отсутствия в извещении об осуществлении конкурентной закупки и (или) документации о конкурентной закупке указания на товарный знак или в случае, если участник закупки предлагает товар, который обозначен товарным знаком, отличным от товарного знака, указанного в извещении об осуществлении конкурентной закупки и (или) документации о конкурентной закупке). Отсутствие в заявке на участие в закупке указания (декларирования) страны происхождения поставляемого товара не является основанием для отклонения заявки на участие в закупке, и такая заявка рассматривается как содержащая предложение о поставке иностранного товара;

3)
наименование, фирменное наименование (при наличии), место нахождения (для юридического лица), фамилию, имя, отчество (при наличии), паспортные данные, место жительства (для физического лица), почтовый адрес участника закупки, адрес электронной почты, номер контактного телефона, идентификационный номер налогоплательщика участника закупки или в соответствии с законодательством соответствующего иностранного государства аналог идентификационного номера налогоплательщика участника закупки (для иностранного лица), идентификационный номер налогоплательщика (при наличии) учредителей, членов коллегиального исполнительного органа, лица, исполняющего функции единоличного исполнительного органа участника закупки;

4)
выписку из единого государственного реестра юридических лиц (для юридического лица), выписку из единого государственного реестра индивидуальных предпринимателей (для индивидуального предпринимателя), полученную не ранее чем за шесть месяцев до даты размещения в ЕИС извещения о проведении конкурентной закупки (полученную не ранее чем за шесть месяцев до дня получения приглашения об участии в конкурентной закупке), либо надлежащим образом заверенный перевод на русский язык документов о государственной регистрации юридического лица или физического лица в качестве индивидуального предпринимателя в соответствии с законодательством соответствующего государства (для иностранного лица) (за исключением конкурентных закупок в электронной форме, при условии наличия доступа к указанным документам и информации, обеспеченного оператором ЭП);

5)
документ, подтверждающий полномочия лица на осуществление действий от имени участника закупки, а именно копия решения о назначении или об избрании либо копия приказа о назначении физического лица на должность, в соответствии с которыми такое физическое лицо обладает правом действовать от имени участника закупки без доверенности (далее - руководитель). В случае если от имени участника закупки действует иное лицо, заявка на участие в закупке должна содержать также доверенность на осуществление действий от имени участника закупки, заверенную печатью участника закупки (при наличии) и подписанную руководителем участника закупки (для юридических лиц), уполномоченным лицом. В случае если указанная доверенность подписана лицом, уполномоченным руководителем участника закупки, заявка на участие в закупке должна содержать также документ, подтверждающий полномочия такого лица. В случае если участник закупки в порядке, предусмотренном законодательством Российской Федерации, осуществление полномочий своего единоличного исполнительного органа передал управляющей организации или индивидуальному предпринимателю (управляющему), в составе заявки на участие в закупке такой участник должен предоставить копию такого решения, а также копию договора о передаче полномочий (за исключением конкурентных закупок в электронной форме, при условии наличия доступа к указанным документам и информации, обеспеченного оператором ЭП);

6)
копии учредительных документов участника закупки (для юридических лиц) (за исключением конкурентных закупок в электронной форме, при условии наличия доступа к указанным документам и информации, обеспеченного оператором ЭП);

7)
решение об одобрении или о совершении крупной сделки в случае, если требование о необходимости наличия такого решения для совершения крупной сделки установлено законодательством Российской Федерации, учредительными документами юридического лица и если для участника закупки товаров, работ, услуг, являющихся предметом договора, или внесение денежных средств в качестве обеспечения заявки на участие в закупке, обеспечения исполнения договора являются крупной сделкой (за исключением конкурентных закупок в электронной форме при условии наличия доступа к указанным документам и информации, обеспеченного оператором ЭП);

8)
документы, подтверждающие соответствие участника закупки требованиям, установленным Заказчиком в документации о конкурентной закупке в соответствии с разделом 19 настоящего извещения, а также декларацию о соответствии участника закупки требованиям, установленным разделом 19 настоящего извещения.

9) в случаях, предусмотренных извещением об осуществлении конкурентной закупки, документацией о закупке, документы, подтверждающие соответствие товара, работы или услуги требованиям, установленным в соответствии с законодательством Российской Федерации (при наличии в соответствии с законодательством Российской Федерации данных требований к указанным товару, работе или услуге). При этом не допускается требовать представление таких документов, если в соответствии с законодательством Российской Федерации такие документы передаются вместе с товаром.

	21
	Гарантии качества услуг 
	Качество оказываемых услуг должно удовлетворять требованиям действующих ПУ, ГОСТ, ТУ, СНиП, и других нормативных документов. 
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	Дополнительная информация
	Исполнитель самостоятельно разрабатывает полноценное и сбалансированное меню, согласовывая его с Заказчиком. Данная процедура закупки проводится в соответствии с Положением о закупке товаров, работ, услуг.


Раздел II.  ФОРМЫ ДОКУМЕНТОВ, ВКЛЮЧЕННЫХ В ЗАЯВКУ
 Форма № 1 

Исх. № ____________   «_____»___________2020 г.  
Изучив извещение №__________ от _____ _______________ 2020 г. о проведении запроса котировок в электронной форме, проект Договора, описание объекта закупки и другую информацию на _________________________________________________, размещенные в информационно-телекоммуникационной сети «Интернет» на сайте www.zakupki.gov.ru, мы, ___________________________________________________________________________

(наименование Участника закупки)

в лице _______________________________________________________________________________________________, 

(наименование должности, Ф.И.О. руководителя)

Выражаем согласие исполнить условия Договора, указанные в извещении о проведении запроса котировок  в электронной форме на общую сумму _____________________ рублей (________________________________________)

	№ п/п
	Наименование
	Характеристики *
	Ед. изм.
	Кол-во
	Цена за ед. (руб.)
	Стоимость

(руб.)
	Страна происхождения Товара**

	1
	
	
	
	
	
	
	


*Указываются конкретные показатели (значения), соответствующие требованиям Раздела III. Описание объекта закупки.

** Страна происхождения товара указывается в соответствии с Постановлением Правительства РФ от 16 сентября 2016 г. N 925 "О приоритете товаров российского происхождения, работ, услуг, выполняемых, оказываемых российскими лицами, по отношению к товарам, происходящим из иностранного государства, работам, услугам, выполняемым, оказываемым иностранными лицами".

Подпись (Ф.И.О.)  (руководителя или уполномоченного лица) ______________/_____________________/

Должность ______________________________             МП (организации) 

К предложению прилагается копия доверенности, если она подписывается уполномоченным лицом.

Форма №2

Декларация о соответствии участника

запроса котировок в электронной форме

Настоящим «____________________________________________________________» подтверждает, что соответствует требованиям, установленным в Извещении:

1)
соответствие требованиям, устанавливаемым в соответствии с законодательством Российской Федерации к лицам, осуществляющим поставку товара, выполнение работы и оказание услуги, являющихся предметом закупки;

2)
непроведение ликвидации участника закупки - юридического лица и отсутствие решения арбитражного суда о признании участника закупки - юридического лица или индивидуального предпринимателя несостоятельным (банкротом) и об открытии конкурсного производства;

3)
неприостановление деятельности участника закупки в порядке, установленном Кодексом Российской Федерации об административных правонарушениях на дату подачи заявки на участие в закупке;

4)
отсутствие у участника закупки недоимки по налогам, сборам, задолженности по иным обязательным платежам в бюджеты бюджетной системы Российской Федерации (за исключением сумм, на которые предоставлены отсрочка, рассрочка, инвестиционный налоговый кредит в соответствии с законодательством Российской Федерации о налогах и сборах, которые реструктурированы в соответствии с законодательством Российской Федерации, по которым имеется вступившее в законную силу решение суда о признании обязанности заявителя по уплате этих сумм исполненной или которые признаны безнадежными к взысканию в соответствии с законодательством Российской Федерации о налогах и сборах) за прошедший календарный год, размер которых превышает двадцать процентов балансовой стоимости активов участника закупки, по данным бухгалтерской отчетности за последний отчетный период. Участник закупки считается соответствующим установленному требованию в случае, если им в установленном порядке подано заявление об обжаловании указанных недоимки, задолженности и решение по такому заявлению на дату рассмотрения заявки на участие в закупке не принято;

5)
отсутствие у участника закупки - физического лица либо у руководителя, членов коллегиального исполнительного органа, лица, исполняющего функции единоличного исполнительного органа, или главного бухгалтера юридического лица - участника закупки судимости за преступления в сфере экономики и (или) преступления, предусмотренные статьями 289, 290, 291, 291.1 Уголовного кодекса Российской Федерации (за исключением лиц, у которых такая судимость погашена или снята), а также неприменение в отношении указанных физических лиц наказания в виде лишения права занимать определенные должности или заниматься определенной деятельностью, которые связаны с поставкой товара, выполнением работы, оказанием услуги, являющихся объектом осуществляемой закупки, и административного наказания в виде дисквалификации;

6)
участник закупки - юридическое лицо, которое в течение двух лет до момента подачи заявки на участие в закупке не было привлечено к административной ответственности за совершение административного правонарушения, предусмотренного статьей 19.28 Кодекса Российской Федерации об административных правонарушениях;

7)
обладание участником закупки исключительными правами на результаты интеллектуальной деятельности, если в связи с исполнением договора Заказчик приобретает права на такие результаты, за исключением случаев заключения договоров на создание произведений литературы или искусства, исполнения, на финансирование проката или показа национального фильма;

8)
отсутствие между участником закупки и Заказчиком конфликта интересов, под которым понимаются случаи, при которых руководитель Заказчика, член закупочной комиссии состоят в браке с физическими лицами, являющимися выгодоприобретателями, единоличным исполнительным органом хозяйственного общества (директором, генеральным директором, управляющим, президентом и другими), членами коллегиального исполнительного органа хозяйственного общества, руководителем (директором, генеральным директором) учреждения или унитарного предприятия либо иными органами управления юридических лиц - участников закупки, с физическими лицами, в том числе зарегистрированными в качестве индивидуального предпринимателя, - участниками закупки либо являются близкими родственниками (родственниками по прямой восходящей и нисходящей линии (родителями и детьми, дедушкой, бабушкой и внуками), полнородными и неполнородными (имеющими общих отца или мать) братьями и сестрами), усыновителями или усыновленными указанных физических лиц. Под выгодоприобретателями для целей настоящего подпункта понимаются физические лица, владеющие напрямую или косвенно (через юридическое лицо или через несколько юридических лиц) более чем десятью процентами голосующих акций хозяйственного общества либо долей, превышающей десять процентов в уставном капитале хозяйственного общества.

9.
Отсутствие информации об участнике закупки в реестре недобросовестных поставщиков, предусмотренном статьей 5 Федерального закона № 223-ФЗ, и (или) в реестре недобросовестных поставщиков, предусмотренном Федеральным законом № 44-ФЗ.
Подпись (Ф.И.О.)  (руководителя или уполномоченного лица) ______________/_____________________/

Должность ______________________________             МП (организации) 

Форма № 3

СОГЛАСИЕ 

на обработку персональных данных (для физических лиц)

	Я, 
	

	
	(фамилия, имя, отчество субъекта персональных данных)

	зарегистрированный (-ая) по адресу:
	

	

	документ, удостоверяющий личность:
	

	
	


(вид документа, номер, серия, когда и кем выдан)

даю свое согласие МАОУ «СОШ № 19 ИМ.  Л. А. ПОПУГАЕВОЙ» (далее – Заказчик) на сбор, систематизацию, накопление, хранение, обновление, использование, передачу третьим лицам своих персональных данных в целях участия в закупочных процедурах на право заключения договора на:
(указать предмет договора)

Перечень персональных данных, на обработку которых дается согласие:

1) фамилия, имя, отчество;

2) пол;

3) паспортные данные;

4) место жительства;
5) банковские реквизиты;

6) контактный телефон;

7) идентификационный номер налогоплательщика;

8) регистрационные данные с налоговых органов в качестве индивидуального предпринимателя.

Персональные данные субъекта подлежат хранению в течение сроков, установленных законодательством РФ. По достижению целей обработки персональные данные уничтожаются. 

Согласие может быть отозвано субъектом путем направления письменного уведомления оператору. На основании письменного обращения субъекта персональных данных с требованием о прекращении обработки его персональных данных оператор прекратит обработку таких персональных данных в течение 3 (трех) рабочих дней.

Подпись (Ф.И.О.)  (руководителя или уполномоченного лица) ______________/_____________________/

Должность ______________________________             МП (организации) 

Форма № 4

АНКЕТА УЧАСТНИКА 

Анкета участника запроса котировок в электронной форме

	Наименование
	Сведения об участнике процедуры закупки

	Полное и сокращенное наименования юридического лица, либо Ф.И.О. физического лица, в том числе, зарегистрированного в качестве индивидуального предпринимателя)
	

	Организационно - правовая форма юридического лица
	

	Виды деятельности (ОКВЭД) (относящееся  к поставке товара)
	

	ИНН
	

	КПП
	

	ОГРН
	

	Почтовый адрес (страна,  индекс,  адрес)
	

	Фактическое местоположение
	

	ФИО (полностью) руководителя участника закупки, имеющего право подписи согласно учредительным документам, с указанием должности и контактного телефона и на основании чего действует.
	

	ФИО уполномоченного лица участника процедуры закупки с указанием должности, контактного телефона, электронной почты
	

	ФИО  и должность ответственного лица за поставки товара по заявкам Заказчика с указанием номера телефона и адреса электронной почты.
	

	ОКОПФ/ОКФС (код участника в соответствии с Общероссийским классификатором организационно-правовых форм и (или) Общероссийским классификатором форм собственности и на основании сведений, указанных в позиции "Организационно-правовая форма")
	

	ОКПО (код участника по Общероссийскому классификатору предприятий и организаций)
	

	Населенный пункт (ОКТМО)
	

	Элемент административного устройства страны
	

	Номера телефонов (с указанием кода города)
	

	Адреса электронной почты
	

	Юридический адрес
	

	Банковские реквизиты для внесения в проект договора(указываются номер расчетного счета, наименование банка, местонахождение банка (только город), номер корреспондентского счета банка, БИК)
	


Подпись (Ф.И.О.)  (руководителя или уполномоченного лица) ______________/_____________________/

Должность ______________________________             МП (организации) 

Раздел III. ОПИСАНИЕ ОБЪЕКТА ЗАКУПКИ
Техническое задание на оказание услуг
	Расчет стоимости горячего питания для учащихся 1-4-х классов на период с 01.10.2021 по 31.12.2021 г.  

	

	

	Классы
	кол-во детей
	кол-во дней октябрь декабрь
	Сумма финансирования на 1 чел./день
	Итого

	

	1 -4 классы
	437
	58
	132,45
	3 357 077,70

	Итого:
	3 357 077,70


Функциональные и технические требования на момент заключения договора.
Исполнитель обязан иметь: 
- необходимое количество транспорта с санитарными паспортами нового образца с отметкой о дезинфекции;

- наличие у водителей действующих медицинских книжек;

- наличие в штате квалифицированных поваров и обслуживающего персонала для приготовления пищи;

- наличие в штате технолога;

- наличие в штате персонала по выпуску готового блюда;
- лица, поступающие на работу в организации общественного питания, должны соответствовать требованиям, касающимся прохождения ими профессиональной гигиенической подготовки и аттестации, предварительных и периодических медицинских осмотров, вакцинации, установленным законодательством Российской Федерации, в частности: Федеральный закон от 30.03.1999 N 52-ФЗ "О санитарно- эпидемиологическом благополучии населения"; приказ Минздравсоцразвития России от 12.04.2011 N 302н "Об утверждении перечней вредных и (или) опасных производственных факторов и работ, при выполнении которых проводятся обязательные предварительные и периодические медицинские осмотры (обследования), и Порядка проведения обязательных предварительных и периодических медицинских осмотров (обследований) работников, занятых на тяжелых работах и на работах с вредными и (или) опасными условиями труда"

- наличие у персонала Исполнителя, контактирующего с персоналом Заказчика, детьми, едой вакцинации против COVID-19, в соответствии с Постановлением главного государственного санитарного врача по РС(Я) от 13.07.2021 № 4 об обязательной вакцинации отдельных групп граждан.
     Детей необходимо обеспечивать рациональным питанием, разнообразным на протяжении недели.

Питание детей должно быть сбалансировано по содержанию основных пищевых веществ и предусматривать поступление пищевых веществ и энергии в количествах, соответствующих их возрастным физиологическим потребностям. Оптимальное соотношение пищевых веществ (белков, жиров и углеводов) для максимального усвоения их является равным 1:1:4. При этом белки должны составлять около 14%, жиры – 31% и углеводы – 55% общей калорийности рациона. 

     В качестве основного источника белков в составе рациона питания детей и подростков, обязательно должны использоваться молочные продукты, мясо, рыба, яйца. В качестве источника полиненасыщенных, жирных кислот в питании детей и подростков используют кукурузное, подсолнечное масло. Растительные масла не следует использовать для обжаривания (жарки и пассировки) продуктов и кулинарных изделий. В качестве основного источника животных жиров в питании детей и подростков используются мясные и молочные продукты, в том числе масло коровье (используют несоленое сладко-сливочное масло, вологодское масло, ограниченно-крестьянское и топленое масло). Не использовать в питании детей и подростков масло с добавками гидрогенезированных растительных жиров. Маргарины (сливочные с минимальным содержанием трансизомеров жирных кислот) могут использоваться в питании детей и подростков лишь ограниченно, в основном в составе булочных и мучных кондитерских изделий.

    В питании детей следует использовать цельное молоко 3,2 - 3,5 % жирности, обогащенное витаминами, и молочные продукты, выработанные из натурального (не восстановленного) сырья.

В исключительных случаях (не чаще одного раза в 3-4 недели) допускается вместо молочных продуктов использовать молочные консервы (высшего сорта). Так, сгущенное молоко можно использовать в качестве соуса с творожными и мучными блюдами. Сухое молоко может использоваться при производстве хлебобулочных изделий, мучных кондитерских и некоторых кулинарных изделий. Нельзя использовать сухое или сгущенное молоко при приготовлении горячих напитков с молоком (какао, чай, кофейный напиток).

Необходимо включать в рацион питания детей сыры твердых сортов с наименьшей жирностью (кроме сыров острых сортов), пластифицированные массы, а также специализированные плавленые сыры для детского и диетического питания, при производстве которых не используются фосфаты.

     В питании детей не должны использоваться кулинарные жиры, свиное или баранье сало, другие тугоплавкие жиры (в том числе для обжаривания в составе мясных кулинарных и колбасных изделий).

     Ограничивается использование в питании учащихся жирных видов мяса (птицы). В питании детей и подростков рекомендуется использовать менее жирное мясо: говядину II категории, мясную свинину, мясо птицы II категории и т.п. Из субпродуктов допускается использовать только сердце, язык, печень.

     В питании детей только вместо майонезов при приготовлении салатов и холодных закусок используют растительное масло.
     В питании детей и подростков недопустимо применять продовольственное сырье, изготовленное с использованием кормовых добавок, стимуляторов роста животных (в том числе гормональных препаратов), отдельных видов лекарственных средств, пестицидов, агрохимикатов и других, опасных для здоровья человека веществ и соединений.

    В составе пищевых продуктов, из которых формируются рационы питания учащихся, ограничивается использование пищевых добавок. Исключается использование химических консервантов (бензойная кислота и ее соли, сорбиновая кислота и ее соли, борная кислота, перекись водорода, сернистая кислота и ее соли, метабисульфит натрия, сернистый ангидрид и др.).

     В качестве красителей в составе пищевых продуктов питания детей и подростков могут использоваться только фруктовые и овощные соки, пюре или порошки, какао, окрашенные витаминные препараты, в том числе каратиноиды, рибофлавин и др. и витаминные, витаминно-минеральные премиксы в количествах, не допускающих превышения установленных физиологических норм потребления витаминов, а также натуральные красители, полученные из овощей, плодов, ягод, свеклы, винограда, паприки и других видов растительного сырья.

     В качестве пряностей в составе пищевых продуктов могут использоваться свежая и сушеная зелень, белые коренья (петрушка, сельдерей, пастернак), лавровый лист, укроп, корица; в небольших количествах - душистый перец, мускатный орех или кардамон.

     При производстве кулинарной продукции для питания детей и подростков недопустимо использование ароматизаторов (за исключением ванилина), усилителей вкуса (глутамат натрия и др.).

В качестве разрыхлителей следует использовать только пищевую соду (гидрокарбонат натрия).

В составе пищевых продуктов для учащихся должна использоваться только йодированная соль. Желательно использовать поваренную соль, йодированную йодатом калия (КiО), а не йодидом калия (Кi).

    Блюда из овощей, не прошедших тепловую обработку, готовятся из овощей нового урожая (капуста, репчатый лук, корнеплоды). 

В соответствии с СанПиНом 2.3/2.4.3590-20 Приложение № 6 недопустимо использовать при приготовлении питания следующую продукцию:

1. Пищевая продукция без маркировки и (или) с истекшими сроками годности и (или) признаками недоброкачественности.

2. Пищевая продукция, не соответствующая требованиям технических регламентов Таможенного союза.

3. Мясо сельскохозяйственных животных и птицы, рыба, не прошедшие ветеринарно-санитарную экспертизу.

4. Субпродукты, кроме говяжьих печени, языка, сердца.

5. Непотрошеная птица.

6. Мясо диких животных.

7. Яйца и мясо водоплавающих птиц.

8. Яйца с загрязненной и (или) поврежденной скорлупой, а также яйца из хозяйств, неблагополучных по сальмонеллезам.

9. Консервы с нарушением герметичности банок, бомбажные, "хлопуши", банки с ржавчиной, деформированные.

10. Крупа, мука, сухофрукты, загрязненные различными примесями или зараженные амбарными вредителями.

11. Пищевая продукция домашнего (не промышленного) изготовления.

12. Кремовые кондитерские изделия (пирожные и торты).

13. Зельцы, изделия из мясной обрези, диафрагмы; рулеты из мякотиголов, кровяные и ливерные колбасы, заливные блюда (мясные и рыбные), студни, форшмак из сельди.

14. Макароны по-флотски (с фаршем), макароны с рубленым яйцом.

15. Творог из непастеризованного молока, фляжный творог, фляжнуюсметану без термической обработки.

16. Простокваша - "самоквас".

17. Грибы и продукты (кулинарные изделия), из них приготовленные.

18. Квас.

19. Соки концентрированные диффузионные.

20. Молоко и молочная продукция из хозяйств, неблагополучных по заболеваемости продуктивных сельскохозяйственных животных, а также не прошедшая первичную обработку и пастеризацию.

21. Сырокопченые мясные гастрономические изделия и колбасы.

22. Блюда, изготовленные из мяса, птицы, рыбы (кроме соленой), не прошедших тепловую обработку.

23. Масло растительное пальмовое, рапсовое, кокосовое, хлопковое.

24. Жареные во фритюре пищевая продукция и продукция общественного питания.

25. Уксус, горчица, хрен, перец острый (красный, черный).

26. Острые соусы, кетчупы, майонез.

27. Овощи и фрукты консервированные, содержащие уксус.

28. Кофе натуральный; тонизирующие напитки (в том числе энергетические).

29. Кулинарные, гидрогенизированные масла и жиры, маргарин (кроме выпечки).

30. Ядро абрикосовой косточки, арахис.

31. Газированные напитки; газированная вода питьевая.

32. Молочная продукция и мороженое на основе растительных жиров.

33. Жевательная резинка.

34. Кумыс, кисломолочная продукция с содержанием этанола (более 0,5%).

35. Карамель, в том числе леденцовая.

36. Холодные напитки и морсы (без термической обработки) из плодово- ягодного сырья.

37. Окрошки и холодные супы.

38. Яичница-глазунья.

39. Паштеты, блинчики с мясом и с творогом.

40. Блюда из (или на основе) сухих пищевых концентратов, в том числе быстрого приготовления.

41. Картофельные и кукурузные чипсы, снеки.

42. Изделия из рубленого мяса и рыбы, салаты, блины и оладьи, приготовленные в условиях палаточного лагеря.

43. Сырки творожные; изделия творожные более 9% жирности.

44. Молоко и молочные напитки, стерилизованные менее 2,5% и более 3,5% жирности; кисломолочные напитки менее 2,5% и более 3,5% жирности.

45. Готовые кулинарные блюда, не входящие в меню текущего дня, реализуемые через буфеты.

Требования к транспортировке продуктов, помещениям и их материально-техническому оснащению
     Хранение и перевозка продуктов должны осуществляться в условиях, обеспечивающих сохранение их качества и безопасность.

     Хранение пищевых продуктов допускается в специально оборудованных помещениях, сооружениях, которые должны соответствовать требованиям строительных, санитарных и ветеринарных правил и норм. При хранении необходимо строго соблюдать правила товарного соседства, нормы складирования, сроки годности и условия хранения.

     Для перевозки пищевых продуктов используются специально предназначенные или специально оборудованные транспортные средства. Транспортные средства должны иметь санитарный паспорт, выданный в установленном порядке, быть чистым, в исправном состоянии. Внутренняя поверхность кузова машины должна иметь гигиеническое покрытие, легко поддающееся мойке и дезинфекции.

     Транспортные средства ежедневно подвергаются мойке с применением моющих средств и ежемесячно дезинфицируются средствами, разрешенными органами и учреждениями госсанэпидслужбы в установленном порядке.

     Погрузка и разгрузка пищевых продуктов производится персоналом в чистой санитарной одежде. 

     В случае если при хранении, перевозках пищевых продуктов допущено нарушение, приведшее к утрате пищевыми продуктами соответствующего качества и приобретению ими опасных свойств, продукция не подлежит реализации. 

     Столы, для организации приема пищи, необходимо ежедневно мыть горячей водой с содой и мылом, а после каждого приема пищи – протирать влажной салфеткой.

     Санитарное содержание помещений, территории, режим уборки и дезинфекции, порядок мытья столовой и кухонной посуды должны соответствовать СП 2.3.6.1079-01. 

     Исполнитель обязан содержать, обслуживать, производить ремонт технологического оборудования.

     Обеспечить работу столовой посудой, приборами, кухонным инвентарем, санитарной и специальной одеждой, моющими средствами в соответствии с нормами оснащения.

Обеспечивать сохранность инженерных подводящих сетей. Оплачивать сверхнормативное потребление коммунальных услуг: холодное, горячее водоснабжение и электроэнергию.

Ведение журналов учета:

-журнал учета использования фритюрных жиров

-журнал учета дезинфекции, форма №6

-журнал учета температурного режима холодильного оборудования

-журнал учета получения и расходования дез.средства и проведения дез.работ на объекте

-журнал учета качества пред.стерилизационной обработки, форма 366у

-журнал учета генеральных уборок, форма У

-журнал осмотра рук и открытых частей тела на наличие гнойничковых заболеваний и других нарушений целостности кожного покрова

-журнал учета температуры и влажности

-журнал контроля за рационом питания и приемки бракеража готовой продукции, форма Г.

-журнал бракеража продуктов и продовольственного сырья, поступающего в пищеблок, форма В

-журнал «Здоровье», форма №2-ЛП

-журнал бракеражный, форма №6-ЛП.

Обязательные требования:

     Организация буфетной торговли для учащихся в соответствии с допустимым ассортиментом.

     Исполнитель обязан самостоятельно заключить договор субаренды с действующим Арендатором помещений школьной столовой на пользование имуществом и вернуть имущество в том же состоянии и количестве, в котором его получил с учетом нормального износа.

     Самостоятельно заключать договоры на вывоз и утилизацию ТБО и отходов производства из школьной столовой (класс «А»)

Раздел V. ПРОЕКТ ДОГОВОРА

ДОГОВОР № 46
на оказание услуг по организации горячего питания для учащихся 1-4-х классов на базе столовой МАОУ «СОШ №19 ИМ.  Л.А. ПОПУГАЕВОЙ» г. Удачный Мирнинского района РС(Я).

г. Удачный







                       «__»_______2021 г.

     МУНИЦИПАЛЬНОЕ АВТОНОМНОЕ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ «СРЕДНЯЯ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ШКОЛА № 19 ИМЕНИ Л.А. ПОПУГАЕВОЙ»  МУНИЦИПАЛЬНОГО ОБРАЗОВАНИЯ «МИРНИНСКИЙ РАЙОН» РЕСПУБЛИКИ САХА (ЯКУТИЯ), (сокращенное наименование МАОУ «СОШ №19 ИМ.  Л.А. ПОПУГАЕВОЙ»), именуемое в дальнейшем «ЗАКАЗЧИК», в лице  директора Багдасаевой Ольги Петровны, действующей на основании Устава, с одной стороны, и ____________ именуемый в дальнейшем «ИСПОЛНИТЕЛЬ», в лице _________________, действующей на основании _____, вместе именуемые Стороны,  на основании Протокола рассмотрения и оценки заявок от ________. и на основании Федерального закона от 18 июля 2011 г. № 223-ФЗ «О закупках товаров, работ, услуг отдельными видами юридических лиц» заключили договор о нижеследующем (далее – Договор):
1. Предмет договора на оказание услуги

1.1. Исполнитель  обязуется  по  заданию  Заказчика  оказать услугу по организации горячего питания для учащихся 1-4-х классов, на базе столовой МАОУ «Средняя общеобразовательная школа №19 имени Л.А. Попугаевой» г. Удачный, Мирнинского района, Республика Саха (Якутия), (далее - Услуга), а Заказчик обязуется принять и оплатить оказанную Услугу в соответствии с функциональными и техническими требованиями (Приложение № 1 к настоящему договору), в сроки установленные настоящим Договором на условиях настоящего Договора.

1.2. Количество детей - 437 человек.

1.3. Услуга считаются оказанной после подписания Сторонами акта об оказании услуг.

1.4. Услуга выполняется иждивением «Исполнителя» – из его продовольственных товаров, его силами и средствами.

1.5. Место оказания услуг: 678188, Республика Саха (Якутия), Мирнинский район, г.Удачный, мкр. Новый город, МАОУ «СОШ №19 ИМ. Л.А. ПОПУГАЕВОЙ».
1.6. Срок оказания услуг: с 01 октября 2021 г. по 30 декабря 2021 г. (58 учебных дней при пятидневной учебной неделе)
2. Цена договора и порядок расчетов

2.1.Цена настоящего Договора составляет: 3 357 077 (Три миллиона триста пятьдесят семь тысяч семьдесят семь) рублей 70 копеек (в т.ч. НДС при УСН)
2.2.Услуга оплачивается Заказчиком в строгом соответствии с объемами выделенных бюджетных ассигнований.

2.3.  Оплата по настоящему Договору осуществляется Заказчиком путем перечисления денежных средств на расчетный счет Исполнителя в следующем порядке:

2.3.1. Форма оплаты - безналичный расчет. Заказчик производит оплату оказанных услуг ежемесячно согласно счетов, выставленных на основании подписанных Сторонами актов на выполнение работ-услуг, табелей питания и ежедневного меню с указанием веса и стоимости питания в течение 30 дней с момента подписания Заказчиком ежемесячных актов на выполнение услуг.
2.4. Цена настоящего Договора не может изменяться в ходе его исполнения, за исключением случаев, предусмотренных законодательством Российской Федерации.

3. Права и обязанности Сторон

3.1. Заказчик имеет право:

3.1.1.  Проверять в любое время ход и качество услуги, выполняемой Исполнителем, не вмешиваясь в его хозяйственную деятельность.

3.1.2. Предъявлять требования, связанные с ненадлежащим качеством результата услуги, и в случаях, если, когда недостатки были выявлены по истечении срока, указанного в Договоре.

3.1.3. Если Исполнитель своевременно не приступит к выполнению услуги или во время исполнения станет очевидным, что она не будет выполнена в срок, а также в случае просрочки выполнения услуги, Заказчик вправе по своему выбору назначить Исполнителю новый срок, в течение которого он должен приступить к оказанию услуги; потребовать возмещения убытков.

4. Исполнитель обязан:

4.1.  Выполнить все услуги в объеме и в сроки, предусмотренные настоящим Договором и Приложением №1 к договору, сдать результаты услуги Заказчику в соответствии с условиями настоящего Договора. 

4.2. После выполнения услуги Исполнитель обязан в течение 5 (пяти) календарных дней со дня подписания акта о приемке выполненной услуги вывезти за пределы пищевые отходы, принадлежащие ему оборудование, инструменты, приборы, инвентарь, и другое имущество, а также тару и упаковку.

5. Заказчик обязан:

5.1. В течение 30 (тридцати) дней по окончании действия Договора произвести окончательный расчет с Исполнителем в сумме и в сроки, установленные настоящим Договором.

5.2. Обязательства Сторон считаются выполненными со дня подписания Сторонами Акта на выполнение работ-услуг и поступления оплаты на счет Исполнителя.

5.3. От «Заказчика»: утвердить приказом общеобразовательного учреждения, ответственных лиц, осуществляющих контроль за посещением места питания воспитанниками, ведущих учет фактически отпущенных завтраков, обедов оплачиваемых за счет средств бюджета. 

6. Ответственность Сторон

6.1. За невыполнение и (или) ненадлежащее выполнение обязательств по настоящему Договору Стороны несут ответственность в соответствии с действующим законодательством Российской Федерации и настоящим договором.

6.2. За нарушение сроков выполнения оказания услуги, а также за некачественное выполнение услуги, Исполнитель обязан оплатить Заказчику пеню в размере 1/300 ключевой ставки Центрального банка РФ от цены Договора за каждый день просрочки. 

6.3. При задержке оказания услуги свыше 30 дней Исполнитель уплачивает Заказчику помимо пеней неустойку в размере 10 (десять) процентов от цены Договора.

Пеня начисляется за каждый рабочий день просрочки исполнения, установленного Договором обязательства, начиная со дня, следующего после дня истечения, установленного Договором или соглашением сторон срока исполнения обязательства до момента полного исполнения обязательства по настоящему Договору.

6.4. За отказ от оказания услуги Исполнитель уплачивает Заказчику неустойку в размере 20 (двадцать) процентов от цены Договора. 

6.5. Ответственность Сторон в иных случаях определяется в соответствии с законодательством Российской Федерации. 

7. Порядок разрешения споров

7.1. Все споры и разногласия, возникающие между Сторонами при исполнении настоящего Договора, будут разрешаться путем переговоров, в том числе путем направления претензий.

7.2. При не урегулировании Сторонами в досудебном порядке спор передается на разрешение в арбитражный суд согласно порядку, установленному законодательством Российской Федерации.

8. Порядок изменения и расторжения договора

8.1. Любые изменения и дополнения к настоящему Договору имеют силу только при условии их оформления в письменном виде и подписания Сторонами.

8.2. Досрочное расторжение настоящего договора возможно в случае неисполнения Сторонами своих обязательств в порядке, предусмотренном действующим законодательством.

8. Прочие условия

8.1. Настоящий Договор вступает в силу с момента его подписания и действует до полного исполнения Сторонами своих обязательств. Действия договора распространяются на отношения, возникшие между сторонами с ______ года в соответствии со ст.425 ГК РФ.

8.2.  При  изменении  у одной из Сторон местонахождения, наименования, банковских  и  других  реквизитов  она  обязана  в  течение 10 дней письменно  известить  об  этом другую Сторону. В письме необходимо указать, что оно является неотъемлемой частью настоящего Договора.

8.3. Настоящий Договор заключен на электронной торговой площадке и подписан электронными подписями. Стороны вправе подготовить копии настоящего Договора в письменном виде.
8.4. В случае невозможности урегулирования споров и разногласий путем переговоров, Стороны передают их на рассмотрение в Арбитражный суд в соответствии с правилами подсудности, установленными действующим законодательством Российской Федерации.
8.5. Неотъемлемой частью настоящего Договора являются следующие приложения: 

        Приложение № 1. Техническое задание 

8. Юридические адреса и реквизиты Сторон

Заказчик:

МУНИЦИПАЛЬНОЕ АВТНОМНОЕ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ «СРЕДНЯЯ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ШКОЛА №19 ИМЕНИ Л.А.ПОПУГАЕВОЙ» МУНИЦИПАЛЬНОГО ОБРАЗОВАНИЯ «МИРНИНСКИЙ РАЙОН» РЕСПУБЛИКИ САХА (ЯКУТИЯ)
Местонахождение и почтовый адрес: 

МАОУ «СОШ №19 ИМ. Л.А. ПОПУГАЕВОЙ», 678188 РС (Я), г. Удачный, мкр. Новый город.

тел/факс: 8(411 36) 5-01-14; 5-08-96

ИНН 14330017574 КПП 143301001

БИК 019805001

Расчетный счет № 03234643986310001600

Отделение-НБ Республика Саха (Якутия) Банка России/УФК по Республике Саха (Якутия) г.Якутск», л/сч № 310740D0197)

Исполнитель: 

Заказчик:

Исполнитель:

Директор МАОУ «СОШ №19






ИМ. Л.А. ПОПУГАЕВОЙ»
                                                           

______________ / О.П. Багдасаева /


______________/_________/
м.п.                                                                                                    м.п

Приложение № 1

к договору № 46 от «___» _____ 2021 г.

Техническое задание на оказание услуг

	Расчет стоимости горячего питания для учащихся 1-4-х классов на период с 01.10.2021 по 31.12.2021 г.  

	

	

	Классы
	кол-во детей
	кол-во дней октябрь декабрь
	Сумма финансирования на 1 чел./день
	Итого

	

	1 -4 классы
	437
	58
	132,45
	3 357 077,70

	Итого:
	3 357 077,70


Функциональные и технические требования
Исполнитель обязан иметь: 
- необходимое количество транспорта с санитарными паспортами нового образца с отметкой о дезинфекции;

- наличие у водителей действующих медицинских книжек;

- наличие в штате квалифицированных поваров и обслуживающего персонала для приготовления пищи;

- наличие в штате технолога;

- наличие в штате персонала по выпуску готового блюда;
- лица, поступающие на работу в организации общественного питания, должны соответствовать требованиям, касающимся прохождения ими профессиональной гигиенической подготовки и аттестации, предварительных и периодических медицинских осмотров, вакцинации, установленным законодательством Российской Федерации, в частности: Федеральный закон от 30.03.1999 N 52-ФЗ "О санитарно- эпидемиологическом благополучии населения"; приказ Минздравсоцразвития России от 12.04.2011 N 302н "Об утверждении перечней вредных и (или) опасных производственных факторов и работ, при выполнении которых проводятся обязательные предварительные и периодические медицинские осмотры (обследования), и Порядка проведения обязательных предварительных и периодических медицинских осмотров (обследований) работников, занятых на тяжелых работах и на работах с вредными и (или) опасными условиями труда"

- наличие у персонала Исполнителя, контактирующего с персоналом Заказчика, детьми, едой вакцинации против COVID-19, в соответствии с Постановлением главного государственного санитарного врача по РС(Я) от 13.07.2021 № 4 об обязательной вакцинации отдельных групп граждан.
     Детей необходимо обеспечивать рациональным питанием, разнообразным на протяжении недели.

Питание детей должно быть сбалансировано по содержанию основных пищевых веществ и предусматривать поступление пищевых веществ и энергии в количествах, соответствующих их возрастным физиологическим потребностям. Оптимальное соотношение пищевых веществ (белков, жиров и углеводов) для максимального усвоения их является равным 1:1:4. При этом белки должны составлять около 14%, жиры – 31% и углеводы – 55% общей калорийности рациона. 

     В качестве основного источника белков в составе рациона питания детей и подростков, обязательно должны использоваться молочные продукты, мясо, рыба, яйца. В качестве источника полиненасыщенных, жирных кислот в питании детей и подростков используют кукурузное, подсолнечное масло. Растительные масла не следует использовать для обжаривания (жарки и пассировки) продуктов и кулинарных изделий. В качестве основного источника животных жиров в питании детей и подростков используются мясные и молочные продукты, в том числе масло коровье (используют несоленое сладко-сливочное масло, вологодское масло, ограниченно-крестьянское и топленое масло). Не использовать в питании детей и подростков масло с добавками гидрогенезированных растительных жиров. Маргарины (сливочные с минимальным содержанием трансизомеров жирных кислот) могут использоваться в питании детей и подростков лишь ограниченно, в основном в составе булочных и мучных кондитерских изделий.

    В питании детей следует использовать цельное молоко 3,2 - 3,5 % жирности, обогащенное витаминами, и молочные продукты, выработанные из натурального (не восстановленного) сырья.

В исключительных случаях (не чаще одного раза в 3-4 недели) допускается вместо молочных продуктов использовать молочные консервы (высшего сорта). Так, сгущенное молоко можно использовать в качестве соуса с творожными и мучными блюдами. Сухое молоко может использоваться при производстве хлебобулочных изделий, мучных кондитерских и некоторых кулинарных изделий. Нельзя использовать сухое или сгущенное молоко при приготовлении горячих напитков с молоком (какао, чай, кофейный напиток).

Необходимо включать в рацион питания детей сыры твердых сортов с наименьшей жирностью (кроме сыров острых сортов), пластифицированные массы, а также специализированные плавленые сыры для детского и диетического питания, при производстве которых не используются фосфаты.

     В питании детей не должны использоваться кулинарные жиры, свиное или баранье сало, другие тугоплавкие жиры (в том числе для обжаривания в составе мясных кулинарных и колбасных изделий).

     Ограничивается использование в питании учащихся жирных видов мяса (птицы). В питании детей и подростков рекомендуется использовать менее жирное мясо: говядину II категории, мясную свинину, мясо птицы II категории и т.п. Из субпродуктов допускается использовать только сердце, язык, печень.

     В питании детей только вместо майонезов при приготовлении салатов и холодных закусок используют растительное масло.
     В питании детей и подростков недопустимо применять продовольственное сырье, изготовленное с использованием кормовых добавок, стимуляторов роста животных (в том числе гормональных препаратов), отдельных видов лекарственных средств, пестицидов, агрохимикатов и других, опасных для здоровья человека веществ и соединений.

    В составе пищевых продуктов, из которых формируются рационы питания учащихся, ограничивается использование пищевых добавок. Исключается использование химических консервантов (бензойная кислота и ее соли, сорбиновая кислота и ее соли, борная кислота, перекись водорода, сернистая кислота и ее соли, метабисульфит натрия, сернистый ангидрид и др.).

     В качестве красителей в составе пищевых продуктов питания детей и подростков могут использоваться только фруктовые и овощные соки, пюре или порошки, какао, окрашенные витаминные препараты, в том числе каратиноиды, рибофлавин и др. и витаминные, витаминно-минеральные премиксы в количествах, не допускающих превышения установленных физиологических норм потребления витаминов, а также натуральные красители, полученные из овощей, плодов, ягод, свеклы, винограда, паприки и других видов растительного сырья.

     В качестве пряностей в составе пищевых продуктов могут использоваться свежая и сушеная зелень, белые коренья (петрушка, сельдерей, пастернак), лавровый лист, укроп, корица; в небольших количествах - душистый перец, мускатный орех или кардамон.

     При производстве кулинарной продукции для питания детей и подростков недопустимо использование ароматизаторов (за исключением ванилина), усилителей вкуса (глутамат натрия и др.).

В качестве разрыхлителей следует использовать только пищевую соду (гидрокарбонат натрия).

В составе пищевых продуктов для учащихся должна использоваться только йодированная соль. Желательно использовать поваренную соль, йодированную йодатом калия (КiО), а не йодидом калия (Кi).

    Блюда из овощей, не прошедших тепловую обработку, готовятся из овощей нового урожая (капуста, репчатый лук, корнеплоды). 

В соответствии с СанПиНом 2.3/2.4.3590-20 Приложение № 6 недопустимо использовать при приготовлении питания следующую продукцию:
1. Пищевая продукция без маркировки и (или) с истекшими сроками годности и (или) признаками недоброкачественности.

2. Пищевая продукция, не соответствующая требованиям технических регламентов Таможенного союза.

3. Мясо сельскохозяйственных животных и птицы, рыба, не прошедшие ветеринарно-санитарную экспертизу.

4. Субпродукты, кроме говяжьих печени, языка, сердца.

5. Непотрошеная птица.

6. Мясо диких животных.

7. Яйца и мясо водоплавающих птиц.

8. Яйца с загрязненной и (или) поврежденной скорлупой, а также яйца из хозяйств, неблагополучных по сальмонеллезам.

9. Консервы с нарушением герметичности банок, бомбажные, "хлопуши", банки с ржавчиной, деформированные.

10. Крупа, мука, сухофрукты, загрязненные различными примесями или зараженные амбарными вредителями.
11. Пищевая продукция домашнего (не промышленного) изготовления.

12. Кремовые кондитерские изделия (пирожные и торты).

13. Зельцы, изделия из мясной обрези, диафрагмы; рулеты из мякотиголов, кровяные и ливерные колбасы, заливные блюда (мясные и рыбные), студни, форшмак из сельди.

14. Макароны по-флотски (с фаршем), макароны с рубленым яйцом.

15. Творог из непастеризованного молока, фляжный творог, фляжнуюсметану без термической обработки.

16. Простокваша - "самоквас".

17. Грибы и продукты (кулинарные изделия), из них приготовленные.

18. Квас.

19. Соки концентрированные диффузионные.

20. Молоко и молочная продукция из хозяйств, неблагополучных по заболеваемости продуктивных сельскохозяйственных животных, а также не прошедшая первичную обработку и пастеризацию.

21. Сырокопченые мясные гастрономические изделия и колбасы.

22. Блюда, изготовленные из мяса, птицы, рыбы (кроме соленой), не прошедших тепловую обработку.
23. Масло растительное пальмовое, рапсовое, кокосовое, хлопковое.

24. Жареные во фритюре пищевая продукция и продукция общественного питания.

25. Уксус, горчица, хрен, перец острый (красный, черный).

26. Острые соусы, кетчупы, майонез.

27. Овощи и фрукты консервированные, содержащие уксус.

28. Кофе натуральный; тонизирующие напитки (в том числе энергетические).

29. Кулинарные, гидрогенизированные масла и жиры, маргарин (кроме выпечки).

30. Ядро абрикосовой косточки, арахис.

31. Газированные напитки; газированная вода питьевая.

32. Молочная продукция и мороженое на основе растительных жиров.

33. Жевательная резинка.

34. Кумыс, кисломолочная продукция с содержанием этанола (более 0,5%).

35. Карамель, в том числе леденцовая.

36. Холодные напитки и морсы (без термической обработки) из плодово- ягодного сырья.

37. Окрошки и холодные супы.

38. Яичница-глазунья.

39. Паштеты, блинчики с мясом и с творогом.
40. Блюда из (или на основе) сухих пищевых концентратов, в том числе быстрого приготовления.

41. Картофельные и кукурузные чипсы, снеки.

42. Изделия из рубленого мяса и рыбы, салаты, блины и оладьи, приготовленные в условиях палаточного лагеря.

43. Сырки творожные; изделия творожные более 9% жирности.

44. Молоко и молочные напитки, стерилизованные менее 2,5% и более 3,5% жирности; кисломолочные напитки менее 2,5% и более 3,5% жирности.

45. Готовые кулинарные блюда, не входящие в меню текущего дня, реализуемые через буфеты.
Требования к транспортировке продуктов, помещениям и их материально-техническому оснащению
     Хранение и перевозка продуктов должны осуществляться в условиях, обеспечивающих сохранение их качества и безопасность.

     Хранение пищевых продуктов допускается в специально оборудованных помещениях, сооружениях, которые должны соответствовать требованиям строительных, санитарных и ветеринарных правил и норм. При хранении необходимо строго соблюдать правила товарного соседства, нормы складирования, сроки годности и условия хранения.

     Для перевозки пищевых продуктов используются специально предназначенные или специально оборудованные транспортные средства. Транспортные средства должны иметь санитарный паспорт, выданный в установленном порядке, быть чистым, в исправном состоянии. Внутренняя поверхность кузова машины должна иметь гигиеническое покрытие, легко поддающееся мойке и дезинфекции.

     Транспортные средства ежедневно подвергаются мойке с применением моющих средств и ежемесячно дезинфицируются средствами, разрешенными органами и учреждениями госсанэпидслужбы в установленном порядке.

     Погрузка и разгрузка пищевых продуктов производится персоналом в чистой санитарной одежде. 

     В случае если при хранении, перевозках пищевых продуктов допущено нарушение, приведшее к утрате пищевыми продуктами соответствующего качества и приобретению ими опасных свойств, продукция не подлежит реализации. 

     Столы, для организации приема пищи, необходимо ежедневно мыть горячей водой с содой и мылом, а после каждого приема пищи – протирать влажной салфеткой.

     Санитарное содержание помещений, территории, режим уборки и дезинфекции, порядок мытья столовой и кухонной посуды должны соответствовать СП 2.3.6.1079-01. 

     Исполнитель обязан содержать, обслуживать, производить ремонт технологического оборудования.

     Обеспечить работу столовой посудой, приборами, кухонным инвентарем, санитарной и специальной одеждой, моющими средствами в соответствии с нормами оснащения.

Обеспечивать сохранность инженерных подводящих сетей. Оплачивать сверхнормативное потребление коммунальных услуг: холодное, горячее водоснабжение и электроэнергию.

Ведение журналов учета:

-журнал учета использования фритюрных жиров

-журнал учета дезинфекции, форма №6

-журнал учета температурного режима холодильного оборудования

-журнал учета получения и расходования дез.средства и проведения дез.работ на объекте

-журнал учета качества пред.стерилизационной обработки, форма 366у

-журнал учета генеральных уборок, форма У

-журнал осмотра рук и открытых частей тела на наличие гнойничковых заболеваний и других нарушений целостности кожного покрова

-журнал учета температуры и влажности

-журнал контроля за рационом питания и приемки бракеража готовой продукции, форма Г.

-журнал бракеража продуктов и продовольственного сырья, поступающего в пищеблок, форма В

-журнал «Здоровье», форма №2-ЛП

-журнал бракеражный, форма №6-ЛП.

Обязательные требования:

     Организация буфетной торговли для учащихся в соответствии с допустимым ассортиментом.

     Исполнитель обязан самостоятельно заключить договор субаренды с действующим Арендатором помещений школьной столовой на пользование имуществом и вернуть имущество в том же состоянии и количестве, в котором его получил с учетом нормального износа.

     Самостоятельно заключать договоры на вывоз и утилизацию ТБО и отходов производства школьной столовой (класс «А»)

Заказчик:

Исполнитель:

Директор МАОУ «СОШ №19
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