УТВЕРЖДЕНО: 
Приказом  МАОУ ПМО СО «СОШ № 13 с УИОП»
от «04» июня 2025 года № 100-ФД

Директор _______________/Е.Е. Титова

ЧАСТЬ II. ОПИСАНИЕ ПРЕДМЕТА ЗАКУПКИ 

ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ
на Поставку оборудования для пищеблока и проведение пусконаладочных работ в рамках осуществления мероприятий по созданию условий для обеспечения организации горячего питания обучающихся в МАОУ ПМО СО «СОШ №13 с УИОП»
	№ п/п
	Наименование товара/услуг
	ОКПД 2/ установление запретов (З), ограничений (О) поставки товаров иностранного производства, преимуществ (П) в отношении товаров российского производства 
	Требования к качеству товара, техническим, функциональным, эксплуатационным характеристикам товаров, требования к результатам услуг и иные показатели, связанные с определением соответствия  товаров, услуг потребностям Заказчика
	Ед. изм.
	Кол- во

	1. 
	Пароконвектомат АБАТ ПКА 10-1/1ПП2 
(или эквивалент)
	28.93.15.126 
(О подп. "к", "л" п. 10)
	Тип оборудования: Пароконвектомат

Количество уровней: не менее 10

Напряжение: не более 400В

Расстояние между уровнями: не менее 70мм

Тип парообразования: Бойлерный

Тип питания: Электричество

Панель управления: Сенсорная

Автоматическая мойка: Ручной душ

Макс. Температура внутри камеры: не менее 270°С

Тип гастроемкости: GN 1/1

Количество воздушных ТЭНов: не менее 3 шт

Реверс

Мощность: не менее 15,5 кВт

Подставка гастроемкости: наличие
	Шт.
	1

	2. 
	Зонт вытяжной

ЗВВ-900 для ПКА 20-1/1 

(или эквивалент)
	23.32.12.120

(П)
	Технические параметры:

Номинальная суммарная мощность зонта: не менее 120 Вт 

Номинальное напряжение: не более 230 В 

Тип фильтра лабиринтный Воздухопроизводительность: не менее 1400 м3/ч 

Скорость движения воздуха в рабочей зоне зонта: не менее 0,4  м/с 
Количество установленных вентиляторов: не менее 1 шт. 
Количество установленных лабиринтных фильтров: не менее 2 шт.
Габаритные размеры: не менее 893х1091х251(300) мм
	Шт.
	1

	3. 
	Шкаф холодильный ШХ-1,4 
(CM114-S)

(или эквивалент)
	28.25.13.111 
(О подп. "к", "л" п. 10)
	Длина 1402 мм

Ширина: не менее 925 мм

Высота: не менее 1960мм

Напряжение: не более 220В 

Потребляемая мощность: не более 0.55 кВт Температурный режим: не менее от 0 до 6°C Тип температурного режима: среднетемпературный 

Тип охлаждения динамическое 

Объем: не менее 1400 л 

Количество дверей: не менее 2л 

Тип дверей: Распашной 

Холодильный агрегат: Встроенный 

Хладагент: наличие  

Расположение агрегата: Верхнее 

Исполнение двери: Глухая 

Количество полок: не менее 8 

Замок: наличие  
Подсветка: наличие
Разморозка автоматическая: наличие 
	Шт.
	1

	4. 
	Шкаф холодильный

ШХ-0,7 
(CM107-S)

(или эквивалент)
	28.25.13.111
 (О подп. "к", "л" п. 10)
	Диапазон рабочих температур:
 не менееот 0до +6°C

Объем: не менее 
700л

Толщина стенки корпуса: не менее 
43 мм

Условия окружающей среды t: не более +40°C, Условия окружающей среды вл-сть: не более 80%

Тип охлаждения:
 динамический

Хладагент: 
наличие
Расположение агрегата: 
верхнее

Терморегулятор
: эл.блок

Тип оттайки: 
автоматическая с системой испарения конденсата

Расход электроэнергии за сутки: не более 
4 кВт/ч, 

Подставка гастроемкости: наличие 

Тип гастроемкости: GN: 2/1

Допустимая нагрузка на полку: не менее 
40 кг
Размер полки: не менее 
530x650 мм
Кол-во полок
: не менее 4

Подсветка
 наличие
Замок
 наличие 
	Шт.
	1

	5. 
	Ларь морозильный

Haier SD-336 AELUA  

(или эквивалент)
	27.51.11.120
(П)
	Тип
: морозильный

Конструкция
горизонтальная

Температурный режим
: не менее от -24 до -18°С

Объем: не менее 
331 л

Крышка
: прозрачная

Количество корзин в комплекте
: не менее 4

Напряжение
: не более220 В

Ширина
: не менее 1075 мм

Глубина
: не менее 
650 мм

Высота
: не менее
845 мм
	Шт.
	1

	6. 
	Плита электрическая

ЭП-6П без дух. шкафа 

(или эквивалент)
	27.51.28.130
(П)
	Количество ТЭНов в конфорке: не менее 2 шт. Площадь конфорок: не менее 0,72 м

Подставка с полкой Боковые столешницы: не менее 2 шт. 

Ножки регулируемые по высоте 
Время разогрева до максимальной температуры конфорок: не более 30 мин. 

Температура нагрева: не менее 480 °C 

Площадь конфорок: не менее 0,72 м2 

Время разогрев до максимальной температуры: не более 30 мин. 

Количество ТЭНов: не менее  2 
Длина: не менее  1475мм  
Ширина: не менее 850 мм 

Высота: не менее 860 мм 

Напряжение: не более 380В

Потребляемая мощность6 не более 18 кВт Температурный режим: не менее 480°C 

Панель управления: Электромеханическая Количество конфорок: не менее 6

Размер конфорок: не менее  295x417 мм 

Конфорка: Чугунная 

Материал корпуса: Нержавеющая сталь 
	Шт.
	1

	7. 
	Мармит кухонный

1-х блюд ПМЭС-70М-01

(или эквивалент)
	28.93.15.131
 (П)
	Номинальная потребляемая мощность: не более 3.3 кВт 

Номинальное напряжение: не более 400 В Количество ламп освещения: не менее1 шт. Количество конфорок: не менее 3 шт. Количество полок: не менее 2 шт. 
Время разогрева рабочей поверхности: не менее до 400 °С, мин, при работе вхолостую не менее 20 
Площадь поверхности полок: не менее 0.46 м2 
Габаритные размеры: не менее 1500x805(1036)x1364мм 
	Шт.
	1

	8. 
	Мармит 2-х блюд ЭМК-70КМ-01 

(или эквивалент)
	28.93.15.131

(П)
	Комплектация: Гастроёмкости,

 Направляющие для подносов. 

Особенности: Регулируемые по высоте ножки, Плавная регулировка температуры,

Способ обогрева гастроёмкостей горячий пар, Внизу расположен шкаф для хранения кухонного инвентаря,

Двойная полка над мармитом с подсветкой для выкладки блюд.

Температура воздуха в ванне мармита: не менее 85 °С 

Объем воды в ванне мармита: не менее 15 л Вместимость гастроемкостей: 

2х GN 1/1 глубиной: не менее 150 мм 

2х GN 1/2 глубиной: не менее 150 мм 

3х GN 1/3 глубиной: не менее 150 мм 

Время разогрева ванны мармита до рабочей температуры: не более 30 мин. 

Напряжение не более 220 В 

Потребляемая мощность: не более 3,021 кВт Размеры ванны: не менее 1340х510х180 мм Длина: не менее 1500 мм 
Ширина: не менее от 705 до 1030 мм 
Высота: не менее1485 мм 
Количество уровней: не менее 7 
Время разогрева: не более 30 мин 
Глубина ванны: не менее 510 мм 
	Шт.
	1

	9. 
	Термос спиральный

ТМС-30НН-1Р, серия LIGHT

(или эквивалент)
	29.20.21.121 
(О подп. "к", "л" п. 10)
	Панель управления
электромеханическая

Замес одной порции: не более 17кг
Макс. загрузка (дрож. тесто): не менее 20кг


Вращение спирали: не менее
 107 об/мин

Вращение дежи: не менее
 10 об/мин


Тип ножа: 
прямой

Тип траверсы
: неподъёмная

Тип дежи
: несъёмная

Количество скоростей: не менее 
1

Объём дежи: не менее
 30 л

Производительность: не менее 80кг/ч


Тип привода: 
цепной

Тип теста
: дрожжевое

Напряжение: не более
 380 В

Мощность: не менее 1.1кВт



	Шт.
	1

	10. 
	Мясорубка настольная 
МЭП-300 
(или эквивалент)
	27.51.21.122 
(О) 
	Материал корпуса: 
нержавеющая сталь

Скорость вращения: не менее 
250 об/мин

Наружный диаметр решёток: не менее82 мм


Диаметр воронки: не менее 
65х48 мм

Мясорубочная система
: полный унгер

Производительность: не менее300 кг/ч


Напряжение: не более
 380 В

Мощность: не менее 
1.9 кВт

Ширина: не менее 
690 мм

Глубина: не менее 420 мм


Высота: не менее 
472 мм
	Шт.
	1

	11. 
	Машина протирочно-резательная

МПР-350М

(или эквивалент)
	28.93.17.112
(О подп. "к", "л" п. 10)
	Модель оснащена приводом, приспособлениями для резки и для протирки с ротором. 

Не менее 11 видов нарезки. 

Не менее 2 вида протирки. 

Эксплуатация при температуре окружающей среды: не менее (от 1 до 40) °С.

Габариты: не менее 600х340х650 

Тип: овощерезки:-протирки Производительность: не менее 350 кг/час

Напряжение: не более 380 В

Мощность: не менее 1 кВт:
	Шт.
	1

	12. 
	Машина посудомоечная

Abat МПК-700К-04

(или эквивалент)
	28.29.50.000
 (О подп. "к", "л" п. 10)
	Минимальная t подключаемой воды: не менее 5 °С

Напряжение: не более 380в

Энергопотребление: не более 10,5кВт

Ширина: не менее 725 мм

Глубина: не менее 830 мм

Высота: не менее 1490 мм

Производительность по тарелкам: не менее 700 шт.

Дозатор моющего средства

Дозатор ополаскивающего средства

Количество режимов мойки: не менее 2

Возможность мытья подносов

Длительность цикла 1: не более 80 сек

Длительность цикла 2: не более 140 сек 
Количество корзин в комплекте: не менее 2 шт

Размер корзины: не более 500x500мм
Управление кнопочное

Объем воды, заливаемой в ванну: не более 30 л
	Шт.
	1

	13. 
	Миксер ROBOT COUPE Mini MP160 V.V. 34740

(или эквивалент)
	27.51.21.120 
(О)
	Напряжение: не более 
220 В

Мощность:  не менее 240 Вт

Рабочий объем: не менее 
5 л

Количество скоростей: 
вариатор

Скорость вращения : не менее от 2000 до 12500(об/мин)


Длина насадки-блендер: не менее 160 (мм)


Аксессуары в комплекте
: настенный, держатель, ключ для разборки ножа,

Съемная штанга
: наличие 
	Шт.
	1

	14. 
	Пусконаладочные работы
	33.20.39.900
	Пусконаладочные работы включают в себя комплекс следующих мероприятий: 

· проведение новой электропроводки (включая замену розеток) ко всему приобретаемому оборудованию с учетом максимальной производительности оборудования в целях обеспечения безопасной и эффективной работы оборудования.

· подключение оборудования ко всем необходимым инженерным системам пищеблока.

· проверку работоспособности и безопасности оборудования;

· опробование, регулировку и наладку оборудования;

· вывод оборудования в эксплуатацию;

· обучение обслуживающего персонала (при необходимости).
	Усл. ед.
	1


В случае, если в документации (в каком-либо документе, входящем в состав документации, прикрепленном отдельным файлом к документации) имеются указания на знаки обслуживания, фирменные и торговые наименования, патенты, полезные модели, промышленные образцы, указания на товарный знак, наименование места происхождения товара или наименование производителя, то такие указания следует читать «знаки обслуживания или эквивалент», «фирменные наименования или эквивалент», «торговые наименования или эквивалент», «патенты или эквивалент», «полезные модели или эквивалент», «промышленные образцы или эквивалент», «товарный знак или эквивалент», «наименование места происхождения товара или эквивалент», «наименование производителя или эквивалент».

При осуществлении закупок на вышеуказанные товары распространяются меры национального режима в виде «ограничения» закупок товаров (в том числе поставляемых при выполнении закупаемых работ, оказании закупаемых услуг), происходящих из иностранных государств и в виде «преимущества» в отношении товаров российского происхождения (в том числе поставляемых при выполнении закупаемых работ, оказании закупаемых услуг) согласно Постановлению Правительства Российской Федерации от 23 декабря 2024 г. N 1875 “О мерах по предоставлению национального режима при осуществлении закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд, закупок товаров, работ, услуг отдельными видами юридических лиц”.
1. Требования к качеству, безопасности поставляемого товара:

1.1. Поставляемый товар должен соответствовать заданным функциональным и качественным характеристикам;

1.2. Поставляемый товар должен быть разрешен к использованию на территории Российской Федерации, иметь торговую марку и товарный знак, качество поставляемого товара должно полностью соответствовать установленным требованиям Российской Федерации, ГОСТ, ОСТ, нормативно-технической документации (сертификатам качества, паспорт товара, декларациям о соответствии и (или) другим документам, подтверждающим качество товара);

1.3. Поставляемый Товар должен являться новым, ранее не использованным, год выпуска: не ранее 2025 года, не должен иметь дефектов;

1.4. Товар должен быть безопасным и отвечать требованиям законодательства Российской Федерации, требованиям безопасности, ГОСТ, нормам и правилам безопасности его эксплуатации и другой нормативно-технической документации;

1.5. Товар должен отвечать требованиям безопасности жизни и здоровья, окружающей среды в течение установочного срока годности при обычных условиях его использования, хранения, транспортировки и утилизации.

2. Требования к качеству, безопасности поставляемого товара:

2.1. Поставляемый товар должен соответствовать заданным функциональным и качественным характеристикам.

2.2. Поставляемый товар должен быть разрешен к использованию на территории Российской Федерации, иметь торговую марку и товарный знак, качество поставляемого товара должно полностью соответствовать установленным требованиям Российской Федерации, ГОСТ, ОСТ, нормативно-технической документации (сертификатам качества, паспорт товара, декларациям о соответствии и (или) другим документам, подтверждающим качество товара).

2.3. Поставляемый Товар должен являться новым, ранее не использованным (все составные части Товара должны быть новыми), не должен иметь дефектов.

2.4. Товар должен быть безопасным и отвечать требованиям законодательства Российской Федерации, требованиям безопасности, ГОСТ, нормам и правилам безопасности его эксплуатации и другой нормативно-технической документации.

2.5. Товар должен отвечать требованиям безопасности жизни и здоровья, окружающей среды в течение установочного срока годности при обычных условиях его использования, хранения, транспортировки и утилизации.

3. Требования к упаковке и маркировке поставляемого товара:

3.1. Товар поставляется в таре и упаковке, соответствующей государственным стандартам, техническим условиям, предъявляемым к поставке данного вида товара, другой нормативно-технической документации. На таре и упаковке должна содержаться отчетливая информация на русском языке.

3.2. Поставщик должен обеспечить упаковку товара, способную предотвратить его повреждение или порчу во время перевозки к конечному пункту назначения – Заказчику. Тара и упаковка должны быть прочными, сухими, без нарушения целостности со специальной маркировкой.

3.3. Поставщик несет ответственность за ненадлежащую упаковку, не обеспечивающую сохранность товара при его хранении и транспортировании.

3.4. Упаковка и маркировка товара должна соответствовать требованиям ГОСТ, импортный товар – международным стандартам упаковки. Маркировка товара должна содержать: наименование товара, наименование фирмы-изготовителя, юридический адрес изготовителя, дату выпуска. Маркировка упаковки должна строго соответствовать маркировке товара.

4. Требования к гарантийному сроку товара и (или) объему предоставления гарантий качества товара:

4.1. Гарантия качества товара - в соответствии с гарантийным сроком, установленным производителем (изготовителем).

4.2. Гарантийные обязательства должны распространяться на каждую единицу товара с момента приемки товара Заказчиком.

4.3. Поставщик обязан при обнаружении недостатков у поставляемого товара заменить товар ненадлежащего качества, при обнаружении некомплектности/недопоставки произвести доукомплектование/допоставку, при несоответствии товара установленному ассортименту, заменить товар на соответствующий, своим транспортом и за свой счет, в сроки, определенные договором.

5. Порядок выполнения пусконаладочных работ.

5.1. Работы по установке, подключению Оборудования выполняются в полном объеме силами и за счет Поставщика, материалами и техническими средствами Поставщика и входят в стоимость договора.

5.2. Заделка отверстий и устранение повреждений строительных конструкций, возникающих при установке Оборудования, Поставщик производит своими силами и за свой счет. Урон, нанесенный зданию Заказчика, возмещается Поставщиком. Отходы и строительный мусор, накапливаемые в процессе проведения пусконаладочных работ, подлежат уборке и вывозу Поставщиком и за его счет.

5.3. Работы должны производиться только в отведенной зоне работ. Работы должны быть произведены минимальным количеством технических средств и механизмов, что нужно для сокращения шума, пыли, загрязнения воздуха.

5.4. Поставщик обязан соблюдать технологию и последовательность выполнения работ в соответствии с действующими нормами и правилами на данные виды работ.

5.5. До начала производства работ должен быть назначен ответственный за организацию производства пусконаладочных работ на объекте, их качество, соблюдение правил и требований СНиП и технических регламентов, а также ответственные по объекту за пожарную безопасность и технику безопасности. До начала производства работ должны быть представлены Заказчику копии приказов о назначении ответственных лиц по объекту и списки специалистов-ремонтников.

5.6. Закупка, доставка, разгрузка, складирование оборудования, материалов и другого имущества осуществляется силами Поставщика. Места складирования согласовывают с Заказчиком.

6. Требования к безопасности выполняемых работ (оказываемых услуг):

6.1. Обеспечить контроль своих действий в целях сохранения здоровья, создания безопасных условий труда, создание безопасных условий окружающим, сбережения окружающей среды, безопасности работающих.

6.2. Обеспечить необходимые противопожарные мероприятия, мероприятия по технике безопасности во время выполнения работ.

6.3. Обеспечить безопасность работ для третьих лиц и окружающей среды, выполнять работы с соблюдением требований безопасности труда, норм пожарной безопасности.
