Техничес‍‍​‌‍﻿﻿​‌‍​‌‍⁠​⁠​‍‌‌⁠‍‍﻿﻿‌​‌⁠‍﻿﻿‌﻿​⁠‍​﻿‌‍﻿‍‍кое задание
на поставку продуктов питания (бакалея) для нужд БУ  РА  «Дом-интернат «Алтай»
При осуществлении закупок на вышеуказанные товары распространяются меры национального режима в виде «ограничения, преимущества» допуска согласно Постановлению Правительства Российской Федерации от 23 декабря 2024 г. N 1875 “О мерах по предоставлению национального режима при осуществлении закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд, закупок товаров, работ, услуг отдельными видами юридических лиц”.
1. Объект закупки:
	№ п/п
	Наименование товара
	ОКПД2
	Кол-во
	Характеристики товара

	1. 1
	Мука пшеничная 
	10.61.21.110-П
	400 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 26574-2017 Мука пшеничная хлебопекарная. Технические условия 
Сорт: не ниже высшего
Вкус: свойственный пшеничной муке, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Запах: свойственный пшеничной муке, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый
Цвет: Белый или белый с кремовым оттенком
Упаковка: мешки или иной вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции.
Фасовка: не более 10 кг

	2. 2
	Изделия макаронные (ригатони)
	10.73.11.110-П
	1150 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 31743-2017 Изделия макаронные. Общие технические условия 
Группа: не ниже В
Сорт: не ниже высшего
Цвет: соответствующий сорту муки.
Форма: соответствующая типу изделий.
Вкус: свойственный данному изделию, без постороннего вкуса.
Запах: свойственный данному изделию, без постороннего запаха
Наличие зараженности и загрязненности вредителями хлебных запасов: не допускается
Упаковка: мешки или иной вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции.
Фасовка: не менее 5 кг и не более 10 кг

	3. 3
	Крупа гречневая
	10.61.32.113-П
	500 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 5550-2021 «Крупа гречневая. Технические условия»
Сорт: не ниже первого
Цвет: коричневый разных оттенков
Запах: свойственный гречневой крупе, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый
Вкус: свойственный гречневой крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Зараженность вредителями хлебных запасов: не допускается
Упаковка: мешки или иной вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции.
Фасовка: не более 10 кг

	4. 4
	Крупа кукурузная
	10.61.32.117-П
	160 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 6002-2022 «Крупа кукурузная. Технические условия»
Внешний вид: дробленые частицы ядра кукурузы различной формы, полученные путем отделения плодовых оболочек и зародыша, зашлифованные с закругленными гранями
Цвет: белый или желтый с оттенками
Вкус и запах: свойственный кукурузной крупе, без посторонних запахов и привкусов, не затхлый, не плесневый, не кислый, не горький
Зараженность и загрязненность вредителями: не допускается
Упаковка: мешки или иной вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции.
Фасовка: не более 10 кг

	5. 5
	Крупа манная
	10.61.31.111-П
	400 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 7022-2019 Крупа манная. Технические условия
Марка: не ниже М - из мягкой пшеницы
Внешний вид и цвет: непрозрачная мучнистая крупка ровного белого или кремового цвета.
Запах: свойственный манной крупе, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый
Вкус: свойственный манной крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Наличие минеральной примеси: при разжевывании манной крупы не должно ощущаться хруста
Упаковка: мешки или иной вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции.
Фасовка: не более 10 кг

	6. 
	Крупа перловая
	10.61.32.116-П
	300 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 5784-2022 «Крупа ячменная Технические условия» 
Вид и номер крупы: перловая не ниже № 1
Вид: ядро, освобожденное от цветковых пленок, хорошо отшлифованное
Цвет: белый с желтоватым, иногда зеленоватым оттенками
Запах: характерный для перловой крупы, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневелый
Вкус: характерный для перловой крупы, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Зараженность и загрязненность вредителями: не допускается
Упаковка: мешки или иной вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции.
Фасовка: не более 10 кг

	7. 7
	Крупа ячневая
	10.61.32.115-П
	260 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 5784-2022 «Крупа ячменная Технические условия» 
Цвет: белый с желтоватым, иногда зеленоватым оттенками
Вкус: свойственный ячменной крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький 
Запах: свойственный ячменной крупе, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневелый
Зараженность и загрязненность вредителями: не допускается
Упаковка: мешки или иной вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции.
Фасовка: не более 10 кг

	8. 8
	Крупа пшеничная
	10.61.31.110-П
	200 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 276-2021 Крупа пшеничная (Полтавская, «Артек»). Технические условия
Вид крупы: Артек
Характеристика вида крупы: частицы мелкодробленого зерна пшеницы, освобожденные полностью от зародыша и частично от плодовых и семенных оболочек, частицы крупы зашлифованы
Цвет: желтый
Запах: свойственный пшеничной крупе без плесневого, затхлого и других посторонних запахов
Вкус: свойственный пшеничной крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Зараженность и загрязненность вредителями: не допускается
Упаковка: мешки или иной вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции.
Фасовка: не менее 5 кг и не более 10 кг

	9. 9
	Пшено
	10.61.32.114-П
	350 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 572-2016 Крупа пшено шлифованное. Технические условия
Сорт: не ниже высшего
Цвет: желтый разных оттенков
Запах: свойственный крупе пшено, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый
Вкус: свойственный крупе пшено, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Зараженность и загрязненность вредителями: не допускается
Упаковка: мешки или иной вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции.
Фасовка: не менее10 кг

	10. 1
	Рис
	10.61.12.000-П
	800 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 6292-93 Крупа рисовая. Технические условия
Сорт: не ниже первого
Цвет: белый с различными оттенками
Запах: свойственный данной крупе, без посторонних запахов, не затхлый не плесневелый
Вкус: свойственный крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Красные ядра: не допускаются
Зараженность и загрязненность вредителями хлебных запасов: не допускается
Упаковка: мешки или иной вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции.
Фасовка: не более 10 кг

	11. 1
	Горох шлифованный
	01.11.75.110-П
	400 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 6201-2020 «Горох шлифованный. Технические условия»
Вид: горох колотый шлифованный
Сорт: не ниже первого
Внешний вид: шлифованные семена гороха с разделенными семядолями. Допускается примесь семян шлифованного гороха с неразделенными семядолями, но не более 5%
Цвет: Желтый разных оттенков, зеленый разных оттенков.
Вкус: свойственный гороху, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Запах: свойственный гороху, без затхлого, плесенного или иного постороннего запаха
Зараженность вредителями хлебных запасов: не допускается
Упаковка: мешки или иной вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции.
Фасовка: не более 10 кг

	12. 1
	Овсяные хлопья «Геркулес»
	10.61.32.111-П
	300 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 21149-2022 «Хлопья овсяные. Технические условия»
Сорт: не ниже высшего
Цвет: белый с оттенками от кремового до желтоватого
Запах: свойственный овсяной крупе без плесневого, затхлого и других посторонних запахов.
Вкус: свойственный овсяной крупе без привкуса горечи и посторонних привкусов.
Развариваемость: 20 мин.
Зараженность и загрязненность вредителями: не допускается
Упаковка: мешки или иной вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции.
Фасовка: не более 10 кг

	13. 
	Горох консервированный
	10.39.17.190-П
	260 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 34112-2017 Консервы овощные. Горошек зеленый. Технические условия
Сорт: не ниже первого
Внешний вид: целые зерна, без примесей оболочек зерен и кормового гороха коричневого цвета. Допускается наличие битых зерен по отношению к массе горошка: не более 8 %
Цвет зерен: зеленый, светло-зеленый или оливковый, однородный в упаковочной единице. Допускается наличие единичных зерен горошка, отличающихся по цвету от основной массы
Вкус и запах: свойственные консервированному зеленому горошку. 
Консистенция: мягкая неоднородная
Качество заливочной жидкости: прозрачная, характерного цвета с зеленоватым или оливковым оттенком. Допускается мутность и небольшой крахмалистый осадок
Минеральные и посторонние примеси: не допускаются
Упаковка: жестяная банка или иной вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции
Фасовка: не менее 0,400 кг, не более 0,425 кг

	14. 1
	Фасоль консервированная
	01.11.71.110 -П
	360 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 54679-2011 Консервы из фасоли. Технические условия
Внешний вид: зерна фасоли одного типа, однородные по величине, в заливке или в соусе. Не допускается наличие зерен, поврежденных сельскохозяйственными вредителями
Вкус и запах: свойственные данному виду консервов. Не допускаются посторонние привкус и запах
Цвет: 
- зерен: однородный, свойственный данному типу фасоли.
- заливки: с оттенком цвета фасоли, с незначительным количеством взвешенных частиц мякоти.
- соуса: оранжево-красный. Допускается красно-коричневый оттенок.
Допускаются единичные зерна, незначительно отличающиеся по цвету от основной массы
Консистенция: зерна целые, мягкие, но не разваренные. Допускается наличие разваренных зерен фасоли не более 10% по массе и незначительное желирование заливки
Минеральные примеси, примеси растительного происхождения и посторонние примеси: не допускаются
Упаковка: жестяная банка или иной вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции
Фасовка: не более 0,400 кг

	15. 1
	Икра кабачковая
	10.39.17.110-П
	100 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 2654-2017 Консервы. Икра овощная. Технические условия
Сорт: не ниже высшего
Внешний вид: однородная, равномерно измельченная овощная масса с видимыми включениями зелени и пряностей, без грубых семян и фрагментов кожицы перезрелых овощей.
Консистенция: мажущаяся, слегка зернистая.
Допускается незначительное отделение жидкости для икры из уваренных овощей
Вкус и запах: свойственные икре, изготовленной из определенного вида предварительно подготовленных овощей.
Не допускается привкус прогорклого масла и наличие посторонних привкуса и запаха
Цвет: однородный по всей массе для икры от желтого до светло-коричневого;
Допускается незначительное потемнение верхнего слоя икры
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не более 0,510кг

	16. 
	Икра баклажанная
	10.39.17.110-П
	100 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 2654-2017 Консервы. Икра овощная. Технические условия
Сорт: не ниже высшего
Внешний вид и консистенция: однородная, равномерно измельченная овощная масса с видимыми включениями зелени и пряностей, без грубых семян и фрагментов кожицы перезрелых овощей. Консистенция мажущаяся, слегка, зернистая. Допускается незначительное отделение жидкости для икры из уваренных овощей
Вкус и запах: свойственные икре, изготовленной из определенного вида предварительно подготовленных овощей. Допускается слабо выраженная горечь, свойственная баклажанам. Не допускается привкус прогорклого масла и наличие посторонних привкуса и запаха
Цвет: однородный по всей массе для икр, от светло-коричневого до коричневого. Допускается незначительное потемнение верхнего слоя икры
Минеральные примеси, примеси растительного происхождения, не предусмотренные рецептурой (чашелистики, веточки и т.д.), посторонние примеси: не допускаются
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не более 0,510 кг

	17. 
	Кукуруза консервированная
	10.39.17.190-П
	100 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 34114-2017 Консервы овощные. Кукуруза сахарная. Технические условия
Сорт: не ниже высшего
Внешний вид: срезанные целые зерна, с одинаковой глубиной срезки, без рваных зерен и зерен с тканью початка, без кусочков стержней и початков, частиц лиственного покрова и шелковистых нитей
Наличие механически поврежденных зерен к массе кукурузы: не более 20 %, 
Вкус и запах: свойственный вареной сахарной кукурузе в стадии молочной спелости, без постороннего привкуса и запаха
Цвет зерен: белый, золотистый или желтый без наличия зерен более темного цвета, однородный в одной банке. Допускается наличие единичных зерен кукурузы, отличающихся по цвету от основной массы. Не допускаются пятнистые зерна
Консистенция: мягкая, однородная, без чрезмерной плотности
Качество заливочной жидкости: молочного оттенка (с опалесценцией)
Минеральные и посторонние примеси: не допускаются
Упаковка: предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции
Фасовка: не более 0,400 кг

	18. 
	Огурцы соленые
	10.39.17.190-П
	500 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 31713-2012 Консервы. Огурцы, кабачки, патиссоны с зеленью в заливке. Технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
Внешний вид: целые, однородные по размеру и конфигурации, без плодоножек и остатков цветков, здоровые, чистые, не сморщенные, не мятые, без механических повреждений.
Плоды целые, размером: не более 90 мм.
Отношение длины к диаметру: не менее 2,5 мм
Вкус и запах: слабокислый, свойственный консервированным овощам данного вида, умеренно соленый с ароматом пряностей.Допускается легкая естественная горечь перца.
Не допускаются посторонние привкус и запах 
Цвет: однородный для овощей одного вида, близкий к типичному для данного ботанического сорта, без пятен, прозелени и ожогов, с оттенками от зеленого до оливкового.
Консистенция: овощи плотные, упругие с хрустящей мякотью, без пустот, с недоразвитыми семенами. 
Качество заливки: прозрачная, бесцветная или с характерным для определенного вида консервов оттенком.
Массовая доля зелени и пряностей от массы нетто консервов, указанной на этикетке: 2,5-3,5 %
Массовая доля хлоридов: 2,5-3,5 %
Минеральные примеси: не допускаются
Упаковка: стеклянная банка или инфой вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции 
Фасовка: не более 3,0 л

	19. 
	Томатная паста 
	10.39.17.112-П
	170 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 3343-2017 «Продукты томатные концентрированные. Общие технические условия» 
Внешний вид и консистенция: густая однородная концентрированная масса мажущейся консистенции, без темных включений, остатков кожицы, семян и других грубых частиц плодов
Допускаются единичные включения семян и частиц кожицы
Цвет: красный, оранжево-красный или малиново-
красный, ярко выраженный, равномерный по всей массе. Допускается буроватый или коричневатый оттенок
Массовая доля растворимых сухих веществ (за вычетом хлоридов): не менее 25 %
Массовая доля хлоридов: не более 1 %
Упаковка: стеклянная банка или инфой вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции 
Фасовка: не менее 0,5 кг и не более 1,0 кг

	20. 
	Напиток фруктовый сокосодержащий 
	10.32.19.110-П
	4600 л
	Соответствует требованиям ГОСТ 32103-2013 «Консервы. Продукция соковая. Соки фруктовые и фруктово-овощные восстановленные. Общие технические условия» и/или ТУ изготовителя (производителя)
Соки восстановленные – соответствие 
Внешний вид и консистенция соков: однородная непрозрачная жидкость с равномерно распределенной тонкоизмельченной мякотью или без нее. Допускается осадок на дне упаковки. Допускается наличие частиц мякоти для соков из цитрусовых (за исключением цедры и альбедо).
Вкус и аромат: хорошо выраженные, свойственные соответствующим сокам. Не допускаются посторонние привкус и запах
Цвет: Однородный по всей массе, свойственный цвету одноименных фруктовых (овощных) соков прямого отжима, из которых были изготовлены восстановленные соки.
Упаковка: тетра-пак или иной вид паковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции
Объем упаковки: не более 1 л

	21. 
	Сухофрукты
	10.39.25.130-П
	600 кг
	Соответствуют требованиям ГОСТ 32896-2014 Фрукты сушеные. Общие технические условия
Вид: целые фрукты с косточкой обработанные/половинки фруктов (резаные или рваные) обработанные или необработанные
Сорт: не ниже первого
Внешний вид и форма: целые сушеные фрукты с косточкой, целые приплюснутые сушеные фрукты с выдавленной косточкой, половинки сушеных фруктов правильной круглой или овальной формы со слегка завернутыми краями, с неповрежденной кожицей, кружки (боковые срезы, полноценные по мякоти).
Вкус и запах: свойственные фруктам данного вида, без постороннего вкуса и запаха.
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, тара должна быть сухой, чистой, без постороннего запаха
Фасовка: не более 3,0 кг

	22. 2
	Шиповник
	01.25.19.190-П
	800 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 1994-93 Плоды шиповника. Технические условия
Внешний вид: цельные, очищенные от чашелистиков и плодоножек ложные плоды разнообразной. На верхушке плода имеется небольшое круглое отверстие или пятиугольная площадка. Плоды состоят из разросшегося цветоложа (гипантия) и заключенных в его полости многочисленных плодиков-орешков. Стенки плодов твердые, хрупкие, наружная поверхность блестящая, реже матовая, более или менее морщинистая. Внутри плоды обильно выстланы длинными, очень жесткими щетинистыми волосками. Орешки мелкие, продолговатые, со слабо выраженными гранями.
Форма: от шаровидной, яйцевидной или овальной до сильно вытянутой веретеновидной; 
Цвет: 
- плодов: от оранжево-красного до буровато-красного;
- орешков: светло-желтый, иногда буроватый
Запах: свойственный данному сырью, без посторонних запахов
Вкус: кисловато-сладкий, слегка вяжущий
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, тара должна быть сухой, чистой, без постороннего запаха
Фасовка: не более 3,0 кг

	23. 2
	Сухое молоко
	10.51.22.111-О
	15 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 33629-2015 Консервы молочные. Молоко сухое. Технические условия и/или ГОСТ Р 52791-2007 Консервы молочные. Молоко сухое. Технические условия
Классификация: молоко сухое цельное
Массовая доля жира, %- более 1,5 и менее 26,0
Внешний вид и консистенция: мелкий порошок или порошок, состоящий из единичных и агломерированных частиц сухого молока. Допускается незначительное количество комочков, рассыпающихся при легком механическом воздействии 
Цвет: белый или белый со светло-кремовым оттенком, равномерный по всей массе
Вкус и запах: свойственные пастеризованному обезжиренному или цельному молоку без посторонних привкусов и запахов. Допускается привкус и запах кипяченого молока
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, тара должна быть сухой, чистой, без постороннего запаха
Фасовка: не более 1,0 кг

	24. 2
	Говядина тушеная
	10.13.15.111-П
	100 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 32125-2013 Консервы мясные. Мясо тушеное. Технические условия
Сорт: не ниже высшего
Запах и вкус: свойственные соответствующему тушеному мясу с пряностями, без посторонних запаха и привкуса
Внешний вид: в разогретом состоянии - мясо кусочками произвольной формы массой не менее 30 г, без грубой соединительной ткани, крупных кровеносных сосудов и лимфатических узлов, в бульоне. При извлечении из банки кусочки сохраняют свою форму, возможно частичное распаданиекусочков. Кусочки массой менее 30 г не более 10% общей массы мяса
Консистенция мяса: мясо сочное, непереваренное
Внешний вид бульона: в нагретом состоянии цвет от желтоватого до светло-коричневого, с наличием взвешенных белковых веществ в виде хлопьев. Допускается незначительная мутноватость бульона
Посторонние примеси: не допускаются
Упаковка: металлическая банка с крышкой или иной вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции
Объем упаковки: не более350 гр.

	25. 2
	Рыбные консервы 
	10.20.25.111-О
	300 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 13865-2000 Консервы рыбные натуральные с добавлением масла. Технические условия
Рыба разделана, уложена в банки с добавлением ароматизированного или неароматизированного растительного масла, герметично укупорена и стерилизована при температуре выше 100°С.
Вкус: приятный, свойственный консервам данного вида, без постороннего привкуса и горечи
Запах: приятный, свойственный консервам данного вида, без постороннего запаха.
Консистенция:мяса рыбы – сочная, костей - мягкая
Состояние:
- рыбы: куски и тушки целые. Поперечный срез кусков или порций рыбы ровный.
- бульона: жидкий с наличием добавленного масла, взвешенных частиц белка, кожицы и крошки рыбы
Цвет:
- мяса рыбы: свойственный вареному мясу данного вида рыбы.
- бульона: светлый. Может быть:
- изменение цвета бульона при добавлении ароматизированного масла;
- незначительное помутнение от взвешенных частиц белка
Характеристика разделки: голова, внутренности, "жучки" (костные образования), плавники, черная пленка удалены, сгустки крови зачищены.
В консервах могут быть:
- плавники (кроме хвостового) у мелких рыб при длине тушки не более 14 см и у сайры, сардины, сардинеллы, сельди, скумбрии, ставриды;
- срезание нижней части брюшка;
- остатки внутренностей, икры или молок, черной пленки в тушках и в отдельных кусках сайры, сардины, сардинеллы, сельди, скумбрии, ставриды и хека
Наличие чешуи: удалена.
Порядок укладывания: 
 - Куски рыбы должны быть плотно уложены поперечным срезом к донышку и крышке банки.
 - Высота кусков или порций рыбы должна быть равной внутренней высоте банки или быть на 4-5 мм ниже ее.
- Отдельные куски рыбы могут быть уложены плашмя или в два ряда.
 - Тушки рыб должны быть уложены параллельными рядами брюшком вверх или плашмя, или кольцеобразно: первый ряд спинками вниз, последующие - спинками вверх головной частью к хвостовой
Наличие посторонних примесей: не допускается
Упаковка: металлическая банка или иной вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции
Объем упаковки: не более300 гр.

	26. 2
	Яйца куриные
	01.47.21.000-П
	23000 шт.
	Соответствует требованиям ГОСТ 31654-2012 Яйца куриные пищевые. Технические условия
Вид: столовые 
Категория: не ниже первой
Скорлупа яиц должна быть чистой, без пятен крови и помета, и неповрежденной. 
Содержимое яиц не должно иметь посторонних запахов (гнилости, тухлости, затхлости и др.) 
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции

	27. 2
	Майонез
	10.84.12.130-П
	200 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 31761-2012 Майонезы и соусы майонезные. Общие технические условия
Внешний вид, консистенция: однородный сметанообразный продукт; допускаются единичные пузырьки воздуха.
Вкус и запах: вкус слегка острый, кисловатый, с запахом и привкусом внесенных вкусоароматических добавок в соответствии с техническим документом на эмульсионный продукт конкретного наименования
Цвет: от белого до желтовато-кремового, однородный по всей массе или обусловленный внесенными добавками в соответствии с техническим документом на эмульсионный продукт конкретного наименования
Массовая доля жира: не менее50,0%
Упаковка: пластиковое ведро или иной вид, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции, тара должна быть сухой, чистой, без постороннего запаха
Фасовка: не более1,0 кг

	28. 3
	Масло подсолнечное рафинированное
	10.41.54.110-П
	910 л
	Соответствует требованиям ГОСТ 1129-2013 «Масло подсолнечное. Технические условия»
Рафинированное дезодорированное – соответствие 
Сорт: не ниже высшего
Прозрачность: прозрачное без осадка 
Запах и вкус: без запаха, обезличенный вкус
Массовая доля нежировых примесей: отсутствует
Цвет: золотистый или светло-желтый
Упаковка: предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции
Объем упаковки: не более 1,0 л

	29. 
	Повидло 
	10.39.22.110-П
	210 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 32099-2013 «Повидло. Общие технические условия» и/или ТУ производителя (изготовителя)
Внешний вид: однородная густая протертая масса, без семян, семенных гнезд, косточек и не протертых кусочков кожицы и других растительных примесей.
Консистенция: густая мажущаяся масса. Засахаривание не допускается
Вкус: кисловато-сладкий, 
Запах: характерный для пюре, из которого изготовлено повидло.
Вкус и запах хорошо выраженные.
Допускаются слабовыраженные вкус и запах.
Посторонние привкус и запах не допускаются.
Цвет: свойственный цвету пюре или смеси пюре, подвергнутых увариванию, из которых изготовлено повидло.
Упаковка: предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции
Фасовка: не менее 0,5 кг и не более 1,0 кг

	30. 3
	Молоко сгущенное
	10.51.51.113-О
	11 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 31688-2012 «Консервы молочные. Молоко и сливки сгущенные с сахаром. Технические условия» 
Вкус и запах: вкус сладкий, чистый с выраженным вкусом и запахом пастеризованных молока. Допускается наличие легкого кормового привкуса
Внешний вид и консистенция: однородная, вязкая по всей массе без наличия ощущаемых органолептически кристаллов молочного сахара (лактозы).
Допускается мучнистая консистенция и незначительный осадок лактозы на дне упаковки при хранении
Цвет: Равномерный по всей массе, белый с кремовым оттенком.
МДЖ: не менее 8,5 %.
Упаковка: предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не более 0,300 кг

	31. 3
	Какао порошок
	10.82.13.000-П
	30 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 108-2014 Какао-порошок. Технические условия
Внешний вид: порошок от светло-коричневого до темно-коричневого цвета, тусклый серый оттенок не допускается
Вкус и аромат: свойственные какао-порошку без посторонних привкусов и запахов
При кипячении порошок должен растворятся полностью, без осадка – соответствие 
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка: не более 300 гр.

	32. 
	Кофейный напиток
	10.83.12.120-П
	30 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 50364-92 Концентраты пищевые. Напитки кофейные растворимые. Технические условия
Внешний вид: порошкообразный, наличие комков не допускается
Цвет: коричневый, разной степени интенсивности
Вкус и аромат: свойственные данному продукту в зависимости от вида сырья, без посторонних привкуса и запаха
Упаковка: пачки из картона с внутренним пакетом из целлофана или кашированной фольги или иной вид, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции
Фасовка: не более 300 гр.

	33. 
	Кисель
	10.89.19.231-П
	200 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 18488-2000 Концентраты пищевые сладких блюд. Общие технические условия
Внешний вид: целые, правильной формы. 
Внешний вид готового блюда: свойственный соответствующим блюдам, приготовленным обычным кулинарным способом
Цветготового блюда: свойственный соответствующим блюдам, приготовленным обычным кулинарным способом
Вкус и запах готового блюда: свойственные соответствующему блюду, приготовленному кулинарным способом, без постороннего привкуса и запаха
Консистенция готового блюда: вязкая, однороднаябез комочков
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не менее 200 гр., не более 220 гр.

	34. 3
	Чай черный
	10.83.13.120-П
	90 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 32573-2013 Чай чёрный. Технические условия
Вид: черный чай листовой
Внешний вид настоя чая: яркий, прозрачный
Аромат и вкус настоя чая: нежный аромат, терпкий вкус
Цвет разваренного листа: однородный, коричнево-красный
Внешний вид чая: однородный, ровный, хорошо скрученный
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не более 0,1 кг

	35. 3
	Соль 
	10.84.30.130-О
	500 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 51575-2000 Соль поваренная пищевая. Методы определения Йода и тиосульфата натрия», и/или ГОСТ Р 51574-2018 Соль пищевая. Общие технические условия
Сорт: не ниже первого
Внешний вид: кристаллический сыпучий продукт
Не допускается наличие посторонних механических примесей, не связанных с происхождением и способом производства соли – соответствие 
Вкус: соленый, без постороннего привкуса
Цвет: белый
Запах: слабовыраженный запах йода, без посторонних запахов
Йодированная – соответствие 
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не более 1 кг

	36. 3
	Петрушка сушеная
	10.84.12.150-П
	1,3 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 32065-2013 Овощи сушеные. Общие технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
Сушеные овощи нарезанные, россыпью
Внешний вид: в виде пластинок листьев, частей листьев или листьев с черешками длиной не более 3 см 
Консистенция: листья, пластинки, черешки – хрупкие. Допускается легкая эластичность
Вкус и запах: свойственные овощам данного вида без постороннего привкуса и запаха
Цвет: свойственный цвету сырья, из которого были изготовлены сушеные овощи
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не менее 5 гр. и не более 10 гр.

	37. 3
	Укроп сушеный 
	10.84.12.150-П
	1,3 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 32065-2013 Овощи сушеные. Общие технические условияи/или ТУ производителя (изготовителя)
Сушеные овощи нарезанные, россыпью
Внешний вид: в виде листьев на тонких, неодеревеневших стебельках или частей листьев.
Консистенция: Листья, пластинки, черешки – хрупкие. Допускается легкая эластичность
Вкус и запах: свойственные овощам данного вида без постороннего привкуса и запаха
Цвет: свойственный цвету сырья, из которого были изготовлены сушеные овощи
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не менее 5 гр. и не более 10 гр.

	38. 4
	Лук сушеный 
	10.84.12.150-П
	1,3 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 32065-2013 Овощи сушеные. Общие технические условияи/или ТУ производителя (изготовителя)
Сушеные овощи нарезанные, россыпью
Внешний вид: кружки, кольца, пластинки и их части.
Консистенция: стружка и пластинки эластичные, допускается легкая хрупкость. У сушеных овощей с пониженной массовой долей влаги - хрупкие.
Вкус и запах: свойственные овощам данного вида без постороннего привкуса и запаха
Цвет: свойственный цвету сырья, из которого были изготовлены сушеные овощи
Форма и размеры:кружки, кольца, пластинки и их части толщиной 1-3 мм, в наибольшем измерении - не менее 5 мм.
Допускаются части лука менее 5 мм в наибольшем измерении массовой долей не более 10%
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не менее 5 гр. и не более 10 гр.

	39. 4
	Лавровый лист 
	10.84.23.164-П
	2 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 17594-81 Лист лавровый сухой. Технические условия
Внешний вид: листья здоровые, не поврежденные вредителями и болезнями, по форме продолговатые, ланцетовидные, овальные, по окраске зеленые, сероватые с серебристым оттенком
Запах и вкус: хорошо выраженными, свойственными лавровому листу, без посторонних запаха и привкуса
Длина листа: не менее 3 см
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не менее 5 гр. и не более 10 гр.

	40. 4
	Перец красный молотый 
	10.84.22.120-П
	1 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 29053-91 Перец красный молотый ми/или ТУ производителя (изготовителя)
Вид: слабожгучий
Внешний вид: порошкообразный
Цвет: красный различных оттенков (от оранжевого до светло-коричневого с бурым оттенком)
Аромат и вкус: свойственныйслабожгучему виду красного перца. Не допускаются посторонние привкус и запах
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не более10 гр.

	41. 4
	Перец молотый (черный)
	10.84.22.110-П
	1 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 29050-91 Пряности. Перец черный и/или ТУ производителя (изготовителя)
Вид: молотый
Внешний вид: порошкообразный
Цвет: темно-серый различных оттенков
Аромат и вкус: аромат, свойственный черному перцу. Вкус острожгучий. Не допускаются посторонние привкус и запах
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не менее 5 гр. и не более 10 гр.

	42. 4
	Сода пищевая 
	20.13.43.119-О
	2000 шт.
	Соответствует требованиям ГОСТ 32802-2014 Добавки пищевые. Натрия карбонаты Е 500. Общие технические условия
Сода является натриевой солью гидрокарбонатной кислоты. 
Внешний вид, цвет: белый кристаллический порошок или бесцветные кристаллы
Запах: без запаха. 
Форма выпуска: порошок
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данного вида продукции 
Вес упаковки: не менее 500 гр.

	43. 4
	Уксусная кислота
	20.14.32.121-О
	150 шт.
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 55982-2014 Кислота уксусная для пищевой промышленности. Технические условия и/или ТУ производителя
Внешний вид и цвет: бесцветная прозрачная жидкость без посторонних включений и осадка
Вкус: кислый, характерный для уксусной кислоты
Запах: характерный для уксусной кислоты, без постороннего запаха
Растворимость в дистиллированной воде: полная, в любом соотношении, без помутнения и опалесценции
Массовая доля уксусной кислоты: не менее 70 %
Упаковка: стеклянная бутылка или иной вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не менее 180 гр.

	44. 4
	Приправа универсальная
	10.84.12.150-П
	7 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ и/или ТУ производителя (изготовителя)
Вид специи: лук, чеснок, кориандр, перец красный, куркума, лавровый лист, петрушка, морковь и др.
Назначение: универсальная
Форма выпуска: молотая
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не менее 50 гр. и не более 200 гр.

	45. 4
	Вафли диабетические
	10.86.10.910-П
	600 шт.
	Соответствует требованиям ГОСТ и/илиТУ производителя (изготовителя)
Вкус и запах: изделия со вкусом, свойственным наименованию продукта с учетом используемого сырья и ароматизаторов, без посторонних привкусов и запахов
Поверхность: Поверхность вафель без отделки с четким рисунком без вздутий, вмятин и трещин. Поверхность глазированных вафель или вафель с отделкой сухая, не липкая, без сколов, вздутий и трещин, глазурь должна покрывать поверхность вафель ровным или волнистым слоем. Не допускается поседения, засахаривания или увлажнения глазури.
Допускается художественная отделка поверхности разными видами глазури (кондитерской, шоколадной, жировой и др.)
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
без содержания сахара: соответствие
Вес упаковки: не менее 32 гр.

	46. 4
	Конфеты диабетические
	10.86.10.910-П
	600 шт.
	Соответствует требованиям ГОСТ и/или ТУ производителя (изготовителя)
Вкус и запах: свойственные данному наименованию изделия
На фруктозе – соответствие 
Форма: без деформаций, без «поседения», без повреждения на лицевой поверхности
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не менее 150 гр. в ассортименте

	47. 4
	Печенье диабетические
	10.86.10.910-П
	600 шт.
	Соответствует требованиям ГОСТ и/или ТУ производителя (изготовителя)
Вкус и запах: выраженные, свойственные вкусу и запаху компонентов, входящих в рецептуру печенья, без посторонних привкуса и запаха.
Форма: плоская, без вмятин, вздутий и повреждений края.
Поверхность: Гладкая, с четким не расплывшимся оттиском рисунка на верхней поверхности. Не подгорелая, без вздутий. Нижняя поверхность ровная.
Цвет: равномерный, от светло-соломенного до темно-коричневого с учетом используемого сырья. 
Вид в изломе: пропеченное печенье с равномерной пористой структурой, без пустот
Без добавления сахара: соответствие
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не менее 60 гр. в ассортименте

	48. 5
	Халва диабетическая
	10.86.10.910-П
	600 шт.
	Соответствует требованиям ГОСТ и/или ТУ производителя (изготовителя)
Вкус и запах: свойственные данному наименованию халвы, без постороннего привкуса и запаха
Консистенция: легко режущаяся, слегка крошащаяся
Структура: волокнисто-слоистая или тонковолокнистая.
Поверхность: не липкая. Для глазированной халвы ровная или волнистая, без поседения и повреждений
Посторонние примеси: не допускаются.
С фруктозой (диабетические) - соответствие
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не менее 100 гр. в ассортименте

	49. 5
	Шоколад плиточный диабетический
	10.86.10.910-П
	600шт.
	Соответствует требованиям ГОСТ и/или ТУ производителя (изготовителя)
Вкус и запах: свойственные для конкретного типа шоколада, без постороннего привкуса и запаха
Внешний вид: лицевая поверхность ровная или волнистая, с рисунком или без него, блестящая.
Консистенция: твердая
Структура: однородная. 
С фруктозой (диабетический) - соответствие
Форма выпуска: плитка
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
[bookmark: _GoBack]Вес плитки: не менее 60 гр.

	50. 5
	Конфеты шоколадные
	10.82.22.130-П
	60 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 4570-2014 Конфеты. Общие технические условия
Вкус и запах: свойственные данному наименованию изделия
Глазированные – соответствие 
Форма: без деформаций, без «поседения», без повреждения на лицевой поверхности
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не более 150 гр. в ассортименте

	51. 5
	Мармелад
	10.82.23.170-П
	60 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 6442-2014 Мармелад. Технические условия
Вкус, запах и цвет: характерные для данного наименования мармелада, без постороннего привкуса и запаха. В многослойном мармеладе каждый слой должен иметь вкус, запах и цвет, соответствующие наименованию слоя
Консистенция: Студнеобразная. Для желейного мармелада на основе агароида. желатина, эмулированного пектина, модифицированного крахмала, смеси пектина с желатином или модифицированным крахмалом допускается студнеобразная эагяжистая.
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не менее150 гр.

	52. 5
	Зефир
	10.82.23.210-П
	40 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 6441-2014 Изделия кондитерские пастильные. Общие технические условия
Вкус и запах: свойственные данному наименованию продукта с учетом вкусовых добавок, без постороннего привкуса и запаха.Не допускается привкус диоксида серы, резкий вкус и запах применяемых ароматизаторов
Цвет: свойственный данному наименованию продукта, равномерный, допускается окраска используемых добавлений.
Консистенция: 
В зависимости от состава может быть:
- мягкая, легко поддающаяся разламыванию;
- слегка затяжистая для изделий на пектине и с различными добавлениями. Не допускается кристаллов сахара;
- затяжистая для зефира и пастилы на желатине и желирующем крахмале
Структура: свойственная данному наименованию продукта, пенообразная, равномерная
Форма: различная, без деформаций
Поверхность: свойственная данному наименованию продукта, без грубого затвердевания на боковых гранях и выделения сиропа.Глазированные изделия не должны иметь следов "поседения" или повреждения глазури
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не более 150 гр.

	53. 5
	Сахар
	10.81.12.110-О
	2300 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 33222-2015 Сахар белый. Технические условия
Цвет: белый, чистый
Внешний вид: однородная сыпучая масса кристаллов
Запах и вкус: свойственный сахару, сладкий, без посторонних запаха и привкуса как в сухом сахаре, так и в его водном растворе
Чистота раствора: раствор сахара должен быть прозрачным, без нерастворимого осадка, механических и других примесей.
Упаковка: мешки или иной вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции.
Вес упаковки: не более 10 кг

	54. 5
	Печенье 
	10.72.12.120-П
	120 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 24901-2023 Печенье. Общие технические условия
Вкус и запах: выраженные, свойственные вкусу и запаху компонентов, входящих в рецептуру печенья, без посторонних привкуса и запаха.
Форма: плоская, без вмятин, вздутий и повреждений края.
Поверхность: Гладкая, с четким не расплывшимся оттиском рисунка на верхней поверхности. 
Не подгорелая, без вздутий. Нижняя поверхность ровная.
Цвет: равномерный, от светло-соломенного до темно-коричневого с учетом используемого сырья. 
Вид в изломе: пропеченное печенье с равномерной пористой структурой, без пустот и следов непромеса
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не более 5 кг

	55. 5
	Вафли 
	10.72.12.130-П
	24 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 14031-2014 Вафли. Общие технические условия
Вкус и запах: Изделия со вкусом, свойственным наименованию продукта с учетом используемого сырья и ароматизаторов, без посторонних привкусов и запахов
Поверхность: Поверхность вафель без отделки с четким рисунком без вздутий, вмятин и трещин. Поверхность глазированных вафель или вафель с отделкой сухая, не липкая, без сколов, вздутий и трещин, глазурь должна покрывать поверхность вафель ровным или волнистым слоем. Не допускается поседения, засахаривания или увлажнения глазури.
Допускается художественная отделка поверхности разными видами глазури (кондитерской, шоколадной, жировой и др.)
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не более 5 кг

	56. 5
	Пряники 
	10.72.12.112-П
	120 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 15810-2014 Изделия кондитерские. Изделия пряничные. Общие технические условия
Вкус и запах: Изделия с ярко выраженным сладким вкусом и ароматом, свойственными данному наименованию пряничного изделия, соответствующими вносимым вкусоароматическим добавкам, без посторонних привкуса и запаха
Структура: Изделия с мягкой, связанной структурой, не рассыпающиеся при разламывании
Цвет: от бело-кремового до темно-коричневого с оттенками различной интенсивности. Цвет мякиша - равномерный по всему объему изделия. Поверхность может быть темнее мякиша, нижняя поверхность темнее верхней.
Допускается более темный цвет выступающих рельефов оттиска рисунка или надписи.
Общий тон окраски отдельных изделий должен быть одинаковым в каждой упаковочной единице
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не более 5 кг

	57. 5
	Дрожжи сухие
	10.89.13.112-П
	2 кг
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 54845-2011 «Дрожжи хлебопекарные сушеные. Технические условия» и/или ТУ производителя (изготовителя)
Внешний вид: форма вермишели, гранул, мелких зерен, кусочков, порошка или крупообразный
Цвет: Светло-желтый или светло-коричневый
Запах: Свойственный сушеным дрожжам, без посторонних запахов: гнилостного, плесени и др.
Вкус: Свойственный сушеным дрожжам
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не более 100 гр.


2. Место поставки: 649002, Республика Алтай, г. Горно-Алтайск, пр-кт Коммунистический, д. 156
3. Сроки (период) поставки товара: с момента заключения договора по 28 февраля 2027 года, по заявкам Заказчика.
Поставка Товара осуществляется Поставщиком до 4 раз в неделю (кратность еженедельных поставок определяется потребностью Заказчика, обусловленной содержанием цикличного меню).
Поставщик обязан осуществить поставку товара на специально предназначенном или специально оборудованном транспортном средстве для перевозки пищевых продуктов, имеющем документы в соответствии с Федеральным законом от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов».
3.1. Доставка, погрузочно-разгрузочные работы, осуществляется силами Поставщика.
4. Требования к безопасности, качеству, к функциональным характеристикам (потребительским свойствам) товара, требования к упаковке поставляемого товара:
4.1. Качество и безопасность поставляемого товара должны соответствовать требованиям и нормам, установленным: 
- Федеральным законом от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;
- Федеральным закон от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;
- СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;
- СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»;
-Техническими регламентами Таможенного союза, утвержденными решениями Комиссии таможенного союза, за исключением требований к отдельным видам продукции, процессам их производства, хранения, перевозки, реализации и утилизации, в отношении которых технические регламенты еще не вступили в силу на территории Российской Федерации:
- ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»;
- ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;
- ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки»;
- ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции»;
- ТР ТС 034/2013 «О безопасности мяса и мясной продукции»;
- ТР ЕАЭС 040/2016 «О безопасности рыбы и рыбной продукции»;
- Иными нормативными правовыми актами, нормативными и техническими документами, устанавливающими требования к качеству такого вида товаров.
4.2. Поставляемый товар должен быть расфасован и упакован в материалы, разрешенные для контакта с пищевыми продуктами, такими способами, которые позволяют обеспечить сохранность их качества и безопасность при хранении, транспортировке и реализации. Транспортная упаковка товара обеспечивает сохранность товара при транспортировке, хранении и погрузочно-разгрузочных работах.
4.3. Каждая единица транспортной и потребительской тары (упаковки) должна содержать необходимую маркировку. Маркировка должна соответствовать требованиям Национального стандарта РФ «Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования», технического регламента Таможенного союза «Пищевая продукция в части ее маркировки» (ТР ТС 022/2011). 
4.4. Качество и безопасность поставляемой продукции должно подтверждаться документами: сертификатами соответствия или декларациями о соответствии, а также иными документами, предусмотренными действующим законодательством Российской Федерации.
4.5. Ветеринарные сопроводительные документы на товар должны быть оформлены в соответствии с приказом от 13 декабря 2022 года № 862 Об утверждении Ветеринарных правил организации работы по оформлению ветеринарных сопроводительных документов, Порядка оформления ветеринарных сопроводительных документов в электронной форме и Порядка оформления ветеринарных сопроводительных документов на бумажных носителях.
5. Требования к сроку и (или) объему предоставления гарантий качества товаров:
5.1. В случае, если при передаче или до начала использования товара выявиться его ненадлежащее качество, Заказчик вправе потребовать от Поставщика безвозмездного устранения недостатков товара или его замены в срок, установленный Заказчиком.
5.2. Наличие недостатков и сроки их устранения фиксируются Сторонами в двухстороннем акте выявленных недостатков.
5.3. Остаточный срок годности: не менее 80% от установленного производителем. 
6. Требования к условиям поставки товара, отгрузке товара:
6.1. Поставка осуществляется по заявке, в которой указывается количество товара. Заявки направляются по почте, факсу, телефонограммой либо другим приемлемым для обеих сторон способом (телефонная связь).
6.2. Право собственности на товар переходит к Заказчику с момента доставки товара Заказчику и принятия его путем подписания товарно-транспортной накладной или УПД.
6.3. При приеме товара Заказчик проверяет его соответствие сведениям, указанным в счете-фактуре и других сопроводительных документах по наименованию, количеству и качеству.
6.4. Товар должен сопровождаться следующими документами:
– товарная накладная (ТОРГ-12) или УПД (оригиналы);
– счет на оплату (оригиналы);
– счет-фактура или УПД (оригиналы);
– копия сертификата соответствия или декларации соответствия.
6.5. По окончании поставки товара в полном объеме на основании товарно-транспортных накладных Поставщик и Заказчик подписывают акт сверки.



