Техническое задание
на поставку продуктов питания
1. Объект закупки:
Таблица применения Постановления Правительства РФ от 23.12.2024 N 1875 "О мерах по предоставлению национального режима при осуществлении закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд, закупок товаров, работ, услуг отдельными видами юридических лиц"
	№
п/п
	Код ОКПД 2
	Наименование
	Национальный режим

	
	
	
	1875 (Запрет)
	1875 (Ограничение)
	1875 
(Преимущество)

	1. 
	10.51.52.112
	Йогурт
	
	
	✓

	2. 
	10.51.11.111
	Молоко питьевое
	
	
	✓

	3. 
	10.51.52.212
	Сметана
	
	
	✓

	4. 
	10.51.40.121
	Сыр полутвердый
	
	
	✓

	5. 
	10.51.40.313
	Творог
	
	✓
	

	6. 
	10.51.51.113
	Молоко цельное сгущенное с сахаром
	
	✓
	

	7. 
	10.51.30.111
	Масло сливочное
	
	✓
	

	8. 
	01.47.21.000
	Яйцо пищевое куриное диетическое
	
	
	✓

	9. 
	10.12.10.110
	Мясо тушек кур бройлерных
	
	✓
	

	10. 
	10.13.15.110
	Тушенка говяжья
	
	
	✓

	11. 
	10.20.14.120
	Филе минтая
	
	✓
	

	12. 
	10.20.23.122
	Сельдь слабосоленая
	
	✓
	

	13. 
	10.20.25.113
	Рыбная консерва Сайра
	
	✓
	

	14. 
	10.71.11.111
	Хлеб пшеничный
	
	
	✓

	15. 
	10.71.11.112
	Хлеб ржано-пшеничный
	
	
	✓

	16. 
	10.61.21.113
	Мука пшеничная хлебопекарная
	
	
	✓

	17. 
	10.72.11.120
	Сухари панировочные
	
	
	✓

	18. 
	10.89.13.111
	Дрожжи прессованные
	
	
	✓

	19. 
	10.72.12.130
	Вафли с начинкой
	
	
	✓

	20. 
	10.72.12.120
	Печенье сахарное, в ассортименте
	
	
	✓

	21. 
	10.82.22.139
	Конфеты шоколадные
	
	
	✓

	22. 
	10.89.19.231
	Кисель на натуральном соке
	
	
	✓

	23. 
	10.82.13.000
	Какао порошок
	
	
	✓

	24. 
	10.83.12.120
	Кофейный напиток
	
	
	✓

	25. 
	10.83.13.120
	Чай листовой
	
	
	✓

	26. 
	10.61.31.119
	Крупа булгур
	
	
	✓

	27. 
	01.11.75.110
	Крупа горох
	
	
	✓

	28. 
	10.61.32.113
	Крупа гречневая
	
	
	✓

	29. 
	10.61.31.111
	Крупа манная
	
	
	✓

	30. 
	10.61.12.000
	Крупа рис пропаренный
	
	
	✓

	31. 
	10.61.12.000
	Крупа рис круглый
	
	
	✓

	32. 
	10.73.11.110
	Макароны
	
	
	✓

	33. 
	10.73.11.120
	Вермишель
	
	
	✓

	34. 
	10.61.32.114
	Крупа пшено
	
	
	✓

	35. 
	10.61.32.116
	Крупа перловая
	
	
	✓

	36. 
	10.61.33.111
	Крупа геркулес
	
	
	✓

	37. 
	10.39.17.112
	Томатная паста
	
	
	✓

	38. 
	10.39.17.190
	Огурцы соленые
	
	
	✓

	39. 
	10.39.16.000
	Горошек зеленый, консервированный
	
	
	✓

	40. 
	10.41.54.110
	Масло подсолнечное
	
	
	✓

	41. 
	10.32.19.112
	Фруктовый сок
	
	
	✓

	42. 
	10.81.12.110
	Сахар-песок
	
	✓
	

	43. 
	10.81.12.110
	Сахарная пудра
	
	✓
	



	№ п/п
	Наименование товаров
	Характеристики
	Ед. изм.
	Кол-
во

	1. 
	Йогурт 
	Соответствует требованиям ГОСТ 31981-2013 Йогурты. Общие технические условия
Йогурт с фруктовыми, ягодными наполнителями: (в ассортименте), 
Массовая доля жира: 2.5%, 
Потребительская упаковка масса нетто: 200 г. 
	шт
	32 000,00

	2. 
	Молоко 
питьевое
	Соответствует требованиям ГОСТ 31450-2013 Молоко питьевое. Технические условия
Массовой доля жира продукта: не менее 2,5%, 
Изготовленное из цельного молока, 
Упакованное в ТП объемом: не более 1 л
	л
	9 600,00

	3. 
	Сметана
	Соответствует требованиям ГОСТ 31452-2012 Сметана. Технические условия
Сметана, изготовленная из нормализованных сливок коровьего молока, и предназначенную для непосредственного потребления в пищу.
Массовая доля жира продукта не более 20%, 
Упакованная в потребительскую тару 
Массой нетто: не более 500 грамм. 
	кг
	340,00

	4. 
	Сыр полутвердый
	Соответствует требованиям ГОСТ 32260-2013 Сыры полутвердые. Технические условия И/ИЛИ ТУ изготовителя"
Сыр полутвердый, выработанный из коровьего молока и продуктов, полученных из коровьего молока, 
Сорт: высший. 
Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество не менее 45,0%. 
Упаковка: предназначенной и соответствующей стандартам для данной продукции
	кг
	520,00

	5. 
	Творог
	Соответствует требованиям ГОСТ 31453-2013 Творог. Технические условия
Творог, изготовленный из коровьего цельного молока, предназначенный для непосредственного употребления в пищу, Массовая доля жира продукта: от не менее 5% до не более 9%, Упакованный в потребительскую тару: не менее 200 гр и не более 5 кг. 
	кг
	1 620,00

	6. 
	Молоко цельное сгущенное с сахаром
	Соответствует требованиям ГОСТ 31688-2012 «Консервы молочные. Молоко и сливки, сгущенные с сахаром»
Вкус сладкий, чистый с выраженным вкусом и запахом пастеризованного молока, без посторонних привкусов и запахов. М.Д.Ж.: не менее 8,5%
Упаковка: предназначенной и соответствующей стандартам для данной продукции
	шт
	720,00

	7. 
	Масло сливочное
	Соответствует требованиям ГОСТ 32261-2013 Масло сливочное. Технические условия.
Масло сливочное крестьянское сладко-сливочное несолёное 
Массовая доля жира: не менее 72,5 % 
Сорт: высший, 
Предназначенное для непосредственного употребления в пищу, упакованное плотным монолитом в транспортную тару – картонные ящики – 
Массой нетто: не более 20 кг 
	кг
	1 600,00

	8. 
	Яйцо пищевое куриное диетическое 
	Соответствует требованиям ГОСТ 31654-2012 Яйца куриные пищевые. Технические условия И/ИЛИ ТУ изготовителя
Категория: 1
Яйцо пищевое куриное столовое первой категории, 
Масса одного яйца не менее 55 г.
Скорлупа яиц должна быть чистой, без пятен крови и помета, и неповрежденной. Содержимое яиц не должно иметь посторонних запахов (гнилости, тухлости, затхлости и др.). 
Каждое яйцо маркируют средствами, разрешенными для контакта с пищевыми продуктами. 
Средства для маркировки не должны влиять на качество продуктов. Маркировка яиц должна быть четкой, легко читаемой. 
Упаковка: в картонные ячейки по 30 шт
	шт.
	37 440,00

	9. 
	Мясо тушек кур бройлерных 
	Соответствует требованиям ГОСТ 31962-2013 «Мясо кур (тушки кур, цыплят-бройлеров и их части). Технические условия» И/ИЛИ ТУ изготовителя
Термическое состояние: охлажденное 
Сорт: первый 
Тушки калиброванные потрошеные, каждая тушка упакована в потребительскую тару, упакованные в транспортную тару Массой нетто: не более 16 кг 
	кг
	3 000,000

	10. 
	Тушенка говяжья 
	Соответствует требованиям ГОСТ 32125-2013 Консервы мясные. Мясо тушеное. Технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
Сорт: высший
Запах и вкус: Свойственные соответствующему тушеному мясу с пряностями, без посторонних запаха и привкуса
Внешний вид: В разогретом состоянии — мясо кусочками произвольной формы массой не менее 30 г, без грубой соединительной ткани, крупных кровеносных сосудов и лимфатических узлов, в бульоне. 
При извлечении из банки кусочки сохраняют свою форму, возможно частичное распадание кусочков.
Консистенция мяса: Мясо сочное, непереваренное
Внешний вид бульона: В нагретом состоянии цвет от желтоватого до светло-коричневого, с наличием взвешенных белковых веществ в виде хлопьев. Допускается незначительная мутноватость бульона
Упаковка: жестяная банка или иной вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данного вида продукции
Фасовка: не менее 338 гр
	шт
	180,000

	11. 
	Филе 
минтая 
	Соответствует требованиям ГОСТ 3948-2016 Филе рыбы мороженое. Технические условия
Категория: высшая, без кожи, без костей, блочное. 
Блоки целые, чистые, плотные, с ровной поверхностью, без значительных перепадов по высоте блока. Остатки костей не допускаются.
Цвет мяса свойственный данному виду рыбы. 
Запах, свойственный свежей рыбе, без постороннего запаха. 
Наличие посторонних примесей не допускается. 
Вкус и запах (после отваривания), свойственный данному виду рыбы без посторонних привкуса и запаха. 
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	1 400,00

	12. 
	Сельдь 
	Соответствует требованиям ГОСТ 3948-2016 Филе рыбы мороженое. Технические условия
Сельдь атлантическая жирная неразделанная, слабосоленая Сорт: первый 
Длинна тушки: не менее 21 см, 
Фасованная в полимерные ведра не более 5 кг 
	кг
	240,00

	13. 
	Рыбная консерва 
Сайра, 
	Соответствует ГОСТ 13865-2000 «Консервы рыбные натуральные с добавлением масла. Технические условия» и/или ТУ производителя (изготовителя)
Консервы из сайры с добавлением масла. 
Вкус и запах должны быть приятными, характерными для данного вида консервов, без порочащих признаков старения, без металлического привкуса и запаха. 
Цвет и консистенция соответствует основному продукту - сайре. 
Консистенция мяса рыбы сочная, не разваренная, куски целые и при выкладывании из банки куски рыбы не должны распадаться.
Упаковка: 250 г
	шт
	540,00

	14. 
	Хлеб пшеничный, 
	Соответствует требованиям ГОСТ 31805-2018 «Изделия хлебобулочные из пшеничной хлебопекарной муки. Общие технические условия» и/или ГОСТ 26987-2025 Хлеб белый из муки пшеничной хлебопекарной. Технические условия. Технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
Сорт муки: высший
Внешний вид: соответствующая хлебной форме, в которой производилась выпечка, без боковых выплывов
Поверхность: гладкая, без крупных трещин и подрывов. 
Цвет: от светло-желтого до темно-коричневого
Состояние мякиша: пропеченный, не влажный на ощупь, без комочков и следов непромеса. Эластичный, после легкого надавливания пальцами мякиш должен принимать первоначальную форму
Пористость: развитая, без пустот и уплотнений. Не допускается отслоение корки от мякиша.
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	7 920,00

	15. 
	Хлеб ржано-пшеничный
	Соответствует требованиям ГОСТ 2077-2023 Хлеб из ржаной хлебопекарной муки и смеси ржаной и пшеничной хлебопекарной муки. Технические условия и/или ГОСТ 31807-2018 «Изделия хлебобулочные из ржаной хлебопекарной и смеси ржаной и пшеничной хлебопекарной муки. Общие технические условия» и/или ТУ производителя (изготовителя)
Сорт муки: второй
Внешний вид: соответствующая хлебной форме, в которой производилась выпечка, без боковых выплывов.
Состояние мякиша: пропеченный, не липкий, не влажный на ощупь, эластичный. После легкого надавливания пальцами мякиш должен принимать первоначальную форму. Без комочков и следов непромеса. Пористость развитая, без пустот и уплотнений. 
Цвет: от светло-коричневого до темно-коричневого
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	2 280,00

	16. 
	Мука пшеничная хлебопекарная 
	Соответствует требованиям ГОСТ 26574-2017 «Мука пшеничная хлебопекарная. Технические условия» 
Сорт: высший
Вкус: свойственный пшеничной муке, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Запах: свойственный пшеничной муке, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый
Цвет: белый или белый с кремовым оттенком
Упаковка: мешки
	кг
	800,00

	17. 
	Сухари панировочные
	Соответствует требованиям ГОСТ 28402-89 «Сухари панировочные. Общие технические условия»
Внешний вид: крупка, достаточно однородная по размеру. 
Вкус: свойственный панировочным сухарям, без постороннего привкуса
Запах: свойственный панировочным сухарям, без постороннего запаха
Упаковка: предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции
	кг
	240,00

	18. 
	Дрожжи прессованные
	Соответствие требованиям ГОСТ Р 54731-2011 «Дрожжи хлебопекарные прессованные. Технические условия»
и/или ТУ производителя (изготовителя)
Хлебопекарные сухие быстродействующие, цвет светло-желтый или светло-коричневый. 
Внешний вид Плотная масса, легко ломается и не мажется
Цвет Равномерный, без пятен, светлый, допускается сероватый, кремоватый или желтоватый оттенок
Вкус Пресный, свойственный дрожжам, без постороннего привкуса
Запах Свойственный дрожжам
Упаковка: предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции
	кг
	12,00

	19. 
	Вафли 
	Соответствует требованиям ГОСТ 14031-2014 Вафли. Общие технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя) и/или ТУ производителя (изготовителя)
С начинкой: в ассортименте
Вкус и запах: Изделия со вкусом, свойственным наименованию продукта с учетом используемого сырья и ароматизаторов, без посторонних привкусов и запахов
Поверхность: Поверхность вафель без отделки с четким рисунком без вздутий, вмятин и трещин. Не допускается поседения, засахаривания или увлажнения глазури.
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	240,00

	20. 
	Печенье 
сахарное
	Соответствие ГОСТ 24901-2023 Печенье. Общие технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
В ассортименте: наличие
Вкус и запах: Выраженные, свойственные вкусу и запаху компонентов, входящих в рецептуру печенья, без посторонних привкуса и запаха.
Форма: Плоская, без вмятин, вздутий и повреждений края.
Поверхность: не подгорелая, без вздутий. Нижняя поверхность ровная. 
Цвет: равномерный, от светло-соломенного до темно-коричневого с учетом используемого сырья. Допускается более темная окраска выступающих частей рельефного рисунка, краев печенья, нижней стороны и следов от сетки пода печей.
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	240,00

	21. 
	Конфеты шоколадные 
	Соответствует требованиям ГОСТ 4570-2014 Конфеты. Общие технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
Конфеты шоколадные в ассортименте. 
В индивидуальной упаковке. 
Вкус и запах без горечи, затхлости, плесени. 
Форма должна быть правильная, соответствующая данному наименованию. 
Деформация конфет не допускается. 
Цвет коричневый различных оттенков, равномерный, должен быть свойственный данному наименованию конфет.
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	200,00

	22. 
	Кисель 
	Соответствует требованиям ГОСТ 18488-2000 Концентраты пищевые сладких блюд. Общие технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
На натуральном соке в ассортименте,
Внешний вид: однородная сыпучая масса
Вкус: плодовоягодный
Допускаются неплотно слежавшиеся комочки – соответствие 
Без добавления ароматизаторов, красителей и консервантов – соответствие
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка: 200 г
	шт
	960,00

	23. 
	Какао 
порошок
	Соответствует требованиям ГОСТ 108-2014 Какао-порошок. Технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
Внешний вид: порошок от светло-коричневого до темно-коричневого цвета, тусклый серый оттенок не допускается
Вкус и аромат: свойственные какао-порошку без посторонних привкусов и запахов
При кипячении порошок должен растворятся полностью, без осадка – соответствие 
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка: 100 г.
	шт
	360,00

	24. 
	Кофейный 
напиток
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 50364-92 Концентраты пищевые. Напитки кофейные растворимые. Технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
Внешний вид: Порошкообразный, наличие комков не допускается
Цвет: Коричневый, разной степени интенсивности
Вкус и аромат: Свойственные данному продукту в зависимости от вида сырья, без посторонних привкуса и запаха
Упаковка: предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции
Фасовка: 100 г.
	шт
	200,00

	25. 
	Чай листовой, цейлонский
	Соответствует требованиям ГОСТ 32573-2013 Чай черный. Технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
Вид чая черного (ферментированного) по способу обработки листа: байховый, черный, крупнолистовой
Сорт: не ниже высшего
Цвет разваренного листа – однородный коричнево-красный. 
Не допускается плесень, затхлость, кисловатость, а также желтая чайная пыль, посторонние запахи, привкусы и примеси. 
Вкус должен быть нежный, ароматный, приятный с терпкостью. Настой яркий, прозрачный.
Упаковка: предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции
Фасовка: 250 г
	шт
	128,00

	26. 
	Крупа булгур
	Соответствует требованиям ГОСТ 276—2021 Крупа пшеничная (Полтавская, "Артек"). и/или ТУ производителя (изготовителя)» и/или ТУ производителя (изготовителя)
Цвет желтый. Запах-свойственный пшеничной крупе без плесневого, затхлого и других посторонних запахов. Вкус-свойственный пшеничной крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький. Обязательное наличие документов, подтверждающих качество продукции.
	кг
	240,00

	27. 
	Крупа горох 
	Соответствие ГОСТ 6201-2020 Горох шлифованный. Технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
Сорт: первый
Тип: колотый 
Внешний вид: шлифованные семена гороха с разделенными семядолями. 
Допускается примесь семян шлифованного гороха с неразделенными семядолями, но не более 5%
Цвет: Желтый разных оттенков, зеленый разных оттенков.
Вкус: свойственный гороху, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Запах: свойственный гороху, без затхлого, плесенного или иного постороннего запаха
Зараженность вредителями хлебных запасов: не допускается
Сорная примесь: не более 0,40 %
Сечка и мучка: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
	кг
	100,00

	28. 
	Крупа гречневая 
	Соответствие ГОСТ 5550-2021 Крупа гречневая. Технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
Сорт: первый
Вид крупы: быстроразваривающаяся ядрица
Цвет: коричневый разных оттенков
Запах: свойственный гречневой крупе, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый
Вкус: свойственный гречневой крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Зараженность вредителями хлебных запасов: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
	кг
	600,00

	29. 
	Крупа манная
	Соответствует требованиям ГОСТ 7022-2019 Крупа манная. Технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
Внешний вид и цвет: не прозрачная мучнистая крупка ровного белого или кремового цвета
Запах: нормальный, без запаха затхлости, плесени и других посторонних запахов
Вкус: нормальный, без кисловатого, горьковатого и других посторонних привкусов
Минеральные примеси: при разжевывании крупы не должно ощущаться хруста
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
	кг
	400,00

	30. 
	Крупа рис пропаренный
	Соответствует требованиям ГОСТ 6292-93 Крупа рисовая. Технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
Тип: пропаренный 
Сорт: высшей
Цвет: белый или белый с различными оттенками
Запах: свойственный данной крупе, без посторонних запахов, не затхлый не плесневелый, без посторонних примесей
Вкус: свойственный крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький 
Не допускается признаков заражения вредителями
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
	кг
	800,00

	31. 
	Крупа рис 
	Соответствует требованиям ГОСТ 6292-93 Крупа рисовая. Технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
Тип: круглый
Сорт: высшей
Цвет: белый или белый с различными оттенками
Запах: свойственный данной крупе, без посторонних запахов, не затхлый не плесневелый, без посторонних примесей
Вкус: свойственный крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький 
Не допускается признаков заражения вредителями
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
	кг
	300,00

	32. 
	Макароны
	Соответствует требованиям ГОСТ 31743-2017 Изделия макаронные. Общие технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
Сорт: высший
Цвет: Соответствующий сорту муки
Форма: Соответствующая типу изделий
Вкус: Свойственный данному изделию, без постороннего вкуса
Запах: Свойственный данному изделию, без постороннего запаха
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	640,00

	33. 
	Вермишель
	Соответствует требованиям ГОСТ 31743-2017 Изделия макаронные. Общие технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
Группа: В
Сорт: высший
Цвет: Соответствующий сорту муки
Форма: Соответствующая типу изделий
Вкус: Свойственный данному изделию, без постороннего вкуса
Запах: Свойственный данному изделию, без постороннего запаха
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	100,00

	34. 
	Крупа пшено
	Соответствует требованиям ГОСТ 572-2016 «Крупа пшено шлифованное. Технические условия» и/или ТУ производителя (изготовителя)
Сорт: высший 
Цвет: желтый разных оттенков
Запах: свойственный крупе пшено, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый
Вкус: свойственный крупе пшено, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Зараженность и загрязненность вредителями: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистя, без постороннего запаха
	кг
	400,00

	35. 
	Крупа перловая
	Соответствует требованиям ГОСТ 5784-2022 «Крупа ячменная Технические условия» и/или ТУ производителя (изготовителя)
Получают из крупяного ячменя путём удаления цветковых плёнок, частично плодовых и семенных оболочек и зародыша с обязательным шлифованием и полированием.
Цвет: белый с желтоватым, иногда зеленоватым оттенками.
Вкус и запах: нормальный, свойственный перловой крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький, без затхлости, плесени и других посторонних запахов.
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистя, без постороннего запаха
	кг
	200,00

	36. 
	Крупа геркулес
	Соответствие ГОСТ 21149-2022 Хлопья овсяные. Технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
Сорт: высшей
Цвет: белый с оттенками от кремового до желтоватого
Запах: свойственный овсяной крупе без плесневого, затхлого и других посторонних запахов.
Вкус: свойственный овсяной крупе без привкуса горечи и посторонних привкусов.
Зараженность и загрязненность вредителями: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
	кг
	120,00

	37. 
	Томатная 
паста 
	Соответствует требованиям ГОСТ 3343-2017 Продукты томатные концентрированные. Общие технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
Массовая доля растворимых сухих веществ:
 не менее 25 %:
Внешний вид и консистенция: Густая однородная концентрированная масса мажущейся консистенции, без темных включений, остатков кожицы, семян и других грубых частиц плодов
Цвет: Красный, оранжево-красный или малиново-
красный, ярко выраженный, равномерный по всей массе
Вкус и запах: ярко выраженные, свойственные зрелым томатам, прошедшим термическую обработку, без горечи и других посторонних привкуса и запаха
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка: 1кг
	шт
	216,00

	38. 
	Огурцы соленые  
	Соответствует требованиям ГОСТ 31713-2012 Консервы. Огурцы, кабачки, патиссоны с зеленью в заливке. Технические условия» и/или ГОСТ Р 52477-2005 Консервы. Маринады овощные. Технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
Овощи целые, однородные по размеру и конфигурации, без плодоножек и остатков цветков, здоровые, чистые, не сморщенные, не мятые, без механических повреждений – соответствие 
Вкус и запах: Слабокислый, свойственный консервированным овощам данного вида, умеренно соленый с ароматом пряностей
Допускается легкая естественная горечь перца – соответствие 
Не допускаются посторонние привкус и запах – соответствие 
Цвет: Однородный для овощей одного вида, близкий к типичному для данного ботанического сорта, без пятен, прозелени и ожогов, с оттенками от зеленого до оливкового
Консистенция: Овощи плотные, упругие с хрустящей мякотью, без пустот, с недоразвитыми семенами. Качество заливки: Прозрачная, бесцветная или с характерным для определенного вида консервов оттенком
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Массой нетто: 3кг
	шт
	80,00

	39. 
	Горошек зеленый, консервированный 
	Соответствует требованиям ГОСТ 34112-2017 Консервы овощные. Горошек зеленый. Технические условия 
и/или ТУ производителя (изготовителя)
Тип: без уксуса или уксусной кислоты
Сорт: не ниже Высшего. 
Плоды целые, не уродливые, здоровые, без повреждений, без примесей оболочек зерен и кормового гороха. 
Цвет зеленый, светло-зеленый или оливковый, однородный в одной банке. 
Вкус и запах натуральные, свойственные молодому нежному зелёному горошку. 
Посторонние привкус и запах не допускаются. Заливочная жидкость прозрачная, характерного цвета, вкуса и запаха. Фасовка в жестяные банки, без нарушения герметичности, не вздутые, без следов подтеков от содержимого, с указанием конечного срока реализации. 
Фасовка: 400 г
	шт
	480,00

	40. 
	Масло 
подсолнечное 
	Соответствует требованиям ГОСТ 1129-2013 Масло подсолнечное. Технические условия И/ИЛИ ТУ производителя (изготовителя)
Вид масла: подсолнечное рафинированное дезодорированное.  
Сорт: высший. 
Масло подсолнечное прозрачное, без осадка, без запаха, без консервантов, с указанием конечного срока реализации. 
Упаковка – полимерная бутылка. 
Поставляемая продукция должна быть расфасована, замаркирована и упакована в тару, обеспечивающую ее сохранность в пути следования.
Объем: 1 л. 
	л
	540,00

	41. 
	Фруктовый сок
	Соответствует требованиям ГОСТ 32920-2022 «Продукция соковая. Продукция соковая из фруктов и овощей для детского питания. Общие технические условия» И/ИЛИ ГОСТ 32103-2013 Консервы. Продукция соковая. Соки фруктовые и фруктово-овощные восстановленные. Общие технические условия. И/ИЛИ ТУ производителя (изготовителя)
Вкус: в ассортименте
Восстановленный фруктовый, осветленный или не осветленный. 
Массовая доля сока не менее 100 %, без консервантов. 
Потребительская упаковка: тетра пакет, или иная, предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка: 200 гр.
	шт
	32 720,00

	42. 
	Сахар-песок 
	Соответствует требованиям ГОСТ 33222-2015 Сахар белый. Технические условия
Белоснежный порошок мелко измельченный, размер кристаллов не более 0,2 мм., однородная сыпучая масса, мелкоизмельченная. 
Вкус сладкий, без постороннего привкуса. Запах нейтральный, без посторонних запахов. 
Сухая на ощупь, не липкая, без комочков, посторонних примесей. 
Упаковка – полиэтиленовые пакеты, целые, без повреждений, с указанием конечного срока реализации.
	кг
	2 200,00

	43. 
	Сахарная пудра
	Соответствует требованиям ГОСТ 33222-2015 Сахар белый. Технические условия И/ИЛИ ТУ производителя (изготовителя)
Белоснежный порошок мелко измельченный, размер кристаллов не более 0,2 мм., однородная сыпучая масса, мелкоизмельченная. 
Вкус сладкий, без постороннего привкуса. Запах нейтральный, без посторонних запахов. 
Сухая на ощупь, не липкая, без комочков, посторонних примесей. 
Вес в пачки: 50 гр.
	п
	96,00
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[bookmark: _Hlk163055458]3. Период поставки товара: с момента заключения договора по 30.08.2026 г, по заявкам Заказчика (не реже чем один раз в 3 дня). Товар поставляется партиями. Количество товара в каждой партии определяется на основании заявки Заказчика на поставку товара.
Поставщик обязан осуществить поставку товара на специально предназначенном или специально оборудованном транспортном средстве для перевозки пищевых продуктов, имеющем документы в соответствии с Федеральным законом от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов».
4. Требования к безопасности, качеству, к функциональным характеристикам (потребительским свойствам) товара, требования к упаковке поставляемого товара:
4.1. Качество и безопасность поставляемого товара должны соответствовать требованиям и нормам, установленным: 
- Федеральным законом от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;
- Федеральным закон от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;
- СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;
- СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»;
- Техническими регламентами Таможенного союза, утвержденными решениями Комиссии таможенного союза, за исключением требований к отдельным видам продукции, процессам их производства, хранения, перевозки, реализации и утилизации, в отношении которых технические регламенты еще не вступили в силу на территории Российской Федерации:
- ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»;
- ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;
- ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки»;
- ТР ТС 034/2013 «О безопасности мяса и мясной продукции»;
- ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции»;
- ТР ЕАЭС 051/2021 «О безопасности мяса птицы и продукции его переработки»;
- Иными нормативными правовыми актами, нормативными и техническими документами, устанавливающими требования к качеству такого вида товаров.
4.2. Поставляемый товар должен быть расфасован и упакован в материалы, разрешенные для контакта с пищевыми продуктами, такими способами, которые позволяют обеспечить сохранность их качества и безопасность при хранении, транспортировке и реализации. Транспортная упаковка товара обеспечивает сохранность товара при транспортировке, хранении и погрузочно-разгрузочных работах.
4.3. Каждая единица транспортной и потребительской тары (упаковки) должна содержать необходимую маркировку. Маркировка должна соответствовать требованиям Национального стандарта РФ «Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования», технического регламента Таможенного союза «Пищевая продукция в части ее маркировки» (ТР ТС 022/2011). 
4.4. Качество и безопасность поставляемой продукции должно подтверждаться документами: сертификатами соответствия или декларациями о соответствии, а также иными документами, предусмотренными действующим законодательством Российской Федерации.
4.5. Ветеринарные сопроводительные документы на товар должны быть оформлены в соответствии с приказом от 13 декабря 2022 года № 862 Об утверждении Ветеринарных правил организации работы по оформлению ветеринарных сопроводительных документов, Порядка оформления ветеринарных сопроводительных документов в электронной форме и Порядка оформления ветеринарных сопроводительных документов на бумажных носителях.
5. Требования к сроку и (или) объему предоставления гарантий качества товаров:
5.1. Поставляемый товар должен иметь годность (остаточный срок годности) не менее 80% от установленного предприятием изготовителем срока годности.
5.2. В случае, если при передаче или до начала использования товара выявиться его ненадлежащее качество, Заказчик вправе потребовать от Поставщика безвозмездного устранения недостатков товара или его замены в срок, установленный Заказчиком.
5.3. Наличие недостатков и сроки их устранения фиксируются Сторонами в двухстороннем акте выявленных недостатков.
6. Требования к условиям поставки товара, отгрузке товара:
6.1. Поставка осуществляется по заявке, в которой указывается количество товара. Заявки направляются по почте, факсу, телефонограммой либо другим приемлемым для обеих сторон способом (телефонная связь).
6.2. Право собственности на товар переходит к Заказчику с момента доставки товара Заказчику и принятия его путем подписания товарно-транспортной накладной или УПД.
6.3. При приеме товара Заказчик проверяет его соответствие сведениям, указанным в счете-фактуре и других сопроводительных документах по наименованию, количеству и качеству.
6.4. Товар должен сопровождаться следующими документами:
– товарная накладная (ТОРГ-12) или УПД (оригиналы);
– счет на оплату (оригиналы);
– счет-фактура или УПД (оригиналы);
– копия сертификата соответствия или декларации соответствия.
6.5. По окончании поставки товара в полном объеме на основании товарно-транспортных накладных Поставщик и Заказчик подписывают акт сверки.

