
Техническое задание на поставку кондитерских изделий для нужд 
АУ ТО «ЦКР‍‌​﻿⁠﻿﻿⁠⁠﻿﻿⁠‌‌‍⁠‌‌‌​​﻿﻿﻿‌﻿‍‌​‍﻿‌‍﻿⁠​⁠⁠⁠​⁠⁠‍‍ «РОДНИК»

	№ п/п
	Код ОКПД2
	Наименование
	Национальный режим

	
	
	
	1875 (Запрет)
	1875 (Ограничение)
	1875 (Преимущество)

	1
	10.72.12.120
	Печенье сахарное в ассортименте
	
	
	✓

	2
	10.72.12.150
	Печенье затяжное сливочное в ассортименте
	
	
	✓

	3
	10.72.12.150
	Печенье затяжное в шоколадной глазури
	
	
	✓

	4
	10.72.12.120
	Печенье бисквитное в ассортименте
	
	
	✓

	5
	10.72.12.112
	Пряники глазированные, без начинки
	
	
	✓

	6
	10.72.12.130
	Вафли в ассортименте
	
	
	✓

	7
	10.82.23.210
	Зефир в ассортименте
	
	
	✓

	8
	10.72.12.114
	Кексы
	
	
	✓

	9
	10.82.23.170
	Мармелад жевательный
фруктово-ягоденый
	
	
	✓

	10
	10.82.23.180
	Пастила
	
	
	✓

	11
	10.82.22.130
	Конфеты шоколадные в ассортименте
	
	
	✓

	12
	10.82.23.149
	Конфеты желейные с начинкой 
	
	
	✓

	13
	10.82.22.110
	Молочный шоколад
	
	
	✓

	14
	10.72.12.140
	Галеты
	
	
	✓

	15
	10.72.11.130
	Хлебцы рисовые с витаминами, без глютена
	
	
	✓



1. Объект закупки:

	№ п/п
	Наименование товара
	Требования, установленные к техническим, качественным характеристикам товара
	Единицы измерения

	1
	Печенье сахарное в ассортименте
	Соответствует требованиям ГОСТ 24901-2023 Печенье. Общие технические условия и/или ТУ производителя
Печенье плоской формы с хрупкой, рассыпчатой, равномерной пористой структурой, переслоенное начинкой или без нее,
Не содержит масло растительное пальмовое, рапсовое, кокосовое, хлопковое, соевое и кулинарный жир, без включения арахиса или следов арахиса.  Вкус и запах: выраженные, свойственные вкусу и запаху компонентов, входящих в рецептуру печенья, без посторонних привкуса и запаха. Форма: плоская, без вмятин, вздутий и повреждений края. Поверхность: гладкая, с четким не расплывшимся оттиском рисунка на верхней поверхности. Не подгорелая, без вздутий. Нижняя поверхность ровная. Цвет: равномерный, от светло-соломенного до темно-коричневого с учетом используемого сырья. Допускается более темная окраска выступающих частей рельефного рисунка, краев печенья, нижней стороны и следов от сетки пода печей. Общий тон окраски отдельных изделий должен быть одинаковым в каждой упаковочной единице.
Упаковка – индивидуальная или иная упаковка, предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции.
Фасовка не менее 10 гр не более 50 гр
	килограмм

	2
	Печенье затяжное сливочное в ассортименте
	Соответствует требованиям ГОСТ 24901-2023 Печенье. Общие технические условия и/или ТУ производителя
Печенье плоской формы, переслоенное начинкой или без нее, со сквозными проколами на поверхности, сухой, слоистой структуры. Не содержит масло растительное пальмовое, рапсовое, кокосовое, хлопковое, соевое и кулинарный жир, без включения арахиса или следов арахиса. Вкус и запах: выраженные, свойственные вкусу и запаху компонентов, входящих в рецептуру печенья, без посторонних привкуса и запаха. Форма: плоская, без вмятин, вздутий и повреждений края. Поверхность: гладкая, с наличием сквозных проколов и возможным рисунком в виде насечек. Не подгорелая, без вздутий. Нижняя поверхность ровная. Цвет: равномерный, от светло-соломенного до темно-коричневого с учетом используемого сырья. Допускается более темная окраска выступающих частей рельефного рисунка, краев печенья, нижней стороны и следов от сетки пода печей. Общий тон окраски отдельных изделий должен быть одинаковым в каждой упаковочной единице.
Упаковка – индивидуальная или иная упаковка, предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции.
Фасовка не менее 10 гр не более 50 гр
	килограмм

	3
	Печенье затяжное в шоколадной глазури
	Соответствует требованиям ГОСТ 24901-2023 Печенье. Общие технические условия и/или ТУ производителя
Печенье плоской формы, переслоенное начинкой или без нее, со сквозными проколами на поверхности, сухой, слоистой структуры, Не содержит масло растительное пальмовое, рапсовое, кокосовое, хлопковое, соевое и кулинарный жир, без включения арахиса или следов арахиса. Вкус и запах: выраженные, свойственные вкусу и запаху компонентов, входящих в рецептуру печенья, без посторонних привкуса и запаха. Форма: плоская, без вмятин, вздутий и повреждений края. Поверхность: гладкая, с наличием сквозных проколов и возможным рисунком в виде насечек. Не подгорелая, без вздутий. Нижняя поверхность ровная. Цвет: равномерный, от светло-соломенного до темно-коричневого с учетом используемого сырья. Допускается более темная окраска выступающих частей рельефного рисунка, краев печенья, нижней стороны и следов от сетки пода печей. Общий тон окраски отдельных изделий должен быть одинаковым в каждой упаковочной единице.
Упаковка – индивидуальная или иная упаковка, предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции.
Фасовка не менее 10 гр не более 50 гр
	килограмм

	4
	Печенье бисквитное в ассортименте
	Соответствует требованиям ГОСТ 24901-2023 Печенье. Общие технические условия и/или ТУ производителя
Мучное кондитерское изделие с массовой долей влаги. Не содержит масло растительное пальмовое, рапсовое, кокосовое, хлопковое, соевое и кулинарный жир, без включения арахиса или следов арахиса. Вкус и запах: Вкус и запах: выраженные, свойственные вкусу и запаху компонентов, входящих в рецептуру печенья, без посторонних привкуса и запаха. Форма: не подгорелая, без вздутий. Нижняя поверхность ровная. Цвет: равномерный, от светло-соломенного до темно-коричневого с учетом используемого сырья. Допускается более темная окраска выступающих частей рельефного рисунка, краев печенья, нижней стороны и следов от сетки пода печей. Общий тон окраски отдельных изделий должен быть одинаковым в каждой упаковочной единице.
Упаковка – индивидуальная или иная упаковка, предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции.
Фасовка не менее 10 гр не более 50 гр
	

	5
	Пряники глазированные, без начинки
	Соответствует требованиям ГОСТ 15810-2014 Изделия кондитерские. Изделия пряничные. Общие технические условия и/или ТУ производителя
Пряничное изделие без добавления меда, с выпуклой верхней поверхностью (за исключением пряников, имеющих оттиск рисунка или надписи на поверхности) и ровной нижней поверхностью толщиной не менее 12 мм. Не содержит масло растительное пальмовое, рапсовое, кокосовое, хлопковое, соевое и кулинарный жир, без включения арахиса или следов арахиса.  Вкус и запах: с ярко выраженным сладким вкусом и ароматом, свойственными данному наименованию пряничного изделия, соответствующими вносимым вкусоароматическим добавкам, без посторонних привкуса и запаха. Цвет: от бело-кремового до темно-коричневого с оттенками различной интенсивности. Цвет мякиша – равномерный по всему объему изделия. Поверхность может быть темнее мякиша, нижняя поверхность темнее верхней. Общий тон окраски отдельных изделий должен быть одинаковым в каждой упаковочной единице. Поверхность: пропеченные изделия, с равномерной хорошо развитой пористостью, без пустот, закала и следов непромеса. Форма: правильная, разнообразная, нерасплывчатая, без вмятин, с выпуклой верхней поверхностью (за исключением пряничных изделий, имеющих оттиск рисунка или надписи на поверхности). Нижняя поверхность ровная.
Упаковка – индивидуальная или иная упаковка, предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции.
Фасовка не менее 10 гр не более 50 гр
	килограмм

	6
	Вафли в ассортименте
	Соответствует требованиям ГОСТ 14031-2014 Вафли. Общие технические условия и/или ТУ производителя
Мучное кондитерское изделие выпеченное, с четким рисунком на верхней и нижней поверхностях. Не содержит масло растительное пальмовое, рапсовое, кокосовое, хлопковое, соевое и кулинарный жир, без включения арахиса или следов арахиса. Вкус и запах: изделия со вкусом, свойственным наименованию продукта с учетом используемого сырья и ароматизаторов, без посторонних привкусов и запахов. Поверхность: поверхность вафель без отделки с четким рисунком без вздутий, вмятин и трещин, не липкая, без сколов, глазурь должна покрывать поверхность вафель ровным или волнистым слоем. Не допускается поседения, засахаривания или увлажнения глазури. Цвет: от светло-желтого до светло- коричневого. Общий тон окраски отдельных изделий должен быть одинаковым в каждой упаковочной единице.
Упаковка – индивидуальная или иная упаковка, предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции.
Фасовка не менее 10 гр не более 50 гр
	килограмм

	7
	Зефир в ассортименте
	Соответствует требованиям ГОСТ 6441-2014 Изделия кондитерские пастильные. Общие технические условия и/или ТУ производителя
Пастильное изделие на основе структурообразователя. Вкус и запах: свойственные данному наименованию продукта с учетом вкусовых добавок, без постороннего привкуса и запаха. Не допускается привкус диоксида серы, резкий вкус и запах применяемых ароматизаторов. Цвет: свойственный данному наименованию продукта, равномерный, допускается окраска используемых добавлений. Консистенция: мягкая, легко поддающаяся разламыванию. Не допускается кристаллов сахара. Структура: пенообразная, равномерная. Форма: различная, без деформаций. Поверхность: без грубого затвердевания на боковых гранях и выделения сиропа. Глазированные изделия не должны иметь следов «поседения» или повреждения глазури.
Упаковка - индивидуальная или иная упаковка, предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции.
Фасовка не менее 10 гр не более 50 гр
	килограмм

	8
	Кексы
	Соответствует требованиям ГОСТ 15052-2014 Кексы. Общие технические условия
Мучное кондитерское изделие объемной формы на основе муки, сахара, жира и яйцепродуктов с крупными и (или) мелкими добавлениями (цукаты, орехи, изюм, шоколадная крошка и т. д.) или без них, с начинкой или без нее, с отделкой поверхности или без нее. Вкус и запах: изделия со сдобным вкусом и характерным ароматом предусмотренных в составе кексов пищевых ингредиентов, добавок или ароматизаторов, без посторонних привкусов и запахов. Начинка: по цвету и консистенции однородная, равномерная, без крупинок и комочков. Структура: мягкая, связанная, разрыхленная, пористая, без пустот и уплотнений.
Упаковка – индивидуальная или иная упаковка, предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции.
Фасовка не менее 30 гр не более 50 гр
	килограмм

	9
	Мармелад жевательный
фруктово-ягоденый
	Соответствует требованиям ГОСТ 6442-2014 Мармелад. Общие технические условия и/или ТУ производителя
Мармелад жевательной консистенции. Не содержит масло растительное пальмовое, рапсовое, кокосовое, хлопковое, соевое и кулинарный жир Вкус, запах и цвет: без постороннего привкуса и запаха. Консистенция: студнеобразная. Поверхность: глянцованная, обсыпанная сахаром.
Упаковка – индивидуальная или иная упаковка, предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции.
Фасовка не менее 10 гр не более 25 гр
	килограмм

	10
	Пастила
	Соответствует требованиям ГОСТ 6441-2014 Изделия кондитерские пастильные. Общие технические условия и/или ТУ производителя
Пастильное изделие на основе структурообразователя или без него. Не содержит масло растительное пальмовое, рапсовое, кокосовое, хлопковое, соевое и кулинарный жир. Вкус и запах: свойственные данному наименованию продукта с учетом вкусовых добавок, без постороннего привкуса и запаха. Не допускается привкус диоксида серы, резкий вкус и запах применяемых ароматизаторов. Цвет: свойственный данному наименованию продукта, равномерный, допускается окраска используемых добавлений. Консистенция: затяжистая. Форма: различная, без деформаций. Поверхность: без грубого затвердевания на боковых гранях и выделения сиропа. Глазированные изделия не должны иметь следов «поседения» или повреждения глазури.
Упаковка - индивидуальная или иная упаковка, предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка не менее 10 гр не более 50 гр
	килограмм

	11
	Конфеты шоколадные в ассортименте
	Соответствует требованиям ГОСТ 4570-2014 Конфеты. Общие технические условия и/или ТУ производителя
Не содержит масло растительное пальмовое, рапсовое, кокосовое, хлопковое, соевое и кулинарный жир, без включения арахиса или следов арахиса. Вкус и запах: свойственные основному составу компонентов конфет с ясно выраженным вкусом и запахом. Не допускаются посторонние вкусы и запахи. Конфеты, не должны иметь салистого, прогорклого или иного неприятного привкуса и послевкусия. Форма: разнообразная, деформация конфет не допускается. Внешний вид: не должны иметь на лицевой поверхности «поседения» или повреждения. Конфеты должны быть покрыты глазурью ровным или слегка волнистым слоем или иметь рисунок на поверхности. Не допускается отслоение глазури или шоколада при удалении упаковки конфеты. Не допускается просачивание конфетной массы, начинки на поверхность конфеты.
Упаковка в флоу-пак упаковке или иная упаковка, предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции.
Фасовка не менее 500 гр не более 1000 гр
	килограмм

	12
	Конфеты желейные с начинкой 
	Соответствует требованиям ГОСТ 4570-2014 Конфеты. Общие технические условия и/или ТУ производителя
Вкус и запах: свойственные основному составу компонентов конфет с ясно выраженным вкусом и запахом. Не допускаются посторонние вкусы и запахи. Конфеты, не должны иметь салистого, прогорклого или иного неприятного привкуса и послевкусия. Форма: разнообразная, деформация конфет не допускается. Внешний вид:
не должны иметь на лицевой поверхности «поседения» или повреждения. Не допускается просачивание конфетной массы, начинки на поверхность конфеты.
Упаковка в флоу-пак упаковке или иная упаковка, предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции.
Фасовка не менее 500 гр не более 1000 гр
	килограмм

	13
	Молочный шоколад
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 70337-2022 Шоколад. Общие технические условия и/или ТУ производителя
Не содержит масло растительное пальмовое, рапсовое, кокосовое, хлопковое, соевое и кулинарный жир, без включения арахиса или следов арахиса. Внешний вид: Лицевая поверхность с рисунком или без него, блестящая. Вкус и запах: без постороннего привкуса и запах. Форма: без деформации для всех видов шоколада, кроме весового и шоколада в порошке.
Упаковка - индивидуальная или иная упаковка, предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции.
Фасовка не менее 15 гр не более 25 гр
	килограмм

	14
	Галеты
	Соответствует требованиям ГОСТ 14032-2017 Галеты. Общие технические условия и/или ТУ производителя
Мучное кондитерское изделие слоистой структуры со сквозными проколами, изготовленное с применением дрожжей и (или) химических разрыхлителей, либо без добавления жира и сахара, либо с добавлением жира и (или) сахара. Вкус и запах: свойственные конкретному наименованию галет, без посторонних привкусов и запахов. Форма: не допускаются поврежденные углы и края. Допускаются галеты с двусторонним слипом (след от разлома слипшихся краев изделий во время выпечки), с приподнятыми краями не более 5 % (к массе). Поверхность: гладкая, со сквозными проколами, без посторонних вкраплений и пятен. Цвет: от соломенно-желтого до светло-коричневого с более темной окраской выпуклостей, галеты не подгорелые.
Упаковка – индивидуальная или иная упаковка, предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции.
Фасовка не менее 15 гр не более 25 гр
	килограмм

	15
	Хлебцы рисовые с витаминами, без глютена
	Соответствует требованиям ГОСТ 9846-88 Хлебцы хрустящие. Технические условия и/или ТУ производителя
Изделия должны быть хрупкими, слегка ломающимися, хорошо разрыхленные, с развитой пористостью, пропеченные и просушенные, без признаков непромеса. Вкус и запах: свойственный данному виду изделий, без постороннего привкуса и запаха. Цвет: от светло-серого до светло-коричневого с более темной окраской на нижней стороне для ржаных хлебцев и от светло-желтого до светло-коричневого с более темной окраской на нижней стороне для хлебцев из пшеничной муки или из смеси ржаной и пшеничной муки
Состав: рис пропаренный, рис дробленный, витаминно-минеральная смесь: витамины: В1, В2, В6, РР, фолиевая кислота, железо. Не содержит глютен.
Упаковка – индивидуальная или иная упаковка, предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка не менее 50 гр не более 100 гр
	килограмм


Список запрещенных добавок: 
Е102, Е104, Е110, Е120-124, Е127-129, Е131-133, Е142, Е151, Е153-155, Е173-175, Е180; Е214-217, Е219, Е226, Е227, Е230, Е231, Е233, 
Е236-240, Е249-252, Е296, Е320, Е321, Е620, Е621, Е627, Е631, Е635, Е924а-b, Е926, Е951, Е952, Е954, Е957, Е510, Е513, Е527.

2. Место поставки: 625054, г. Тюмень, 9 км Салаирского тракта, дом 8, строение 3.
3. Период поставки товара: с момента заключения Договора по «30» июня 2027 года., на основании заявки Заказчика. Доставка товара должна соответствовать всем санитарным нормам. Время поставки Товара: поставка товара осуществляется отдельными партиями по заявкам Заказчика в течении 2 (двух) рабочих дней, начиная со следующего дня после получения Поставщиком заявки от Заказчика. Доставка осуществляется силами и средствами Поставщика в рабочие дни с 13:00 ч. до 15:00 ч.
 - Поставщик обязан осуществить поставку Товара в день, время в соответствии с предварительной заявкой Заказчика, в случае необходимости осуществить погрузочно-разгрузочные работы и складирование Товара. 
- Поставщик обязан осуществить поставку товара на специально предназначенном или специально оборудованном транспортном средстве для перевозки пищевых продуктов, имеющем документы в соответствии с Федеральным законом от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов».
4. Требования к безопасности, качеству, к функциональным характеристикам (потребительским свойствам) товара, требования к упаковке поставляемого товара:
4.1. Качество и безопасность поставляемого товара должны соответствовать требованиям и нормам, установленным:
- Федеральным законом от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;
- Федеральным закон от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;
- СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;
- СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»;
-Техническими регламентами Таможенного союза, утвержденными решениями Комиссии таможенного союза, за исключением требований к отдельным видам продукции, процессам их производства, хранения, перевозки, реализации и утилизации, в отношении которых технические регламенты еще не вступили в силу на территории Российской Федерации:
- ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»;
- ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;
- ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки»;
- Иными нормативными правовыми актами, нормативными и техническими документами, устанавливающими требования к качеству такого вида товаров.
4.2. Поставляемый товар должен быть расфасован и упакован в материалы, разрешенные для контакта с пищевыми продуктами, такими способами, которые позволяют обеспечить сохранность их качества и безопасность при хранении, транспортировке и реализации. Транспортная упаковка товара обеспечивает сохранность товара при транспортировке, хранении и погрузочно-разгрузочных работах.
4.3. Каждая единица транспортной и потребительской тары (упаковки) должна содержать необходимую маркировку. Маркировка должна соответствовать требованиям Национального стандарта РФ «Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования», технического регламента Таможенного союза «Пищевая продукция в части ее маркировки» (ТР ТС 022/2011). 
4.4. Качество и безопасность поставляемой продукции должно подтверждаться документами: сертификатами соответствия или декларациями о соответствии, а также иными документами, предусмотренными действующим законодательством Российской Федерации.
4.5. Ветеринарные сопроводительные документы на товар должны быть оформлены в соответствии с приказом от 13 декабря 2022 года N 862 Об утверждении Ветеринарных правил организации работы по оформлению ветеринарных сопроводительных документов, Порядка оформления ветеринарных сопроводительных документов в электронной форме и Порядка оформления ветеринарных сопроводительных документов на бумажных носителях.
5. Требования к сроку и (или) объему предоставления гарантий качества товаров:
5.1. В случае, если при передаче или до начала использования товара выявиться его ненадлежащее качество, Заказчик вправе потребовать от Поставщика безвозмездного устранения недостатков товара или его замены в срок, установленный Заказчиком.
5.2. Наличие недостатков и сроки их устранения фиксируются Сторонами в двухстороннем акте выявленных недостатков.
5.3. Остаточный срок годности: не менее 80% от установленного производителем. 
6. Требования к условиям поставки товара, отгрузке товара:
6.1. Поставка осуществляется по заявке, в которой указывается количество товара. Заявки направляются по почте, факсу, телефонограммой либо другим приемлемым для обеих сторон способом (телефонная связь).
6.2. Право собственности на товар переходит к Заказчику с момента доставки товара Заказчику и принятия его путем подписания товарно-транспортной накладной или УПД.
6.3. При приеме товара Заказчик проверяет его соответствие сведениям, указанным в счете-фактуре и других сопроводительных документах по наименованию, количеству и качеству.
6.4. Товар должен сопровождаться следующими документами:
– товарная накладная (ТОРГ-12) или УПД (оригиналы);
– счет на оплату (оригиналы);
– счет-фактура или УПД (оригиналы);
– копия сертификата соответствия или декларации соответствия.
6.5. По окончании поставки товара в полном объеме на основании товарно-транспортных накладных Поставщик и Заказчик подписывают акт сверки.








