Приложение № 2
ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ

1. Предмет договора: Маргарин для слоеного теста «Strato Vita» 70 Е 
ООО «МАРГАРОН»
2. Объемы, сроки и условия поставки товара
2.1. Количество (объем) товара: согласно заявок Заказчика. 
Расчетное количество товара:
	Наименование товара
	Ед. изм.
	Расчетное кол-во[footnoteRef:1] [1: 1 Заказчик имеет право на неполную выборку товара, без изменения при этом условий договора.] 

	Период

	Маргарин для слоеного теста «Strato Vita»

	 кг.
	500 000

	С даты заключения договора по 31.12.2026 г.



2.2. Срок поставки товара – поставка осуществляется с момента заключения договора по заявкам Заказчика в соответствии с графиком поставки (Заявки на поставку товара подаются Заказчиком Поставщику – не менее 1 раза в неделю на каждое место поставки).
2.3. Условия поставки:
· По заявкам заказчика.
3. Место поставки:
· Свердловская область, г. Екатеринбург, ул. Свердлова, 8 (время приемки - 10:00 по 15:00);
· Свердловская область, г. Екатеринбург, Территория Логопарка, Кольцовский, стр. 12 (время приемки - с 10:00 по 15:00) 
4. Требования к функциональным (потребительским) свойствам, качественным характеристикам, характеристикам безопасности приобретаемого товара:

4.1 Требования к Маргарину для слоеного теста «Strato Vita»
	Маргарин для слоеного теста «Strato Vita»

	Функциональное назначение товара:
	Маргарин для слоеного теста «Strato Vita» – компонент для прослаивания теста через тестораскаточные машины и на автоматизированной линии через ламинатор.

	
	

	Качественные характеристики, позволяющие определить эквивалентность продукта

	Наименование показателя

	Характеристика и нормы

	Состав (компоненты указаны в порядке убывания)
	рафинированные дезодорированные растительные масла (пальмовое, модифицированное пальмовое); вода, эмульгаторы - эфиры глицерина, лимонной и жирных кислот, эфиры полиглицерина и жирных кислот; соль, сахар, ароматизатор масла, регулятор кислотности - лимонная кислота; консервант – сорбиновая кислота; краситель - бета-каротин.

	Упаковка
 
	Масса нетто – 10кг. Пластины маргарина массой 1кг, обёрнутые в голубой* полимерный упаковочный материал, упакованные в ящики из гофрированного картона по 10 пластин.  Размеры пластин 370х140 мм, толщина пластины   15мм.
  Ящики из гофрированного картона уложены на поддоны и обёрнуты полимерной плёнкой. Между продукцией и поддоном проложена картонная прокладка
 Безопасность упаковки должна быть обеспечена в соответствии с требованиями ТР ТС 005/2011 "О безопасности упаковки"
*- Контрастный материал для предотвращения попадания посторонних предметов

	Физико-химические и органолептические характеристики



	Консистенция при (18±1)°С: однородная, плотная, пластичная. Равномерно распределяться между слоями теста при влажности теста до 42%.

	
	Цвет: от светло-желтого до желтого, однородный по всей массе

	
	Вкус и запах: свойственный данному виду продукта без посторонних привкуса и запаха. После выпечки у изделия не должно быть постороннего или прогорклого вкуса. Ароматизатор должен быть молочного или сливочного профиля. Сохранять аромат при выпечке.

	
	Массовая доля жира: не менее 70,0%

	
	Массовая доля соли: не более 1,5%

	
	Отсутствие сои и продуктов ее переработки.

	
	Массовая доля твердых триглицеридов (содержание твердого жира):
при 10°С -53-63%;
при 20°С – 33-41%;
при 30°С – 14-22%; 
при 40°С – 6-11%.

	
	Содержание трансизомеров: не более 1%

	
	Содержание насыщенных жирных кислот: не более 55%

	
	Перекисное число жира, выделенного из маргарина, ммоль ½ 0/кг, при отгрузке предприятия-изготовителя, не более 2,0

	
	Температура плавления жира, выделенного из маргарина: 41-44°С

	
	Кислотность маргарина: не более 3,5°К

	Микробиологические характеристики
	В соответствии с ТР ТС 021/2011 (Приложение 1; Приложение 2, пункт 1.4), ТР ТС 024/2011 (Приложение 2)

	Показатели безопасности
	В соответствии с ТР ТС 021/2011 (Приложение 3), ТР ТС 024/2011 (Приложение 1)

	Пищевая и энергетическая ценность на 100 г продукта (калорийность)
	Жиры – 70 г; 2590 кДж/630 ккал

	
	Значения должны точно совпадать с указанными значениями в ТЗ, чтобы готовое изделие сохранило показатели пищевой ценности, заявленные в нормативно-технической документации на изделие.

	Срок годности
	[bookmark: _GoBack]Не менее 8 месяцев, на момент поставки на предприятие остаточный срок годности – не менее 3 месяцев. 

	Условия транспортировки
	температура транспортировки должна обеспечивать физико-химическую и микробиологическую сохранность продукта в соотв. с требованиями ГОСТ 32188

	
	Транспорт, используемый для перевозки продукта должен быть чистым, сухим.

	Особые требования
 
	Не допускаются до производства: 

	
	с загрязнением упаковки;

	
	с нарушением целостности упаковки;

	
	с наличием посторонних включений, не являющихся составной частью продукта.

	
	Продукция должна соответствовать требованиям ТР ТС 021/2011, ТР ТС 024/2011

	
	Маркировка должна соответствовать ТР ТС 022/2011 "Пищевая продукция в части ее маркировки"

	
	Соответствие физико-химическим и микробиологическим показателям должно быть подтверждено лабораторно.

	Требования к сопроводительным документам
 
	1. Декларация о соответствии (копия, заверенная изготовителем) – при первой поставке и замене декларации по истечении срока действия 

	
	2. Спецификация на продукт оформленная в соответствии с требованиями к содержанию маркировки по ТР ТС 022/2011, а также при наличии пищевых добавок, ароматизаторов и биологически активных веществ в составе, указывать их в соответствии с ТР ТС 029/2012, при наличии нормируемых пищевых добавок в составе - указывать их количество.

	
	3. Протокол испытаний.

	
	4. Акт санобработки автотранспорта.

	
	5. Копия действующего сертификата ISO 22000.

	
	6. Качественное удостоверение.



