Техническое задание
на поставку бакалеи  для нужд АУ СОН ТО "С⁠﻿﻿​​﻿‍﻿​﻿​﻿⁠​⁠‌‍⁠⁠‍​‌﻿⁠⁠﻿​⁠‌⁠⁠‌​‍​‍​‍​​‍﻿‍‍РЦН Г. ТОБОЛЬСКА"
	№ п/п
	Код
	Наименование
	Национальный режим

	
	
	
	1875 (Запрет)
	1875 (Ограничение)
	1875 (Преимущество)

	1
	10.72.12.120
	Печенье затяжное
	
	
	✓

	2
	10.72.12.120
	Печенье сахарное
	
	
	✓

	3
	10.72.12.112
	Пряники
	
	
	✓

	4
	10.72.12.130
	Вафли
	
	
	✓

	5
	10.72.12.120
	Печенье
	
	
	✓

	6
	10.72.12.114
	Кексы
	
	
	✓

	7
	10.82.22.133
	Конфеты
	
	
	✓

	8
	10.39.17.190
	Томаты в заливке
	
	
	✓

	9
	10.39.17.190
	Огурцы консервированные
	
	
	✓

	10
	10.39.17.112
	Томатная паста
	
	
	✓

	11
	10.39.22.110
	Повидло/ джем фруктовые
	
	
	✓

	12
	10.39.16.000
	Горошек зелёный консервированный
	
	
	✓

	13
	10.39.17.190
	Кукуруза консервированная
	
	
	✓

	14
	10.51.51.113
	Молоко сгущенное с сахаром
	
	✓
	

	15
	10.51.56.362
	Молоко сгущенное с сахаром вареное
	
	
	✓

	16
	10.39.15.000
	Фасоль консервированная
	
	
	✓

	17
	10.84.12.130
	Майонез
	
	
	✓

	18
	10.32.21.110
	Соки и нектары
	
	
	✓

	19
	10.32.21.110
	Соки и нектары
	
	
	✓

	20
	10.20.34.110
	Крабовые палочки
	
	✓
	

	21
	10.89.13.111
	Дрожжи хлебопекарные прессованные,
	
	
	✓

	22
	10.82.22.190
	Какао-порошок.
	
	
	✓

	23
	10.83.12.120
	Кофейный напиток
	
	
	✓

	24
	10.84.22.110
	Перец черный молотый
	
	
	✓

	25
	10.84.23.164
	Лавровый лист
	
	
	✓

	26
	10.84.23.190
	Петрушка сушеная
	
	
	✓

	27
	10.84.23.190
	Укроп сушеный
	
	
	✓

	28
	20.14.32.121
	Уксусная кислота пищевая
	
	✓
	

	29
	10.83.13.120
	Чай черный
	
	
	✓

	30
	10.83.13.120
	Чай черный в пакетиках
	
	
	✓

	31
	20.14.34.231
	Лимонная кислота
	
	✓
	

	32
	10.62.11.111
	Крахмал картофельный
	
	
	✓

	33
	10.84.23.120
	Ванилин
	
	
	✓



В случае, если в документации (в каком-либо документе, входящем в состав документации, прикрепленном отдельным файлом к документации) имеются указания на знаки обслуживания, фирменные и торговые наименования, патенты, полезные модели, промышленные образцы, указания на товарный знак, наименование места происхождения товара или наименование производителя, то такие указания следует читать «знаки обслуживания или эквивалент», «фирменные наименования или эквивалент», «торговые наименования или эквивалент», «патенты или эквивалент», «полезные модели или эквивалент», «промышленные образцы или эквивалент», «товарный знак или эквивалент», «наименование места происхождения товара или эквивалент», «наименование производителя или эквивалент».
1. Функциональные характеристики (потребительские свойства) предмета закупки, установленные заказчиком:
	№
	Наименование
	Характеристики
	Ед. изм
	Кол-во
бюджет
	Кол-во
в/бюджет
	Всего

	1. 
	Печенье затяжное
	Соответствует требованиям ГОСТ 24901-2023 Печенье. Общие технические условия  и/или ТУ производителя.
Печенье весовое, из пшеничной муки не ниже первого сорта - затяжное. Форма правильная, без вмятин, края печенья должны быть ровными или фигурными. Поверхность гладкая с четким рисунком на лицевой стороне, не подгорелая, без вкраплений крошек, нижняя сторона ровная. Цвет - свойственный данному наименованию печенья, различных оттенков, равномерный. Допускается более темная окраска выступающих частей рельефного рисунка и краев печенья, а также нижней стороны печенья и темноокрашенные следы от сетки печей или трафаретов. Без посторонних привкуса и запаха. Вид на изломе: пропеченное печенье с равномерной пористостью, без пустот и следов непромеса. Упаковка - коробка из гофрированного картона, сухая, чистая, без постороннего запаха
	кг
	45
	
	45,0

	2. 
	Печенье сахарное
	Соответствует требованиям ГОСТ 24901-2023 Печенье. Общие технические условия и/или ТУ производителя.
Печенье весовое, из пшеничной муки не ниже первого сорта - сахарное. Форма правильная, без вмятин, края печенья должны быть ровными или фигурными. Поверхность гладкая с четким рисунком на лицевой стороне, не подгорелая, без вкраплений крошек, нижняя сторона ровная. Цвет - свойственный данному наименованию печенья, различных оттенков, равномерный. Допускается более темная окраска выступающих частей рельефного рисунка и краев печенья, а также нижней стороны печенья и темноокрашенные следы от сетки печей или трафаретов. Без посторонних привкуса и запаха. Вид на изломе: пропеченное печенье с равномерной пористостью, без пустот и следов непромеса. Упаковка - коробка из гофрированного картона, сухая, чистая, без постороннего запаха
	кг
	50
	
	50,0

	3. 3
	Пряники
	 Соответствует требованиям ГОСТ 15810 -2014 Изделия кондитерские. Изделия пряничные. Общие технические условия и/или ТУ производителя.
 Вкус: Свойственный данному виду изделия, без постороннего привкуса.
Форма пряников правильная разнообразная, нерасплывчатая, без вмятин, с выпуклой верхней поверхностью. Поверхность сухая, без крупных трещин, вздутий, впадин, не подгоревшая, без наплывов. Без постороннего запаха и привкуса. Пропеченное изделие без следов непромеса, с равномерной пористостью. Изделия с мягкой, связанной структурой, не рассыпающиеся при разламывании. Коробки из коробочного картона. Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
	кг
	45,0
	10,00
	55,0

	4. 4
	Вафли
	Соответствует требованиям ГОСТ 14031-2014. Вафли. Общие технические условия 
Вафли с жировой начинкой. Вкус и запах - изделия со вкусом, свойственным наименованию продукта с учетом используемого сырья и ароматизаторов, без посторонних привкусов и запахов. Поверхность вафель без отделки с четким рисунком без вздутий, вмятин и трещин. Цвет вафель от светло-желтого до светло-коричневого. Для плоских вафель - слоистое изделие, состоящее из чередующихся между собой слоев вафель и начинок (число слоев от трех). Вафли плотно соприкасаются с начинкой. Начинка распределена равномерно и не выступает за края продукта. Вкус и запах для жировых начинок - сладкий со вкусом и ароматом используемого сырья и ароматизаторов, без постороннего привкуса и запаха. Не допускается ощущения салистости. Консистенция начинки однородная, без крупинок и комочков. 
Массовая доля жира составляет не менее 18%. 
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
	кг
	45,0
	5,0
	50,0

	5. 5
	Печенье
	Соответствует требованиям ГОСТ 24901-2023. Печенье. Общие технические условия и/или ТУ производителя
Печенье в индивидуальной упаковке, вес упаковки не менее 0,05 кг. не более 0,06 кг Форма правильная, без вмятин, края печенья должны быть ровными или фигурными. Поверхность гладкая с четким рисунком на лицевой стороне, не подгорелая, без вкраплений крошек, нижняя сторона ровная. Цвет - свойственный данному наименованию печенья, различных оттенков, равномерный. Допускается более темная окраска выступающих частей рельефного рисунка и краев печенья, а также нижней стороны печенья и темноокрашенные следы от сетки печей или трафаретов. Без посторонних привкуса и запаха. Вид на изломе: пропеченное печенье с равномерной пористостью, без пустот и следов непромеса. Упаковка - коробка из гофрированного картона, сухая, чистая, без постороннего запаха
	кг
	45,0
	20,0
	65,0

	6. 6
	Кексы 
	Соответствует требованиям ГОСТ 15052-2014. Кексы. Общие технические условия и/или ТУ производителя. 
Упаковка индивидуальная -наличие
Изделия со сдобным вкусом и характерным ароматом предусмотренных в составе кексов пищевых ингредиентов, добавок или ароматизаторов, без посторонних привкусов и запахов
Поверхность: верхняя — выпуклая, с характерными трещинами, различными видами отделки или без нее, с наличием явно выраженной боковой поверхности.
Не допускается на нижней и боковой поверхностях наличие пустот, подгорелостей, разрывов и неровностей
Кексы без начинки — пропеченное изделие без комочков, следов непромеса, с равномерной пористостью, без пустот и закала. Кексы с начинкой могут иметь менее развитую пористость и более влажный мякиш в местах, соприкасающихся с начинкой.
Внутри кексов с начинкой допускается наличие куполообразной полости, не превышающей двух объемов начинки. Не допускается вытекание начинки на поверхность кекса. Начинка по цвету и консистенции однородная, равномерная, без крупинок и комочков. Структура мягкая, связанная, разрыхленная, пористая, без пустот и уплотнений. Форма правильная, с выпуклой верхней поверхностью. Нижняя и боковые поверхности ровные, без пустот и раковин.
Вес упаковки не менее 28-не более 33 гр. Упаковка: 
предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
	кг
	40,0
	10,0
	50,0

	7. 7
	Конфеты
	Соответствует требованиям ГОСТ 4570-2014 Конфеты. Общие технические условия; 
Конфеты глазированные, не должны иметь на лицевой поверхности «поседения» или повреждения. Конфеты должны быть покрыты глазурью ровным или слегка волнистым слоем или иметь рисунок на поверхности.  Конфеты с начинками должны иметь блестящую лицевую поверхность с четким рисунком без «поседения» и значительных повреждений. Не допускается отслоение глазури при удалении упаковки конфеты. Не допускается просачивание конфетной массы, начинки или капель (пятен) жира на поверхность глазированной конфеты. Конфеты неглазированные должны иметь сухую, нелипкую поверхность. На поверхности неглазированных конфет допускаются незначительные следы крахмала. Неглазированные конфеты с помадными корпусами и конфеты, глазированные сахарной или помадной глазурью, не должны иметь на поверхности скоплений укрупненных кристаллов сахара в виде светлых пятен. 
Вкус свойственный данному наименованию изделия в соответствии с утверждённой рецептурой.
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
	кг
	55,0
	10,0
	65,0

	8. 
	Томаты в  заливке
	 Соответствие требованиям ГОСТ Р 54648-2011. Консервы. Томаты в заливке. Общие технические условия
Стерилизованные, без чеснока, пряностей. Кислота лимонная не более 0,6%. Внешний вид целые плоды. Вкус и запах свойственные стерилизованным томатам, с ароматом зелени или без него, для консервов с добавлением соли – солоноватый вкус. Не допускаются посторонние привкус и запах.
Томаты целые, без плодоножек, близкие по размеру, одинаковые по форме и степени зрелости. 
Упаковка стеклянные банки без ржавчины, деформации. 
Вес не более 0,720гр. 
	кг
	230,4
	90,0
	320,4

	9. 
	Огурцы консервированные
	Соответствие требованиям ГОСТ 31713-2012  Консервы. Огурцы, кабачки, патиссоны с зеленью в заливке. Технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
Огурцы консервированные без уксуса. 
Внешний вид: овощи целые, однородные по размеру и конфигурации, здоровые, чистые не сморщенные не мятые, без механических повреждений. Допускается наличие единичных экземпляров неравномерных по размеру плодов для обеспечения массы нетто. Вкус и запах: слабокислый, свойственный консервированным овощам данного вида, умеренно соленый с ароматом пряностей.

Допускается легкая естественная горечь перца. Не допускаются посторонние привкус и запах. Упаковка стеклянные банки без ржавчины, деформации. Консервы, фасованные в стеклянную и полимерную тару, при хранении должны быть защищены от попадания прямых солнечных лучей
Вес  не менее 0,720- не более 1000гр.
	кг
	410,0
	160,0
	570,0

	10. 
	Томатная паста
	Соответствие требованиям ГОСТ 3343-2017. Продукты томатные концентрированные. Общие технические условия
Внешний вид и консистенция: густая однородная концентрированная масса мажущейся консистенции, без темных включений, остатков кожицы, семян и других грубых частиц плодов
Допускаются единичные включения семян и частиц кожицы
Цвет: красный, оранжево-красный или малиново-
красный, ярко выраженный, равномерный по всей массе. Допускается буроватый или коричневатый оттенок
Массовая доля растворимых сухих веществ (за вычетом хлоридов): не менее 25 %
Массовая доля хлоридов: не более 1 %
Упаковка: стеклянная банка или иной вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции без посторонних привкусов и запахов. 
Вес не более 0,380гр. 
	кг
	5,0
	5,0
	10,0

	11. 
	Повидло/ джем фруктовые
	Соответствие требованиям ГОСТ 32099-2013 Повидло. Общие технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя) 
Внешний вид: однородная густая протертая масса, без семян, семенных гнезд, косточек и не протертых кусочков кожицы и других растительных примесей.
Консистенция: густая мажущаяся масса. Засахаривание не допускается
Вкус: кисловато-сладкий
Запах: характерный для пюре, из которого изготовлено повидло.
Цвет: свойственный цвету пюре или смеси пюре, подвергнутых увариванию, из которых изготовлено повидло.
Массовая доля растворимых сухих веществ: не менее 61 %
Требования к сырью: пюре фруктовые и овощные свежеизготовленные
Вес не более 0,320гр.  
	кг
	30,0
	15,0
	45,0

	12. 
	Горошек зелёный консервированный
	Соответствие требованиям ГОСТ 34112-2017. Консервы овощные. Горошек зеленый. Технические условия 
Зерна целые, без примесей оболочек зёрен и кормового гороха коричневого цвета. Вкус и запах свойственные консервированному зелёному горошку, без постороннего вкуса и запаха. Цвет зелёный, светло-зелёный или оливковый, однородный. Консистенция мягкая, однородная. Заливка прозрачная, характерного цвета с зеленоватым или оливковым оттенком.
Фасовка-Металлические банки или иная упаковка предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции . 
Вес не более 0,400гр. 
	кг
	116,0
	46,0
	162,0

	13. 
	Кукуруза консервированная
	Соответствие требованиям ГОСТ 34114-2017   Консервы овощные. Кукуруза сахарная. Технические условия.
Внешний вид: срезанные целые зерна, с одинаковой глубиной срезки, без рваных зерен и зерен с тканью початка, без кусочков стержней и початков, частиц лиственного покрова и шелковистых нитей
Вкус и запах: свойственный вареной сахарной кукурузе в стадии молочной спелости, без постороннего привкуса и запаха
Цвет зерен: белый, золотистый или желтый без наличия зерен более темного цвета, однородный в одной банке. Допускается наличие единичных зерен кукурузы, отличающихся по цвету от основной массы. Не допускаются пятнистые зерна. 
Консистенция: мягкая, однородная, без чрезмерной плотности 
Качество заливочной жидкости: молочного оттенка (с опалесценцией)
Минеральные и посторонние примеси: не допускаются
Фасовка -Металлические банки или иная упаковка предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции Вес не более 0,400гр. 
	кг
	102,0
	20,0
	122,0

	14. 
	Молоко сгущенное с сахаром
	Соответствие требованиям ГОСТ 31688-2012 Консервы молочные. Молоко и сливки сгущенные с сахаром. Технические условия 
Консистенция однородная, вязкая, без наличия ощущаемых кристаллов  молочного сахара (лактозы). Цвет равномерный по всей массе.
Для молока цельного сгущенного с сахаром, молока частично обезжиренного сгущенного с сахаром и сливок сгущенных с сахаром - белый с кремовым оттенком. Вкус сладкий, чистый с выраженным вкусом и запахом пастеризованных молока (для молока цельного сгущенного с сахаром) без посторонних привкусов и запахов. Весом не менее 360- не более 380 гр. 
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
	кг
	47,5
	3,8
	51,3

	15. 
	Молоко сгущенное с сахаром вареное
	Соответствие требованиям ГОСТ 33921-2016 Консервы молочные. Молоко сгущенное с сахаром вареное. Технические условия
Продукт стерилизованный. 
Консистенция Однородная по всей массе продукта, от вязкой до пастообразной. Допускается мучнистая консистенция. Цвет От светло- до темно-коричневого, равномерный по всей массе. Вкус и запах: Чистый, сладкий, с карамельным привкусом. Весом не менее 370 гр. Массовая доля жира не менее 8,5%, 
 Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
	кг
	4,440
	
	4,440

	16. 
	Фасоль консервированная красная.
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 54679-2011 Консервы из фасоли. Технические условия
 Внешний вид- Зерна фасоли одного типа, однородные по величине, в заливке или в соусе.
Не допускается наличие зерен, поврежденных сельскохозяйственными вредителями
Вкус и запах- Свойственные данному виду консервов.
Не допускаются посторонние привкус и запах
Цвет зерен Красный - однородный, свойственный данному типу фасоли.
Заливки - с оттенком цвета фасоли, с незначительным количеством взвешенных частиц мякоти.
Цвет соуса - оранжево-красный.
Допускается красно-коричневый оттенок.
Допускаются единичные зерна, незначительно отличающиеся по цвету от основной массы
Консистенция- Зерна целые, мягкие, но не разваренные.
Допускается наличие разваренных зерен фасоли не более 10% по массе и незначительное желирование заливки 
Упаковка: жестяная банка или иная упаковка предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не менее 400 г. 
	кг
	90,0
	40,0
	130,0

	17. 
	Майонез
	Соответствие требованиям ГОСТ 31761-2012, Майонезы и соусы майонезные. Общие технические условия
Внешний вид, консистенция:  однородный сметанообразный продукт; допускаются единичные пузырьки воздуха.
Вкус и запах: вкус слегка острый, кисловатый, с запахом и привкусом внесенных вкусоароматических добавок в соответствии с техническим документом на эмульсионный продукт конкретного наименования. 
Цвет: от белого до желтовато-кремового, однородный по всей массе или обусловленный внесенными добавками в соответствии с техническим документом на эмульсионный продукт конкретного наименования.
Массовая доля жира %: не менее 50,0
Массовая доля яичных продуктов в пересчете на сухой желток %: не менее 1,0. Кислотность, % в пересчете на уксусную кислоту: не более 1,0
Стойкость эмульсии, процент неразрушенной эмульсии: не менее 98. 
Сырье: масло подсолнечное. рафинированное дезодорированное, вода питьевая, яичный желток сухой, уксус столовый, загуститель Е1422, соль пищевая, концентрированный лимонный сок, масло эфирное горчичное, консервант сорбиновая кислота, краситель каротины, подсластитель сахарин.
Вес упаковки: не менее 0,4 и не более 0,8 кг.
	кг
	
	27,0
	27,0

	18. 
	Соки и нектары для питания детей в ассортименте
	Соответствие требованиям ГОСТ 32920-2022, Продукция соковая. Продукция соковая из фруктов и овощей для детского питания. Общие технические условия и/или ТУ производителя. 
Вкусы-по согласованию с Заказчиком
Соки для детского питания высококачественного плодово-ягодного сырья. Вкус и запах натуральные, хорошо выраженные, свойственные использованным фруктам (овощам) или их смесям, прошедшим тепловую обработку. Не допускаются посторонние привкус и запах. 
Однородная, непрозрачная жидкость с тонкоизмельченной мякотью или без неё, свойственная цвету одноименных фруктовых соков прямого отжима из которых были изготовлены восстановленные соки. Товар не должен содержать генно-инженерно-модифицированные организмы (ГМО), ароматизаторов, красителей, подсластителей. Упаковка в термоусадочную пленку. 
Объём бутылки не более 1,0 литр в индивидуальной ПЭТ таре.  

	л
	1100,0
	
	1100,0

	19. 
	Соки и нектары для питания детей раннего возраста

	Соответствие требованиям ГОСТ 32920-2022,  Продукция соковая. Продукция соковая из фруктов и овощей для детского питания. Общие технические условия и/или ТУ производителя. 
Соки для детского питания высококачественного плодово-ягодного сырья. 
Вкусы  по согласованию с Заказчиком
Вкус и цвет хорошо выраженный, свойственный концентрированным сокам. Не допускаются посторонние привкус и запах. Однородная, непрозрачная жидкость с тонкоизмельченной мякотью или без неё, свойственная цвету одноименных фруктовых соков прямого отжима, из которых были изготовлены восстановленные соки. Товар не должен содержать генно-инженерно-модифицированные организмы (ГМО), ароматизаторов, красителей, подсластителей. В герметичной картонной упаковке, сохраняющей форму. Масса упаковки не более 0,2л в индивидуальной упаковке тетрапак. 
Трубочка -наличие

	л
	200,0
	300,0
	500,0

	20. 
	Крабовые палочки
	Соответствует требованиям ГОСТ 34432-2018 Палочки «крабовые» охлажденные и мороженые. Технические условия
Внешний вид: Целые, неизогнутые, цилиндрической формы, срезы ровные, поверхность чистая, в индивидуальной оболочке из полимерной пленки без повреждений и влаги.
Цвет: от белого с сероватым оттенком до розовато-кремового; одна сторона поверхности «крабовой» палочки — от светло-розового до розовато-красного или светло-оранжевого
Вкус: Аналогичный мясу краба, без постороннего привкуса
Запах: Аналогичный запаху ракообразных
Потребительская упаковка с "крабовыми" палочками -Целая, ровная, недеформированная. "Крабовые" палочки уложены ровными рядами
Каждая палочка индивидуально упакована. В пачках не более 0,2кг. Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
	кг
	
	10,0
	10,0

	21. 
	Дрожжи хлебопекарные прессованные,
	Соответствие требованиям ГОСТ Р 54731-2011 Дрожжи хлебопекарные прессованные. Технические условия
Дрожжи хлебопекарные прессованные в пачках не более 100гр. Сорт: не ниже высшего
Внешний вид: Плотная масса, легко ломается и не мажется. Цвет: Равномерный, без пятен, светлый, допускается сероватый, кремоватый или желтоватый оттенок.
Вкус: Пресный, свойственный дрожжам, без постороннего привкуса.                               
Запах: свойственный дрожжам.
 Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
	кг
	4,0
	7,0
	11,0

	22. 
	Какао-порошок.
	Соответствие требованиям ГОСТ108-2014 Какао-порошок. Технические условия
Какао-порошок быстрорастворимый  в пачках не более 0,100кг. Характеристика продукта - кондитерское изделие из тонкоизмельченного, тертого какао, без содержания сахара. Внешний вид: порошок от светло-коричневого до темно-коричневого цвета, тусклый серый оттенок не допускается. Вкус и аромат: свойственные какао-порошку без посторонних привкусов и запахов
При кипячении порошок должен растворятся полностью, без осадка. 
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
	кг
	8,0
	3,0
	11,0

	23. 
	Кофейный напиток
	 Соответствие требованиям ГОСТ Р 50364-92 Концентраты пищевые. Напитки кофейные растворимые. Технические условия
Кофейный напиток быстрого приготовления в пачках не более 0,100кг.  Внешний вид: порошкообразный, наличие комков не
Допускается. Цвет: коричневый, разной степени интенсивности. Вкус и аромат: свойственные данному продукту в
зависимости от вида сырья, без посторонних привкуса и запаха. Упаковка: пачки из картона с внутренним пакетом из целлофана или кашированной фольги или иной предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции.
 Упаковка чистая, сухая, неповрежденная. 
	кг
	11,0
	4,0
	15,0

	24. 
	Перец черный молотый
	 Соответствие требованиям ГОСТ 29050-91 Пряности. Перец черный и белый. Технические условия
Внешний вид: порошкообразный
Цвет: темно-серый различных оттенков 
Вкус: острожгучий
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха 
Вес упаковки не более 0,010кг. 

	кг
	
	0,3
	0,3

	25. 
	Лавровый лист
	Соответствие требованиям ГОСТ 17594-81 Лист лавровый сухой. Технические условия. 
Внешний вид: Листья здоровые, не поврежденные вредителями и болезнями, по форме продолговатые, ланцетовидные, овальные, по окраске зеленые, сероватые с серебристым оттенком Запах, вкус: Хорошо выраженные, свойственные лавровому листу, без постороннего запаха и привкуса
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха 
Вес упаковки не более 0,010кг. 
	кг
	
	0,3
	0,3

	26. 
	Петрушка сушеная
	Соответствие требованиям ГОСТ Р 32065-2013 Овощи сушеные. Общие технические условия Сорт не ниже первого. Внешний вид: в виде пластинок листьев, частей листьев или листьев с черешками длиной не более 3 см для петрушки. Консистенция: Листья, пластинки, черешки - хрупкие. Допускается легкая эластичность. Вкус и запах: Характерные для соответствующего вида зелени, без посторонних привкусов и запахов. Цвет: зеленый. 
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха 
Фасовка: не более 0,015 кг. 
	кг
	1,5
	0,8
	2,3

	27. 
	Укроп сушеный
	Соответствие требованиям ГОСТ ГОСТ Р 32065-2013. Овощи сушеные. Общие технические условия 
 Сорт не ниже первого. Внешний вид: Укроп в виде листьев на тонких, неодеревеневших стебельках или частей листьев.  Консистенция:  Листья, пластинки, черешки и их хрупкие части. Допускается легкая эластичность. Вкус и запах: Характерные для соответствующего вида зелени, без посторонних привкусов и запахов. Цвет: зеленый. Фасовка: не более 0,015 кг. Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха 

	кг
	1,5
	0,8
	2,3

	28. 
	Уксусная кислота пищевая
	Соответствие требованиям ГОСТ Р 55982-2014 Кислота уксусная для пищевой промышленности. Технические условия
Концентрация кислоты -не менее 70% не более 75%
Внешний вид и цвет: Бесцветная прозрачная жидкость без посторонних включений и осадка
Вкус Кислый, характерный для уксусной кислоты
Запах-	
Характерный для уксусной кислоты, без постороннего запаха
Растворимость в дистиллированной воде-Полная, в любом соотношении, без помутнения и опалесценции
Расфасовка - стеклянная тара объемом не более160гр ( не более 149мл.) 
	л
	0,894
	
	0,894

	29. 
	Чай черный
	Соответствие требованиям ГОСТ 32573-2013 «Чай чёрный. Технические условия». 
Состав: 100% чай черный. 
Сорт- не ниже высшего. Чай имеет нежный аромат, приятный с терпкостью вкус. Настой яркий, прозрачный. Цвет разваренного листа однородный, со светло-коричневым оттенком. Не допускается чай с плесенью, затхлостью, кисловатостью, посторонними запахами, привкусами и примесями, желтой чайной пылью и волокнам. 
В пачках не менее 0,100кг 
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
	кг
	3,0
	2,0
	5,0

	30. 
	Чай черный в пакетиках
	Соответствие требованиям ГОСТ 32573-2013 «Чай чёрный. Технические условия».
 Состав: 100% чай черный. Сорт- не ниже высшего. Чай имеет нежный аромат, приятный с терпкостью вкус. Настой яркий, прозрачный. Цвет разваренного листа однородный, со светло-коричневым оттенком. Не допускается чай с плесенью, затхлостью, кисловатостью, посторонними запахами, привкусами и примесями, желтой чайной пылью и волокнам. Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха 
Фасовка в пачках, количество пакетиков в пачке не менее 100, в пакетиках не менее 2 гр. 
	кг
	
	0,2
	0,2

	31. 
	Лимонная кислота
	Соответствует требованиям ГОСТ 908-2004 Кислота лимонная моногидрат пищевая. Технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
Внешний вид и цвет: Бесцветные кристаллы или белый порошок без комков.
Вкус: Кислый, без постороннего привкуса.
Запах: Отсутствие запаха.
Структура: Сыпучая и сухая, на ощупь не липкая. Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха 
Вес упаковки не более 0,010кг.  
	кг
	0,07
	0,03
	0,1

	32. 
	Крахмал картофельный
	 Соответствует требованиям ГОСТ 53876-2010
«Крахмал картофельный. Технические условия». 
Сорт – не ниже высшего, однородный
порошкообразный продукт, без посторонних
привкусов и запахов, влажность не более 20%.
Упаковка – целлофановый пакет. 
Вес упаковки:  не менее 0,1 – не более 0,2 кг
	кг
	
	2
	2

	33. 
	Ванилин
	Соответствует требованиям ГОСТ 16599-71 «Ванилин. Технические условия». 
Внешний вид: белый или слегка желтоватый кристаллической порошок с характерным запахом ванили. 
Тип: Ванилин кристаллический.
Сорт: не ниже Высшего
Фасовка: Саше-пакеты весом не более 1,5 г.
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
	кг
	0,036
	0,015
	0,051

	
	
	
	



2. Место поставки товара: 626150, Тюменская область, г. Тобольск, 4 микрорайон, дом 50
3. Срок поставки:  с 1.07.2026г по 31.12.2026 года 
3.1. По заявкам Заказчика оформленных в письменном виде, в зависимости от потребности. Поставка должна быть осуществлена не позднее 3 рабочих дней после подачи заявки Заказчиком. Доставка, погрузочно-разгрузочные работы производятся за счет Поставщика. Поставщик обязан осуществить поставку товара на специально предназначенном или специально оборудованном транспортном средстве для перевозки пищевых продуктов, имеющем документы в соответствии с Федеральным законом от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов».
4. Требования к безопасности, качеству, к функциональным характеристикам (потребительским свойствам) товара, требования к упаковке поставляемого товара:
4.1. Качество и безопасность поставляемого товара должны соответствовать требованиям и нормам, установленным:
- Федеральным законом от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;
- Федеральным закон от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;
- СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;
- СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»;
- СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»;
-Техническими регламентами Таможенного союза, утвержденными решениями Комиссии таможенного союза, за исключением требований к отдельным видам продукции, процессам их производства, хранения, перевозки, реализации и утилизации, в отношении которых технические регламенты еще не вступили в силу на территории Российской Федерации:
- ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»;
- ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;
- ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки»;
- Иными нормативными правовыми актами, нормативными и техническими документами, устанавливающими требования к качеству такого вида товаров.
[bookmark: _Hlk1388127]4.2. Поставляемый товар должен быть расфасован и упакован в материалы, разрешенные для контакта с пищевыми продуктами, такими способами, которые позволяют обеспечить сохранность их качества и безопасность при хранении, транспортировке и реализации.
4.3. Каждая единица транспортной и потребительской тары (упаковки) должна содержать необходимую маркировку. Маркировка должна соответствовать требованиям Национального стандарта РФ «Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования», технического регламента Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" (ТР ТС 022/2011). 
4.4. Качество и безопасность поставляемой продукции должно подтверждаться документами: сертификатами соответствия или декларациями о соответствии, а также иными документами, предусмотренными действующим законодательством Российской Федерации.
4.5. Ветеринарные сопроводительные документы на товар должны быть оформлены в соответствии с приказом от 13 декабря 2022 года № 862 Об утверждении Ветеринарных правил организации работы по оформлению ветеринарных сопроводительных документов, Порядка оформления ветеринарных сопроводительных документов в электронной форме и Порядка оформления ветеринарных сопроводительных документов на бумажных носителях.
5. Требования к сроку и (или) объему предоставления гарантий качества товаров:
5.1. В случае, если при передаче или до начала использования товара выявиться его ненадлежащее качество, Заказчик вправе потребовать от Поставщика безвозмездного устранения недостатков товара или его замены в срок, установленный Заказчиком.
5.2. Наличие недостатков и сроки их устранения фиксируются Сторонами в двухстороннем акте выявленных недостатков.
5.3. Остаточный срок годности: не менее 80% от установленного производителем. 
6. Требования к условиям поставки товара, отгрузке товара:
6.1. Поставка осуществляется по заявке, в которой указывается количество товара. Заявки направляются по почте, факсу, телефонограммой либо другим приемлемым для обеих сторон способом (телефонная связь).
6.2. Право собственности на товар переходит к Заказчику с момента доставки товара Заказчику и принятия его путем подписания товарно-транспортной накладной или УПД.
6.3. При приеме товара Заказчик проверяет его соответствие сведениям, указанным в счете-фактуре и других сопроводительных документах по наименованию, количеству и качеству.
6.4. Товар должен сопровождаться следующими документами:
– товарная накладная (ТОРГ-12) или УПД (оригиналы);
– счет на оплату (оригиналы);
– счет-фактура или УПД (оригиналы);
– копия сертификата соответствия или декларации соответствия.
6.5. По окончании поставки товара в полном объеме на основании товарно-транспортных накладных Поставщик и Заказчик подписывают акт сверки.



