Приложение № 2
ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ

1. Предмет договора: поставка   Глазурь кондитерская "Шокомилк" капли 50 темные термостабильные для нужд АО «СМАК».
2. Объемы, сроки и условия поставки товара
2.1. Количество (объем) товара: согласно заявкам Заказчика. 
Расчетное количество товара:
	Наименование товара
	Ед. изм.
	 Кол-во*
	Срок (период) поставки

	 Глазурь кондитерская "Шокомилк" капли 50 темные термостабильные
	кг
	19 999
	С даты заключения договора по 31.07.2026 г.


*Заказчик имеет право на неполную выборку товара, без изменения при этом условий договора.

2.2. Срок поставки товара – поставка осуществляется по заявкам Заказчика на основании производственных потребностей в соответствии с графиком поставки (график поставки составляется после заключения договора, может меняться по согласованию Заказчика с Поставщиком).
2.3. Условия поставки:
- По заявкам заказчика;
- Поставка товара осуществляется по графику согласованной Сторонами заявки.
2.4. Способ поставки: Автотранспортом – силами и за счёт поставщика, выгрузка осуществляется силами Заказчика (при необходимости с использованием спец. Техники) Транспортные средства для поставки сырья должны быть технически исправными, соответствовать гигиеническим и иным требованиям и правилам к перевозке грузов. Перевозка продукции в автомобильном транспорте производится на деревянных поддонах размера: 1,2 м. х 0,8 м, поддоны должны соответствовать ГОСТ 33757-2016. Товар на поддоне должен быть опалечен, чтобы исключить смещение пакетов из комбинированного материала «Тетра Пак Асептик» и выгрузке. 
Поставка на поддонах нетто не более 630 кг для возможности размещения на стеллажах хранения (ограничение по весу и высоте).
Внутренняя поверхность грузовых отделений транспортных средств должна быть чистой и сухой, подвергаться регулярной очистке, мойке, дезинфекции с периодичностью (не реже 1 раза в месяц), необходимой для того, чтобы грузовые отделения транспортных средств не могли являться источником загрязнения продукции. Факт мойки и дезинфекции должен подтверждаться соответствующими документами, которые должны быть предоставлены Заказчику при каждой поставке товара.
3. Место поставки: АО "СМАК" ОП производственная площадка РАМКОН, 140103, Московская обл., Раменский г.о., Раменское г, 4-й км Донинское ш, стр. 14 офис 1
Время поставки: с 08:00 до 14:00
4. Требования к функциональным (потребительским) свойствам, качественным характеристикам, характеристикам безопасности приобретаемого товара:
	Техническое задание 

	 Глазурь кондитерская "Шокомилк" капли 50 темные термостабильные

	Функциональное назначение товара:
	Использование в качестве наполнителя при производстве хлебобулочных изделий длительного срока хранения (90-150 суток) 

	
	

	Качественные характеристики, позволяющие определить эквивалентность продукта

	Наименование показателя
	Ед. измерения
	Характеристика и нормы

	Компоненты в составе (в порядке убывания)
	-
	Сахар белый кристаллический свекловичный, заменитель масла какао нетемперируемый лауринового типа (гидрогенизированная фракция пальмоядрового масла, эмульгаторы сорбитан тристеарат (Е492), соевый лецитин (Е322)), какао-порошок, эмульгатор (соевый лецитин (Е322)), ароматизатор пищевой.

	
	
	

	Упаковка
	кг
	Гофрокороб с целлофановым пакетом вкладышем массой нетто 7 кг.

	Физико-химические характеристики
	г/кг / %
	Цвет: от коричневого до темно-коричневого
Внешний вид: Размер варьируется 5 мм ± 2мм, форма капли допускается круглая или вытянутая.
Вкус и запах: выраженный какао-продуктов, характерный для данного вида глазури, без постороннего вкуса и запаха 

	
	
	Массовая доля влаги, %, не более 1,0

	
	
	Массовая доля жира %, не менее 27,5

	
	
	Массовая доля общего сахара (в перерасчете на сахарозу), %, 
не менее 59,7

	
	
	Консистенция: при 20ºС - твердая, при 40-45ºС - текучая; температура плавления – 35-38ºС.

	
	
	Пищевая ценность на 100 г продукта
Белки - 3,6 %, Жиры - 27,5%, Углеводы - 62,5%, 

	Микробиологические показатели и показатели безопасности
	 
	В соответствии с ТР ТС 021/2011

	Энергетическая ценность на 100 г продукта (калорийность)
	г/ккал/ кДж
	509 ккал/2130 кДж

	
	
	Значения должны точно совпадать с указанными значениями в ТЗ, чтобы готовое изделие сохранило показатели пищевой ценности, заявленные в нормативно-технической документации на изделие.

	Срок годности
	мес
	12 месяцев

	Условия хранения
	 
	При температуре от +5 до +22°С в сухом проветриваемом помещении, не имеющем посторонних запахов, защищенным от солнечного света и относительной влажности воздуха не более 75%. 

	Особые требования
	 
	Не допускаются до входного контроля: 

	
	
	с загрязнением упаковки;

	
	
	с нарушением целостности упаковки;

	
	
	с наличием посторонних включений, не являющихся составной частью продукта.

	
	
	При замешивании полуфабриката при температуре 24,0-25,0*С в течение 2 мин на медленной скорости не должны окрашивать тесто в коричневый цвет

	
	
	Продукция должна соответствовать требованиям ТР ТС 021/2011, ТР ТС 022/2011, ТР ТС 029/2012

	
	
	безопасность упаковки должна быть обеспечена в соответствии с требованиями ТР ТС 005/2011 "О безопасности упаковки"

	
	
	транспорт, используемый для перевозки продукта должен быть чистым, сухим, поддерживающим постоянную температуру, соответствующую условиям хранения продукта, наличие акта о санобработке.

	
	
	остаточный срок годности на момент поставки продукта должен быть не менее 2/3 общего срока

	Требования к сопроводительным документам
	 
	Полный пакет документов: 
1. декларация о соответствии (копия, заверенная изготовителем и поставщиком) – при первой поставке и последующих, при замене декларации по истечении срока действия ; копии протоколов испытаний  к декларации ,на соответствие показателям безопасности по требованиям ТР ТС 021/2011, последующие протоколы испытаний на соответствие показателям безопасности по требованиям ТР/ТС 021/2011.
2. Спецификация на продукт оформленная в соответствии с требованиями к содержанию маркировки по ТР ТС 021/2011,ТР ТС 022/2011, а так же при наличии пищевых добавок, ароматизаторов и биологически активных веществ в составе, указывать их в соответствии с ТР ТС 029/2012, при наличии нормируемых пищевых добавок в составе - указывать их количество.
3. Удостоверение качества и безопасности
4. Протокол испытаний на генно-модифицированные источники
5. Выписка из СТО
6. УПД/ТОРГ12 должна быть оформлена по сериям производства с соответствующим количеством поставляемого сырья
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