[bookmark: _GoBack]Техн‌​ическое задание
на поставку товара «Хлеб и хлебобулочные продукты» для нужд МАДОУ ДС №3"ЛАСТОЧКА"
В случае, если в документации (в каком-либо документе, входящем в состав документации, прикрепленном отдельным файлом к документации) имеются указания на знаки обслуживания, фирменные и торговые наименования, патенты, полезные модели, промышленные образцы, указания на товарный знак, наименование места происхождения товара или наименование производителя, то такие указания следует читать «знаки обслуживания или эквивалент», «фирменные наименования или эквивалент», «торговые наименования или эквивалент», «патенты или эквивалент», «полезные модели или эквивалент», «промышленные образцы или эквивалент», «товарный знак или эквивалент», «наименование места происхождения товара или эквивалент», «наименование производителя или эквивалент».
	№ п/п
	Код ОКПД2
	Наименование
	Национальный режим

	
	
	
	1875 (Запрет)
	1875 (Ограничение)
	1875 (Преимущество)

	1
	10.71.11.100
	Хлеб ржаной Дарницкий йодированный
	
	
	✓

	2
	10.71.11.100
	Хлеб пшеничный йодированный
	
	
	✓

	3
	10.71.11.100
	Батон в ассортименте
(нарезной, городской, сдобный, плетенка с маком, булка Черкизовская)
	
	
	✓

	4
	10.72.12.112
	Пряники
	
	
	✓

	5
	10.72.11.120
	Сухари панировочные
	
	
	✓

	6
	10.72.12.120
	Печенье в ассортименте
	
	
	✓

	7
	10.72.12.130
	Вафли в ассортименте
	
	
	✓



1. Объект закупки:
	№ п/п
	Наименование продуктов
	Характеристика и потребительские свойства товара
	Ед. изм.
	Кол-во

	1
	Хлеб ржаной Дарницкий йодированный
	Соответствует ГОСТ 26983-2015 Хлеб Дарницкий. Технические условия
Поверхность: Шероховатая, без крупных трещин и подрывов. Допускаются наколы, мучнистость верхней и нижней корки подового хлеба и наличие шва от делителя-укладчика у формового хлеба
Цвет: от светло-коричневого до темно-коричневого
Состояние мякиша:
Пропеченность: Пропеченный, не липкий, не влажный на ощупь, эластичный. После легкого надавливания пальцами мякиш должен принимать первоначальную форму
Промес: без комочков и следов непромеса
Пористость: Развитая, без пустот и уплотнений. Не допускается отслоение корки от мякиша
Вкус: Свойственный данному виду изделия, без постороннего привкуса
Запах: Свойственный данному виду изделия, без постороннего запаха
Упаковка: 0,600кг
	кг
	720

	2
	Хлеб пшеничный йодированный
	Соответствует требованиям ГОСТ (всем допустимым)
Изделие продолговатой формы, с несколько выпуклой верхней коркой, без боковых выплывов, с шероховатой поверхностью.  Изделия хлебобулочные из пшеничной хлебопекарной муки высшего сорта. Без крупных трещин и подрывов.  Нарезанное.
Цвет изделия: от светло-желтого до темно-коричневого, мякиш пропеченный, не влажный на ощупь, не липкий, эластичный, после легкого надавливания принимает первоначальную форму, без пустот и уплотнений, без комочков и следов непромеса, без постороннего запаха и вкуса, пористость развитая без пустот и уплотнений. Не допускается отслоение корки от мякиша.
Упаковка: предназначенная и соответствующая
стандартам для данной продукции
Упаковка: 0,500кг
	кг
	600

	3
	Батон в ассортименте
(нарезной, городской, сдобный, плетенка с маком, булка Черкизовская)
	Соответствует требованиям ГОСТ 27844-88 Изделия булочные. Технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
Внешний вид
-форма: не расплывчатая, без притисков.
- цвет: от светло-желтого до коричневого
Состояние мякиша: 
-пропеченность: пропеченный, не влажный на ощупь. Эластичный. После легкого надавливания пальцами мякиш должен принимать первоначальную форму
- промес: без комочков и следов непромеса
-пористость: развитая, без пустот и уплотнений
Вкус: Свойственный данному виду изделий, без постороннего привкуса
Запах: Свойственный данному виду изделий, без постороннего запаха
Упаковка: предназначенная и соответствующая
стандартам для данной продукции
Упаковка: 0,300кг
	кг.
	540

	4
	Пряники
	Соответствует требованиям ГОСТ 15810-2014 Изделия кондитерские. Изделия пряничные. Общие технические условия
Вкус и запах: Изделия с ярко выраженным сладким вкусом и ароматом, свойственными данному наименованию пряничного изделия, соответствующими вносимым вкусоароматическим добавкам, без посторонних привкуса и запаха
Структура: Изделия с мягкой, связанной структурой, не рассыпающиеся при разламывании
Цвет: от бело-кремового до темно-коричневого с оттенками различной интенсивности. Цвет мякиша - равномерный по всему объему изделия. Поверхность может быть темнее мякиша, нижняя поверхность темнее верхней.
Допускается более темный цвет выступающих рельефов оттиска рисунка или надписи.
Общий тон окраски отдельных изделий должен быть одинаковым в каждой упаковочной единице
Вид в изломе: Пропеченные изделия, с равномерной хорошо развитой пористостью, без пустот, закала и следов непромеса.
Поверхность: Сухая, без крупных трещин, вздутий, впадин, не подгоревшая, без наплывов. Допускается наличие мелких трещин не более 5% площади поверхности.
Форма: Правильная, разнообразная, нерасплывчатая, без вмятин, с выпуклой верхней поверхностью (за исключением пряничных изделий, имеющих оттиск рисунка или надписи на поверхности). Нижняя поверхность ровная.
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	70

	[bookmark: _Hlk229748221]5
	Сухари панировочные
	Соответствует требованиям ГОСТ 28402-89 Сухари панировочные. Общие технические условия
Внешний вид: крупка, достаточно однородная по размеру
Цвет: от светло-желтого до светло-коричневого
Вкус: свойственный панировочным сухарям, без постороннего привкуса
Запах: свойственный панировочным сухарям, без постороннего запаха
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	10

	6
	Печенье в ассортименте
	Соответствует требованиям ГОСТ 24901-2023 Печенье. Общие технические условия
Вкус и запах: Выраженные, свойственные вкусу и запаху компонентов, входящих в рецептуру печенья, без посторонних привкуса и запаха.
Цвет: Равномерный, от светло-соломенного до темно-коричневого с учетом используемого сырья. Допускается более темная окраска выступающих частей рельефного рисунка, краев печенья, нижней стороны и следов от сетки пода печей.
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	90

	7
	Вафли в ассортименте
	Соответствует требованиям ГОСТ 14031-2014
«Вафли. Технические условия»
Поверхность: с четким рисунком
Края: с ровным обрезом без подтеков
Вафли должны иметь одинаковый размер и правильную форму, установленную для данного наименования – соответствие 
Начинка: не выступает за края
Цвет: от светло-желтого до светло-коричневого для вафель с начинкой
Начинка: распределена равномерно
Начинка: однородной консистенции, без крупинок и комочков
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	90


2. Место поставки товара: Ханты-Мансийский АО –Югра, г.Мегион, проспект Победы 14/1 МАДОУ «ДС №3 «Ласточка» (пищеблок).
[bookmark: _Hlk229757937]3. Срок и условия поставки товаров: с момента заключения договора по 31.12.2026 г. согласно заявке Заказчика по графику:
	№ п/п
	Наименование продуктов
	Подача заявок (по телефону)
	Выполнение заявок (специализированным транспортом за счет поставщика)

	 1
	«Хлеб и хлебобулочные продукты»
	Ежедневно
понедельник,
вторник,
среда,
четверг,
пятница
до 15.00
	Ежедневно:
понедельник,
вторник,
среда,
четверг,
пятница
с 07.00 до 07.30



Поставка осуществляется партиями по предварительной заявке Заказчика. Поставка и разгрузка товара осуществляется силами Поставщика.
Поставщик обязан осуществить поставку товара на специально предназначенном или специально оборудованном транспортном средстве для перевозки пищевых продуктов, имеющем документы в соответствии с Федеральным законом от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов».
4. Требования к безопасности, качеству, к функциональным характеристикам (потребительским свойствам) товара, требования к упаковке поставляемого товара:
4.1. Качество и безопасность поставляемого товара должны соответствовать требованиям и нормам, установленным: 
-Федеральным законом от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;
-Федеральным закон от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;
-СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;
-СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»;
-Техническими регламентами Таможенного союза, утвержденными решениями Комиссии таможенного союза, за исключением требований к отдельным видам продукции, процессам их производства, хранения, перевозки, реализации и утилизации, в отношении которых технические регламенты еще не вступили в силу на территории Российской Федерации:
- ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»;
- ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;
- ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки»;
- Иными нормативными правовыми актами, нормативными и техническими документами, устанавливающими требования к качеству такого вида товаров.
4.2. Поставляемый товар должен быть расфасован и упакован в материалы, разрешенные для контакта с пищевыми продуктами, такими способами, которые позволяют обеспечить сохранность их качества и безопасность при хранении, транспортировке и реализации. Транспортная упаковка товара обеспечивает сохранность товара при транспортировке, хранении и погрузочно-разгрузочных работах.
4.3. Каждая единица транспортной и потребительской тары (упаковки) должна содержать необходимую маркировку. Маркировка должна соответствовать требованиям Национального стандарта РФ «Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования», технического регламента Таможенного союза «Пищевая продукция в части ее маркировки» (ТР ТС 022/2011). 
4.4. Качество и безопасность поставляемой продукции должно подтверждаться документами: сертификатами соответствия или декларациями о соответствии, а также иными документами, предусмотренными действующим законодательством Российской Федерации.
5. Требования к сроку и (или) объему предоставления гарантий качества товаров:
5.1. В случае, если при передаче или до начала использования товара выявиться его ненадлежащее качество, Заказчик вправе потребовать от Поставщика безвозмездного устранения недостатков товара или его замены в срок, установленный Заказчиком.
5.2. Наличие недостатков и сроки их устранения фиксируются Сторонами в двухстороннем акте выявленных недостатков.
5.3. Остаточный срок годности: не менее 80% от установленного производителем.
6. Требования к условиям поставки товара, отгрузке товара:
6.1. Поставка осуществляется по заявке, в которой указывается количество товара. Заявки направляются по почте, факсу, телефонограммой либо другим приемлемым для обеих сторон способом (телефонная связь).
6.2. Право собственности на товар переходит к Заказчику с момента доставки товара Заказчику и принятия его путем подписания товарно-транспортной накладной или УПД.
6.3. При приеме товара Заказчик проверяет его соответствие сведениям, указанным в счете-фактуре и других сопроводительных документах по наименованию, количеству и качеству.
6.4. Товар должен сопровождаться следующими документами:
– товарная накладная (ТОРГ-12) или УПД (оригиналы);
– счет на оплату (оригиналы);
– счет-фактура или УПД (оригиналы);
– копия сертификата соответствия или декларации соответствия.
6.5. По окончании поставки товара в полном объеме на основании товарно-транспортных накладных Поставщик и Заказчик подписывают акт сверки.

