[bookmark: _GoBack]Техническое задание
на поставку продуктов питания (овощи, фр⁠﻿‍﻿​‌⁠⁠‍​‍‍‍‍﻿⁠‌‌​​﻿﻿⁠‍﻿​‌‌​​​⁠‌‍‌‌​‍​​‍‍‍‌укты) 
1. [bookmark: _Hlk199774432]Объект закупки 
Таблица применения Постановления Правительства РФ от 23.12.2024 N 1875 "О мерах по предоставлению национального режима при осуществлении закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд, закупок товаров, работ, услуг отдельными видами юридических лиц"
	№ п/п
	ОКПД 2
	Наименование
	Национальный режим

	
	
	
	1875 
(Запрет)
	1875 (Ограничение)
	1875 (Преимущество)

	0. 
	01.13.51.120
	Картофель продовольственный
	
	
	✓

	0. 
	01.13.12.120
	Капуста белокочанная
	
	
	✓

	0. 
	01.13.49.110
	Свекла свежая
	
	
	✓

	0. 
	01.13.41.110
	Морковь столовая
	
	
	✓

	0. 
	01.13.43.110
	Лук репчатый
	
	
	✓

	0. 
	01.13.42.000
	Чеснок
	
	
	✓

	0. 
	01.13.39.110
	Кабачки
	
	
	✓

	0. 
	01.13.33.000
	Баклажаны
	
	
	✓

	0. 
	01.13.34.000
	Помидоры свежие
	
	✓
	

	0. 
	01.28.11.000
	Перец сладкий
	
	
	✓

	0. 
	01.13.32.000
	Огурцы свежие
	
	✓
	

	0. 
	01.23.14.000
	Мандарины
	
	
	✓

	0. 
	01.13.19.000
	Зелень свежая (укроп, петрушка)
	
	
	✓

	0. 
	01.24.10.000
	Яблоки
	
	
	✓

	0. 
	01.23.12.000
	Лимон
	
	
	✓

	0. 
	01.23.13.000
	Апельсины
	
	
	✓

	0. 
	01.22.12.000
	Бананы
	
	
	✓

	0. 
	01.24.21.000
	Груши
	
	
	✓

	0. 
	01.21.11.000
	Виноград
	
	
	✓

	0. 
	01.25.11.000
	Киви
	
	
	✓



	№ п/п
	Наименование Товара
	Характеристики Товара
	Ед. изм.
	Кол-во

	1. 
	Картофель продовольственный
	Соответствует требованиям ГОСТ 7176-2017 «Картофель продовольственный. Технические условия»
Клубни целые, чистые, свежие, здоровые, покрытые кожурой, не проросшие, не увядшие, Внешний вид без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности, не позеленевшие, без коричневых пятен, вызванных воздействием тепла. 
Запах и вкус свойственный данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и/или привкуса.
Массовая доля клубней, пораженных паршой или оспорозом при поражении более 1/4 поверхности клубня, %, не более, в том числе земли, прилипшей к клубням – не допускается
Наличие клубней, позеленевших на площади более 1/4 поверхности, поврежденных грызунами, подмороженных, запаренных, с признаками "удушья", клубней раздавленных, половинок и частей клубня, пораженных мокрой, сухой, кольцевой, пуговичной гнилями и фитофторой – не допускается
пораженные ржавой (железистой) пятнистостью - не допускается
Окраска типичная для ботанического сорта окраска
Размер клубней по наибольшему поперечному диаметру, мм – не менее 30
Упаковка – тканевые мешки или мешки из полимерных пленок или предназначенная и соответствующая стандартам для данного вида продукции.
Фасовка: не более 20 кг
	кг
	2860

	2. 
	Капуста белокочанная
	Соответствует требованиям ГОСТ 51809-2001 «Капуста белокочанная свежая, реализуемая в розничной торговой сети. Технические условия»
Внешний вид- кочаны свежие, целые, здоровые, чистые, не проросшие. Не допускается повреждения сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности с чистым срезом кочерыги.
Запах и вкус -Свойственные данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и/или привкуса.
Плотность кочана-плотные
Зачистка кочана- кочаны должны быть защищены до плотно облегающих зеленых или белых листьев.
Длина кочерги над кочаном см: не более 3.
Не допускается содержание треснувших, с механическими повреждениями на глубину не более 3 см, проросших, пораженных точечными никрозами, вредителями, загнивших, мороженных, запаренных.
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данного вида продукции.
Фасовка: не менее 1 кг и не более 10 кг,
	кг
	700

	3. 
	Свекла 
свежая
	Соответствует требованиям ГОСТ 32285-2013 «Свекла столовая свежая, реализуемая в розничной торговой сети. Технические условия» 
Товарный сорт – не ниже первого
Внешний вид - Корнеплоды свежие, целые, здоровые, чистые, без повреждений сельскохозяйственными вредителями
Запах и вкус. Свойственные данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и привкуса.
Не допускается содержание корнеплодов с отклонениями от установленных размеров не более чем на 1,0 см от массы. Содержание корнеплодов с механическими повреждениями на глубину более 0,3 см, с порезами головок, легким увяданием, в
совокупности от массы. Наличие корнеплодов увядших, с признаками морщинистости, запаренных, подмороженных, загнивших.
Внутреннее строение мякоть сочная, темно-красная разных оттенков в зависимости от особенностей ботанического сорта
Размер корнеплодов по наибольшему поперечному диаметру см – не менее 5 и не более 10
Наличие земли, прилипшей к корнеплодам, % от массы – не более 1
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данного вида продукции.
Фасовка не менее 1,0 и не более 5 кг
	кг
	600

	4. 
	Морковь 
столовая
	Соответствует требованиям ГОСТ 32284-2013 «Морковь столовая свежая, реализуемая в торговой розничной сети. Технические условия» 
Корнеплоды свежие, целые, здоровые, чистые, не увядшие, не треснувшие, не одревесневшие, без признаков прорастаний, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности.
Корнеплоды должны быть гладкими, свежими на вид, правильной формы, не побитыми, без трещин, не подмороженными, без боковых корешков, без зеленоватых или лиловатых головок.
Запах и вкус. Свойственные данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и/или привкуса.
Содержание корнеплодов, лишенных кончиков, поломанных (длиной не менее 70 мм), с порезами, поврежденными плечиками головки, % от массы, не более- не допускается.
Наличие земли, прилипшей к корнеплодам- не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка не менее 1,0 и не более 5 кг
	кг
	800

	5. 
	Лук 
репчатый
	Соответствует требованиям ГОСТ 34306-2017 «Лук репчатый свежий. Технические условия»
Луковицы вызревшие, здоровые, чистые, целые, не проросшие, типичной для ботанического сорта формы и окраски, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, с сухими наружными чешуйками (рубашкой) и высушенной шейкой, без излишней внешней влажности, без полого и жесткого донца. 
Без постороннего запаха и привкуса (сетка не более 20 кг.)
Наличие луковиц загнивших, гнилых, запаренных, со следами плесени, подмороженных, поврежденных сельскохозяйственными вредителями, затрагивающими мякоть луковицы, поврежденных стеблевой нематодой и клещами – не допускается
Размер луковицы по наибольшему поперечному диаметру, см- не менее 4
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка не менее 1 кг и не более 5 кг
	кг
	800

	6. 
	Чеснок
	Соответствует требованиям ГОСТ 33562-2015 «Чеснок свежий. Технические условия»
Обыкновенный.
Луковицы вызревшие, здоровые, чистые, целые, не проросшие, без повреждений, по форме и окраске типичные для ботанического сорта, с сухими с сухими кроющими чешуями. Без постороннего запаха и привкуса (упаковка не более 0,5 кг.)
Не допускается наличие сельскохозяйственных вредителей, луковиц, поврежденных сельскохозяйственными вредителями, подмороженных, с солнечными ожогами, гнилых и испорченных, запаренных, наличие посторонних примесей.
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка Не менее 0,250 кг.  и не более 1кг
	кг
	10

	7. 
	Кабачки
	Соответствует требованиям ГОСТ 31822-2012
Кабачки свежие, реализуемые в розничной торговле. Технические условия
Внешний вид: Плоды свежие, целые, чистые, здоровые, не увядшие, технически спелые, с не огрубевшей кожицей, гладкие или ребристые, с плодоножкой, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без механических повреждений сельскохозяйственными вредителями и болезнями, без излишней внешней влажности, типичной для ботанического сорта формы и окраски
Запах и вкус: Свойственные данному ботаническому сорту без постороннего запаха и привкуса
Внутреннее строение: Мякоть сочная, плотная, без пустот и трещин, без перезревших семян, семенное гнездо с недоразвитыми белыми семенами
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	150

	8. 
	Баклажаны
	Соответствует требованиям ГОСТ 31821-2022 Баклажаны свежие, реализуемые в розничной торговле. Технические условия
Внешний вид: Плоды свежие, целые, чистые, здоровые, не увядшие, технически спелые, с плодоножкой, без повреждений сельскохозяйственными вредителями и болезнями, без механических повреждений, без излишней внешней влажности, типичной для ботанического сорта формы и окраски
Запах и вкус: Свойственные данному ботаническому сорту без постороннего запаха и/или привкуса
Внутреннее строение: Мякоть сочная, упругая, без пустот, не волокнистая и не деревянистая, без избыточного образования семян, семенное гнездо с недоразвитыми белыми некожистыми семенами
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	150

	9. 
	Помидоры 
свежие
	Соответствует ГОСТ 34298-2017 «Томаты свежие. Технические условия»
Внешний вид- плоды свежие, целые, здоровые, чистые, без признаков гнили, не поврежденные сельскохозяйственными вредителями., без зеленых пятен и трещин.
Запах и вкус -Свойственные данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и/или привкуса.
Плотность плодов-плотные
Не допускается наличие вредителей, зеленых и мятых плодов, перезревших, загнивших, увядших, подмороженных, с солнечными ожогами с прилипшей землей
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данного вида продукции.
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данного вида продукции.
Фасовка по не более 10 кг
	кг
	170

	10. 
	Перец 
сладкий
	Соответствует требованиям ГОСТ 34325-2017 «Перец сладкий свежий. Технические условия»
Внешний вид: плоды целые, здоровые, чистые, свежие, без механических повреждений, типичной для ботанического сорта формы и окраски, без излишней внешней влажности, с плодоножками
Состояние плодов: плоды плотные, способные выдерживать транспортирование, погрузку, разгрузку и доставку к месту назначения
Запах и вкус: Свойственные данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и/или привкуса
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	300

	11. 
	Огурцы 
свежие
	Соответствует требованиям ГОСТ 33932-2016 «Огурцы свежие, реализуемые в розничной торговле. Технические условия» 
Внешний вид- плоды свежие, целые, здоровые, чистые, без признаков гнили, не поврежденные сельскохозяйственными вредителями., без зеленых пятен и трещин.
Запах и вкус -Свойственные данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и/или привкуса.
Плотность плодов-плотные
Не допускается наличие вредителей, желтых, перезревших, загнивших, увядших, подмороженных, запаренных с вырванной плодоножкой, прилипшей земли к плодам.
Содержание плодов в каждоразмерной группе с легкой потертостью, загрязненных с незначительными потемнениями от нажимов, но не мятых, с царапинами на кожице и слегка увядших, % от массы – не более 10
Допускаются плоды с вырванной плодоножкой, диаметр повреждения не более 1,0 см
Содержание земли, прилипшей к плодам, %, - не более 0,5
Внутреннее строение – мякоть плотная, с недоразвитыми водянистыми, не кожистыми семенами.
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данного вида продукции.
Фасовка не менее 0,5 и не более 5,0 кг
	кг
	170

	12. 
	Мандарины
	Соответствует требованиям ГОСТ 4428-82. «Мандарины. Технические условия» и/или ГОСТ 34307-2017 «Плоды цитрусовых культур. Технические условия»
Внешний вид- плоды свежие, чистые, без механических повреждений, без повреждений вредителями и болезнями, без признаков гнили и порчи, с ровно срезанной у основания плода плодоножки.
Запах и вкус -Свойственные данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и/или привкуса.
Окрас- от светло-оранжевого до оранжевого. Допускаются плоды с прозеленью общей площадью не более ¾ поверхности плода.
Не допускаются плоды, загнившие, зеленые, подмороженные. Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данного вида продукции.
Фасовка по не более 10 кг
	кг
	60

	13. 
	Зелень 
свежая 
(укроп, петрушка)
	Соответствует требованиям ГОСТ 32856-2014
Укроп свежий. Технические условия и ГОСТ 34212-2017 Петрушка свежая. Технические условия и/или ГОСТ 32883-2014 «Зеленные культуры овощные свежие для промышленной переработки. Технические условия»
Запах и вкус: характерные для ботанического сорта, без постороннего запаха и/или привкуса
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка по не более 4 кг
	кг
	12

	14. 
	Яблоки
	Соответствует требованиям ГОСТ 34314-2017 «Яблоки свежие, реализуемые в розничной торговле»
Калиброванные – соответствие 
Вес одного яблока: не менее 80гр, не более 150 гр.
Внешний вид: плоды целые, чистые, без излишней внешней влажности типичной для помологического сорта формы и окраски с плодоножкой
Запах и вкус: свойственные данному помологическому сорту без постороннего запаха и/или привкуса
Степень зрелости и состояние плода: плоды съемной степени зрелости, способные выдерживать погрузку, транспортирование, разгрузку и доставку к месту назначения
Состояние мякоти: мякоть доброкачественная
Упаковка: сухая, чистая, без постороннего запаха, предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка. Не менее 1 кг и не более 15 кг
	кг
	300

	15. 
	Лимон
	Соответствует требованиям ГОСТ 4429-82 «Лимоны. Технические условия» и/или ГОСТ 34307-2017 «Плоды цитрусовых культур. Технические условия»
Внешний вид- плоды свежие, чистые, не уродливые, без механических повреждений, без повреждений вредителями и болезнями, без признаков гнили и порчи, с ровно срезанной у основания плода плодоножки.
Запах и вкус -Свойственные данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и/или привкуса.
Окрас- от светло-зеленого до желтой или оранжевой. Допускаются плоды с прозеленью.
Размер плода по наибольшему поперечному диаметру, мм-не менее 40 не более 42 
Допускаемые отклонения нажимы от упаковки, зарубцевавшиеся в период роста повреждения (проколы, царапины, сетка, пробковые образования), следы сажистого грибка и щитовки общей площадью от поверхности плода, не более – 1/4
Не допускаются плоды, загнившие, зеленые, подмороженные. Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данного вида продукции.
Фасовка. Не менее 1 кг и не более 5 кг
	кг
	40

	16. 
	Апельсины
	Соответствует требованиям ГОСТ 4427-82. «Апельсины. Технические условия» и/или ГОСТ 34307-2017 «Плоды цитрусовых культур. Технические условия»
Внешний вид- плоды свежие, чистые, без механических повреждений, без повреждений вредителями и болезнями с ровно срезанной у основания плода плодоножкой.
Запах и вкус -Свойственные данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и/или привкуса.
Окрас- от светло-оранжевого до оранжевого. Размер плода по наибольшему поперечному диаметру мм не менее 45 и не более 50.
Не допускается плоды зеленые, подмороженные, загнившие
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данного вида продукции.
Фасовка. Не менее 1 кг и не более 45 кг
	кг
	300

	17. 
	Бананы
	Соответствует требованиям ГОСТ 35258-2025 Бананы свежие. Технические условия
Плоды в кистях твердые, свежие, чистые, целые, здоровые, развившиеся, не уродливые, без остатков цветка, имеющие хорошо выраженные ребристые боковые грани. Крона зеленого цвета, срезы ее ровные, гладкие, здоровые, не пересушенные
Плоды в кистях здоровые, свежие, чистые, целые, развившиеся, не уродливые, без остатков цветка, округлые или слаборебристые. Крона зеленовато-желтая, желтая.
Размеры плодов: по наибольшему попе-
перечному диаметру – не менее 3,0 и не более 4,0 см. 
по длине –не менее 20,0см.
количество плодов на кисти – не менее 4 и не более 8шт. 
количество кистей в одной упаковочной единице –не менее 15 и не более 18 шт. 
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данного вида продукции.
Фасовка не более 10 кг
	кг
	300

	18. 
	Груши
	Соответствует требованиям ГОСТ 33499-2015
Груши свежие. Технические условия. Сорт не ниже высшего
Внешний вид- Плоды свежие, целые, чистые, здоровые, плотные, неповрежденные, не вялые, не подмороженные, без затрагивающих мякоть повреждений, вызванных сельскохозяйственными вредителями и болезнями, без излишней внешней влажности, одного помологического сорта. Плоды типичные по форме и окраске для данного помологического сорта. Мякоть доброкачественная, без подкожной пятнистости и побурения. Плоды отборные, с целой плодоножкой, отсутствие плодоножки допускается без следов повреждения кожицы. Кожица без следов грубого побурения. Мякоть не должна быть твердозернистой допускаются весьма незначительные поверхностные дефекты при условии, что они не влияют на общий внешний вид, качество, сохраняемость и товарный вид продукта в упаковке. 
Степень зрелости-Плоды спелые, однородные по степени зрелости, но не ниже съемной и не перезревшие
Запах и вкус-Без постороннего запаха и (или) привкуса
Размер плодов по наибольшему поперечному диаметру, мм, 
- крупноплодные разновидности не менее 60,0
прочие разновидности- не менее 55,0
Не допускается- Наличие плодов заплесневевших, загнивших, подмороженных, запаренных, со свежими проколами, с глубокими механическими повреждениями, остатками химических веществ Наличие посторонней примеси. Наличие сельскохозяйственных вредителей и продуктов их жизнедеятельности
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данного вида продукции.
Фасовка. Не менее 1 кг и не более 10 кг
	кг
	300

	19. 
	Виноград
	Соответствует требованиям ГОСТ 32786-2014 Виноград столовый свежий. Технические условия
Внешний вид: Грозди целые, характерные для ампелографического сорта, аккуратно собраны и уложены, здоровые, без излишней внешней влажности.
Степень зрелости и состояние винограда: Позволяющие выдерживать перевозку, погрузку, разгрузку и доставку к месту назначения в удовлетворительном состоянии
Запах и вкус: Характерные для ампелографического сорта, без постороннего запаха и/или привкуса
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	200

	20. 
	Киви
	Соответствует требованиям ГОСТ 31823-2012 Киви, реализуемые в розничной торговле. Технические условия
Внешний вид: Плоды свежие, целые, чистые, здоровые, твердые, в стадии товарной зрелости, хорошо сформировавшиеся, без стебля, не перезревшие, без повреждений насекомыми-вредителями и болезнями, без излишней внешней влажности, типичной для помологического сорта формы и окраски
Запах и вкус: Свойственные данному помологическому сорту без постороннего запаха и привкуса
Внутреннее строение: Мякоть твердая, сочная, упругая, без повреждений
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	190


2. Место поставки товара: 628690, Ханты-Мансийский АО., г. Мегион, Высокий пгт., ул. Нефтяников, д. 6/1 (корпус №1), ул. Гагарина д.10 (корпус №2).
3. Срок поставки товара: с момента заключения договора не ранее чем 01.07.2026г. по 31.12.2026 г.
3.1. Товары завозятся по заявке Заказчика, транспортом Поставщика. Доставка, погрузочно-разгрузочные работы производятся за счет Поставщика.
3.2. Поставщик обязан осуществить поставку товара на специально предназначенном или специально оборудованном транспортном средстве для перевозки пищевых продуктов, имеющем документы в соответствии с Федеральным законом от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов».
4. Требования к качеству, безопасности поставляемого товара:
4.1. Качество и безопасность поставляемого товара должны соответствовать требованиям и нормам, установленным: 
- Федеральным законом от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;
- Федеральным закон от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;
- СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;
- СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»;
- Техническими регламентами Таможенного союза, утвержденными решениями Комиссии таможенного союза, за исключением требований к отдельным видам продукции, процессам их производства, хранения, перевозки, реализации и утилизации, в отношении которых технические регламенты еще не вступили в силу на территории Российской Федерации:
- ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»;
- ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;
- ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки»;
- Иными нормативными правовыми актами, нормативными и техническими документами, устанавливающими требования к качеству такого вида товаров.
4.2. Поставляемый товар должен быть расфасован и упакован в материалы, разрешенные для контакта с пищевыми продуктами, такими способами, которые позволяют обеспечить сохранность их качества и безопасность при хранении, транспортировке и реализации. Транспортная упаковка товара обеспечивает сохранность товара при транспортировке, хранении и погрузочно-разгрузочных работах.
4.3. Каждая единица транспортной и потребительской тары (упаковки) должна содержать необходимую маркировку. Маркировка должна соответствовать требованиям Национального стандарта РФ «Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования», технического регламента Таможенного союза «Пищевая продукция в части ее маркировки» (ТР ТС 022/2011). 
4.4. Качество и безопасность поставляемой продукции должно подтверждаться документами: сертификатами соответствия или декларациями о соответствии, а также иными документами, предусмотренными действующим законодательством Российской Федерации.
5. Требования к сроку и (или) объему предоставления гарантий качества товаров:
5.1. В случае, если при передаче или до начала использования товара выявиться его ненадлежащее качество, Заказчик вправе потребовать от Поставщика безвозмездного устранения недостатков товара или его замены в срок, установленный Заказчиком.
5.2. Наличие недостатков и сроки их устранения фиксируются Сторонами в двухстороннем акте выявленных недостатков.
5.3. Поставляемый товар должен иметь годность (остаточный срок годности) не менее 80% от установленного предприятием изготовителем срока годности.
6. Требования к условиям поставки товара, отгрузке товара:
6.1. Поставка осуществляется по заявке, в которой указывается количество товара. Заявки направляются по почте, факсу, телефонограммой либо другим приемлемым для обеих сторон способом (телефонная связь).
6.2. Право собственности на товар переходит к Заказчику с момента доставки товара Заказчику и принятия его путем подписания товарно-транспортной накладной или УПД.
6.3. При приеме товара Заказчик проверяет его соответствие сведениям, указанным в счете-фактуре и других сопроводительных документах по наименованию, количеству и качеству.
6.4. Товар должен сопровождаться следующими документами:
– товарная накладная (ТОРГ-12) или УПД (оригиналы);
– счет на оплату (оригиналы);
– счет-фактура или УПД (оригиналы);
– копия сертификата соответствия или декларации соответствия.
6.5. По окончании поставки товара в полном объеме на основании товарно-транспортных накладных Поставщик и Заказчик подписывают акт сверки.

