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ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ

1. Предмет договора: Морковь сушеная 
Страна происхождения сырья: Китай
2. Объемы, сроки и условия поставки товара
2.1. Количество (объем) товара: согласно заявок Заказчика. 
Расчетное количество товара:
	Наименование товара
	Ед. изм.
	Расчетное кол-во[footnoteRef:1] [1: 1 Заказчик имеет право на неполную выборку товара, без изменения при этом условий договора.] 

	Период поставки

	Морковь сушеная
	кг
	40 000
	С даты заключения договора до 31.12.2026


2.2. Срок поставки товара – поставка осуществляется с момента заключения договора по заявкам Заказчика в соответствии с графиком поставки (Заявки на поставку товара подаются Заказчиком Поставщику – не менее 1 раза в неделю на каждое место поставки).
2.3. Условия поставки:
· По заявкам заказчика.
3. Место поставки:
Свердловская область, г. Екатеринбург, ул. Свердлова, 8 (время приемки - 10:00 по 16:00) рабочие дни
4. Требования к функциональным (потребительским) свойствам, качественным характеристикам, характеристикам безопасности приобретаемого товара:

4.1 Требования к моркови сушеной

	Морковь сушеная

	Функциональное назначение товара:
	Морковь сушеная - компонент в тесто

	
	

	Качественные характеристики

	Наименование показателя
	Характеристика и нормы

	Состав
	Морковь сушеная

	Упаковка
 
	Коробки, масса нетто – 20-25 кг. Транспортировка должна осуществляться на поддоне 1200*800, единичная упаковка должна быть запаллетированна стрейч пленкой. Высота поддона с сырьем - не более 1,5 м.
Безопасность упаковки должна быть обеспечена в соответствии с требованиями ТР ТС 005/2011 "О безопасности упаковки"

	Качественные показатели
	Органолептические показатели: 
Внешний вид: размеры кусочков моркови – пластины 10*10 мм;
Цвет: оранжевый; допускается желтоватая окраска сердцевины.
Консистенция: стружки эластичные, хрупкие.
Вкус и запах: свойственный сушеной моркови, без посторонних привкусов и запахов.

	
	Физико-химические показатели:
1. Массовая доля влаги – не более 14,0%
2. Посторонние примеси (минеральные/металлические), внешние загрязнения – не допускаются;
3. Кусочки с зеленоватыми, черными пятнами и с остатками кожицы – не допускаются;
4. Зараженность вредителями - не допускается.

	
	Микробиологические показатели в соответствии с ТР ТС 021/2011 (Приложение 1; Приложение 2, табл. 1, пункт 1.5)

	
	Показатели безопасности в соответствии с ТР ТС 021/2011 (Приложение 3, Пункт 6)

	Пищевая и Энергетическая ценность
	Пищевая ценность на 100 гр продукта: белки- 10,9 г, жиры- 0,5 г, углеводы-69,0 г; Энергетическая ценность (калорийность) на 100 гр продукта (средние значения): 1172кДж/280ккал.

	Срок годности
	Не менее 24 месяцев со дня изготовления, на момент поставки на предприятие остаточный срок годности – не менее 12 месяцев.

	Условия хранения на предприятии
	температура хранения не выше 30°С 

	Условия транспортировки
	температура транспортировки должна обеспечивать физико-химическую и микробиологическую сохранность продукта 

	
	Транспорт, используемый для перевозки продукта должен быть чистым, сухим.

	Особые требования
 
	Не допускаются до производства: 

	
	с загрязнением упаковки;

	
	с нарушением целостности упаковки;

	
	с наличием посторонних включений, не являющихся составной частью продукта.

	
	Продукция должна соответствовать требованиям:
- ТР ТС 021/2011

	
	Маркировка должна соответствовать ТР ТС 022/2011 "Пищевая продукция в части ее маркировки"

	
	Страна происхождения сырья: Китай

	Требования к сопроводительным документам
 
	1. Декларация о соответствии (копия, заверенная изготовителем)

	
	2. Спецификация на продукт оформленная в соответствии с требованиями к содержанию маркировки по ТР ТС 022/2011, а так же при наличии пищевых добавок, ароматизаторов и биологически активных веществ в составе, указывать их в соответствии с ТР ТС 029/2012, при наличии нормируемых пищевых добавок в составе - указывать их количество.

	
	3. Акт государственного карантинного фитосанитарного контроля.

	
	4. Протокол лабораторных испытаний.

	
	5. Копия действующего сертификата ISO 22000.



