

ТЕХНИЧЕ﻿﻿‌‍​‍﻿​​‌﻿﻿﻿‍​‌​​​‍﻿‌‌⁠﻿⁠⁠﻿​﻿‍‍​⁠⁠‍⁠‌﻿​​​‌﻿СКОЕ ЗАДАНИЕ
на поставку продуктов питания 
 для нужд МАДОУ ДЕТСКИЙ САД № 178


	№ п/п
	Код
	Наименование
	Национальный режим

	
	
	
	1875 (Запрет)
	1875 (Ограничение)
	1875 (Преимущество)

	1
	10.72.12.130
	Вафли
	
	
	✓

	2
	10.72.12.120
	Печенье к чаю
	
	
	✓

	3
	10.72.12.120
	Печенье затяжное Мария
	
	
	✓

	4
	10.82.23.210
	Зефир
	
	
	✓

	5
	10.82.23.171
	Мармелад
	
	
	✓

	6
	10.61.33.111
	Хлопья овсяные «Геркулес»
	
	
	✓

	7
	01.11.75.110
	Горох колотый
	
	
	✓

	8
	10.61.32.113
	Крупа гречневая
	
	
	✓

	9
	10.61.32.117
	Кукурузная крупа
	
	
	✓

	10
	10.61.31.111
	Крупа манная
	
	
	✓

	11
	10.61.32.116
	Крупа перловая
	
	
	✓

	12
	10.61.31.110
	Пшеничная крупа
	
	
	✓

	13
	10.61.32.114
	Пшено шлифованное
	
	
	✓

	14
	10.61.11.000
	Рис круглозерный
	
	✓
	

	15
	10.61.11.000
	Рис
	
	✓
	

	16
	10.61.32.115
	Ячневая крупа
	
	
	✓

	17
	10.73.11.110
	Макаронные изделия
	
	
	✓

	18
	10.39.16.000
	Зеленый горошек
	
	
	✓

	19
	10.20.25.111
	Консервы «Сайра» натуральная
	
	✓
	

	20
	10.13.15.110
	Тушенка говяжья
	
	
	✓

	21
	10.39.17.190
	Огурцы консервированные
	
	
	✓

	22
	10.39.17.190
	Огурцы консервированные
	
	
	✓

	23
	10.39.17.112
	Томатная паста
	
	
	✓

	24
	10.39.18.110
	Кукуруза консервированная
	
	
	✓

	25
	10.51.51.111
	Молоко концентрированное
	
	✓
	

	26
	10.51.51.113
	Молоко сгущенное цельное с сахаром
	
	✓
	

	27
	10.39.22.110
	Повидло
	
	
	✓

	28
	10.20.34.126
	Салат из морской капусты
	
	✓
	

	29
	10.39.17.119
	Консервы «Икра кабачковая»
	
	
	✓

	30
	10.39.17.190
	Капуста квашеная
	
	
	✓

	31
	10.82.14.000
	Какао
	
	
	✓

	32
	10.83.12.120
	Кофейный напиток
	
	
	✓

	33
	10.83.13.120
	Чай
	
	
	✓

	34
	10.61.21.113
	Мука пшеничная хлебопекарная
	
	
	✓

	35
	10.81.12.110
	Сахар
	
	✓
	

	36
	10.84.30.130
	Соль йодированная
	
	✓
	

	37
	10.84.23.164
	Лавровый лист
	
	
	✓

	38
	10.41.54.110
	Масло растительное
	
	
	✓

	39
	10.32.16.120
	Сок для детского питания
	
	
	✓

	40
	10.32.16.120
	Сок для раннего возраста до 3 лет
	
	
	✓

	41
	10.51.40.120
	Сыр «Российский»
	
	
	✓

	42
	01.47.21.000
	Яйцо
	
	
	✓

	43
	10.20.23.122
	Филе сельди слабосолёной
	
	✓
	

	44
	01.28.19.000
	Укроп, петрушка сухая
	
	
	✓

	45
	10.62.11.111
	Крахмал картофельный
	
	
	✓

	46
	10.39.25.131
	Изюм
	
	
	✓

	47
	10.39.25.132
	Курага
	
	
	✓

	48
	01.25.19.190
	Ягоды сушеные (Шиповник)
	
	
	✓

	49
	10.39.21.110
	Компотная смесь из свежемороженых ягод и фруктов
	
	
	✓

	50
	10.39.25.130
	Чернослив 
	
	
	✓




1. Объект закупки и характеристики товара:

	п/п №
	Наименование
	Характеристика
	Ед. изм
	Кол – во 

	1. 
	Вафли 
	Соответствует требованиям ГОСТ 14031-2014 Вафли. Общие технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя) 
Внешний вид: Поверхность с четким рисунком, края с ровным обрезом без подтеков. Вафли имеют одинаковый размер и правильную форму, установленную для данного наименования. Начинка в вафлях не выступает за края. Нет пятен, пригорелости. Строение в изломе - вафельные листы равномерно пропеченные, с развитой пористостью, обладающие хрустящими свойствами. Начинка распределена равномерно. Начинка однородной консистенции, без крупинок и комочков. 
Цвет свойственный данному виду изделия, равномерный.
Запах и вкус: Свойственные данному виду изделия, с учетом вкусовых добавок, без постороннего запаха и привкуса. 
Нет посторонних включений, признаков болезни и плесени.
Упаковка: насыпью, коробка из гофрированного картона или иной вид, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции
Фасовка: не менее 1 кг не более 10 кг
	кг
	27,00

	2. 
	Печенье к чаю 
	Соответствует требованиям ГОСТ 24901-2023 «Печенье. Общие технические условия»
Внешний вид: Форма - правильная, соответствующая данному наименованию печенья, без вмятин, края печенья ровные или фигурные.
Поверхность - гладкая с четким рисунком на лицевой стороне, не подгорелая, без вкраплений крошек. 
Цвет - свойственный данному наименованию печенья, различных оттенков, равномерный. Имеется более темная окраска выступающих частей рельефного рисунка и краев печенья, а также нижней стороны печенья и темноокрашенные следы от сетки печей или трафаретов. 
Вид в изломе - пропеченное печенье с равномерной пористостью, без пустот и следов непромеса.
Запах и вкус: Свойственные данному виду изделия, с учетом вкусовых добавок, без постороннего запаха и привкуса. Нет посторонних включений, признаков болезни и плесени.
Упаковка: печенье насыпью, коробка из гофрированного картона или иной вид, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции
Фасовка: не менее 1 кг не более 10 кг
	кг
	60,00

	3. 
	Печенье затяжное Мария 
	Соответствует требованиям ГОСТ 24901-2023 «Печенье. Общие технические условия»
Печенье затяжное без добавлений, неглазированное
Вкус и запах: Выраженные, свойственные вкусу и запаху компонентов, входящих в рецептуру печенья, без посторонних привкуса и запаха.
Форма: Плоская, без вмятин, вздутий и повреждений края.
Поверхность: Гладкая, с наличием сквозных проколов и возможным рисунком в виде насечек.
Не подгорелая, без вздутий. Нижняя поверхность ровная.
Не допускается поседения, засахаривания или увлажнения глазури или отделки.
В составе не должны присутствовать пищевые продукты, которые не допускается при организации питания детей
Цвет: Равномерный, от светло-соломенного до темно-коричневого с учетом используемого сырья.
Вид в изломе: Пропеченное печенье со слоистой структурой без пустот и следов непромеса
Упаковка: печенье насыпью, коробка из гофрированного картона или иной вид, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции
Фасовка: не более 6,0 кг.
	кг
	30,00

	4. 
	Зефир 
	Соответствует требованиям ГОСТ 6441-2014 Изделия кондитерские пастильные. Общие технические условия
Вкус и запах: Свойственные данному наименованию продукта с учетом вкусовых добавок, без постороннего привкуса и запаха.
Цвет: равномерный, допускается окраска используемых добавлений; 
Консистенция: мягкая, легко поддающаяся разламыванию; 
форма - различная, без деформаций; 
поверхность - без грубого затвердевания на боковых гранях и выделения сиропа. 
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка: не менее 3 кг не более 5 кг.
	кг
	36,00

	5. 
	Мармелад 
	Соответствует требованиям ГОСТ 6442-2014 Мармелад. Общие технические условия
Вкус, запах и цвет: Характерные для данного наименования мармелада, без постороннего привкуса и запаха.
В многослойном мармеладе каждый слой должен иметь вкус, запах и цвет, соответствующие наименованию слоя
Консистенция: Студнеобразная.
Форма: Соответствующая данному наименованию мармелада.
Для формового - правильная, с четким контуром, без деформации. Допускаются незначительные наплывы.
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции 
Фасовка: не менее 2 не более 5кг.  
	кг
	36,00

	6. 
	Хлопья овсяные «Геркулес» 
	Соответствует требованиям ГОСТ 21149-2022 Хлопья овсяные. Технические условия 
Цвет: белый с оттенками от кремового до желтоватого
Запах: свойственный овсяной крупе без плесневого, затхлого и других посторонних запахов.
Вкус: свойственный овсяной крупе без привкуса горечи и посторонних привкусов.
Развариваемость: не менее 20 мин.
Запах без плесневого, затхлого и других посторонних запахов. Вкус без привкуса горечи и посторонних привкусов, не допускается зараженность вредителями хлебных запасов.
Маркировка содержит один режим хранения и срок годности с указанием срока реализации, номер партии. Партия поставленного товара однородная по сроку годности. 
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
Фасовка: не менее 0,8 кг не более 1,0кг
	кг
	50,00

	7. 
	Горох колотый
	Соответствует требованиям ГОСТ 6201-2020 «Горох шлифованный. Технические условия» или ТУ производителя
Вид: горох колотый шлифованный. Примесь целого шлифованного гороха допускается не более 5 %
Сорт: не ниже первого
Цвет: желтый, зеленый
Вкус: свойственный гороху, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Запах: свойственный гороху без плесневелого затхлого и других посторонних запахов 
Зараженность вредителями хлебных запасов: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
Фасовка не менее 0,8 кг не более 1,0кг
	кг
	108,00

	8. 
	Крупа гречневая
	Соответствует требованиям ГОСТ 5550-2021 Крупа гречневая. Технические условия или ТУ производителя
Цвет: коричневый разных оттенков
Запах: свойственный гречневой крупе, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый
Вкус: свойственный гречневой крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Зараженность вредителями хлебных запасов: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
Фасовка не менее 0,8 кг не более 1,0кг
	кг
	90,00

	9. 
	Кукурузная крупа 
	Соответствует требованиям ГОСТ 6002-2022 Крупа кукурузная. Технические условия
Размер: мелкая
Цвет: Белый или желтый с оттенками
Запах: Свойственный кукурузной крупе, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый
Вкус: Свойственный кукурузной крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Зараженность вредителями хлебных запасов: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
Фасовка не менее 0,7 кг не более 1,0кг
	кг
	20,00

	10. 
	Крупа манная
	Соответствует требованиям ГОСТ 7022-2019 «Крупа манная. Технические условия».
Внешний вид и цвет: преобладает непрозрачная мучнистая крупка ровного белого или кремового цвета 
Запах: свойственный манной крупе, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый
Вкус: свойственный манной крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Минеральные примеси: при разжевывании крупы не должно ощущаться хруста
Не допускается зараженность вредителями (насекомыми и клещами) или наличие следов заражения
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
Фасовка не менее 0,8 кг не более 1,0кг
	кг
	105,00

	11. 
	Крупа перловая
	Соответствует требованиям ГОСТ 5784-2022 Крупа ячменная Технические условия или ТУ производителя
Вид: ядро, освобожденное от цветковых пленок, хорошо отшлифованное
Цвет: от белого с желтоватым, иногда зеленоватым оттенками
Запах: характерный для перловой крупы, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневелый
Вкус: без привкуса кислого, горечи и посторонних привкусов
Зараженность и загрязненность вредителями: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха. 
Фасовка не менее 0,8 кг не более 1,0кг
	кг
	30,00

	12. 
	Пшеничная крупа
	Соответствует требованиям ГОСТ 276-2021 Крупа пшеничная (Полтавская, «Артек»). Технические условия.
Цвет: желтый
Запах: свойственный пшеничной крупе без плесневого, затхлого и других посторонних запахов
Вкус: свойственный пшеничной крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Зараженность и загрязненность вредителями: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
Фасовка не менее 0,8 кг не более 1,0кг
	кг
	30,00

	13. 
	Пшено шлифованное
	Соответствует требованиям ГОСТ 572-2016 Крупа пшено шлифованное. Технические условия.
Сорт: высший
Вид: шлифованное, очищенное
Цвет: желтый разных оттенков
Запах: свойственный крупе пшено, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый
Вкус: свойственный крупе пшено, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Зараженность и загрязненность вредителями: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
Фасовка от 0,8 кг не более 1,0кг
	кг
	66,00

	14. 
	Рис круглозерный
	Соответствует требованиям ГОСТ 6292-93 «Крупа рисовая. Технические условия» и/или ТУ производителя (изготовителя)».
Сорт: высший.
Запах: свойственный рисовой крупе без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый
Вкус: свойственный рисовой крупе без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Цвет: белый или белый с различными оттенками
Красные ядра: не допускаются
Зараженность вредителями хлебных запасов: не допускается
Загрязненность мертвыми вредителями хлебных запасов: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
Фасовка не менее 0,8 кг не более 1,0кг
	кг
	105,00

	15. 
	Рис
	Соответствует требованиям ГОСТ 6292-93 Крупа рисовая. Технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
Сорт-не ниже высшего
Тип-длинозерный, пропаренный
Запах: свойственный данной крупе, без посторонних запахов, не затхлый не плесневелый, без посторонних примесей
Вкус: свойственный крупе, без посторонних привкусов, без признаков заражения вредителями
Упаковка: предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции

	кг
	56,00

	16. 
	Ячневая крупа 
	Соответствие ГОСТ 5784-2022 «Крупа ячменная. Технические условия»
Цвет: Белый с желтоватым, иногда зеленоватым оттенками
Характеристика вида крупы: частицы дробленого ядра различной величины и формы, полностью освобожденные от цветковых пленок и частично от плодовых оболочек.
Запах: Свойственный ячменной крупе, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый
Вкус: Свойственный ячменной крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
Фасовка не менее 0,8 кг не более 1,0кг
	кг
	49,00

	17. 
	Макаронные изделия 
	Соответствует требованиям ГОСТ 31743-2017 «Изделия макаронные. Общие технические условия» и/или ТУ производителя (изготоителя)
Макаронные изделия группы А высшего сорта, твердых сортов пшеницы, в ассортименте. 
Цвет: соответствующий сорту муки
Форма: соответствующая типу изделий – в ассортименте
Вкус: свойственный данному изделию, без постороннего вкуса
Запах: свойственный данному изделию, без постороннего запаха
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
Фасовка не более 5 кг 
	кг
	132,00

	18. 
	Зеленый горошек 
	Соответствует требованиям ГОСТ 34112-2017 «Консервы овощные. Горошек зелёный. Технические условия»
Консервированный без уксуса или уксусной кислоты высшего сорта стерилизованный мозговых сортов – соответствие 
Внешний вид: Целые зерна без примесей оболочек зерен и кормового гороха коричневого цвета. 
Вкус и запах: Свойственные консервированному зеленому горошку, посторонние привкус и запах не допускаются
Цвет зерен: Зеленый, светло-зеленый или оливковый, однородный в упаковочной единице
Консистенция: Мягкая однородная. 
Качество заливочной жидкости: Прозрачная, характерного цвета с зеленоватым или оливковым оттенком
Допускается опалесценция, слабая мутность, небольшой осадок частиц мякоти – соответствие 
Упаковка: металлическая банка
Фасовка: не более 420 г
	кг
	48,00

	19. 
	Консервы «Сайра» натуральная
	Соответствует требованиям ГОСТ 13865-2000 Консервы рыбные натуральные с добавлением масла. Технические условия
Рыба: сайра или горбуша
Вкус: приятный, свойственный консервам данного вида, без постороннего привкуса и горечи
Запах: приятный, свойственный консервам данного вида, без постороннего запаха
Консистенция: мяса рыбы сочная, костей – мягкая
Наличие посторонних примесей: не допускается
Упаковка: металлическая банка или иной вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции. Упаковка чистая, без подтёков, без вздутых и хлопающих крышек, помятостей, фальцев, ржавчины и бомбажа, без деформации корпуса и крышек, и деформации в виде уголков у бортика.
	кг
	27,00

	20. 
	Тушенка говяжья
	Соответствует требованиям ГОСТ 32125-2013 Консервы мясные. Мясо тушеное. Технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
Сорт: не ниже высшего
Запах и вкус: Свойственные соответствующему тушеному мясу с пряностями, без посторонних запаха и привкуса
Внешний вид: В разогретом состоянии — мясо кусочками произвольной формы массой не менее 30 г, без грубой соединительной ткани, крупных кровеносных сосудов и лимфатических узлов, в бульоне. 
При извлечении из банки кусочки сохраняют свою форму, возможно частичное распадание кусочков.
Консистенция мяса: Мясо сочное, непереваренное
Внешний вид бульона: В нагретом состоянии цвет от желтоватого до светло-коричневого, с наличием взвешенных белковых веществ в виде хлопьев. Допускается незначительная мутноватость бульона
Предоставление сертификата соответствия на продукцию и ветеринарное свидетельство обязательно
Продукты не должны содержать генно-инженерно-модифицированные организмы (ГМО)
Упаковка: жестяная банка или иной вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данного вида продукции
Фасовка не более 325 гр
	кг
	30,42

	21. 
	Огурцы консервированные 
	Соответствует требованиям ГОСТ 31713-2012 Консервы. Огурцы, кабачки, патиссоны с зеленью в заливке. Технические условия
Внешний вид: Овощи целые, однородные по размеру и конфигурации, без плодоножек и остатков цветков, здоровые, чистые, не сморщенные, не мятые, без механических повреждений – соответствие 
Плоды целые, размером не более 90 мм - соответствие 
Вкус и запах: Слабокислый, свойственный консервированным овощам данного вида, умеренно соленый с ароматом пряностей
Допускается легкая естественная горечь перца – соответствие 
Не допускаются посторонние привкус и запах – соответствие 
Цвет: Однородный для овощей одного вида, близкий к типичному для данного ботанического сорта, без пятен, прозелени и ожогов, с оттенками от зеленого до оливкового
Консистенция: Овощи плотные, упругие с хрустящей мякотью, без пустот, с недоразвитыми семенами. 
Качество заливки: Прозрачная, бесцветная или с характерным для определенного вида консервов оттенком
Упаковка: стеклянные банки или иной вид, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции
Фасовка не более 3 л
	кг
	36,00

	22. 
	Огурцы консервированные
	Соответствует требованиям ГОСТ 31713-2012 Консервы. Огурцы, кабачки, патиссоны с зеленью в заливке. Технические условия
Внешний вид: Овощи целые, однородные по размеру и конфигурации, без плодоножек и остатков цветков, здоровые, чистые, не сморщенные, не мятые, без механических повреждений – соответствие 
Плоды целые, размером не более 90 мм - соответствие 
Вкус и запах: Слабокислый, свойственный консервированным овощам данного вида, умеренно соленый с ароматом пряностей
Допускается легкая естественная горечь перца – соответствие 
Не допускаются посторонние привкус и запах – соответствие 
Цвет: Однородный для овощей одного вида, близкий к типичному для данного ботанического сорта, без пятен, прозелени и ожогов, с оттенками от зеленого до оливкового
Консистенция: Овощи плотные, упругие с хрустящей мякотью, без пустот, с недоразвитыми семенами. 
Качество заливки: Прозрачная, бесцветная или с характерным для определенного вида консервов оттенком
Упаковка: стеклянные банки или иной вид, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции
Фасовка не более 720 мл
	кг
	77,76

	23. 
	Томатная паста 
	Соответствует требованиям ГОСТ 3343-2017 «Продукты томатные концентрированные. Общие технические условия» и/или ТУ производителя (изготовителя)
Массовая доля растворимых сухих веществ (за вычетом хлоридов), %: не менее 25 
Внешний вид и консистенция: Густая однородная концентрированная масса мажущейся консистенции, без темных включений, остатков кожицы, семян и других грубых частиц плодов
Цвет: Красный, оранжево-красный или малиново-
красный, ярко выраженный, равномерный по всей массе
Вкус и запах: ярко выраженные, свойственные зрелым томатам, прошедшим термическую обработку, без горечи и других посторонних привкуса и запаха
Без содержания ГМО, красителей: соответствие
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
 Фасовка не более 800 г
	кг
	12,00

	24. 
	Кукуруза консервированная 
	Соответствует требованиям ГОСТ 34114-2017 Консервы овощные. Кукуруза сахарная. Технические условия
Сорт: высший
Внешний вид: срезанные целые зерна, с одинаковой глубиной срезки, без рваных зерен и зерен с тканью початка, без кусочков стержней и початков, частиц лиственного покрова и шелковистых нитей.
Наличие механически поврежденных зерен к массе кукурузы: не более 20 %
Вкус и запах: свойственный вареной сахарной кукурузе в стадии молочной спелости, без постороннего привкуса и запаха
Цвет зерен: белый, золотистый или желтый без наличия зерен более темного цвета, однородный в одной банке.
Допускается наличие единичных зерен кукурузы, отличающихся по цвету от основной массы. Не допускаются пятнистые зерна
Консистенция: мягкая, однородная без чрезмерной плотности
Качество заливочной жидкости: молочного оттенка (с опалесценцией)
Упаковка: ж/б или иной вид, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции
Фасовка 360 г
	кг
	36,00

	25. 
	Молоко концентрированное 
	Соответствие требованиям ГОСТ 34254-2017 «Консервы молочные. Молоко сгущенное стерилизованное. Технические условия».
Молочный продукт сладковато-солоноватый. Консистенция однородная, в меру вязкая. Цвет равномерный по всей массе белый или белый с кремовым оттенком. 
	кг
	27,00

	26. 
	Молоко сгущенное цельное с сахаром  

	Соответствует требованиям ГОСТ 31688-2012 Консервы молочные. Молоко и сливки, сгущенные с сахаром. Технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
Жирность: 8,5 %.
Вкус и запах: Вкус сладкий, чистый с выраженным вкусом и запахом пастеризованных молока (для молока цельного сгущенного с сахаром и молока обезжиренного сгущенного с сахаром) или сливок (для сливок, сгущенных с сахаром) без посторонних привкусов и запахов.
Внешний вид и консистенция: Однородная, вязкая по всей масса без наличия ощущаемых органолептических кристаллов молочного сахара (лактозы).
Предоставление сертификата соответствия на продукцию и ветеринарное свидетельство обязательно
Продукты не должны содержать генно-инженерно-модифицированные организмы (ГМО).
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка: не более 380 г
	кг
	61,56

	27. 
	Повидло 
	Соответствует требованиям ГОСТ 32099-2013 Повидло. Общие технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
Вид сырья: ассортимент
Внешний вид и консистенция: Однородная густая протертая масса, без семян, семенных гнезд, косточек и не протертых кусочков кожицы и других растительных примесей.
Консистенция: Густая мажущаяся масса
Вкус и запах: Вкус и запах хорошо выраженные.
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка: не более 600 г
	кг
	24,00

	28. 
	Салат из морской капусты 
	Соответствует требованиям ГОСТ и/или ТУ производителя (изготовителя)
на лимонной кислоте
Внешний вид: целый. Поверхность ровная, чистая.
Вкус и запах: свойственные морской капусте, слегка йодистые
Цвет: свойственный данному виду морской капусты, от оливкового до темно-коричневого
Салат изготовлен из натуральных ингредиентов, без использования консервантов.
Состав: морская капуста, лук, растительное масло, соль, сахар, специи.
Продукт готов к употреблению без дополнительной обработки.
Упаковка: жестяная банка или иной вид, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции. Не допускается биологический, физический и ложный бомбаж, "хлопушка", помятые банки, подтечные и ржавые банки, чёрные пятна и полосы на внутренней стороне крышек и на поверхности содержимого банки
Тип фасовки: пластиковое ведро с маркировкой, или иной вид,  соответствующая стандартам для данной продукции

	кг
	18,00

	29. 
	Консервы «Икра кабачковая»
	Соответствует требованиям ГОСТ 2654-2017 Консервы. Икра овощная. Технические условия
Внешний вид: однородная, равномерно измельченная масса с видимыми включениями зелени и пряностей, без грубых семян перезрелых овощей
Консистенция: мажущаяся или слегка зернистая
Вкус и запах: свойственные икре, изготовленной из определенного вида предварительно подготовленных овощей
Не допускается привкус прогорклого масла и наличие посторонних привкуса и запаха – соответствие 
Цвет: однородный по всей массе для икры от желтого до светло-коричневого
Упаковка: Банка стеклянная или иной вид, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции
Фасовка 500 г
	кг
	72,00

	30. 
	Капуста квашеная
	Соответствует требованиям ГОСТ 34220-2017  «Овощи соленые и квашеные. Общие технические условия».
Капуста равномерно нашинкованная полосками или нарезанная в виде кусочков различной формы. Овощные компоненты равномерно распределены в квашеной капусте. Консистенция - упругая, плотная, хрустящая; запах и вкус характерный для квашеной капусты, солоновато-кисловатый, цвет светло-соломенный с оттенками добавленных компонентов и пряностей. 
Вкус и запах: характерный для квашеных овощей солоновато-кисловатый вкус с запахом и вкусом добавленных пряностей.
Товар поставляется в упаковке, позволяющей обеспечить сохранность продукта, не имеющей механических, химических и прочих повреждений. Поставка в таре из полимерных материалов (пластиковых ведрах)
Фасовка: не более 5 кг
	кг
	120,00

	31. 
	Какао 
	Соответствует требованиям ГОСТ 108-2014 Какао-порошок. Технические условия
Сорт: высший
Внешний вид: Порошок от светло-коричневого до темно-коричневого цвета.
Не допускается серый оттенок. При растирании между пальцами не должен давать ощущения крупинок
Вкус и аромат: Свойственные какао-порошку, без посторонних привкусов и запахов
Упаковка: предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции
Фасовка: не более 100 г
	кг
	10,00

	32. 
	Кофейный напиток 
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 50364-92 Концентраты пищевые. Напитки кофейные растворимые. Технические условия
Порошкообразный, растворимый – соответствие
Цвет: коричневый, разной степени интенсивности
Вкус и аромат: свойственные данному продукту в зависимости от вида сырья, без посторонних привкуса и запаха
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка: не более 100 г
	кг
	10,00

	33. 
	Чай 
	Соответствует требованиям ГОСТ 32573-2013 «Чай чёрный. Технические условия» и/или ТУ производителя (изготовителя)». 
Вид чая: черный гранулированный
Внешний вид настоя чая: яркий, прозрачный
Аромат и вкус настоя чая: нежный аромат, терпкий вкус
Цвет разваренного чайного листа чая: однородный, коричнево-красный или коричневый
Внешний вид чая: однородный, ровный, хорошо скрученный
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка: не более 100 г
	кг
	6,00

	34. 
	Мука пшеничная хлебопекарная
	Соответствует требованиям ГОСТ 26574-2017 «Мука пшеничная хлебопекарная. Технические условия».
Сорт: высший
Вкус: свойственный пшеничной муке, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Запах: свойственный пшеничной муке, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый
Наличие минеральной примеси: при разжевывании муки не должно ощущаться хруста
Цвет: белый, или белый с кремовым оттенком, или кремовый с желтоватым оттенком
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
Фасовка не более 2,0 кг. 
	кг
	54,00

	35. 
	Сахар 
	Соответствует требованиям ГОСТ 33222-2015 Сахар белый. Технические условия
Цвет: белый, чистый, допускается желтоватый оттенок
Внешний вид: однородная сыпучая масса кристаллов
Запах и вкус: свойственный сахару, сладкий, без посторонних запаха и привкуса как в сухом сахаре, так и в его водном растворе
Чистота раствора: раствор сахара должен быть прозрачным, без нерастворимого осадка, механических и других примесей.
Упаковка: мешки или иной вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции
Фасовка: не более 1 кг.
	кг
	540,00

	36. 
	Соль йодированная
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 51574-2018 «Соль пищевая. Общие технические условия» и/или ТУ производителя (изготовителя)
Соль поваренная пищевая молотая
Сорт: не ниже высшего
Внешний вид: кристаллический сыпучий продукт.
Вкус: соленый, без постороннего привкуса
Цвет: белый.
Не допускается наличие посторонних механических примесей, не связанных с происхождением и способом производства соли. 
Без посторонних запахов. 
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данного вида продукции
Допускается слабый запах йода. 
Фасовка: не более 1 кг.
	кг
	130,00

	37. 
	Лавровый лист 
	Соответствует требованиям ГОСТ 17594-81 «Лист лавровый сухой. Технические условия».
Внешний вид: Листья здоровые, не поврежденные вредителями и болезнями, по форме продолговатые, ланцетовидные, овальные, по окраске зеленые, сероватые с серебристым оттенком
Запах и вкус: хорошо выраженные, свойственные лавровому листу, без постороннего запаха и привкуса
Упаковка: бумажный пакет или иная упаковка, предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка: не более 10 г.  
	кг
	1,2

	38. 
	Масло растительное 
	Соответствует требованиям ГОСТ 1129-2013 Масло подсолнечное. Технические условия
Вид масла подсолнечного рафинированного: Дезодорированное. 
Сорт: не ниже высшего сорта
Масло подсолнечное прозрачное, без осадка, без запаха, без консервантов
Упаковка: предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции
Фасовка: не более 900 мл
	кг
	120,00

	39. 
	Сок для детского питания 
	Соответствует требованиям ГОСТ 32102-2013 «Консервы. Продукция соковая. Соки фруктовые концентрированные. Общие технические условия».
Внешний вид соков: свойственные сокам, из которых изготовлен концентрированный сок
Вкус и аромат: яблоко, мультифрукт, персик, груша, соответствующий вкусу и аромату фруктов, из которых изготовлен концентрированный сок. 
Не допускаются посторонние привкус и запах
Цвет: соответствующий цвету фруктов, из которых изготовлен концентрированный фруктовый сок. Допускаются более темные оттенки в соках из светлоокрашенных фруктов и незначительное обесцвечивание соков из темноокрашенных фруктов
Минеральные примеси и примеси растительного происхождения: не допускаются
Упаковка: тетрапак или иная упаковка, предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка: не более 1 л
	л
	600,00

	40. 
	Сок для раннего возраста до 3 лет 
	Соответствует требованиям ГОСТ 32102-2013 «Консервы. Продукция соковая. Соки фруктовые концентрированные. Общие технические условия».
Внешний вид соков: свойственные сокам, из которых изготовлен концентрированный сок
Вкус и аромат: яблоко, мультифрукт, персик, груша. соответствующий вкусу и аромату фруктов, из которых изготовлен концентрированный сок. 
Не допускаются посторонние привкус и запах
Цвет: соответствующий цвету фруктов, из которых изготовлен концентрированный фруктовый сок. Допускаются более темные оттенки в соках из светлоокрашенных фруктов и незначительное обесцвечивание соков из темноокрашенных фруктов
Минеральные примеси и примеси растительного происхождения: не допускаются
Упаковка: тетрапак или иная упаковка, предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Трубочка-наличие
Фасовка: 0,2 л
	л
	180,00

	41. 
	Сыр «Российский»
	Соответствует требованиям ГОСТ 32260-2013 Сыры полутвердые. Технические условия
Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество: не менее 50%. 
Внешний вид: корка прочная, ровная, без повреждений и толстого подкоркового слоя, покрытая парафиновыми, полимерными. комбинированными составами или полимерными материалам
Вкус и запах: выраженный сырный
Предоставление сертификата соответствия на продукцию и ветеринарное свидетельство обязательно
Продукты не должны содержать генно-инженерно-модифицированные организмы (ГМО).
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции. 
Фасовка не более 0,2кг
	кг
	65,00

	42. 
	Яйцо 
	Соответствует требованиям ГОСТ 31654-2012 Яйца куриные пищевые. Технические условия
Класс яйца: Столовое 
Категория: отборная
Скорлупа яиц: должна быть чистой, без пятен крови и помета, и неповрежденной. 
Содержимое яиц: не должно иметь посторонних запахов (гнилости, тухлости, затхлости и др.) 
Предоставление сертификата соответствия на продукцию и ветеринарное свидетельство обязательно.
Продукты не должны содержать генно-инженерно-модифицированные организмы (ГМО), антибиотики и гормоны
Упаковка: изделия уложены в ячейки в картонную коробку
	шт
	10 000

	43. 
	Филе сельди слабосолёной 
	Соответствует требованиям ГОСТ 815-2019 Сельди соленые. Технические условия
Вид засола - Малосоленая, 
Вид разделки -филе. 
Внешний вид: Поверхность чистая, по цвету свойственная данному виду сельди. 
Наружные повреждения: Сельдь без наружных повреждений.
Вкус и запах: Свойственные соленой сельди данного вида, без постороннего привкуса и запаха.
Упаковка: ведра из полимерных материалов с полиэтиленовыми вкладышами для пищевых продуктов предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка: не более 20 кг.
	кг
	30,00

	44. 
	Укроп, петрушка сухая
	Соответствует требованиям ГОСТ  или ТУ производителя
Сушёный нарезанный кусочками по от 1 до 2 мм укроп и петрушка зелёного цвета с характерным запахом и вкусом. Без посторонних примесей. 
Упакован в пакетики не более 40 грамм.
	кг
	2,00

	45. 
	Крахмал картофельный 
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 53876-2010 Крахмал картофельный Технические условия
Внешний вид: Однородный порошкообразный продукт
Цвет: белый
Запах: свойственный крахмалу, без постороннего запаха
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	9,6

	46. 
	Изюм
	Соответствует требованиям ГОСТ 6882-88 «Виноград сушеный. Технические условия»
Сорт: не ниже первого сорта
Внешний вид: Масса ягод сушеного винограда одного вида, сыпучая, без комкования. Ягоды после заводской обработки без плодоножек.
Вкус и запах: Свойственные сушеному винограду, вкус сладкий. Посторонний привкус и запах не допускаются.
Цвет: белый
Сушеный виноград без семян: соответствие
Упаковка: тара сухая, чистая, без постороннего запаха или иной вид упаковки предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	30,00

	47. 
	Курага
	Соответствует требованиям ГОСТ 32896-2014 «Фрукты сушеные. Общие технические условия»
Наименование фрукта: Абрикос 
Вид применяемой сушки: Тепловая 
Сорт: высший 
Внешний вид и форма: целые приплюснутые сушеные фрукты с выдавленной косточкой, половинки сушеных фруктов правильной круглой формы со слегка завернутыми краями, одного вида, с неповрежденной кожицей, кружки (боковые срезы, полноценные по мякоти). Не слипающиеся при сжатии.
Вкус и запах: свойственные фруктам данного вида, без постороннего вкуса и запаха. Легкий запах сернистого ангидрида в обработанных сушеных фруктах не считается посторонним 
Цвет: однородный, светложелтый. Яркий, соответствующий помологическому сорту. Фрукты имеют участки, отличающиеся по цвету от основного тона, площадь которых не более 5% 
Посторонние примеси: отсутствуют 
Упаковка: тара сухая, чистая, без постороннего запаха или иной вид упаковки предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции  
Фасовка: не более 5 кг.
	кг
	30

	48. 
	Ягоды сушеные (Шиповник)

	Соответствует требованиям ГОСТ 1994-93 Плоды шиповника. Технические условия
Сорт: не ниже высшего
Способ обработки: тепловая сушка.
Внешний вид: цельные, очищенные от чашелистиков и плодоножек ложные плоды разнообразной формы: от шаровидной, яйцевидной или овальной до сильно вытянутой веретеновидной; цвет плодов от оранжево-красного до буровато-красного.
Запах: свойственный данному сырью, без посторонних запахов. Вкус: кисловато-сладкий, слегка вяжущий.
Маркировка: на каждой единице потребительской и транспортной упаковки
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка: не более 5 кг. 
	кг
	30,00

	49. 
	Компотная смесь из свежемороженых ягод и фруктов
	Соответствует ГОСТ 32898-2014 Смеси и пюре из фруктов быстрозамороженные. Общие технические условия
Вид: Смесь компотная замороженная 
Смесь должна иметь в составе не менее пяти компонентов
Внешний вид в замороженном состоянии: Смесь в виде целых фруктов или нарезанных половинками, дольками, кусочками, кубиками, соответствующих требованиям по внешнему виду к каждому из составляющих компонентов смеси
Цвет: Однородный, свойственный соответствующим видам и помологическим сортам фруктов, составляющих смесь
Вкус и запах в размороженном состоянии: Свойственные видам фруктов, входящих в смесь, без постороннего привкуса и запаха
Консистенция: Близкая к консистенции свежих фруктов, слегка размягченная
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	66,00

	50. 
	Чернослив 

	Соответствует требованиям ГОСТ 32896-2014 Фрукты сушеные. Общие технические условия
Сорт: не ниже высшего
Внешний вид и форма: Целые сушеные фрукты с косточкой, целые приплюснутые сушеные фрукты с выдавленной косточкой, половинки сушеных фруктов правильной круглой или овальной формы со слегка завернутыми краями, одного вида, с неповрежденной кожицей, кружки (боковые срезы, полноценные по мякоти).
Не слипающиеся при сжатии.
Вкус и запах: свойственные фруктам данного вида, без постороннего вкуса и запаха.
Цвет: от черного до буровато-коричневого
Фасовка: стандартным трафаретным весом не менее 1,0 кг

	кг
	30,00


  

2.  Место и срок поставки товаров:  
Муниципальное автономное дошкольное образовательное учреждение детский сад № 178
[bookmark: _Hlk232063939]Место поставки товара: 620017, г. Екатеринбург, ул. Баумана, д.2-б.
620091, г. Екатеринбург, ул. проспект Космонавтов 40А 
[bookmark: _Hlk232063796]Срок и условия поставки товаров: с 01.07.2026г по 31.12.2026, согласно заявке Заказчика.
Поставка осуществляется в рабочие дни Заказчика, силами и средствами Поставщика.
- Поставщик обязан осуществить поставку товара на специально предназначенном или специально оборудованном транспортном средстве для перевозки пищевых продуктов, имеющем документы в соответствии с Федеральным законом от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов».
4. Требования к безопасности, качеству, к функциональным характеристикам (потребительским свойствам) товара, требования к упаковке поставляемого товара:
4.1. Качество и безопасность поставляемого товара должны соответствовать требованиям и нормам, установленным: 
- Федеральным законом от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;
- Федеральным закон от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;
- СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;
- СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»;
- СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»;
- Техническими регламентами Таможенного союза, утвержденными решениями Комиссии таможенного союза, за исключением требований к отдельным видам продукции, процессам их производства, хранения, перевозки, реализации и утилизации, в отношении которых технические 
- ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;
- ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»;
- ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки»;
- ГОСТ Р 51074-2003 «Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования»;
- Иными нормативными правовыми актами, нормативными и техническими документами, устанавливающими требования к качеству такого вида товаров.
4.2. Поставляемый товар должен быть расфасован и упакован в материалы, разрешенные для контакта с пищевыми продуктами, такими способами, которые позволяют обеспечить сохранность их качества и безопасность при хранении, транспортировке и реализации. Транспортная упаковка товара обеспечивает сохранность товара при транспортировке, хранении и погрузочно-разгрузочных работах.
4.3. Каждая единица транспортной и потребительской тары (упаковки) должна содержать необходимую маркировку. Маркировка должна соответствовать требованиям Национального стандарта РФ «Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования», технического регламента Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" (ТР ТС 022/2011). 
4.4. Качество и безопасность поставляемой продукции должно подтверждаться документами: сертификатами соответствия или декларациями о соответствии, а также иными документами, предусмотренными действующим законодательством Российской Федерации.
5. Требования к сроку и (или) объему предоставления гарантий качества товаров:
5.1. Поставляемый товар должен иметь годность (остаточный срок годности) не менее 80% 
от установленного предприятием изготовителем срока годности.
5.2. В случае, если при передаче или до начала использования товара выявиться его ненадлежащее качество, Заказчик вправе потребовать от Поставщика безвозмездного устранения недостатков товара или его замены в срок, установленный Заказчиком.
5.3. Наличие недостатков и сроки их устранения фиксируются Сторонами в двухстороннем акте выявленных недостатков.
6. Требования к условиям поставки товара, отгрузке товара:
6.1. Поставка осуществляется по заявке, в которой указывается количество товара в течении 2 (двух) рабочих дней со дня отправки заявки Заказчиком. Заявки направляются по почте, факсу, телефонограммой либо другим приемлемым для обеих сторон способом (телефонная связь).
6.2. Право собственности на товар переходит к Заказчику с момента доставки товара Заказчику и принятия его путем подписания товарно-транспортной накладной или УПД.
6.3. При приеме товара Заказчик проверяет его соответствие сведениям, указанным в счете-фактуре и других сопроводительных документах по наименованию, количеству и качеству.
6.4. Товар должен сопровождаться следующими документами:
–УПД (оригиналы);
– копия сертификата соответствия или декларации соответствия.
-протоколы лабораторных исследований продукции
-товаротранспортную документацию, обеспечивающую прослеживаемость данной продукции (от производителя и всех последующих поставщиков до образовательной организации).
	6.5. По окончании поставки товара в полном объеме на основании товарно-транспортных накладных Поставщик и Заказчик подписывают акт сверки;
6.6. При поставках товара Поставщик обязан предоставлять товаросопроводительную документацию, обеспечивающую прослеживаемость данной продукции (от производителя и всех последующих поставщиков до образовательной организации);
6.7. При поставках товара Поставщик обязан предоставлять протоколы лабораторных исследований.
