
                                                     
Приложение 1 
к комплекту документов
 на «Поставку товаров для торгового отдела»

Техническое задание
Поставка товаров для торгового отдела  

	№
п.п.
	Основные параметры:
	Требования, характеристики поставляемой продукции

	1
	Предмет поставки товара
	Поставка товаров для торгового отдела 
(согласно приложениям 1, 2, 3, 4, 5 
к техническому заданию)

	2
	Заказчик
	АО «Юграавиа»

	3
	Назначение товара
	Для обеспечения рейсов бортовым питанием и обслуживания пассажиров

	4
	Места поставки товара
	628012, Ханты-Мансийский автономный округ –
Югра, г. Ханты-Мансийск, территория Аэропорт, склад торгового отдела

	5
	Планируемые сроки поставки товара
	Поставка по заявке Заказчика. Период поставки: с даты заключения договора по 31 января 2027 года. Доставка продукции не позднее 8-ми часов с момента подтверждения заявки поставщиком.

	6
	Основание для подготовки и выдачи Технического задания на поставку товара
	Для обеспечения неукоснительного исполнения обязательств по контрактам с партнерами

	7
	Основные параметры объекта поставки:
	К поставке требуются товары, перечисленные в Приложении к Техническому заданию:
- товар должен поставляться в упаковке, обеспечивающей сохранность в течение всего срока годности и без нарушений целостности упаковки. Поставщик обеспечивает упаковку, способную предотвратить повреждение или порчу продукции при транспортировке и хранении;
- качество и упаковка поставляемого Товара должны соответствовать требованиям соответствующих ГОСТов, ТУ, законодательству о техническом регулировании, принятых для данного вида товаров, а также сертификатам соответствия и паспортам качества производителя;
- поставщик гарантирует качество поставляемого товара.

	9
	Срок гарантии
	Срок годности поставляемой продукции составляет не мнее, чем 75 процентов от даты изготовления Товара

	10
	Требования по передаче заказчику с товаром технических и иных документов
	При поставке товара поставщик передает Заказчику все необходимые документы подтверждающие качество Товара, в том числе сертификаты соответствия, удостоверения качества,  безопасности.

	11
	Иные требования
	Не предъявляются. 


 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


 
 





Приложение 1 
к техническому заданию 
на «Поставку товаров для торгового отдела»
  

группа товаров «Колбасные и мясные деликатесы»

	№ п/п
	Наименование 
	Состав
	Ед. измерения (шт./кг)

	1
	Колбаса сыровяленая CASADEMONT Фуэт или эквивалент

	Свинина, шпик, лактоза, соль, декстроза, перец черный молотый, антиокислитель (изоаскорбат натрия), чеснок, краситель (кармин),консерванты (нитрат калия, нитрит натрия), сахароза, стартовые культуры. Натуральная оболочка. Мягкая упаковка. Вес не менее 110 гр.
	


шт.

	2
	Колбаса сырокопченая ТАВРИЯ Сервелат Титулованный или эквивалент


	Свинина нежирная, мясо цыпленка-бройлера, шпик, соевый белок, нитритно-посолочная смесь (соль пищевая, фиксатор окраски Е250),сахар, пряности (перец черный молотый), стартовая культура. Вакуумная упаковка. Вес не менее 0,5 кг
	


шт.

	3
	Говядина варено-копченая МЯСНАЯ ЛАВКА Заказная, категория Б, весовая или эквивалент

	Говядина, вода, посолочно-нитритная смесь (соль, фиксатор окраски: нитрит натрия), паприка, специи, стабилизатор (пирофосфат Е450),антиокислитель (аскорбиновая кислота). 
Вакуумная упаковка. Вес не менее 300 гр.
	



шт.

	4
	Буженина запеченная куриная SUPER или эквивалент

	Филе куриное, кожа куриная, вода, соль пищевая, регуляторы кислотности – ацетаты натрия, цитрат натрия 3-замещенный, агентвлагоудерживающий лактат натрия, антиокислитель – аскорбат натрия, декстроза, чеснок гранулированный, ароматизатор, сахар, перецчерный молотый. Вакуумная упаковка. Вес не менее 300 гр.
	

шт.











Приложение 2 
к техническому заданию
на «Поставку товаров для торгового отдела»

группа товаров «Мясо, рыба, морепродукты»

	№ п/п
	Наименование 
	Состав
	Ед. измерения (шт./кг)

	1
	Эсколар (масляная рыба) холодного копчения БАЛТИЙСКИЙ БЕРЕГ или эквивалент
	Эсколар (масляная рыба) холодного копчения филе-кусок с кожей, соль.  Упаковка вакуумная,  вес не менее 200 гр.
	



шт.

	2
	Креветки замороженные POLAR Королевские неразделанные или эквивалент
	Креветки неразделанные, вода (глазурь). Упаковка: пакет-пленка, вес не менее 500 гр.
	


шт.

	3
	Филе грудки утенка УЛЫБИНО или эквивалент
	Филе утки охлажденное. Вакуумная упаковка, вес не менее 500 гр.
	

шт.























Приложение 3 
к техническому заданию
на «Поставку товаров для торгового отдела»


группа товаров «Орехи и сухофрукты»

	№ п/п
	Наименование 
	Состав
	Ед. измерения (шт./кг)

	1
	Орех грецкий СЕМУШКА Чилийский или эквивалент

	Грецкий орех (ядро), упаковка дой-пак, вес не менее 80 гр
	

шт.

	2
	Миндаль СЕМУШКА или эквивалент


	Миндаль (ядро), упаковка дой-пак, вес не менее 150 гр
	

шт.

	3
	Кешью СЕМУШКА или эквивалент

	Кешью сушеный (ядро), упаковка дой-пак, вес не менее 150 гр
	

шт.

	4
	Курага SUPER без косточки или эквивалент

	Фрукты сушеные целые без косточки: абрикос, упаковка пластиковый пакет, вес не менее 200 гр.
	

шт.

	5
	Чернослив SUPER без косточки или эквивалент 
	Слива сушеная целая без косточки, консервант – сорбат калия, упаковка пластиковый пакет, вес не менее 200 гр.
	

шт.



                                                        











Приложение 4 
к техническому заданию
[bookmark: _GoBack]                                               на «Поставку товаров для торгового отдела»



группа продуктов «Сыры» 

	№ п/п
	Наименование 
	Состав
	Ед. измерения (шт./кг)

	1
	Сыр PRESIDENT Camembert с белой плесенью  или эквивалент

	Молоко нормализованное, соль, закваска (термофильные и мезофильные молочнокислые микроорганизмы), молокосвертывающий ферментныйпрепарат микробного происхождения, поверхностная микрофлора (Penicillium candidum, Geotrichum candidum). Картонная упаковка, жирность не менее 45%,  вес не менее 125 гр. Без заменителей молочного жира.
	шт.

	2
	Сыр мягкий PRESIDENT Petit Brie с белой плесенью или эквивалент

	Молоко нормализованное, соль, закваска термофильных молочнокислых микроорганизмов, молокосвертывающий ферментный препарат микробногопроисхождения, поверхностная микрофлора (Penicillium candidum, Geotrichum candidum). Картонная упаковка, жирность не менее 60%,  вес не менее 125 гр. Без заменителей молочного жира.
	шт.

	3
	Сыр GrandBlu Сливочный с голубой плесенью или эквивалент


	Молоко пастеризованное, соль пищевая, уплотнитель: хлорид кальция, культура плесневых грибов Penicillium roqueforti, бактериальнаязакваска мезофильных молочнокислых микроорганизмов, молокосвертывающий ферментный препарат животного происхождения. Металлизированная упаковка, жирность не менее 56%,  вес не менее 100 гр. Без заменителей молочного жира.
	



шт.

	4
	Сыр твердый BURENKA CLUB Пармезан или эквивалент

	Молоко нормализованное пастеризованное, соль (содержит агент антислеживающий Е536), уплотнитель – хлорид кальция, закваска на основемолочнокислых термофильных микроорганизмов, молокосвертывающий ферментный препарат микробного происхождения (содержит консервантбензоат натрия), краситель пищевой – бета-каротин. Упаковка: флоу-пак, жирность не менее 40%, вес не менее 125 гр. Без заменителей молочного жира.
	


шт.

	5
	Сыр полутвердый HOCHLAND Grunlander или эквивалент

	Молоко нормализованное пастеризованное, соль, уплотнитель хлорид кальция, заквасочная культура молочнокислых микроорганизмов(Lactococcus lactis), молокосвертывающий ферментный препарат микробного происхождения, краситель каротины. Пластиковая упаковка, жирность не менее 50%, вес не менее 400 гр. Без заменителей молочного жира.
	


шт.

	6
	Сыр HOCHLAND Фетакса или эквивалент

	Сыр рассольный, сыр полутвердый, масло сливочное, концентрат молочного белка *(K), пахта сухая *(K), молоко сухое обезжиренное *(M),соль пищевая, желатин пищевой, стабилизаторы (каррагинан, камедь рожкового дерева, ксантановая камедь), регулятор кислотностилимонная кислота, эмульгатор цитраты натрия, вода питьевая. Упаковка - пластиковый контейнер. жирность не менее 45%, вес не менее 200 гр. Без заменителей молочного жира.
	

	7
	Сыр творожный HOCHLAND или эквивалент 
	Творог (нормализованное пастеризованное молоко, бактериальная закваска молочнокислых микроорганизмов (L.lactis), молокосвертывающийфермент микробного происхождения), сыры мягкие, загуститель дикрахмаладипат ацетилированный, соль, стабилизаторы камедь рожковогодерева и гуаровая камедь, регулятор кислотности лимонная кислота, вода питьевая. Упаковка - пластиковый контейнер. жирность не менее 65%, вес не менее 400 гр. Без заменителей молочного жира.
	


шт.





                                                          




























Приложение 5 
к техническому заданию
                                               на «Поставку товаров для торгового отдела»

группа товаров «Овощи, фрукты»

	№ п/п
	Наименование 
	Состав
	Ед. измерения (шт./кг)

	1
	Томаты черри Сладкая ягода или эквивалент
	Томат черри свежий. Упаковка: флоу-пак, вес не менее 200 гр.
	шт.

	2
	Томаты, весовые
	Томаты свежие, весовые, 1 сорт. 
	кг

	3
	Огурцы среднеплодные гладкие, весовые
	
Огурцы свежие среднеплодные гладкие, весовые, 1 сорт
	кг

	4
	Перец красный, весовой
	Перец красный, свежий, весовой, высший сорт
	кг

	5
	Картофель весовой
	Картофель весовой свежий
	кг

	6
	Морковь весовая
	Морковь свежая весовая
	кг

	7
	Свекла весовая
	Свекла свежая весовая
	кг

	8
	Лук репчатый весовой
	Лук репчатый свежий весовой
	кг

	9
	Кабачок весовой 
	Кабачок свежий весовой
	кг

	10
	Баклажан весовой 
	Баклажан свежий весовой 
	кг

	11
	Сельдерей свежий весовой
	Сельдерей свежий весовой
	кг

	12
	Лимон весовой
	Лимоны свежие весовые
	кг

	13
	Яблоки весовые
	Яблоки сезонные свежие весовые
	кг

	14
	Мандарины весовые
	Мандарины свежие весовые
	кг

	15
	Киви весовые
	Киви свежие весовые
	кг

	16
	Виноград весовой 
	Виноград свежий весовой
	кг






 Начальник торгового отдела 
Романова Любовь Александровна 
+7(3467) 354-378 
romanova@ugraavia.ru                                                             

