Техническое з﻿‍‌⁠‍⁠‌⁠​‌⁠‍⁠‍⁠﻿​‌⁠‍‍‌﻿​⁠⁠⁠‌⁠‍​​‌‍⁠​﻿‌‌​﻿﻿‌﻿адание
на поставку продуктов питания (овощи)

	№ п/п
	Код
	Наименование
	Национальный режим

	
	
	
	1875 (Запрет)
	1875 (Ограничение)
	1875 (Преимущество)

	1
	01.13.51.120
	Картофель очищенный
	
	
	✓

	2
	01.13.41.110
	Морковь очищенная
	
	
	✓

	3
	01.13.49.110
	Свекла очищенная
	
	
	✓

	4
	01.13.43.110
	Лук очищенный
	
	
	✓

	5
	01.13.12.120
	Капуста очищенная
	
	
	✓




1. Функциональные характеристики (потребительские свойства), технические и качественные характеристики, а также эксплуатационные характеристики (при необходимости) предмета закупки, установленные заказчиком: 
	№ п/п
	Наименование
	Характеристика
	Ед. изм.
	Кол-во

	1
	Картофель очищенный 
	Соответствует требованиям ГОСТ 7176-2017 «Картофель продовольственный. Технические условия» и/или ТУ производителя (изготовителя)
Внешний вид: свойственные данному виду свежих овощей. Продукция представляет собой овощи очищенные цельные (нарезанные на части), в соответствии с видом овощей
Цвет: свойственный данному виду свежих очищенных овощей, овощи -без темных пятен на поверхности
Консистенция: слегка хрустящая, сочная, упругая
Посторонние примеси – не допускаются
Очищенные овощи с сильными повреждениями, пораженные вредителями, болезнями растений – не допускаются
Овощи с участками, неочищенными от кожуры, участками загрязненных поверхностных слоев, с неудаленной ботвой и «глазками» - не допускаются
Упаковка: вакуумная
Фасовка: не менее 1 и не более 5 кг
	кг
	1000

	2
	Морковь очищенная 
	Соответствует требованиям ГОСТ 32284-2013 «Морковь столовая свежая, реализуемая в розничной торговой сети. Технические условия» и/или ТУ производителя (изготовителя) 
Внешний вид: свойственные данному виду свежих овощей. Продукция представляет собой овощи очищенные цельные (нарезанные на части), в соответствии с видом овощей
Цвет: свойственный данному виду свежих очищенных овощей, овощи -без темных пятен на поверхности
Консистенция: слегка хрустящая, сочная, упругая
Посторонние примеси – не допускаются
Очищенные овощи с сильными повреждениями, пораженные вредителями, болезнями растений – не допускаются
Овощи с участками, неочищенными от кожуры, участками загрязненных поверхностных слоев, с неудаленной ботвой и «глазками» - не допускаются
Упаковка: вакуумная
Фасовка: не менее 1 и не более 5 кг
	кг
	300

	[bookmark: _Hlk161645832]3
	Свекла очищенная 
	Соответствует требованиям ГОСТ 32285-2013 «Свекла столовая свежая, реализуемая в розничной торговой сети. Технические условия» и/или ТУ производителя (изготовителя)
Внешний вид: свойственные данному виду свежих овощей. Продукция представляет собой овощи очищенные цельные (нарезанные на части), в соответствии с видом овощей
Цвет: свойственный данному виду свежих очищенных овощей, овощи -без темных пятен на поверхности
Консистенция: слегка хрустящая, сочная, упругая
Посторонние примеси – не допускаются
Очищенные овощи с сильными повреждениями, пораженные вредителями, болезнями растений – не допускаются
Овощи с участками, неочищенными от кожуры, участками загрязненных поверхностных слоев, с неудаленной ботвой и «глазками» - не допускаются
Упаковка: вакуумная
Фасовка: не менее 1 и не более 5 кг
	кг
	100

	4
	Лук очищенный
	Соответствует требованиям ГОСТ 34306-2017 «Лук репчатый свежий. Технические условия» и/или ТУ производителя (изготовителя)
Внешний вид: свойственные данному виду свежих овощей. Продукция представляет собой овощи очищенные цельные (нарезанные на части), в соответствии с видом овощей
Цвет: свойственный данному виду свежих очищенных овощей, овощи -без темных пятен на поверхности
Консистенция: слегка хрустящая, сочная, упругая
Посторонние примеси – не допускаются
Очищенные овощи с сильными повреждениями, пораженные вредителями, болезнями растений – не допускаются
Овощи с участками, неочищенными от кожуры, участками загрязненных поверхностных слоев, с неудаленной ботвой и «глазками» - не допускаются
Упаковка: вакуумная
Фасовка: не менее 1 и не более 5 кг
	кг
	300

	5
	Капуста очищенная
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 51809-2001 «Капуста белокочанная свежая, реализуемая в розничной торговой сети. Технические условия» и/или ТУ производителя (изготовителя)
Внешний вид: свойственные данному виду свежих овощей. Продукция представляет собой овощи очищенные цельные (нарезанные на части), в соответствии с видом овощей
Цвет: свойственный данному виду свежих очищенных овощей, овощи -без темных пятен на поверхности
Консистенция: слегка хрустящая, сочная, упругая
Посторонние примеси – не допускаются
Очищенные овощи с сильными повреждениями, пораженные вредителями, болезнями растений – не допускаются
Овощи с участками, неочищенными от кожуры, участками загрязненных поверхностных слоев, с неудаленной ботвой и «глазками» - не допускаются
Упаковка: вакуумная
Фасовка: не менее 1 и не более 5 кг
	кг
	300



2. Место поставки:
МБДОУ – детский сад комбинированного вида №554, г. Екатеринбург, ул. Ползунова,5
МБДОУ – детский сад комбинированного вида №554, г. Екатеринбург, ул. Ползунова,28а
[bookmark: _Hlk216433990]3. Период поставки товара: с момента заключения договора, но не ранее 13 июля 2026 г. по 31 декабря 2026 г., по заявке Заказчика. Поставка 2 раза в неделю.
Товар поставляется отдельными партиями в соответствии с предварительной заявкой Заказчика, поданной не позднее одного дня до даты поставки путем телефонных переговоров (по телефону, электронной почте). При этом не заказанный Товар не поставляется, Заказчиком не принимается и не оплачивается. 
- Поставщик обязан осуществить поставку Товара в день, время в соответствии с предварительной заявкой Заказчика, в случае необходимости осуществить погрузочно-разгрузочные работы и складирование Товара. 
- Поставщик обязан осуществить поставку товара на специально предназначенном или специально оборудованном транспортном средстве для перевозки пищевых продуктов, имеющем документы в соответствии с Федеральным законом от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов».
3.1. Доставка, погрузочно-разгрузочные работы, осуществляется силами Поставщика.
4. Требования к безопасности, качеству, к функциональным характеристикам (потребительским свойствам) товара, требования к упаковке поставляемого товара:
4.1. Качество и безопасность поставляемого товара должны соответствовать требованиям и нормам, установленным: 
- Федеральным законом от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;
- Федеральным закон от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;
- СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;
- СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»;
- СП 2.3.6.3668-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям деятельности торговых объектов и рынков, реализующих пищевую продукцию»;
- ГОСТ Р 51074-2003 Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования;
- Техническими регламентами Таможенного союза, утвержденными решениями Комиссии таможенного союза, за исключением требований к отдельным видам продукции, процессам их производства, хранения, перевозки, реализации и утилизации, в отношении которых технические регламенты еще не вступили в силу на территории Российской Федерации:
- ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»;
- ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;
- ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки»;
- Иными нормативными правовыми актами, нормативными и техническими документами, устанавливающими требования к качеству такого вида товаров.
4.2. Поставляемый товар должен быть расфасован и упакован в материалы, разрешенные для контакта с пищевыми продуктами, такими способами, которые позволяют обеспечить сохранность их качества и безопасность при хранении, транспортировке и реализации. Транспортная упаковка товара обеспечивает сохранность товара при транспортировке, хранении и погрузочно-разгрузочных работах.
4.3. Каждая единица транспортной и потребительской тары (упаковки) должна содержать необходимую маркировку. Маркировка должна соответствовать требованиям Национального стандарта РФ «Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования», технического регламента Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" (ТР ТС 022/2011). 
4.4. Качество и безопасность поставляемой продукции должно подтверждаться документами: сертификатами соответствия или декларациями о соответствии, а также иными документами, предусмотренными действующим законодательством Российской Федерации.
5. Требования к сроку и (или) объему предоставления гарантий качества товаров:
5.1. В случае, если при передаче или до начала использования товара выявиться его ненадлежащее качество, Заказчик вправе потребовать от Поставщика безвозмездного устранения недостатков товара или его замены в срок, установленный Заказчиком.
5.2. Наличие недостатков и сроки их устранения фиксируются Сторонами в двухстороннем акте выявленных недостатков.
5.3. Поставляемый товар должен иметь годность (остаточный срок годности) не менее 80% от установленного предприятием изготовителем срока годности.
6. Требования к условиям поставки товара, отгрузке товара:
6.1. Поставка осуществляется по заявке, в которой указывается количество товара. Заявки направляются по электронной почте, факсу, телефонограммой либо другим приемлемым для обеих сторон способом (телефонная связь).
6.2. Право собственности на товар переходит к Заказчику с момента доставки товара Заказчику и принятия его путем подписания товарно-транспортной накладной или УПД.
6.3. При приеме товара Заказчик проверяет его соответствие сведениям, указанным в счете-фактуре и других сопроводительных документах по наименованию, количеству и качеству.
6.4. Товар должен сопровождаться следующими документами:
– товарная накладная (ТОРГ-12) или УПД (оригиналы);
– счет на оплату (оригиналы);
– счет-фактура или УПД (оригиналы);
– копия сертификата соответствия или декларации соответствия.
6.5. По окончании поставки товара в полном объеме на основании товарно-транспортных накладных Поставщик и Заказчик подписывают акт сверки

