Приложение № 2 к документации об электронном Аукционе
ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ

1. Предмет договора: Загуститель для начинки
2. Объемы, сроки и условия поставки товара

2.1. Количество (объем) товара: согласно заявок Заказчика. 

Расчетное количество товара:

	Наименование товара
	Ед. изм.
	Расчетное кол-во

	Период поставки

	Загуститель для начинки
	кг
	12 000

	С даты заключения договора по 31.10.2026г.


2.2. Порядок поставки товара – поставка осуществляется с момента заключения договора по заявкам Заказчика в соответствии с графиком (график поставки составляется после заключения договора, может меняться по согласованию Заказчика с Поставщиком). Для площадки Кольцово на деревянных паллетах 120*80 запаллеченные стрейч плёнкой. Для Площадки Свердлова на пластиковых поддонах так же запаллеченных стрейч плёнкой. 
2.3 Способ поставки: автотранспортом – силами и за счёт поставщика. Транспортные средства для поставки сырья должны быть технически исправными, соответствовать гигиеническим и иным требованиям и правилам к перевозке грузов. Внутренняя поверхность грузовых отделений транспортных средств должна быть чистой и сухой, подвергаться регулярной очистке, мойке, дезинфекции с периодичностью (не реже 1 раза в месяц), необходимой для того, чтобы грузовые отделения транспортных средств не могли являться источником загрязнения продукции.
2.4. Срок (период) поставки товара: С даты заключения договора по 31.10.2026г.
3. Место поставки:
Свердловская область, г. Екатеринбург, ул. Свердлова, 8 (время приемки - 10:00 по 16:00) рабочие дни
Свердловская область, г. Екатеринбург, Территория Логопарка, Кольцовский, стр. 12 (время приемки - с 10:00 по 15:00) рабочие дни

4. Требования к функциональным (потребительским) свойствам, качественным характеристикам, характеристикам безопасности приобретаемого товара:

4.1 Требования к загустителю для начинки
	Загуститель для начинки

	Функциональное назначение товара:
	Загуститель для начинки - компонент в начинку

	
	

	Качественные характеристики, позволяющие определить эквивалентность продукта

	Наименование показателя
	Ед. измерения
	Характеристика и нормы

	Состав
	Загуститель – Е1422, декстроза (не более 3%)

	Упаковка

 
	Масса нетто – 15-25 кг. Транспортировка должна осуществляться на поддоне 1200*800, единичная упаковка должна быть запаллетирована стрейч пленкой. Высота поддона с сырьем - не более 1,5 м.

Безопасность упаковки должна быть обеспечена в соответствии с требованиями ТР ТС 005/2011 "О безопасности упаковки"

	Качественные показатели
	Органолептические показатели: сыпучий продукт в виде однородного порошка; запах и вкус – свойственный данному виду продукта без посторонних привкуса и запаха

	
	Физико-химические показатели:
1. Массовая доля влаги – не более 10%;

	
	Микробиологические показатели в соответствии с ТР ТС 021/2011 (Приложение 1)

	
	Показатели безопасности в соответствии с ТР ТС 021/2011 (Приложение 3, Пункт 9)

	Пищевая и Энергетическая ценность
	Пищевая ценность на 100 гр продукта: белки- 0,8 г, жиры – 0,1 г, углеводы-83 г; Энергетическая ценность (калорийность) на 100 гр продукта (средние значения): 1320кДж/315ккал.

	Срок годности
	Не менее 12 месяцев со дня изготовления, на момент поставки на предприятие остаточный срок годности – не менее 8 месяцев.

	Условия хранения на предприятии
	температура хранения не выше 30°С 

	Условия транспортировки
	температура транспортировки должна обеспечивать физико-химическую и микробиологическую сохранность продукта 

	
	Транспорт, используемый для перевозки продукта должен быть чистым, сухим.

	Особые требования

 
	Не допускаются до производства: 

	
	с загрязнением упаковки;

	
	с нарушением целостности упаковки;

	
	с наличием посторонних включений, не являющихся составной частью продукта.

	
	Продукция должна соответствовать требованиям:

- ТР ТС 021/2011

- ТР ТС 029/2011

	
	Маркировка должна соответствовать ТР ТС 022/2011 "Пищевая продукция в части ее маркировки"

	
	Смесь не требует предварительной подготовки, исключает миграцию влаги в тесто при выпечке, имеет нейтральный вкус, сочетается со всеми видами тест, имеет стабильную консистенцию, для работы на автоматизированных линиях, подходит для приготовления начинок из различного сырья (мясо, сыр, творог, ягоды, фрукты, овощи), устойчива к заморозке. Загуститель используется для приготовления начинок для выпечки слоеных изделий, открытых пирогов при температуре 220-230 ⁰с в течение 20-25 минут

	Требования к сопроводительным документам

 
	1. Декларация о соответствии (копия, заверенная изготовителем)

	
	2. Спецификация на продукт оформленная в соответствии с требованиями к содержанию маркировки по ТР ТС 022/2011, а также при наличии пищевых добавок, ароматизаторов и биологически активных веществ в составе, указывать их в соответствии с ТР ТС 029/2012, при наличии нормируемых пищевых добавок в составе - указывать их количество.

	
	3. Акт санобработки автотранспорта

	
	4. Копия действующего сертификата ISO 22000.


1 объем рассчитан для определения максимальной суммы договора, Заказчик имеет право на неполную выборку товара, без изменения при этом условий договора.





