
ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ
на поставку продуктов питания (бакалея)
 

	№ п/п
	Код
	На​‍⁠‍﻿﻿​﻿‌​​‌‍﻿​⁠﻿‌‍​﻿⁠﻿⁠‌‍​‌﻿⁠​‍‌‍﻿﻿⁠⁠⁠⁠​​‍‍именование
	Национальный режим

	
	
	
	1875 (Запрет)
	1875 (Ограничение)
	1875 (Преимущество)

	1
	10.72.12.120
	Печенье
	
	
	✓

	2
	10.72.12.140
	Крекер
	
	
	✓

	3
	10.72.12.130
	Вафли
	
	
	✓

	4
	10.72.12.112
	Пряник
	
	
	✓

	5
	10.82.22.139
	Конфеты
	
	
	✓

	6
	10.83.13.120
	Чай листовой
	
	
	✓

	    7
	10.82.13.000
	Какао – порошок
	
	
	✓

	    8
	10.89.13.111
	Дрожжи
	
	
	✓

	9
	10.84.30.130
	Соль 
	
	✓
	

	10
	10.81.11.110
	Сахар-песок
	
	
	✓

	11
	01.47.21.000
	Яйцо столовое
	
	
	✓

	12
	10.89.12.141
	Яичный порошок
	
	
	✓

	13
	10.39.25.131
	Изюм
	
	
	✓

	14
	10.39.25.132
	Чернослив
	
	
	✓

	15
	10.39.25.134
	Сухофрукты
	
	
	✓

	16
	10.39.25.132
	Курага
	
	
	✓

	17
	10.39.22.110
	Джем
	
	
	✓

	18
	10.39.17.190
	Зеленый горошек
	
	
	✓

	19
	10.39.17.190
	Сладкая кукуруза
	
	
	✓

	20
	10.39.17.112
	Томатная паста
	
	
	✓

	21
	10.86.10.211
	Икра кабачковая 
	
	
	✓

	22
	10.39.18.110
	Огурец консервированный
	
	
	✓

	23
	10.39.18.110
	Помидоры консервированные
	
	
	✓

	24
	10.86.10.200
	Детское питание
	
	
	✓



В случае, если в документации (в каком-либо документе, входящем в состав документации, прикрепленном отдельным файлом к документации) имеются указания на знаки обслуживания, фирменные и торговые наименования, патенты, полезные модели, промышленные образцы, указания на товарный знак, наименование места происхождения товара или наименование производителя, то такие указания следует читать «знаки обслуживания или эквивалент», «фирменные наименования или эквивалент», «торговые наименования или эквивалент», «патенты или эквивалент», «полезные модели или эквивалент», «промышленные образцы или эквивалент», «товарный знак или эквивалент», «наименование места происхождения товара или эквивалент», «наименование производителя или эквивалент».

1. Функциональные характеристики (потребительские свойства), технические и качественные характеристики, а также эксплуатационные характеристики (при необходимости) предмета закупки, установленные заказчиком:
	№ п/п
	Наименование/ Производитель
	Характеристика
	Ед.
изм.
	Кол-во

	1. 
	Печенье
	Соответствие требованиям ГОСТ 24901-2023 «Печенье. Общие технические условия»
Вкус и запах: Выраженные, свойственные вкусу и запаху компонентов, входящих в рецептуру печенья, без посторонних привкуса и запаха
Форма: Плоская, без вмятин, вздутий и повреждений края
Цвет: Равномерный, от светло-соломенного до темно-коричневого с учетом используемого сырья. 
Упаковка:  коробка или иная предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Объемом не более 5 кг           
	кг
	35

	2. 
	Крекер
	Соответствует требованиям ГОСТ 14033-2015 «Крекер. Общие технические условия»
Вкус и запах Выраженные, свойственные вкусу и запаху, сформированным в процессе выпечки, в зависимости от компонентов, входящих в рецептуру крекера, без посторонних привкуса и запаха
Форма Соответствующая данному виду изделия, разнообразная, без вмятин, трещин, повреждений углов и краев
Поверхность Маслянистая, с возможным вкраплением пищевых компонентов, с наличием сквозных проколов и возможным рисунком в виде насечек. Допускается наличие вздутий
Цвет Равномерный, от светло-соломенного до темно-коричневого с учетом используемого сырья. Допускается более темная окраска вздутий и краев. Нижняя сторона темнее или светлее верхней стороны, но соответствующая пропеченным изделиям
Вид в изломе Пропеченное изделие без следов непромеса, с возможным наличием пищевых компонентов в соответствии с рецептурным составом или без них, тонкостенная слоистость с неравномерными порами
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	10

	3. 
	Вафли
	Соответствие требованиям ГОСТ 14031-2014 «Вафли. Общие технические условия»
Вид начинки вафель начинка сливочная, фруктовая, 
Сырье, ароматизаторы и пищевые добавки, применяемые для изготовления продукта, должны быть разрешены к применению в пищевой промышленности и по показателям безопасности соответствовать требованиям нормативных правовых актов, действующих на территории РФ
Вкус и запах- Изделия со вкусом, свойственным наименованию продукта с учетом используемого сырья и ароматизаторов, без посторонних привкусов и запахов
Поверхность- Поверхность вафель без отделки с четким рисунком без вздутий, вмятин и трещин.
Цвет- Цвет вафель от светло-желтого до светло-коричневого. Допускается неравномерность окраски вафель, изготовленных с добавлением сахара, фруктозы, глюкозы.
Общий тон окраски отдельных изделий должен быть одинаковым в каждой упаковочной единице
Строение в изломе- Для плоских вафель - слоистое изделие, состоящее из чередующихся между собой слоев вафель и начинки(ок) (число слоев от трех и более).
Вафли должны плотно соприкасаться с начинкой. Начинка должна быть распределена равномерно и не выступать за края продукта.
Весовые-соответствие,
Упаковка:  коробка или иная предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Объемом не менее 1 не более 5 кг           
	кг
	30

	4. 
	Пряник
	Соответствует требованиям ГОСТ 15810-2014
«Изделия кондитерские. Изделия пряничные. Общие технические условия»
Цвет, вкус и запах соответствует данному наименованию изделия, без посторонних запаха и привкуса. 
Весовые, без начинки, за исключением шоколадных.
Пропеченные изделия, без следов не промесса, с равномерной пористостью. 
Форма изделий без вмятин и повреждений.  
	кг
	20

	5. 
	Конфеты
	Соответствует требованиям ГОСТ 4570-2014
Конфеты. Общие технические условия 
Вкус и запах Свойственные основному составу компонентов конфет с ясно выраженным вкусом и запахом. Не допускаются посторонние вкусы и запахи. Конфеты, содержащие жиры, не должны иметь салистого, прогорклого или иного неприятного привкуса и послевкусия. Конфеты кристаллической структуры должны иметь мягкую консистенцию при раскусывании, крупные кристаллы и агломераты сахара и других веществ не допускаются. 
Форма Разнообразная. Деформация конфет не допускается.
	кг
	15

	6. 
	Чай листовой
	Соответствует требованиям ГОСТ 32573-2013 Чай черный. Технические условия
Вид чая черного (ферментированного) по способу обработки листа: Листовой
Сорт: не ниже высшего
Цвет разваренного листа – однородный коричнево-красный. Не допускается плесень, затхлость, кисловатость, а также желтая чайная пыль, посторонние запахи, привкусы и примеси.
Вкус должен быть нежный, ароматный, приятный с терпкостью. Настой яркий, прозрачный.
Упаковка – предназначенная и соответствующая  
стандартам для данного вида продукции.
 Упаковка массой: не менее 200гр
	шт
	70

	7. 
	Какао – порошок 
	Соответствует требованиям ГОСТ 108-2014 Какао-порошок. Технические условия
Внешний вид: Порошок темно-коричневого цвета.
Не допускается серый оттенок. При растирании между пальцами не давать ощущения крупинок
Вкус и аромат: Свойственные какао-порошку, без посторонних привкусов и запахов
Упаковка массой кг: не менее 0,2.
	шт
	30

	8. 
	Дрожжи 
	Соответствие требованиям ГОСТ Р 54731-2011 «Дрожжи хлебопекарные прессованные. Технические условия»
Хлебопекарные сухие быстродействующие, цвет светло-желтый или светло-коричневый. 
Внешний вид Плотная масса, легко ломается и не мажется
Цвет Равномерный, без пятен, светлый, допускается сероватый, кремоватый или желтоватый оттенок
Вкус Пресный, свойственный дрожжам, без постороннего привкуса
Запах Свойственный дрожжам
	шт
	70

	9. 

	Соль «Экстра»
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 51575-2000 «Соль поваренная пищевая. Методы определения Йода и тиосульфата натрия» и ГОСТ Р 51574-2018 «Соль пищевая. Общие технические условия»
Сорт: не ниже высшего
Внешний вид: кристаллический сыпучий продукт
Не допускается наличие посторонних механических примесей, не связанных с происхождением и способом производства соли – соответствие
Вкус: соленый, без постороннего привкуса
Цвет: белый
Запах: слабовыраженный запах йода, без посторонних запахов
Йодированная – соответствие 
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данного вида продукции.
	кг
	70

	10. 
	Сахар-песок 
	Соответствует требованиям ГОСТ 33222-2015 Сахар белый. Технические условия
Весовой-соответствие
Цвет: белый с желтоватым оттенком
Крупинки: мелкие, однородные, без посторонних примесей, без излишней влажности
Запах и вкус: Свойственный сахару, сладкий, без посторонних запаха и привкуса как в сухом сахаре, так и в его водном растворе.
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данного вида продукции.
	кг
	400

	11. 
	Яйцо столовое
	Соответствует требованиям ГОСТ 31654-2012 Яйца куриные пищевые. Технические условия
Вид: столовые, отборные, категория не ниже С-1
Скорлупа яиц должна быть чистой, без пятен крови и помета, и неповрежденной – соответствие
Содержимое яиц не должно иметь посторонних запахов (гнилости, тухлости, затхлости и др.) – соответствие
Упаковка: короб или иная упаковка, предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Предоставление сертификата соответствия на продукцию и ветеринарное свидетельство обязательно.
Продукты не должны содержать генно-инженерно-модифицированные организмы (ГМО), антибиотики и гормоны.
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	шт
	1500

	12. 
	Яичный порошок 
	Соответствует требованиям ГОСТ 30363-2013 Продукты яичные жидкие и сухие пищевые. Технические условия
Внешний вид и консистенция -Однородный продукт без посторонних примесей
Цвет-	От желтого до оранжевого
Запах и вкус-Свойственный яичным продуктам
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	5

	13. 
	Изюм
	Соответствует требованиям ГОСТ 6882-88 «Виноград сушеный. Технические условия»
Внешний вид: Масса ягод сушеного винограда одного вида, сыпучая, без комкования. Ягоды после заводской обработки без плодоножек.
Вкус и запах: Свойственные сушеному винограду, вкус сладкий или сладко-кислый. Посторонний привкус и запах не допускаются.
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции 
Упаковка: не более 5 кг
	кг
	35

	14. 
	Чернослив
	Соответствует требованиям ГОСТ 32896-2014 «Фрукты сушёные. Общие технические условия»
Чернослив сушеный без косточек целый 
Сорт- не ниже первого
Внешний вид и форма - целые приплюснутые сушеные фрукты с выдавленной косточкой, Не слипающиеся при сжатии.
Вкус и запах-Свойственные фруктам данного вида, без постороннего вкуса и запаха. 
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	20

	15. 
	Сухофрукты
	Соответствует требованиям ГОСТ 32896-2014
Фрукты сушеные. Общие технические условия
Внешний вид и форма: Целые сушеные фрукты с косточкой, целые приплюснутые сушеные фрукты с выдавленной косточкой, половинки сушеных фруктов правильной круглой или овальной формы со слегка завернутыми краями, одного вида, с неповрежденной кожицей, кружки (боковые срезы, полноценные по мякоти).
Легкий запах сернистого ангидрида в обработанных сушеных фруктах не считается посторонним
Вкус и запах: Свойственные фруктам данного вида, без постороннего вкуса и запаха.
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	40

	16. 
	Курага 
	Соответствует требованиям ГОСТ 32896-2014 Фрукты сушеные. Общие технические условия
Внешний вид и форма: Целые сушеные фрукты с косточкой, целые приплюснутые сушеные фрукты с выдавленной косточкой, половинки сушеных фруктов правильной круглой или овальной формы со слегка завернутыми краями, одного вида, с неповрежденной кожицей, кружки (боковые срезы, полноценные по мякоти). Не слипающиеся при сжатии.
Допускается комкование полуфабриката, устраняемое при незначительном механическом воздействии
Вкус и запах: Свойственные фруктам данного вида, без постороннего вкуса и запаха.
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	30

	17. 
	Джем
	Соответствует требованиям ГОСТ 31712-2012
Внешний вид и консистенция-Мажущаяся масса, обладающая желейной консистенцией с равномерно распределенными в ней фруктами и/или овощами или их частями Допускаются:- масса, медленно растекающаяся на горизонтальной поверхности;- наличие единичных семян ягод в джеме, в состав которого входят земляника (клубника), ежевика, малина и черная смородина, голубика, черника. Не допускается засахаривание.
Вкус и запах- хорошо выраженные. Вкус сладкий — кисловато-сладкий, приятный, свойственный фруктам (овощам), из которых изготовлен джем. Запах — соответствующий фруктам (овощам), из которых изготовлен джем. Допускаются:- для джемов из сушеных фруктов (овощей):- вкус и запах слабовыраженные;- наличие легкого привкуса карамелизованного сахара (для джема из сухофруктов). Посторонние привкус и запах не допускаются
Цвет- Свойственный цвету фруктов или овощей, из которых изготовлен джем Допускаются: светло-коричневые оттенки — для джема из светло-окрашенных плодов; буроватый оттенок — для джема из темно-окрашенных плодов и сухо фруктов
Тара: стеклянная банка  или иная предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Масса гр: не менее 310
	шт
	30

	18. 
	Зеленый горошек
	Соответствует требованиям ГОСТ 34112-2017 «Консервы овощные. Горошек зелёный. Технические условия»
Консервированный без уксуса или уксусной кислоты высшего сорта стерилизованный мозговых сортов – соответствие
Внешний вид: Целые зерна без примесей оболочек зерен и кормового гороха коричневого цвета.
Вкус и запах: Свойственные консервированному зеленому горошку, посторонние привкус и запах не допускаются
Цвет зерен: Зеленый, светло-зеленый или оливковый, однородный в упаковочной единице
Консистенция: Мягкая однородная.
Качество заливочной жидкости: Прозрачная, характерного цвета с зеленоватым или оливковым оттенком
Допускается опалесценция, слабая мутность, небольшой осадок частиц мякоти – соответствие
Тара: ж/б  или иная предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Масса гр: не менее 400.
	шт
	200

	19. 
	Сладкая кукуруза
	Соответствие требованиям ГОСТ 34114-2017   Консервы овощные. Кукуруза сахарная. Технические условия.
Внешний вид: срезанные целые зерна, с одинаковой глубиной срезки, без рваных зерен и зерен с тканью початка, без кусочков стержней и початков, частиц лиственного покрова и шелковистых нитей
Вкус и запах: свойственный вареной сахарной кукурузе в стадии молочной спелости, без постороннего привкуса и запаха
Цвет зерен: белый, золотистый или желтый без наличия зерен более темного цвета, однородный в одной банке. Допускается наличие единичных зерен кукурузы, отличающихся по цвету от основной массы. Не допускаются пятнистые зерна. 
Консистенция: мягкая, однородная, без чрезмерной плотности 
Качество заливочной жидкости: молочного оттенка (с опалесценцией)
Минеральные и посторонние примеси: не допускаются
Тара: жестяная банка или иной вид, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции
Масса кг: не менее  0,4
	шт
	160

	20. 


	Томатная паста
	Соответствует требованиям ГОСТ 3343-2017 Продукты томатные концентрированные. Общие технические условия
Внешний вид и консистенция: густая однородная концентрированная масса мажущейся консистенции, без темных включений, остатков кожицы, семян и других грубых частиц плодов
Допускаются единичные включения семян и частиц кожицы
Цвет: красный, оранжево-красный или малиново-
красный, ярко выраженный, равномерный по всей массе. Допускается буроватый или коричневатый оттенок
Массовая доля растворимых сухих веществ (за вычетом хлоридов): не менее 25 %
Массовая доля хлоридов: не более 1 %
[bookmark: _Hlk233211175]Упаковка: стеклянная банка или инфой вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции 
Масса гр: не менее 380
	шт
	30

	21. 
	Икра кабачковая для детей
	Соответствует требованиям ГОСТ 2654-2017 «Консервы. Икра овощная. Технические условия» и/или ТУ производителя (изготовителя)
Внешний вид: однородная, равномерно измельченная овощная масса с видимыми включениями зелени и пряностей, без грубых семян и фрагментов кожицы перезрелых овощей. 
Консистенция: мажущаяся, слегка зернистая. 
Вкус и запах: свойственные икре, изготовленной из определенного вида предварительно подготовленных овощей. Не допускается привкус прогорклого масла и наличие посторонних привкуса и запаха.
Цвет: однородный по всей массе, от желтого до светло-коричневого. Допускается незначительное потемнение верхнего слоя икры
Упаковка: стеклянная банка или инфой вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции 
Масса гр: не менее 500
	шт
	60

	22. 
	Огурец консервированный 
	Соответствие требованиям ГОСТ 31713-2012  Консервы. Огурцы, кабачки, патиссоны с зеленью в заливке. Технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
Внешний вид- Овощи целые, однородные по размеру и конфигурации или нарезанные, без плодоножек и остатков цветков, здоровые, чистые, не сморщенные, не мятые, без механических повреждений. Размером, мм: не более 90 по длине;
Отношение длины к диаметру, мм: не менее 2,5;
Вкус и запах- Слабокислый, свойственный консервированным овощам данного вида, умеренно соленый с ароматом пряностей.
Допускается легкая естественная горечь перца. Не допускаются посторонние привкус и запах.
Цвет- Однородный для овощей одного вида, близкий к типичному для данного ботанического сорта, без пятен, прозелени и ожогов. С оттенками от зеленого до оливкового.
Консистенция -Овощи плотные, упругие с хрустящей мякотью, без пустот, с недоразвитыми семенами.
Качество заливки- Прозрачная, бесцветная или с характерным для определенного вида консервов оттенком.
Упаковка: стеклянная банка или инфой вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции 
Масса гр: не менее 720
	шт
	100

	23. 
	Помидоры консервированные 
	Соответствие требованиям ГОСТ Р 54648-2011. Консервы. Томаты в заливке. Общие технические условия
Внешний вид- Томаты целые, без плодоножек, близкие по размеру, одинаковые по форме и степени зрелости с кожицей, с зеленью или без зелени в томатной заливке или соке
Вкус и запах- Свойственные стерилизованным томатам, с ароматом зелени или без него, для консервов с добавлением поваренной соли — солоноватый вкус. Не допускаются посторонние привкус и запах
Цвет- Однородный, характерный для зрелых томатов, красный или оранжево-красный.
Консистенция - Мягкая, характерная для стерилизованных томатов
Упаковка: стеклянная банка или инфой вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции 
Масса гр: не менее 720
	шт
	80

	24. 
	Детское питание 
	Соответствует требованиям  ГОСТ (всем допустимым) и/или ТУ производителя (изготовителя)
В ассортименте: фруктовые, овощные
Внешний вид: Однородная пюреобразная текучая масса без частиц, волокон, кожицы, семян, плодоножек и листьев.
Вкус и запах: Хорошо выраженные, свойственные фруктам (овощам), прошедшим тепловую обработку, из которых изготовлено пюре.
Цвет: Однородный по всей массе, свойственный цвету использованных зрелых фруктов или овощей, прошедших тепловую обработку
Упаковка: предназначенная и соответствующая  
стандартам для данного вида продукции. 
Масса гр: не менее 90
	шт
	1200




2. Место поставки: 628148 Тюменская область, Ханты-Мансийский автономный округ – Югра,
 р-н Березовский, пер. Сосьвинский, с. Саранпауль, д. 1
3. Период поставки товара: с 1.08.2026 по 31.12.2026 
Поставка осуществляется по заявкам Заказчика, поданным по электронной почте Поставщику не позднее 12:00 за два рабочих дня до поставки 
 Поставщик обязан осуществить поставку Товара в день, время в соответствии с предварительной заявкой Заказчика, в случае необходимости осуществить погрузочно-разгрузочные работы и складирование Товара.
Поставщик обязан осуществить поставку товара на специально предназначенном или специально оборудованном транспортном средстве для перевозки пищевых продуктов, имеющем документы в соответствии с Федеральным законом от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов».
4. Требования к безопасности, качеству, к функциональным характеристикам (потребительским свойствам) товара, требования к упаковке поставляемого товара:
4.1. Качество и безопасность поставляемого товара должны соответствовать требованиям и нормам, установленным: 
[bookmark: _GoBack]- Федеральным законом от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;
- СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;
- Техническими регламентами Таможенного союза, утвержденными решениями Комиссии таможенного союза, за исключением требований к отдельным видам продукции, процессам их производства, хранения, перевозки, реализации и утилизации, в отношении которых технические регламенты еще не вступили в силу на территории Российской Федерации:
- ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;
- ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки»;
- ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»;
- Иными нормативными правовыми актами, нормативными и техническими документами, устанавливающими требования к качеству такого вида товаров.
[bookmark: _Hlk1388127]4.2. Поставляемый товар должен быть расфасован и упакован в материалы, разрешенные для контакта с пищевыми продуктами, такими способами, которые позволяют обеспечить сохранность их качества и безопасность при хранении, транспортировке и реализации.
4.3. Каждая единица транспортной и потребительской тары (упаковки) должна содержать необходимую маркировку. Маркировка должна соответствовать требованиям Национального стандарта РФ «Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования», технического регламента Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" (ТР ТС 022/2011). 
4.4. Качество и безопасность поставляемой продукции должно подтверждаться документами: сертификатами соответствия или декларациями о соответствии, а также иными документами, предусмотренными действующим законодательством Российской Федерации.
4.5. Ветеринарные сопроводительные документы на товар должны быть оформлены в соответствии с приказом от 13 декабря 2022 года № 862 Об утверждении Ветеринарных правил организации работы по оформлению ветеринарных сопроводительных документов, Порядка оформления ветеринарных сопроводительных документов в электронной форме и Порядка оформления ветеринарных сопроводительных документов на бумажных носителях.
5. Требования к сроку и (или) объему предоставления гарантий качества товаров:
5.1. Поставляемый товар должен иметь годность (остаточный срок годности) не менее 80% от установленного предприятием изготовителем срока годности.
5.2. В случае, если при передаче или до начала использования товара выявиться его ненадлежащее качество, Заказчик вправе потребовать от Поставщика безвозмездного устранения недостатков товара или его замены в срок, установленный Заказчиком.
5.3. Наличие недостатков и сроки их устранения фиксируются Сторонами в двухстороннем акте выявленных недостатков.
6. Требования к условиям поставки товара, отгрузке товара:
6. Требования к условиям поставки товара, отгрузке товара:
6.1. Поставка осуществляется по заявке, в которой указывается количество товара. Заявки направляются по почте, факсу, телефонограммой либо другим приемлемым для обеих сторон способом (телефонная связь).
6.2. Право собственности на товар переходит к Заказчику с момента доставки товара Заказчику и принятия его путем подписания товарно-транспортной накладной или УПД.
6.3. При приеме товара Заказчик проверяет его соответствие сведениям, указанным в счете-фактуре и других сопроводительных документах по наименованию, количеству и качеству.
6.4. Товар должен сопровождаться следующими документами:
– товарная накладная (ТОРГ-12) или УПД (оригиналы);
– счет на оплату (оригиналы);
– счет-фактура или УПД (оригиналы);
– копия сертификата соответствия или декларации соответствия.
6.5. По окончании поставки товара в полном объеме на основании товарно-транспортных накладных Поставщик и Заказчик подписывают акт сверки.
