Приложение № 2
ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ

1. Предмет договора: Жир специального назначения «Дивисон» 

Производство (страна происхождения): Россия
2. Объемы, сроки и условия поставки товара

2.1. Количество (объем) товара: согласно заявок Заказчика. 

Расчетное количество товара:

	Наименование товара
	Ед. изм.
	Расчетное кол-во

	Период поставки 

	Жир специального назначения «Дивисон»
	кг.
	54 040


	С даты заключения договора по 31.10.2026 г.




2.2. Срок поставки товара – поставка осуществляется с момента заключения договора по заявкам Заказчика в соответствии с графиком поставки (Заявки на поставку товара подаются Заказчиком Поставщику – не менее 1 раза в неделю на каждое место поставки).
2.3. Условия поставки:

· По заявкам заказчика.

3. Место поставки:
Свердловская область, г. Екатеринбург, ул. Свердлова, 8 (время приемки - 10:00 по 16:00)
Свердловская область, г. Екатеринбург, Территория Логопарка, Кольцовский, стр. 12 , рабочие дни, (время приемки - с 10:00 по 15:00)
4. Требования к функциональным (потребительским) свойствам, качественным характеристикам, характеристикам безопасности приобретаемого товара:

4.1 Требования к жиру специального назначения
	Изделие Жир специального назначения

	Функциональное назначение товара:
	Предназначен для смазки подвижных частей оборудования, контактирующих с тестом в тестоделителях и ножей машин для нарезки хлеба в хлебопекарной промышленности

	
	

	Качественные характеристики, позволяющие определить эквивалентность продукта

	Наименование показателя
	Характеристика и нормы

	Состав (компоненты указаны в порядке убывания)
	Масло рапсовое рафинированное (99%), растительный воск (1%) 

	Упаковка

 
	Масса нетто – 10 кг, 200 кг, 950 кг. 
Транспортировка должна осуществляться на поддоне 1200*800, единичная упаковка должна быть запаллетированна стрейч пленкой. Высота поддона с сырьем - не более 1,5 м.

Для п/п Свердлова допускается поставка только на пластиковых поддонах. 

Безопасность упаковки должна быть обеспечена в соответствии с требованиями ТР ТС 005/2011 "О безопасности упаковки"

	Показатели качества
	Органолептические показатели:

Внешний вид и консистенция: однородная, текучая;
Цвет: желтый различных оттенков, равномерный по всей массе;

Вкус и запах: свойственный исходному сырью, без посторонних привкусов и запахов

	
	Физико-химические показатели: 

- Массовая доля влаги и летучих веществ, %, не более – 0,1; 
- Устойчивость к окислению-индукционный период (120 ºС), ч – не менее 8

- Динамическая вязкость (20 ºС), сП – 75
- Точка дымления, ºС – 235
- Удельный вес, кг/л (при 20⁰С) – 0,915

- Массовая доля нежирных примесей, % - отсутствие

	
	Показатели безопасности в соответствии с ТР ТС 024/2011 (Приложение 1, Приложение 2), ТР ТС 021/2011 (Приложение 1, Приложение 3, п.7, Приложение 4)

	Пищевая и энергетическая ценность на 100 г продукта (калорийность)
	Белки – 0 г; 
Жиры – 99,9 г; 
Углеводы – 0 г; 
Энергетическая ценность (калорийность) на 100 г продукта (средние значения): 3700 кДж/900 ккал

	Срок годности
	12 месяцев, на момент поставки на предприятие остаточный срок годности не менее 2/3 от общего срока годности 

	Условия транспортировки
	В соответствии и ТР ТС 021/2011 (ст. 17) 

	
	Транспорт, используемый для перевозки продукта должен быть чистым, сухим.

	Особые требования

 
	Не допускаются до производства: 

	
	с загрязнением упаковки;

	
	с нарушением целостности упаковки;

	
	с наличием посторонних включений, не являющихся составной частью продукта.

	
	Продукция должна соответствовать требованиям ТР ТС 021/2011, ТР ТС 024/2011

	
	Маркировка должна соответствовать ТР ТС 022/2011 "Пищевая продукция в части ее маркировки"

	Требования к сопроводительным документам

 
	1. Декларация о соответствии (копия, заверенная изготовителем) – при первой поставке и замене декларации по истечении срока действия 

	
	2. Спецификация на продукт оформленная в соответствии с требованиями к содержанию маркировки по ТР ТС 022/2011 и совпадающая с информацией на упаковке (маркировке).

	
	3.Протокол лабораторных испытаний при первой поставке

	
	4. Акт санобработки автотранспорта

	
	5. Копия действующего сертификата ISO 22000

	
	6. Выписка из НД (ТУ, СТО) 


1 Заказчик имеет право на неполную выборку товара, без изменения при этом условий договора.





