Приложение № 2 к аукционной документации

Техническое задание

на оказание услуги по нанесению антипригарного покрытия 
на выпечные противни линии Мекатерм-2

Основные требования и характеристики:
1. Описание процесса:
тестовые заготовки в автоматическом режиме отсаживаются в ячейки выпечных противней. Заполненные тестовыми заготовками выпечные противни перемещаются в камеру расстойки, где находятся в течение 2 часов. Поддерживаемая температура в камере расстойки 36-38 градусов, влажность 80-85%. Далее каждый выпечной поддон с тестовыми заготовками проходит через систему опрыскивания белковой смеси. При опрыскивании смесь попадает в том числе и на поверхность выпечного поддона. Далее выпечные противни поступают в печь тоннельного типа. Выпечка производится в течение 14 минут при температуре 215-235 градусов. После выпекания выпеченные полуфабрикаты извлекаются из ячеек выпечного противня. Выпечные противни по системе транспортеров поступают на мойку. В линии установлена автоматическая туннельная установка для мойки и сушки противней. В автоматической туннельной установке производится мойка выпечных противней под напором воды температурой 60 градусов, обдувка горячим воздухом и сушка паром. Цикл мойки и сушки выпечных противней составляет 40 секунд.
2. Габаритные размеры выпечного противня 1400 х 800 х 30 мм.
3. Вес выпечного противня 12-15 кг.
4. Материал выпечного противня - противни из алюминизированной стали с покрытием «durashield» для выпечки хлебобулочных изделий в «автоматической линии по производству хлебобулочных изделий».
5. Тестовая заготовка имеет низкое содержание сахара (менее 10%)
Требуется:

1. Удаление остатков загрязнений с выпечных противней, в том числе и с торцевых сторон противня и нанесение стойкого антипригарного покрытия, с учетом особенностей процесса производства, изложенных в п.1 Технического задания.
2. Антипригарное покрытие должно иметь пищевой допуск.
3. Необходимый объем оказания услуг – 400 шт.
4. График оказания услуг: 100 шт. ежемесячно в период действия договора.  

5. Срок оказания услуг: с даты подписания договора по 31.12.2026 г. 

6. Забор выпечных противней у Заказчика и их доставку после оказания услуг производится силами и за счет Исполнителя.
7.    Адрес: 140103, Московская область, Раменский г.о., г. Раменское, шоссе 4-й км Донинское, стр. 14, оф. 1.
8.  Оказание услуг по договору осуществляется на территории Исполнителя.

9. Гарантия на результат оказанных услуг: не менее 1000 циклов или 3 месяца, с даты подписания акта оказанных услуг без замечаний.

10. Условия оплаты: в течении 7 (семи) рабочих дней после подписания Заказчиком акта оказанных услуг без замечаний. 
Исполнительный директор п/п Раменское                                               Байрамова А.В.
Чертеж выпечные противни
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