ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ
на поставку продуктов питания(бакалея) 

	№ п/п
	Код
	Наименование
	Национальный режим

	
	
	
	1875 (Запрет)
	1875 (Ограничение)
	1875 (Преимущество)

	1
	01.11.75.110
	Горох шлифованный
	
	
	✓

	2
	10.61.32.113
	Крупа гречневая
	
	
	✓

	3
	10.61.31.111
	Крупа манная
	
	
	✓

	4
	10.89.13.112
	Дрожжи
	
	
	✓

	5
	10.89.13.111
	Дрожжи прессованные
	
	
	✓

	6
	10.39.17.190
	Зеленый горошек
	
	
	✓

	7
	10.83.12.120
	Кофе 3 в 1
	
	
	✓

	8
	10.39.17.190
	Кукуруза консервированная
	
	
	✓

	9
	01.11.99.120
	Мак
	
	
	✓

	10
	10.73.11.110
	Макаронные изделия
	
	
	✓

	11
	10.41.54.110
	Масло подсолнечное
	
	
	✓

	12
	10.61.21.110
	Мука
	
	
	✓

	13
	10.39.17.190
	Огурцы консервированные
	
	
	✓

	14
	10.84.22.110
	Перец молотый
	
	
	✓

	15
	10.61.32.116
	Крупа перловая
	
	
	✓

	16
	10.39.22.110
	Повидло
	
	
	✓

	17
	10.61.12.000
	Рис пропаренный
	
	
	✓

	18
	10.81.12.110
	Сахар
	
	✓
	

	19
	10.32.19.112
	Сок
	
	
	✓

	20
	10.32.19.112
	Сок
	
	
	✓

	21
	10.84.30.130
	Соль йодированная
	
	✓
	

	22
	10.39.17.112
	Томатная паста
	
	
	✓

	23
	20.14.32.121
	Уксус
	
	✓
	

	24
	10.83.13.120
	Чай в пакетиках
	
	
	✓

	25
	10.84.23.120
	Ванилин
	
	
	✓

	26
	10.84.23.164
	Лавровый лист
	
	
	✓

	27
	10.84.12.150
	Приправа  для плова
	
	
	✓

	28
	10.84.23.190
	Чеснок молотый
	
	
	✓

	29
	10.61.32.114
	Пшено
	
	
	✓

	30
	10.62.11.111
	Крахмал
	
	
	✓

	31
	20.14.34.231
	Лимонная кислота
	
	✓
	

	32
	10.83.13.110
	Чай зелёный в пакетиках
	
	
	✓

	33
	10.83.12.120
	Кофе чёрный в пакетиках
	
	
	✓

	34
	10.82.13.000
	Какао
	
	
	✓

	35
	10.51.51.113
	Молоко сгущенное
	
	✓
	

	36
	10.71.12.121
	Пирожное 
	
	
	✓

	37
	10.82.22.121
	Шоколадный батончик
	
	
	✓

	38
	10.84.12.150
	Приправа для картофеля
	
	
	✓

	39
	10.73.11.110
	Лапша яичная
	
	
	✓

	40
	10.84.12.150
	Корица
	
	
	✓

	41
	20.13.43.119
	Сода
	
	✓
	

	42
	10.39.15.000
	Фасоль консервированная
	
	
	✓

	43
	01.11.71.110
	Фасоль крупа
	
	
	✓

	44
	10.39.11.000
	Фасоль
	
	
	✓

	45
	10.39.11.000
	Мексиканская смесь
	
	
	✓

	46
	10.89.19.231
	Кисель
	
	
	✓

	47
	10.84.12.150
	Приправа универсальная
	
	
	✓

	48
	10.20.25.113
	Консерва горбуша
	Не применено
Предмета закупки нет в списке
	
	✓

	49
	10.84.12.150
	Лук зеленый сухой
	
	
	✓

	50
	10.83.12.120
	Кофейный напиток
	
	
	✓

	51
	10.39.25.139
	Курага
	
	
	✓

	52
	10.20.25.120
	Сельдь (пресервы)
	Не применено
Предмета закупки нет в списке
	
	✓

	53
	10.20.25.111
	Консервы (Сайра)
	Не применено
Предмета закупки нет в списке
	
	✓

	54
	10.84.12.120
	Кетчуп
	
	
	✓

	55
	03.11.42.150
	Кальмары свежемороженые
	
	
	✓

	56
	10.51.40.170
	Сырки плавленые
	
	✓
	

	57
	01.13.80.000
	Грибы (шампиньоны)
	
	
	✓

	58
	10.39.25.120
	Ананас консервированный
	
	
	✓

	59
	10.39.21.120
	Клюква свежемороженая
	
	
	✓



В случае, если в документации (в каком-либо документе, входящем в состав документации, прикрепленном отдельным файлом к документации) имеются указания на знаки обслуживания, фирменные и торговые наименования, патенты, полезные модели, промышленные образцы, указания на товарный знак, наименование места происхождения товара или наименование производителя, то такие указания следует читать «знаки обслуживания или эквивалент», «фирменные наименования или эквивалент», «торговые наименования или эквивалент», «патенты или эквивалент», «полезные модели или эквивалент», «промышленные образцы или эквивалент», «товарный знак или эквивалент», «наименование места происхождения товара или эквивалент», «наименование производителя или эквивалент».

1. Функциональные характеристики (потребительские свойства), технические и качественные характеристики, а также эксплуатационные характеристики (при необходимости) предмета закупки, установленные заказчиком:



	№ п/п
	Наименование
	Характеристика
	Ед.
изм.
	Кол-во

	1. 
	Горох шлифованный
	Соответствует требованиям ГОСТ 6201-2020 Горох шлифованный. Технические условия
Вид: горох колотый шлифованный
Сорт: не ниже первого
Характеристика: шлифованный с разделенными семядолями. Примесь целого шлифованного гороха допускается не более 5 %
Цвет: желтый, зеленый
Вкус: свойственный гороху, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Запах: свойственный гороху без плесневелого затхлого и других посторонних запахов 
Зараженность вредителями хлебных запасов: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
Фасовка: не более 1,5 кг
	кг
	100

	2. 
	Крупа гречневая
	Соответствует требованиям ГОСТ 5550-2021 Крупа гречневая. Технические условия
Сорт: не ниже первого 
Цвет: коричневый разных оттенков
Запах: свойственный гречневой крупе, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый
Вкус: свойственный гречневой крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Доброкачественное ядро: не менее 99,2 %
Содержание испорченных ядер: не более 0,2 %
Содержание зерен гречихи, не освобожденных от плодовых оболочек: не более 0,3 %
Зараженность и загрязненность вредителями: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
Фасовка: не более 0,8 кг
	кг
	180

	3. 
	Крупа манная
	Соответствует требованиям ГОСТ 7022-2019 Крупа манная Технические условия
Внешний вид и цвет: не прозрачная мучнистая крупка ровного белого цвета
Запах: нормальный, без запаха затхлости, плесени и посторонних запахов
Вкус: нормальный, без кисловатого, горьковатого и посторонних привкусов
Минеральные примеси: при разжевывании крупы не ощущается хруста
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка: не более 0,8 кг
	кг
	20

	4. 
	Дрожжи
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 54845-2011 Дрожжи хлебопекарные сушеные. Технические условия
Внешний вид: форма вермишели, гранул, мелких зерен, кусочков, порошка или крупообразный
Цвет: светло-желтый или светло-коричневый
Вкус: пресный, свойственный сушеным дрожжам, без постороннего привкуса
Запах: свойственный дрожжам
Сорт: не ниже высшего.
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка: не более 11 г
	кг
	12

	5. 

	Дрожжи прессованные
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 54731-2011 Дрожжи хлебопекарные прессованные. Технические условия
Внешний вид: 	Плотная масса, легко ломается и не мажется
Цвет: Равномерный, без пятен, светлый, допускается сероватый, кремоватый или желтоватый оттенок
Запах: свойственный дрожжам
Вкус: Пресный, свойственный дрожжам, без постороннего привкуса
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка: не более 100 г
	кг
	50

	6. 
	Зеленый горошек
	Соответствует требованиям ГОСТ 34112-2017 Консервы овощные. Горошек зелёный. Технические условия
Консервированный без уксуса или уксусной кислоты высшего сорта стерилизованный мозговых сортов – соответствие 
Внешний вид: Целые зерна без примесей оболочек зерен и кормового гороха коричневого цвета. 
Вкус и запах: Свойственные консервированному зеленому горошку, посторонние привкус и запах не допускаются
Цвет зерен: Зеленый, светло-зеленый или оливковый, однородный в упаковочной единице
Консистенция: Мягкая однородная. 
Качество заливочной жидкости: Прозрачная, характерного цвета с зеленоватым или оливковым оттенком
Допускается опалесценция, слабая мутность, небольшой осадок частиц мякоти – соответствие 
Упаковка: металлическая банка, или иной вид предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции 
Фасовка: не более 400 г
	кг
	20

	7. 
	Кофе 3 в 1
	Соответствуют требованиям ГОСТ и/или ТУ производителя (изготовителя)
Вид: смесь растворимого кофе со сливками (молоком) и сахаром.
Внешний вид: порошкообразный, наличие комков не допускается
Цвет: коричневый, разной степени интенсивности
Вкус и аромат: свойственные данному продукту в зависимости от вида сырья, без посторонних привкуса и запаха
Упаковка: индивидуальная, не более 20 г
	кг
	84

	8. 
	Кукуруза консервированная
	Соответствует требованиям ГОСТ 34114-2017 Консервы овощные. Кукуруза сахарная. Технические условия
Сорт: не ниже высшего
Внешний вид: срезанные целые зерна, с одинаковой глубиной срезки, без рваных зерен и зерен с тканью початка, без кусочков стержней и початков, частиц лиственного покрова и шелковистых нитей
Вкус и запах: Свойственный вареной сахарной кукурузе в стадии молочной спелости, без постороннего привкуса и запаха
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции 
Фасовка: не более 400 г
	кг
	10

	9. 
	Мак 
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 52533-2006 Мак пищевой. Технические условия
Семена пищевого мака должны быть в здоровом не греющемся состоянии, без затхлого, плесневого и посторонних запахов, а также быть: целыми, сухими (без избыточной внешней влаги), незагрязненными (чистыми), то есть без наличия видимых посторонних веществ, доброкачественными, не допускается присутствие семян со следами гниения или порчи, идентифицируемых органолептически и делающих их непригодными для пищевых целей, непрогорклыми. 
Не должны содержать проросших семян, испорченных семян, сорной (органической) примеси, минеральной примеси, металлической примеси. 
Упаковка: предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции 
Фасовка: не более 50 г
	кг
	6

	10. 
	Макаронные изделия 
	Соответствует требованиям ГОСТ 31743-2017 Изделия макаронные. Общие технические условия
Необходимый ассортимент указывает покупатель в момент подачи заявки на поставку
Сорт: не ниже высшего
Цвет: соответствующий сорту муки
Форма: соответствующая типу изделий, изготовлены в виде изогнутой трубки (рожки, вермишель, спираль, и пр. – по согласованию с заказчиком)
Вкус и запах: свойственный данному изделию, без постороннего вкуса и запаха
Наличие зараженности и загрязненности вредителями хлебных запасов: не допускается
Зараженность и загрязненность вредителями: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
Фасовка: не более 0,7 кг
	кг
	400

	11. 
	Масло подсолнечное
	Соответствует требованиям ГОСТ 1129-2013 Масло подсолнечное. Технические условия
Рафинированное дезодорированное: соответствие 
Сорт: не ниже высшего
Прозрачность: прозрачное без осадка 
Запах и вкус: без запаха, обезличенный вкус
Цвет: золотистый или светло-желтый
При хранении не выделяет осадка, имеет слабый запах семечек: соответствие 
Упаковка: пластиковая бутылка или иной вид упаковки предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Объем фасовки: не более 1 л
	л
	610

	12. 
	Мука
	Соответствует требованиям ГОСТ 26574-2017 Мука пшеничная хлебопекарная. Технические условия 
Сорт: не ниже высшего
Вкус: свойственный пшеничной муке, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Запах: свойственный пшеничной муке, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый
Цвет: Белый или белый с кремовым оттенком
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистя, без постороннего запаха
Фасовка: не более 10 кг
	кг
	2000

	13. 
	Огурцы консервированные
	Соответствует требованиям ГОСТ 34220-2017 Овощи соленые и квашеные. Общие технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
Внешний вид: целые, соответствующие данному ботаническому сорту, одного размерного ряда в одной упаковочной единице, формы и окраски, свойственной данному ботаническому сорту, не мятые, не пожелтевшие, без кожистых семян, не увядшие, не сморщенные, без механических повреждений.
Вкус и запах: Характерный для соленых или квашеных овощей солоновато-кисловатый вкус с запахом и вкусом добавленных пряностей
Цвет: зеленовато-оливковый разных оттенков, без пятен и ожогов.
Консистенция: крепкая, мякоть плотная, с недоразвитыми водянистыми, некожистыми семенами, полностью пропитанная рассолом, хрустящая.
Характеристика рассола: Мутноватый, приятного аромата, солоновато-кисловатого вкуса.
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Объем фасовки: не более 680 г
	кг
	45

	14. 
	Перец молотый 
	Соответствует требованиям ГОСТ и/или ТУ производителя (изготовителя)
Внешний вид: порошкообразный
Цвет: темно-серый различных оттенков 
Аромат: свойственный черному перцу. 
Вкус: остро жгучий. Не допускаются посторонние привкус и запах.
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка: не более 10 г
	кг
	5

	15. 
	Крупа перловая
	Соответствует требованиям ГОСТ 5784-2022 «Крупа ячменная. Технические условия»
Вид: ядро, освобожденное от цветковых пленок, хорошо отшлифованное
Цвет: от белого с желтоватым, иногда зеленоватым оттенками
Запах: характерный для перловой крупы, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневелый
Вкус: без привкуса кислого, горечи и посторонних привкусов
Зараженность и загрязненность вредителями: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
Фасовка: не более 1,5 кг
	кг
	40

	16. 
	Повидло 
	Соответствует требованиям ГОСТ 32099-2013 Повидло. Общие технические условия
Внешний вид: Однородная густая протертая масса, без семян, семенных гнезд, косточек и не протертых кусочков кожицы и других растительных примесей.
Консистенция: густая мажущаяся масса. Для повидла из ягод и косточковых плодов - мажущаяся желированная или нежелированная масса, не растекающаяся на горизонтальной поверхности. Вкус - кисловато-сладкий, запах - характерный для пюре, из которого изготовлено повидло.
Упаковка: стеклянная и/или пластиковая банка или иная упаковка, предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Объем фасовки: не более 1 кг
	кг
	60

	17. 
	Рис пропаренный
	Соответствует требованиям ГОСТ 6292-93 Крупа рисовая. Технические условия
Сорт: не ниже первого
Запах: свойственный данной крупе, без посторонних запахов, не затхлый не плесневелый, без посторонних примесей
Вкус: свойственный крупе, без посторонних привкусов, без признаков заражения вредителями
Цвет: белый с различными оттенками
Зараженность и загрязненность вредителями: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
Фасовка: не более 1,5 кг
	кг
	200

	18. 
	Сахар
	Соответствует требованиям ГОСТ 33222-2015 Сахар белый. Технические условия
Цвет: белый, чистый, допускается желтоватый оттенок.
Внешний вид: однородная сыпучая масса кристаллов
Запах и вкус: свойственный сахару, сладкий, без посторонних запаха и привкуса как в сухом сахаре, так и в его водном растворе
Упаковка: мешки или иной вид, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции
Фасовка: не более 5 кг
	кг
	500


	19. 
	Сок
	Соответствует требованиям ГОСТ 32100-2013 Консервы. Продукция соковая. Соки, нектары и сокосодержащие напитки овощные и овощефруктовые. Общие технические условия и/или ТУ изготовителя (производителя)
Внешний вид и консистенция: однородная непрозрачная жидкость с равномерно распределенной тонкоизмельченной мякотью или без нее. Допускается осадок на дне тары. 
Вкус и аромат хорошо выраженные, свойственные соответствующим концентрированным сокам. Не допускаются посторонние привкус и запах. 
Цвет однородный по всей массе, свойственный цвету одноименных фруктовых соков прямого отжима, из которых были изготовлены восстановленные соки. 
Упаковка: тетрапак 
Недопустимы вздутые упаковки
Объем фасовки: не более 0,2 л
Трубочка-наличие
	л
	1200

	20. 
	Сок 
	Соответствует требованиям ГОСТ 32100-2013 Консервы. Продукция соковая. Соки, нектары и сокосодержащие напитки овощные и овощефруктовые. Общие технические условия и/или ТУ изготовителя (производителя)
Внешний вид и консистенция: однородная непрозрачная жидкость с равномерно распределенной тонкоизмельченной мякотью или без нее. Допускается осадок на дне тары. 
Вкус и аромат хорошо выраженные, свойственные соответствующим концентрированным сокам. Не допускаются посторонние привкус и запах. 
Цвет однородный по всей массе, свойственный цвету одноименных фруктовых соков прямого отжима, из которых были изготовлены восстановленные соки. 
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Объем фасовки: не более 1,0 л
	л
	1400

	21. 
	Соль йодированная
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 51575-2000 Соль поваренная пищевая. Методы определения Йода и тиосульфата натрия и/или ГОСТ Р 51574-2018 Соль пищевая. Общие технические условия
Внешний вид: кристаллический сыпучий продукт.
Не допускается наличие посторонних механических примесей, не связанных с происхождением и способом производства соли – соответствие 
Вкус: соленый, без постороннего привкуса
Цвет: белый
Запах: слабовыраженный запах йода, без посторонних запахов
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка: не более 1 кг
	кг
	140

	22. 
	Томатная паста
	Соответствует требованиям ГОСТ 3343-2017 Продукты томатные концентрированные. Общие технические условия
Внешний вид: однородная концентрированная масса мажущейся консистенции, без темных включений, остатков кожицы, семян и других грубых частиц плодов
Цвет: красный, равномерный по всей массе
Вкус и запах: свойственные концентрированной томатной массе, без горечи, пригара и других посторонних привкусов, и запахов
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка: не более 1 кг
	кг
	120

	23. 
	Уксус
	Соответствие ГОСТ Р 55982-2014 Кислота уксусная для пищевой промышленности. Технические условия
Внешний вид и цвет: бесцветная прозрачная жидкость без посторонних включений и осадка
Вкус: кислый, характерный для уксусной кислоты
Запах: характерный для уксусной кислоты, без постороннего запаха
Растворимость в дистиллированной воде: полная, в любом соотношении, без помутнения и опалесценции
Массовая доля уксусной кислоты: не менее 70 %
Упаковка: стеклянная бутылка или иной вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции
Объем фасовки: не более 180 мл
	л 
	1

	24. 
	Чай в пакетиках 
	Соответствует требованиям ГОСТ 32573-2013 Чай черный. Технические условия
Вид чая черного по способу обработки листа: крупнолистовой
Сорт: не ниже высшего
Цвет разваренного листа – однородный коричнево-красный. Не допускается плесень, затхлость, кисловатость, а также желтая чайная пыль, посторонние запахи, привкусы и примеси. 
Вкус должен быть нежный, ароматный, приятный с терпкостью. Настой яркий, прозрачный.
Упаковка: предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции
Количество пакетиков чая в упаковке: не более 25 шт. 
	кг
	23

	25. 
	Ванилин 
	Соответствует требованиям ГОСТ 16599-71 Ванилин. Технические условия
Внешний вид: Кристаллический порошок
Цвет: от белого до светло-желтого
Запах: Ванили
Упаковка: герметичный пакет или иная упаковка, предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции 
Фасовка: не более 1 г
	кг
	2

	26. 
	Лавровый лист
	Соответствует требованиям ГОСТ 17594-81 Лист лавровый сухой. Технические условия 
Внешний вид: Листья здоровые, не поврежденные вредителями и болезнями, по форме продолговатые, ланцетовидные, овальные, по окраске зеленые, сероватые с серебристым оттенком
Запах и вкус: хорошо выраженные, свойственные лавровому листу, без постороннего запаха и привкуса
Упаковка: бумажный пакет или иная упаковка, предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка: не более 10 г
	кг
	0,20

	27. 
	Приправа  для плова
	Соответствует требованиям ГОСТ и/или ТУ производителя (изготовителя)
Внешний вид: измельченная смесь пряностей
Смесь прянностей для плова-соответствие
Вкус и аромат: вкус пряный, свойственный рецептурному составу смеси.
Аромат: свойственный пряностям
Упаковка: герметичная упаковка или предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции 
Фасовка: не более 200 г
	кг
	5

	28. 
	Чеснок молотый 
	Соответствует требованиям ГОСТ и/или ТУ производителя (изготовителя)
Внешний вид: молотый
Консистенция: сыпучая
Вкус и запах: остро чесночные, свойственные свежему чесноку,
без посторонних привкусов и запахов
Цвет: кремовый
Упаковка: герметичная упаковка или предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции 
Фасовка: не более 10 г
	кг
	10

	29. 
	Пшено
	Соответствует требованиям ГОСТ 572-2016 Крупа пшено шлифованное. Технические условия
Запах: свойственный данной крупе, без посторонних запахов, не затхлый не плесневелый, без посторонних примесей
Вкус: свойственный крупе, без посторонних привкусов, не кислый не горький, без признаков заражения вредителями
Зараженность и загрязненность вредителями: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
Фасовка: не более 1,5 кг
	кг
	50

	30. 
	Крахмал 
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 53876-2010 Крахмал картофельный. Технические условия
Сорт: не ниже высшего 
Внешний вид: однородный порошкообразный продукт.
Цвет: белый. 
Запах: свойственный крахмалу, без постороннего запаха. 
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка: не более 0,5 кг
	кг
	6

	31. 
	Лимонная кислота 
	Соответствует требованиям ГОСТ 908-2004 Кислота лимонная моногидрат пищевая. Технические условия
Внешний вид и цвет: Бесцветные кристаллы или белый порошок без комков
Вкус: Кислый, без постороннего привкуса
Запах: Отсутствие запаха
Структура: Сыпучая и сухая, на ощупь не липкая
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции 
Фасовка: не более 10 г
	кг
	1

	32. 
	Чай зелёный в пакетиках
	Соответствует требованиям ГОСТ 32574-2013 Чай зеленый. Технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
Внешний вид: чай зелёный
Внешний вид настоя чая: светло-желтый или светло-зеленый, прозрачный или мутноватый
Аромат и вкус настоя чая: Нежный аромат, приятный с терпкостью вкус
Цвет разваренного чайного листа чая:
Однородный, с желтоватым или зеленоватым оттенком
Пакетированный – соответствие
Упаковка: предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции
Количество пакетиков чая в упаковке: не более 25 шт.
	кг
	4

	33. 
	Кофе чёрный в пакетиках
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 50364-92 Концентраты пищевые. Напитки кофейные растворимые. Технические условия
Порошкообразный, растворимый – соответствие 
Цвет: коричневый, разной степени интенсивности 
Вкус и аромат: свойственные данному продукту в зависимости от вида сырья, без посторонних привкуса и запаха
Упаковка: пачки из картона с внутренним пакетом из целлофана или кашированной фольги или иной вид, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции
Фасовка: не более 20 г
	кг
	10

	34. 
	Какао 
	Соответствует требованиям ГОСТ 108-2014 Какао-порошок. Технические условия
Внешний вид: порошок от светло-коричневого до темно-коричневого цвета.
Не допускается серый оттенок. При растирании между пальцами не должен давать ощущения крупинок
Вкус и аромат: Свойственные какао-порошку, без посторонних привкусов и запахов
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции 
Фасовка: не более 100 г
	кг
	4

	35. 
	Молоко сгущенное
	Соответствует требованиям ГОСТ 31688-2012 Консервы молочные. Молоко и сливки сгущенные с сахаром. Технические условия
Массовая доля жира: не менее 8,5 %
Вкус и запах: Вкус сладкий, чистый с выраженным вкусом и запахом пастеризованных молока, без посторонних привкусов и запахов.
Внешний вид и консистенция: Однородная, вязкая по всей массе без наличия ощущаемых органолептически кристаллов молочного сахара (лактозы).
Цвет: Равномерный по всей массе.
Предоставление сертификата соответствия на продукцию и ветеринарное свидетельство обязательно
Продукты не должны содержать генно-инженерно-модифицированные организмы (ГМО).
Упаковка: ж/б не более 380 г
	кг
	25

	36. 
	Пирожное Orion ChocoPie
	Соответствует требованиям ГОСТ и/или ТУ производителя (изготовителя)
Вид: бисквитный
Добавки и начинка: суфле
Глазурь: шоколадная
Упаковка: индивидуальная
Фасовка единицы товара: не менее 30 г
	шт.
	2400

	37. 
	Шоколадный батончик
	Соответствует требованиям ГОСТ и/или ТУ Начинка: в ассортименте
Вид шоколада: молочный
Содержание какао: не менее 26 %
Вид глазури: шоколадный
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции 
Фасовка единицы товара: не более 55 г
	кг
	44

	38. 
	Приправа для картофеля
	Соответствует требованиям ГОСТ и/или ТУ производителя (изготовителя)
Внешний вид: измельченная смесь пряностей
Пряности для картофеля-соответствие
Вкус и аромат: вкус пряный, свойственный рецептурному составу смеси.
Аромат: свойственный пряностям
Упаковка: герметичная упаковка или предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка: не более 30 г
	кг
	5

	39. 
	Лапша яичная 
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 56575-2015 Лапша домашняя. Технические условия и/или ТУ производителя изготовителя
Цвет: соответствующий яичному сырью
Вкус: свойственный изделию данного вида, без постороннего вкуса
Запах: свойственный изделию данного вида, без постороннего запаха
Форма: соответствующая типу изделий
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данного вида продукции
	кг
	10

	40. 
	Корица
	Соответствует требованиям ГОСТ 29049-91 Пряности. Корица. Технические условия и/или ТУ производителя изготовителя
Внешний вид: Молотая, порошкообразная
Цвет: Коричневый различных оттенков
Аромат и вкус: свойственный корице. Вкус сладковато-пряный. Не допускаются посторонние привкус и запах
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данного вида продукции
Фасовка: не более 50 г
	кг
	2

	41. 
	Сода
	Соответствует требованиям ГОСТ 32802-2014 Добавки пищевые. Натрия карбонаты Е 500. Общие технические условия
Сода является натриевой солью гидрокарбонатной кислоты. 
Внешний вид, цвет: белый кристаллический порошок или бесцветные кристаллы
Запах: без запаха. 
Форма выпуска: порошок
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данного вида продукции
	кг
	3

	42. 
	Фасоль консервированная
	ГОСТ Р 54679-2011 Консервы из фасоли. Технические условия
Внешний вид: зерна фасоли одного типа, однородные по величине, в заливке или в соусе.
Не допускается наличие зерен, поврежденных сельскохозяйственными вредителями
Вкус и запах: свойственные данному виду консервов.
Не допускаются посторонние привкус и запах
Цвет: зерен - однородный, свойственный данному типу фасоли.
Заливки - с оттенком цвета фасоли, с незначительным количеством взвешенных частиц мякоти.
Соуса - оранжево-красный.
Допускается красно-коричневый оттенок.
Допускаются единичные зерна, незначительно отличающиеся по цвету от основной массы
Консистенция: зерна целые, мягкие, но не разваренные.
Допускается наличие разваренных зерен фасоли не более 10% по массе и незначительное желирование заливки
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка: банка не более 425 г
	кг
	10

	43. 
	Фасоль крупа
	Соответствует ГОСТ 7758-2020 Фасоль продовольственная. Технические условия
Фасоль сушенная продовольственная красная или белая сухая.
Внешний вид: овально-круглая или удлиненно-цилиндрическая.
Цвет и запах: свойственные здоровым нормальным семенам фасоли (без затхлого, солодового, плесневого и постороннего запахов).
фасоль одного типа и подтипа, в негреющемся состоянии: соответствие
Зараженность вредителями: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха.
Фасовка: не более 700 г
	кг
	20

	44. 
	Фасоль
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 54683-2011Овощи быстрозамороженные и их смеси. Общие технические условия
Вид: стручковая, замороженная
Внешний вид и форма: в виде целых стручков, нарезанная поперек стручка или по диагонали. Бобы (стручки) в стадии молочной зрелости с зернами, не выделяющимися рельефно на поверхности боба, без грубых волокнистых нитей, нежные, с удаленными плодоножками и острыми концами. Бобы длиной не более 90 мм, кусочки бобов длиной 20-40 мм
Цвет: Зеленый или желтый (восковой)
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка: не более 1 кг
	кг
	50

	45. 
	Мексиканская смесь
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 54683-2011Овощи быстрозамороженные и их смеси. Общие технические условия
Смесь овощей замороженная.
Внешний вид в замороженном состоянии: смесь в виде целых овощей, картофеля, грибов, соцветий или нарезанных овощей, картофеля, грибов, соответствующих требованиям по внешнему виду к каждому из составляющих компонентов смеси
Цвет и запах в замороженном состоянии: однородный, свойственный соответствующим видам и помологическим сортам овощей в свежем или термически подготовленном виде
Вкус и запах в приготовленном виде: свойственные блюдам, приготовленным из свежих овощей, без посторонних привкуса и запаха
Консистенция: Размягченная, близкая к консистенции термически обработанных овощей, не разваренная
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	50

	46. 
	Кисель
	Соответствует требованиям ГОСТ 18488-2000 «Концентраты пищевые сладких блюд. Общие технические условия»
Внешний вид брикетов: Целые, правильной формы
Вкус: на плодовых или ягодных экстрактах, концентрированных соках или без них
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка: не более 200 г
	кг
	50

	47. 
	Приправа универсальная
	Соответствует требованиям ГОСТ и/или ТУ производителя (изготовителя)
Внешний вид: измельченная смесь пряностей
Вкус и аромат: вкус пряный, свойственный рецептурному составу смеси.
Аромат: свойственный пряностям
Упаковка: герметичная упаковка или предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка: не более 30 г
	кг
	5

	48. 
	Консерва горбуша
	Соответствует требованиям ГОСТ 13865-2000 «Консервы рыбные натуральные с добавлением масла». Технические условия
Вид консервы: с добавлением масла
Вид сырья: натуральное
Рыба разделана, уложена в банки с добавлением ароматизированного или неароматизированного растительного масла, герметично укупорена и стерилизована при температуре выше 100°С.
Вкус: приятный, свойственный консервам данного вида, без постороннего привкуса и горечи
Запах: приятный, свойственный консервам данного вида, без постороннего запаха.
Консистенция:
- мяса рыбы: сочная
- костей: мягкая
Состояние:
- рыбы: куски и тушки целые. Поперечный срез кусков или порций рыбы ровный.
- бульона: жидкий с наличием добавленного масла, взвешенных частиц белка, кожицы и крошки рыбы
Цвет:
- мяса рыбы: свойственный вареному мясу данного вида рыбы.
- бульона: светлый. 
Характеристика разделки: голова, внутренности, "жучки" (костные образования), плавники, черная пленка удалены, сгустки крови зачищены.
Наличие чешуи: удалена.
Наличие посторонних примесей: не допускается
Упаковка: металлическая банка или иной вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции
Фасовка не более 0,25 кг
	кг
	20

	49. 
	Лук зеленый сухой
	Соответствует требованиям ГОСТ и/или ТУ производителя (изготовителя)
Внешний вид: измельченная смесь 
Вкус и аромат: свойственный рецептурному составу смеси.
Аромат: свойственный пряностям
Упаковка: герметичная упаковка или предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции 
Фасовка: не более 30 г
	кг
	1

	50. 
	Кофейный напиток
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 50364-92 Концентраты пищевые. Напитки кофейные растворимые. Технические условия
Внешний вид: мелкодисперсный, сыпучий порошок
Цвет: от светло- до темно-коричневого, однородный по интенсивности.
Вкус: выраженный, с различными оттенками, свойственный данному продукту.
Аромат: ярко выраженный, свойственный данному продукту.
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции 
Вес упаковки: не более 200 гр
	кг
	10

	51. 
	Курага
	Соответствует требованиям ГОСТ 32896-2014 Фрукты сушеные. Общие технические условия
Внешний вид: целые приплюснутые сушеные фрукты с выдавленной косточкой, одного вида, с неповрежденной кожицей, кружки (боковые срезы, полноценные по мякоти). Не слипающиеся при сжатии. Допускается комкование полуфабриката, устраняемое при незначительном механическом воздействии.
Вкус и запах: Свойственные фруктам данного вида, без постороннего вкуса и запаха.
Цвет: Однородный ярко-оранжевый, типичный для хорошо вызревших абрикосов.  
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка не более 3 кг
	кг
	20

	52. 
	Сельдь (пресервы)
	Соответствует требованиям ГОСТ 815-2019 «Сельди соленые. Технические условия»
Вид засола: слабосоленая, пряного посола, без внешних повреждений и посторонних запахов
Внешний вид: Поверхность чистая, по цвету свойственная данному виду сельди. Чешуйчатый покров целый (для соленой сельди с неудаленной чешуей). 
Допускается: 
- сбитость чешуи; 
- незначительный осадок белковых веществ на поверхности; 
- легко удаляемый желтоватый налет на поверхности
Предоставление сертификата соответствия на продукцию и ветеринарное свидетельство обязательно
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции.
	кг
	10

	53. 
	Консервы (Сайра)
	Соответствует требованиям ГОСТ 13865-2000 Консервы рыбные натуральные с добавлением масла. Технические условия
Рыба разделана, уложена в банки с добавлением ароматизированного или неароматизированного растительного масла, герметично укупорена и стерилизована при температуре выше 100°С.
Вкус: приятный, свойственный консервам данного вида, без постороннего привкуса и горечи
Запах: приятный, свойственный консервам данного вида, без постороннего запаха.
Консистенция: мяса рыбы сочная, костей – мягкая
Состояние:
- рыбы: куски и тушки целые. Поперечный срез кусков или порций рыбы ровный.
- бульона: жидкий с наличием добавленного масла, взвешенных частиц белка, кожицы и крошки рыбы
Наличие посторонних примесей: не допускается
Упаковка: металлическая банка.
Упаковка чистая, без подтёков, без вздутых и хлопающих крышек, помятостей, фальцев, ржавчины и бомбажа, без деформации корпуса и крышек, и деформации в виде уголков у бортика
Вес упаковки: не более 250 г.
	кг
	10

	54. 
	Кетчуп
	Соответствует требованиям ГОСТ 32063-2013 Кетчупы. Общие технические условия и/или ТУ производителя
Внешний вид и консистенция:
Густая масса с наличием кусочков томатов, овощей, фруктов, орехов, грибов, пряностей или без них
Вкус и запах:
Острый, сладкий или кисло-сладкий с хорошо выраженным ароматом томатных продуктов и использованных ингредиентов.
Посторонние привкус и запах не допускаются
Цвет:
От красного до красно-коричневого, однородный по всей массе.
Допускается незначительное потемнение верхнего слоя.
Допускается слабо-коричневый оттенок
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции.
	кг
	10

	55. 
	Кальмары свежемороженые
	Соответствует требованиям ГОСТ 20414-2011 Кальмар и каракатица мороженые. Технические условия
Вид: Мороженый (с удалёнными головой, кожей, щупальцами и внутренностями), без признаков дефростации
Внешний вид: Поверхность чистая. Целые с ровной поверхностью.
Цвет (после размораживания): продукции без кожицы от белого до розоватого
Консистенция: от упругой до плотной
Запах (после размораживания): свойственный данному виду продукции без постороннего запаха
Наличие посторонних примесей (в потребительской таре): отсутствуют
Упаковка: картонная коробка с вкладышем ПВХ или иной вид предназначенной и соответствующей данному виду продукции
Расфасовка: не более 1 кг.
	кг
	10


	56. 
	Сырки плавленые
	Соответствует требованиям ГОСТ 31690-2013 Сыры плавленые. Общие технические условия или/и ТУ производителя
Вкус и запах:
От слабо выраженного сырного до сырного и/или кисломолочный. Допускается слегка кисловатый и/или в меру острый
Консистенция: В меру плотная, и/или слегка упругая, и/или слегка пластичная
Вид на разрезе: Отсутствие рисунка. При использовании компонентов - с наличием частиц внесенных компонентов. Допускается наличие не более трех воздушных пустот и нерасплавившихся частиц размером не более 2 мм на разрезе площадью 10 см
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции.
	кг
	10

	57. 
	Грибы (шампиньоны)
	Соответствует требованиям ГОСТ 34958-2023 Грибы шампиньоны свежие культивируемые. Технические условия
Внешний вид: 
Шампиньоны целые, чистые, не мытые, здоровые, упругие, свежие на вид, без излишней внешней влажности, не подмороженные, без повреждений, вызванных сельскохозяйственными вредителями, без наличия гнили, не подпареные, ножки подрезанные или неподрезанные, у подрезанных шампиньонов срез должен быть чистым, неподрезанные шампиньоны могут иметь следы тепличного материала на основании ножки
Не допускается наличие: пятен зеленого, черного, желтого и других цветов, повреждений личинками, деградации
краска
Поверхность шляпки белая, кремовая или коричневая с различными оттенками, свойственная разновидности шампиньонов. Мякоть шляпки на свежем разрезе белая с розовым оттенком
Запах и вкус:
Характерный для свежих шампиньонов, без посторонних запаха и привкуса
Степень зрелости:
Шляпки закрытые или открытые, но не плоские. Цвет пластинок с нижней стороны шляпки бледно-розовый
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции.
	кг
	10

	58. 
	Ананас консервированный
	Соответствует требованиям ГОСТ 33443-2015 Консервы. Фрукты в сиропе. Общие технические условия
Внешний вид
Залитые сиропом фрукты целые или их части, подготовленные следующим образом:
дольки, кусочки, кубики;
Качество сиропа
Прозрачный или слабо опалесцирующий, без посторонних примесей.
Вкус и запах
Хорошо выраженные, свойственные использованным фруктам, прошедшим тепловую обработку, без посторонних привкуса и запаха
Цвет
Естественный, свойственный использованному виду и помологическому (ампелографическому) сорту фруктов, прошедших тепловую обработку, без пятен на поверхности фруктов.
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции.
	кг
	10

	59. 
	Клюква свежемороженая
	Соответствует требованиям ГОСТ 33823-2016 «Фрукты быстрозамороженные. Общие технические условия» и/или ТУ производителя (изготовителя)
Термическое состояние: свежемороженая
Внешний вид: Фрукты (ягоды) одного помологического сорта, зрелые, чистые, без повреждений сельскохозяйственными вредителями.
Цвет: Однородный, свойственный данному виду свежих фруктов (ягод) в потребительской стадии зрелости
В размороженном состоянии:
Вкус и запах: Свойственный данному виду фруктов (ягод), без посторонних привкуса и запаха
Консистенция: Близкая к консистенции свежих фруктов (ягод). Допускается слегка размягченная
Цвет: Однородный, свойственный данному виду фруктов (ягод).
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	10


2. Место поставки: 632867, Новосибирская область, г. Карасук, ул. Фрунзе, дом 89.
Поставка продуктов осуществляется на склад по местонахождению Заказчика, силами и за счет Поставщика.
3. Срок поставки: с момента заключения по 31.12.2026г. Поставка Товара осуществляется отдельными партиями по заявкам Заказчика, в сроки указанные в заявке Заказчика, с периодичностью не реже, чем: два раза в неделю в рабочие дни Заказчика (понедельник-пятница, за исключением праздничных дней). Время приемки товара на складе Заказчика: с 08-00 ч. до 15-00 ч.
Поставщик обязан осуществить поставку товара на специально предназначенном или специально оборудованном транспортном средстве для перевозки пищевых продуктов, имеющем документы в соответствии с Федеральным законом от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов».
4. Требования к безопасности, качеству, к функциональным характеристикам (потребительским свойствам) товара, требования к упаковке поставляемого товара:
4.1. Качество и безопасность поставляемого товара должны соответствовать требованиям и нормам, установленным: 
- Федеральным законом от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;
- СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;
- Техническими регламентами Таможенного союза, утвержденными решениями Комиссии таможенного союза, за исключением требований к отдельным видам продукции, процессам их производства, хранения, перевозки, реализации и утилизации, в отношении которых технические регламенты еще не вступили в силу на территории Российской Федерации:
- ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;
- ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки»;
- ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»;
           - ТР ЕАЭС 040/2016 «О безопасности рыбы и рыбной продукции»;
- Иными нормативными правовыми актами, нормативными и техническими документами, устанавливающими требования к качеству такого вида товаров.
[bookmark: _Hlk1388127]4.2. Поставляемый товар должен быть расфасован и упакован в материалы, разрешенные для контакта с пищевыми продуктами, такими способами, которые позволяют обеспечить сохранность их качества и безопасность при хранении, транспортировке и реализации.
4.3. Каждая единица транспортной и потребительской тары (упаковки) должна содержать необходимую маркировку. Маркировка должна соответствовать требованиям Национального стандарта РФ «Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования», технического регламента Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" (ТР ТС 022/2011). 
4.4. Качество и безопасность поставляемой продукции должно подтверждаться документами: сертификатами соответствия или декларациями о соответствии, а также иными документами, предусмотренными действующим законодательством Российской Федерации.
4.5. Ветеринарные сопроводительные документы на товар должны быть оформлены в соответствии с приказом от 13 декабря 2022 года № 862 Об утверждении Ветеринарных правил организации работы по оформлению ветеринарных сопроводительных документов, Порядка оформления ветеринарных сопроводительных документов в электронной форме и Порядка оформления ветеринарных сопроводительных документов на бумажных носителях.
5. Требования к сроку и (или) объему предоставления гарантий качества товаров:
5.1. Поставляемый товар должен иметь годность (остаточный срок годности) не менее 80% от установленного предприятием изготовителем срока годности.
5.2. В случае, если при передаче или до начала использования товара выявиться его ненадлежащее качество, Заказчик вправе потребовать от Поставщика безвозмездного устранения недостатков товара или его замены в срок, установленный Заказчиком.
5.3. Наличие недостатков и сроки их устранения фиксируются Сторонами в двухстороннем акте выявленных недостатков.
6. Требования к условиям поставки товара, отгрузке товара:
6. Требования к условиям поставки товара, отгрузке товара:
6.1. Поставка осуществляется по заявке, в которой указывается количество товара. Заявки направляются по почте, факсу, телефонограммой либо другим приемлемым для обеих сторон способом (телефонная связь).
6.2. Право собственности на товар переходит к Заказчику с момента доставки товара Заказчику и принятия его путем подписания товарно-транспортной накладной или УПД.
6.3. При приеме товара Заказчик проверяет его соответствие сведениям, указанным в счете-фактуре и других сопроводительных документах по наименованию, количеству и качеству.
6.4. Товар должен сопровождаться следующими документами:
– товарная накладная (ТОРГ-12) или УПД (оригиналы);
– счет на оплату (оригиналы);
– счет-фактура или УПД (оригиналы);
– копия сертификата соответствия или декларации соответствия.
6.5. По окончании поставки товара в полном объеме на основании товарно-транспортных накладных Поставщик и Заказчик подписывают акт сверки.
