                                                                                                 приложение № 1
                                                                                                 к конкурсной документации


техническое задание

1. Наименование оказываемых услуг: Оказание услуг общественного питания для обучающихся МАОУ г. Иркутска ОК «Лесной».

	Учреждение
	Кол-во детей всего (чел.)
	Всего
дето-дни
	Обучающиеся 7-11 лет. 
	Обучающиеся 12 лет и старше 
	Обучающиеся 12 лет и старше

	
	
	
	1-4 класс


	5-11 класс
	5-11 класс

	
	
	
	1-разовое питание завтрак (обед)

	1-разовое питание завтрак (обед)
	2-разовое питание


	
	
	
	Завтрак –   
175 чел.
	Обед – 

180 чел. 
	Завтрак – 

99 чел.   
	Обед –   
	Завтрак, обед – 

5 чел.  

	МАОУ г. Иркутска ОК «Лесной»

	459
	
	350 чел.
	99 чел.
	5 чел.

	Дето-дни
 
	
	67 516
	52 540
	14 256
	720



*Точное количество рационов питания определяется в соответствии с заявкой Заказчика в зависимости от фактического количества обучающихся. 

Цена Договора определяется исходя из стоимости питания в день на одного обучающегося и включает в себя стоимость продуктов питания, расходы на приготовление пищи, доставку продуктов питания до места оказания услуг и другие расходы, связанные с надлежащим оказанием услуг по Договору

2. Место и сроки (период) оказания услуг: на территории Заказчика по адресу: г. Иркутск, мкр. Лесной, ул. Девичья, стр. 20.
Срок оказания Услуг: с 01 октября 2026 года.
Окончание оказания Услуг: 31 мая 2027 года.
   Оказание услуг Исполнителем осуществляется ежедневно с понедельника по субботу в соответствии с Режимом питания обучающихся, установленным Приложением 2 к Договору, кроме воскресенья, праздничных дней, а также иных дней, когда учреждение Заказчика не функционирует по причине проведения ремонтных работ, в связи с чрезвычайными ситуациями, карантином и иными уважительными причинами.

3. Условия и требования на оказание услуг:
3.1. При оказании услуг по организации питания Исполнитель обязуется:
3.1.1. Оказывать Услуги в установленные Заказчиком сроки и в установленных Заказчиком объемах. Услуги в части приготовления блюд подлежат оказанию Исполнителем лично и своими силами.
3.1.2. Оказывать Услуги в соответствии с санитарно-эпидемиологическими правилами, с соблюдением санитарно-эпидемиологических требований к организации питания населения, в том числе направленных на предотвращение вредного воздействия факторов среды обитания, биологических факторов, химических факторов, физических факторов.
3.1.3. Обеспечивать соответствие готовых блюд, напитков, кулинарных, мучных, кондитерских, хлебобулочных изделий (далее - пищевая продукция) требованиям, установленным техническими регламентами Таможенного союза, Евразийского экономического союза, указанным в санитарно-эпидемиологических требованиях к организации общественного питания населения, и Единым санитарно-эпидемиологическим и гигиеническим требованиям к продукции (товарам), подлежащей санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю).
3.1.4. Разрабатывать в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации общественного питания населения, требованиями Заказчика и по согласованию с Заказчиком утверждать для каждой возрастной группы детей меню основного (организованного) питания.
3.1.5. Разрабатывать в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации общественного питания населения, требованиями Заказчика и по согласованию с Заказчиком утверждать меню дополнительного питания.
3.1.6. Утверждать по согласованию с Заказчиком разработанное специалистом-диетологом индивидуальное меню для детей, нуждающихся в лечебном и диетическом питании, при наличии в числе обучающихся детей, нуждающихся в лечебном и диетическом питании, за исключением случая, при котором в образовательной организации в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации общественного питания населения детьми, нуждающимися в лечебном и диетическом питании, осуществляется употребление готовых домашних блюд, предоставленных родителями.
3.1.7. Не допускать исключения горячего питания из меню, в том числе при замене в соответствии с санитарно-эпидемиологическими правилами к организации общественного питания населения пищевой продукции на иные виды пищевой продукции.
3.1.8. Отбирать и хранить в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации общественного питания населения суточную пробу от каждой партии приготовленной в соответствии с меню основного (организованного) питания пищевой продукции.
3.1.9. Оказывать Услуги с использованием технологического, холодильного, моечного оборудования, инвентаря, посуды, соответствующих санитарно-эпидемиологическим требованиям к организации общественного питания населения.
3.1.10. Не позднее дня, следующего за датой заключения Договора (до 16.00 часов по Иркутскому времени):
1) представить Заказчику список работников Исполнителя, которыми будет укомплектован пищеблок Заказчика на период оказания Услуг по Договору (далее – работники Исполнителя), с указанием ФИО, должности;
2) представить для ознакомления оригиналы личных медицинских книжек установленного образца каждого из них с результатами медицинских осмотров, вакцинации, в т.ч. лабораторных обследований, и отметкой о своевременном прохождении профессиональной гигиенической подготовки и аттестации.
3) обеспечить явку таких работников Исполнителя в пищеблок Заказчика с оригиналами документов, удостоверяющих личность.
   Работники, в отношении которых Исполнителем не выполнены вышеуказанные условия, и (или) не соответствующие требованиям, касающимся прохождения ими профессиональной гигиенической подготовки и аттестации, предварительных и периодических медицинских осмотров, вакцинации, установленным законодательством Российской Федерации, не допускаются к оказанию Услуг по Договору;
4) представить в письменной форме Заказчику необходимую информацию (ФИО, контактный телефон) о работниках Исполнителя, ответственных за организацию питания обучающихся Заказчика, за взаимодействие с Заказчиком в процессе оказания Услуг, а также за взаимодействие в случае сложившихся аварийных и других чрезвычайных ситуаций, а также о работниках Исполнителя, ответственных за участие в бракеражной комиссии;
5) представить Заказчику на согласование меню, разработанное Исполнителем, на период, начиная с первого дня оказания Услуг и не менее двух недель (с учетом режима организации) для каждой возрастной группы детей в соответствии с санитарно-эпидемиологическими правилами и нормами СанПиН 2.3/2.4.4282-26 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения», утвержденными постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 02.06.2026 № 18 (далее – СанПиН 2.3/2.4.4282-26).
   В случае поступления замечаний от Заказчика незамедлительно их устранить;
6) принять от Заказчика на срок оказания Услуг по Договору оборудование, кухонную посуду, кухонный инвентарь, столовую посуду по акту приема-передачи, составленному по форме, установленной Приложением 3 к Договору;
7) осуществить совместно с Заказчиком снятие показаний с приборов учета коммунальных ресурсов для отражения их в акте приема – передачи оборудования, кухонной посуды и кухонного инвентаря по форме, утвержденной Приложением 3 к Договору;
- принять от Заказчика столовую посуду по акту, составленному Сторонами в произвольной форме.
3.1.11. В ходе оказания Услуг обеспечивать установленные правила, нормы и требования санитарии, технологической, пожарной и электробезопасности, необходимые мероприятия по обеспечению техники безопасности, охране окружающей среды и нести полную ответственность за соблюдение указанных правил и требований, согласно законодательству Российской Федерации.
3.1.12. Обеспечивать условия транспортировки, приготовления и хранения пищевых продуктов в соответствии с законодательством Российской Федерации.
3.1.13. Соблюдать требования качества и безопасности, сроков годности, поступающих на пищеблок продовольственного сырья и пищевых продуктов.
3.1.14. На весь срок оказания Услуг по Договору укомплектовать пищеблок Заказчика квалифицированным персоналом, имеющим личные медицинские книжки установленного образца с результатами медицинских осмотров, вакцинации, в т.ч. лабораторных обследований, и отметкой о прохождении профессиональной гигиенической подготовки и аттестации. Обеспечить работников Исполнителя специализированной одеждой, моющими и дезинфицирующими средствами, средствами первой медицинской помощи. Организовать регулярную централизованную стирку и починку специализированной одежды. Обеспечить соблюдение работниками правил личной гигиены, а также иных правил, установленных законодательством Российской Федерации в области организации общественного питания детей. Не допускать к работе на пищеблоке лиц с кишечными инфекциями, гнойничковыми заболеваниями рук и открытых поверхностей тела, инфекционными заболеваниями, ожогами или порезами. Своевременно обеспечивать обязательные медицинские и профилактические осмотры, вакцинацию, профессиональную гигиеническую подготовку и аттестацию работников. Производить обучение работников правилам эксплуатации оборудования, переданного Исполнителю для оказания Услуг. 
3.1.15. В случае болезни, увольнения или других обстоятельств, повлекших отсутствие работника Исполнителя на пищеблоке Заказчика, Исполнитель обязан заменить работника и представить Заказчику документы, указанные в подпункте 5.1.10 Договора, в течение 1 (одного) рабочего дня с даты наступления таких обстоятельств. 
3.1.16. Обеспечить безопасность эксплуатации оборудования пищеблока, переданного Заказчиком Исполнителю на срок оказания Услуг. По окончании срока оказания Услуг вернуть Заказчику оборудование в рабочем состоянии с учетом нормального износа.
3.1.17. Производить текущий ремонт оборудования, переданного Исполнителю для оказания Услуг, за собственный счет.
3.1.18. Своевременно осуществлять снабжение пищеблока необходимыми качественными пищевыми продуктами в соответствии с разработанным меню. Обеспечить хранение 3-дневного запаса пищевых продуктов с сохранением ее качественных характеристик.
3.1.19. Оказывать Услуги в соответствии с утвержденным меню. Ежедневно предоставлять Заказчику меню на текущий день с ценой на каждое блюдо.
3.1.20. Обеспечить постоянный контроль за качеством пищи (бракераж), технологией приготовления блюд, соблюдением требований СанПиН 2.3/2.4.4282-26.
3.1.21. Размещать в доступных для родителей и детей местах (в том числе в обеденном зале, холле) следующую информацию:
- ежедневное меню основного (организованного) питания на сутки для всех возрастных групп детей с указанием наименования приема пищи, наименования блюда, массы порции, калорийности порции;
- меню дополнительного питания с указанием наименования блюда, массы порции, калорийности порции;
- рекомендации по организации здорового питания детей.
3.1.22. Обеспечить предварительное накрытие столов в обеденном зале перед каждым началом приема пищи обучающими Заказчика и обеспечить уборку столов в обеденном зале после каждого приема пищи обучающимися Заказчика. 
3.1.23. Обеспечить обучающихся Заказчика, принимающих пищу, салфетками в необходимом количестве.
3.1.24. Использовать помещения пищеблока, оборудование, кухонный инвентарь, столовую и кухонную посуду, переданные Заказчиком, только в целях оказания Услуг по Договору.
3.1.25. Использовать при оказании Услуг пищевые продукты, качество которых подтверждается сертификатами соответствия, декларациями о соответствии, ветеринарными сопроводительными документами, утвержденными приказом Министерства сельского хозяйства Российской Федерации 
от 13.12.2022 № 862 «Об утверждении Ветеринарных правил организации работы по оформлению ветеринарных сопроводительных документов, Порядка оформления ветеринарных сопроводительных документов в электронной форме и Порядка оформления ветеринарных сопроводительных документов на бумажных носителях», удостоверениями качества и безопасности пищевых продуктов на продукцию отечественного производства, а также иными документами, предусмотренными законодательством Российской Федерации. Осуществлять хранение указанных сопроводительных документов до конца реализации пищевых продуктов. 
3.1.26. Выдачу готовой пищи осуществлять только после проведения контроля бракеражной комиссией.
3.1.27. Осуществлять выдачу готовой пищи в соответствии с режимом питания обучающихся Заказчика, установленным Приложением 2 к Договору.
3.1.28. Обеспечивать наличие и реализацию горячих блюд и буфетной продукции (дополнительное питание) за плату педагогическим и иным работникам Заказчика, а также обучающимся, питающимся за плату.
3.1.29. Ежедневно вывешивать в обеденном зале прейскурант буфетной продукции (дополнительное питание), реализуемой Исполнителем в учреждении Заказчика. 
3.1.30. Обеспечить наличие и хранение следующих документов: бракеражные журналы, меню, технологические карты на блюда и изделия, приходные документы на пищевые продукты, документы, удостоверяющие качество поступающего сырья, полуфабрикатов, продовольственных товаров (сертификаты соответствия, удостоверения качества, накладные с указанием сведений о сертификатах, датах изготовления и реализации продуктов), книги отзывов и предложений, журналы здоровья и осмотра работников Исполнителя, информацию об Исполнителе и оказываемых им Услугах.
3.1.31. Заключить с Заказчиком договор безвозмездного пользования нежилым помещением в соответствии с Порядком передачи объектов муниципального нежилого фонда города Иркутска в безвозмездное пользование, утвержденным решением Думы города Иркутска от 04.05.2026 № 008-20-220258/6 «Об утверждении Порядка передачи объектов муниципального нежилого фонда города Иркутска в безвозмездное пользование» (далее – Порядок).
3.1.32. Восстановить повреждение асфальтового покрытия и обеспечить высадку зеленых насаждений, в случае их повреждения в процессе оказания Услуг.
3.1.33. Возмещать Заказчику расходы по электроэнергии, освещению, отоплению (тепловая энергия и теплоноситель) и холодной воде (водоснабжение и прием сточных вод), связанных с организацией питания обучающихся Заказчика. Оплата должна быть произведена Исполнителем в течение 10 дней, с момента выставления Заказчиком счета на оплату коммунальных ресурсов. Снятие показаний с приборов учета осуществляется Сторонами до 25 числа каждого месяца. Возмещение Заказчику расходов по электроэнергии, за теплоноситель, водоснабжение и прием сточных вод, связанных с организацией питания обучающихся Заказчика, осуществляется на основании прибора учета, установленного в пищеблоке. Возмещение Заказчику расходов за тепловую энергию, горячую воду осуществляется согласно расчету, являющемуся Приложением 5 к Договору. По согласованию Сторон допускается выставление счета на оплату коммунальных ресурсов посредством электронного документооборота.
3.1.34. Содержать в чистоте помещения пищеблока, в том числе, проводить ежедневную влажную уборку с применением моющих и дезинфицирующих средств. Проводить ежедневную санитарную обработку оборудования по мере его загрязнения и по окончании работы. Проводить дезинфекцию столовой и кухонной посуды, кухонного инвентаря по эпидемиологическим показаниям в соответствии с инструкцией по применению дезинфицирующих средств. Один раз в месяц проводить генеральную уборку помещений пищеблока, оборудования с последующей дезинфекцией. Осуществлять мытье столовой и кухонной посуды, кухонного инвентаря в соответствии с требованиями, установленными законодательством Российской Федерации. 
3.1.35. Сбор и обращение отходов осуществлять в соответствии с требованиями по обращению с твердыми коммунальными отходами и содержанию территории. Осуществлять утилизацию жидких пищевых отходов, возникающих в результате оказания Услуг по Договору.
3.1.36. Предоставлять доступ к помещениям пищеблока Заказчику для проведения плановых дезинсекционных и дератизационных работ. В случае возникновения необходимости, Исполнитель проводит дополнительные (внеплановые) дезинсекционные и дератизационные работы в помещениях пищеблока (профилактические и истребительные) за счет собственных средств.
3.1.37. Предоставлять по письменному запросу Заказчика в срок не более 2 (двух) рабочих дней необходимую информацию для отчетов по организации питания обучающихся Заказчика, ведения мониторинга организации питания обучающихся, а также представлять Заказчику достоверную информацию о поставляемых товарах, в том числе: сведения об основных потребительских свойствах товаров, используемых при оказании Услуг; сведения о составе (в том числе о назначении, об условиях применения и хранения пищевых продуктов, о способах приготовления полуфабрикатов и готовых блюд, весе (объеме), дате и месте изготовления и упаковки (фасовки) пищевых продуктов, а также сведения о противопоказаниях для их применения при отдельных заболеваниях); информацию о подтверждении соответствия товаров обязательным требованиям; необходимые для приемки товара по качеству сведения об установленных изготовителями пищевых продуктов требованиях к их качеству и иные документы, связанные с оказанием Услуг по Договору.
3.1.38. Предоставлять возможность беспрепятственного доступа в пищеблок представителей Заказчика, представителей департамента образования комитета по социальной политике и культуре администрации города Иркутска, являющегося органом управления образованием на территории городского округа муниципального образования город Иркутск, а также осуществляющего функции и полномочия учредителя Заказчика, представителей органа (структурного подразделения органа) администрации города Иркутска, осуществляющего контроль за деятельностью предприятий общественного питания, а также контролирующих государственных органов для проведения проверки за соблюдением условий Договора в части качества и безопасности сельскохозяйственной продукции, сырья и продовольствия, предназначенных для организации питания обучающихся Заказчика, а также качества оказания Услуг по Договору. 
3.1.39. Ежеквартально осуществлять совместно с Заказчиком сверку взаиморасчетов путем составления и подписания акта сверки взаиморасчетов.
3.1.40. В случае осуществления безналичного расчета с обучающимися Заказчика, питающимися за плату, в целях безопасности и соблюдения прав несовершеннолетних, организовать данный безналичный расчет с использованием оборудования и технологий банковской организации, имеющей соответствующую лицензию на ведение данной деятельности.
3.1.41. Представить Заказчику документы (информацию), указанные в пункте 4.3 Договора.
3.1.42. Своевременно предоставлять достоверную информацию о ходе исполнения обязательств, в том числе о сложностях, возникающих при исполнении Договора.
3.1.43. Обеспечить соответствие оказываемых Услуг требованиям качества и безопасности, предусмотренным действующим законодательством Российской Федерации, правовыми актами органов государственной власти Российской Федерации, муниципальными правовыми актами, техническими регламентами, документами, разрабатываемыми и применяемыми в национальной системе стандартизации, техническими условиями, санитарно-эпидемиологическими правилами и нормативами, действующими в отношении данного вида услуг, условиям Договора.
3.1.44. Приостановить оказание Услуг в случае обнаружения независящих от Исполнителя обстоятельств, которые могут оказать негативное влияние на результат оказываемых Услуг или создать невозможность их завершения в установленный Договором срок, и незамедлительно сообщить об этом Заказчику.
     Исполнитель, не предупредивший Заказчика об обстоятельствах, указанных в настоящем пункте, либо продолживший оказание Услуг, не дожидаясь разумного срока для ответа на предупреждение, или несмотря на своевременное указание Заказчика о прекращении оказания Услуг, не вправе при предъявлении к нему или им к Заказчику соответствующих требований ссылаться на указанные обстоятельства.
3.1.45. Выполнять указания, выданные Заказчиком согласно пункту 5.4.7 Договора, в установленные сроки, обеспечить устранение недостатков и дефектов, выявленных при приемке результатов оказанных Услуг, за свой счет.
3.1.46. Предоставить обеспечение исполнения Договора в случаях, установленных Договором, Положением о закупках товаров, работ, услуг отдельными видами юридических лиц МАОУ г. Иркутска ОК «Лесной».
3.1.47. В течение 2 (двух) дней информировать Заказчика о невозможности оказать Услуги в надлежащем объеме, в предусмотренные Договором сроки, надлежащего качества с указанием причин.
3.1.48. Предоставить Заказчику сведения об изменении реквизитов, указанных в разделе 13 Договора в течение 2 (двух) рабочих дней со дня соответствующего изменения.
    В случае изменения счета Исполнителя в течение 1 (одного) рабочего дня в письменной форме сообщить об этом Заказчику, указав новые реквизиты счета. В противном случае все риски, связанные с перечислением Заказчиком денежных средств на указанный в Договоре счет Исполнителя, несет Исполнитель.
3.1.49. Привлечь к исполнению Договора соисполнителей из числа субъектов малого предпринимательства, социально ориентированных некоммерческих организаций (далее – соисполнители) в объеме 25% от цены Договора для оказания Услуг при приобретении продуктов питания, доставке продуктов питания, в случае если Исполнитель не является субъектом малого предпринимательства, социально ориентированной некоммерческой организацией.
3.1.50. В срок не более 5 (пяти) рабочих дней со дня заключения договора с соисполнителем представить Заказчику:
- декларацию о принадлежности соисполнителя к субъектам малого предпринимательства, социально ориентированной некоммерческой организации, составленную в простой письменной форме, подписанную руководителем (иным уполномоченным лицом) субъекта малого предпринимательства, социально ориентированной некоммерческой организации и заверенную печатью (при наличии печати);
- копию договора (договоров), заключенного с соисполнителем, заверенную Исполнителем.
3.1.51. В случае замены соисполнителя на этапе исполнения договора представлять Заказчику документы, указанные в подпункте 5.1.49 Договора, в течение 5 (пяти) дней со дня заключения договора с новым соисполнителем.
3.1.52. Оплачивать поставленные соисполнителем товары, выполненные работы, оказанные услуги, отдельные этапы исполнения договора, заключенного с соисполнителем, в течение 60 (шестидесяти) рабочих дней с даты подписания Исполнителем документа о приемке поставленного товара, выполненной работы, оказанной услуги, отдельных этапов исполнения договора.
3.1.53. В течение 10 (десяти) рабочих дней со дня оплаты Исполнителем выполненных обязательств по договору с соисполнителем представлять Заказчику следующие документы:
- копии документов о приемке поставленного товара, выполненной работы, оказанной услуги, которые являются предметом договора, заключенного между Исполнителем и привлеченным им соисполнителем;
- копии платежных поручений, подтверждающих перечисление денежных средств Исполнителем соисполнителю, в случае, если договором, заключенным между Исполнителем и привлеченным им соисполнителем, предусмотрена оплата выполненных обязательств до срока оплаты оказанных услуг, предусмотренных Договором, заключенным с Заказчиком (в ином случае указанный документ представляется Заказчику дополнительно в течение 5 (пяти) дней со дня оплаты Исполнителем обязательств, выполненных соисполнителем).
3.1.54. В случае создания обособленного подразделения на территории Иркутской области в соответствии со статьей 83 Налогового кодекса Российской Федерации, в течение одного месяца со дня его создания подать сообщение об этом в налоговый орган по месту нахождения обособленного подразделения и направить Заказчику копию уведомления о постановке на учет в течение трех рабочих дней со дня его получения. 
3.1.55. Обеспечить конфиденциальность информации, предоставленной Заказчиком в ходе исполнения обязательств по Договору.

4. Требования к качеству услуг:
4.1. Строго соблюдать требования, установленные законодательством Российской Федерации при организации общественного питания детей. 
[bookmark: _Hlk137040145][bookmark: _Hlk137040221]4.2. Использовать при оказании услуг продукты питания, качество которых подтверждается сертификатами соответствия, декларациями о соответствии, ветеринарными сопроводительными документами, утвержденными  Приказом Министерства сельского хозяйства Российской Федерации от 13.12.2022 № 862 «Об утверждении Ветеринарных правил организации работы по оформлению ветеринарных сопроводительных документов, Порядка оформления ветеринарных сопроводительных документов в электронной форме и Порядка оформления ветеринарных сопроводительных документов на бумажных носителях», удостоверениями качества и безопасности пищевых продуктов на продукцию отечественного производства, а также иными документами, предусмотренными законодательством Российской Федерации. Осуществлять хранение указанных сопроводительных документов до конца реализации продукта. 
4.3. Исполнитель обязан представить Заказчику на согласование меню, начиная с первого дня оказания услуг, разработанное на период, не менее двух недель (с учетом режима организации) для каждой возрастной группы детей (рекомендуемый образец приведен в Санитарно-эпидемиологических правилах и нормах СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения», утвержденным постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 27.10.202 № 32 (далее – СанПиН 2.3./2.4.3590-20).
В случае изменения меню предоставлять Заказчику на согласование новое меню, составленное с соблюдением требований, установленных законодательством Российской Федерации при организации общественного питания детей. 
В случае окончания срока действия меню, представить Заказчику на согласование новое меню не позднее, чем за 14 дней до окончания срока действия, используемого при оказании услуг меню.
4.4. С первого дня оказания услуг по Договору на каждое блюдо завести технологическую карту. Технологические карты должны быть оформлены в соответствии с требованиями, установленными законодательством Российской Федерации в области организации общественного питания детей.
4.3. Исполнитель обязан осуществлять выдачу готовой пищи осуществлять только после проведения Комиссией контроля за качеством и безопасностью приготовленной пищевой продукции.

5. Требования к безопасности оказания услуг: Исполнитель обязуется обеспечивать при оказании услуг необходимые мероприятия по технике безопасности, пожарной безопасности, производственной санитарии.



















