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ОПИСАНИЕ ПРЕДМЕТА ЗАКУПКИ 
 

№ 

п/п 

Наименование товара, 

входящего в предмет 

закупки 

Код ОКПД2 Ед.изм Кол-во Меры 

обеспечения 

национального 

режима 

Требования, установленные в отношении 

закупаемого товара (Показатели, в 

соответствии с которыми будет 

устанавливаться соответствие) 

1 2 3 4 5 6 7 

1 Петрушка свежая 01.13.19.000 кг 13,000 - Вид в 

зависимости от 

потребления 

Зелень обрезная 

Вид  петрушка 

вид зелени свежая 

Тара 

(упаковка) 

- упаковывают 

произвольной 

массой нетто в 

потребительскую 

упаковку из 

полимерных и 

комбинированных 

материалов, из 

полимерной 

пленки по ГОСТ 

10354, пакеты из 

полимерных и 

комбинированных 

материалов по 

ГОСТ 12302 или 

упаковку из других 

материалов, 

использование 

которых в контакте 

с продуктами 

данного вида 

обеспечивает их 

качество и 

безопасность. 

Объем 

упаковки, кг. 
Товар является 

весовым и 

поставляется в 

соответствии с 

заявками Заказчика 

ГОСТ 34212—2017 

 - Внешний вид: - Листья молодые, зеленые (различных оттенков), не пожелтевшие, свежие, целые, здоровые, не 

вялые, не загрязненные, без примеси сорных растений, без насекомых-вредителей, без излишней внешней влажности. 

Допускаются незначительные дефекты листьев: - небольшая помятость, незначительные дефекты окраски и 

незначительная утрата свежести, не влияющие на общий внешний вид, качество, сохраняемость и товарный вид 

продукта в упаковке; 

 - запах и вкус: - Характерные для ботанического сорта, без постороннего запаха и привкуса; 

 - Наличие сельскохозяйственных вредителей и продуктов их жизнедеятельности: - Не допускается; 

 - Наличие минеральной и посторонней примесей: - Не допускается. 

В целом продукт должен отвечать требованиям безопасности, которые заложены в технических регламентах 

Таможенного союза:  

 - ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции),  

 - ТР ТС 022/2011 (Пищевая продукция в части ее маркировки),  

- ТР ТС 005/2011 (О безопасности упаковки). 

Качество должно удовлетворять соответствующим требованиям следующих нормативных документов: 



- ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции); 

- Закону Российской Федерации «О ветеринарии»; 

- СанПиН 2.3.2. 1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»; 

- СанПиН 2.3.2. 1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»; 

- Иным документам, предусмотренным действующим законодательством, определяющим качество и безопасность 

пищевых продуктов, условиям их изготовления, хранения, перевозки и реализации. 

2 Зеленый лук свежий 01.13.43.190 кг 6,000 - Вид  Зеленый лук 

вид зелени свежий 

Сорт первый 

Тара (упаковка)  - упаковывают 

произвольной 

массой нетто в 

потребительскую 

упаковку из 

полимерных и 

комбинированных 

материалов, из 

полимерной 

пленки по ГОСТ 

10354, пакеты из 

полимерных и 

комбинированных 

материалов по 

ГОСТ 12302 или 

упаковку из других 

материалов, 

использование 

которых в контакте 

с продуктами 

данного вида 

обеспечивает их 

качество и 

безопасность. 

Объем 

упаковки, кг. 

Товар является 

весовым и 

поставляется в 

соответствии с 

заявками Заказчика 

ГОСТ 34214—2017 

 -  Внешний вид: - Луковица и перья зеленого лука целые, здоровые, свежие, чистые, характерной для ботанического 

сорта формы и окраски, с аккуратно подрезанными корнями у донца, без повреждений болезнями и/или 

сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности; 

 - запах и вкус: - Характерные для ботанического сорта, без постороннего запаха и привкуса; 

 - Степень развития растений: - Потребительская зрелость, обеспечивающая сохранение качества при 

транспортировке, погрузке, разгрузке и доставке продукции; 

 - Наличие растений лука увядших, пораженных гнилью и испорченных, поврежденных болезнями и/или 

сельскохозяйственными вредителями; 

 - Наличие сельскохозяйственных вредителей и продуктов их жизнедеятельности: - Не допускается; 

 - Наличие минеральной и посторонней примесей: - Не допускается. 

В целом продукт должен отвечать требованиям безопасности, которые заложены в технических регламентах 

Таможенного союза:  

 - ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции),  

 - ТР ТС 022/2011 (Пищевая продукция в части ее маркировки),  

- ТР ТС 005/2011 (О безопасности упаковки). 

Качество должно удовлетворять соответствующим требованиям следующих нормативных документов: 

- ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции); 

- Закону Российской Федерации «О ветеринарии»; 

- СанПиН 2.3.2. 1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»; 

- СанПиН 2.3.2. 1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»; 

- Иным документам, предусмотренным действующим законодательством, определяющим качество и безопасность 

пищевых продуктов, условиям их изготовления, хранения, перевозки и реализации. 

3 Укроп свежий 01.13.19.000 кг 6,000 - Вид щавель 

Вид зелени свежий 

Тара (упаковка) - упаковывают 

произвольной 

массой нетто в 

потребительскую 



упаковку из 

полимерных и 

комбинированных 

материалов, из 

полимерной 

пленки по ГОСТ 

10354, пакеты из 

полимерных и 

комбинированных 

материалов по 

ГОСТ 12302 или 

упаковку из других 

материалов, 

использование 

которых в контакте 

с продуктами 

данного вида 

обеспечивает их 

качество и 

безопасность. 

Объем 

упаковки, кг. 

Товар является 

весовым и 

поставляется в 

соответствии с 

заявками Заказчика 

ГОСТ 34301—2017 

 - Внешний вид: - Листья молодые, зеленые (различных оттенков), не пожелтевшие, свежие, целые, здоровые, не 

вялые, не загрязненные, без примеси сорных растений, без насекомых-вредителей, без излишней внешней влажности. 

Допускаются незначительные дефекты листьев: - небольшая помятость, незначительные дефекты окраски и 

незначительная утрата свежести, не влияющие на общий внешний вид, качество, сохраняемость и товарный вид 

продукта в упаковке; 

 - запах и вкус: - Характерные для ботанического сорта, без постороннего запаха и привкуса; 

 - Наличие сельскохозяйственных вредителей и продуктов их жизнедеятельности: - Не допускается; 

 - Наличие минеральной и посторонней примесей: - Не допускается. 

В целом продукт должен отвечать требованиям безопасности, которые заложены в технических регламентах 

Таможенного союза:  

 - ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции),  

 - ТР ТС 022/2011 (Пищевая продукция в части ее маркировки),  

- ТР ТС 005/2011 (О безопасности упаковки). 

Качество должно удовлетворять соответствующим требованиям следующих нормативных документов: 

- ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции); 

- Закону Российской Федерации «О ветеринарии»; 

- СанПиН 2.3.2. 1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»; 

- СанПиН 2.3.2. 1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»; 

- Иным документам, предусмотренным действующим законодательством, определяющим качество и безопасность 

пищевых продуктов, условиям их изготовления, хранения, перевозки и реализации. 

4 Чеснок свежий 01.13.42.000 кг 8,000 - Вид чеснок 

Вид чеснока свежий 

сорт высший 

Тара 

(упаковка) 

пакеты из 

полиэтиленовой 

пленки и 

комбинированных 

материалов, сетки и 

другие виды 

упаковки из 

материалов, 

использование 

которых в контакте 

с продуктом 

обеспечивает 

сохранение его 

качества и 

безопасности 

Объем 

упаковки, кг. 

Товар является 

весовым и 

поставляется в 



соответствии с 

заявками Заказчика 

ГОСТ 33562— 2015  

 - Внешний вид: - Луковицы чеснока вызревшие, характерной для ботанического сорта формы и окраски, целые, 

чистые, здоровые, без излишней внешней влажности. Длина обрезанной стрелки для сухого чеснока должна быть не 

более 3 см.  

 - Луковицы чеснока правильной формы, надлежащим образом очищены. У сухого чеснока корни должны быть 

подрезаны близко к основанию луковицы. Допускаются незначительные поверхностные дефекты, при условии, что 

они не влияют на общий внешний вид, качество, сохранность и товарный вид продукта в упаковке; 

 - Состояние луковиц чеснока: - уковицы чеснока твердые, способные выдерживать транспортирование, погрузку, 

разгрузку и доставку к месту назначения; 

 - Зубки плотные; 

 - Запах и вкус: - Свойственные данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и/или привкуса; 

 - Массовая доля луковиц чеснока с явными признаками прорастания, %, не более: - Не допускается; 

 - Массовая доля луковиц чеснока, не соответствующих данному товарному сорту, но соответствующих более 

низкому сорту, %, не более: - 5,0; 

 - в том числе, не соответствующих второму сорту: - Не допускается; 

 - Массовая доля земли, прилипшей к луковицам, % от массы, не более: 

 - чеснока сухого и полусухого: - Не допускается; 

 - Массовая доля луковиц с отпавшими зубками, %, не более: - Не допускается; 

 - Массовая доля здоровых зубков, отпавших от общего донца, 

%, не более: - Не допускается; 

Наличие живых сельскохозяйственных вредителей, луковиц, поврежденных сельскохозяйственными вредителями, 

подмороженных, с солнечными ожогами, гнилых и испорченных, запаренных: - Не допускается; 

 - Наличие посторонних примесей: - Не допускается. 

В целом продукт должен отвечать требованиям безопасности, которые заложены в технических регламентах 

Таможенного союза:  

 - ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции),  

 - ТР ТС 022/2011 (Пищевая продукция в части ее маркировки),  

- ТР ТС 005/2011 (О безопасности упаковки). 

Качество должно удовлетворять соответствующим требованиям следующих нормативных документов: 

- ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции); 

- Закону Российской Федерации «О ветеринарии»; 

- СанПиН 2.3.2. 1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»; 

- СанПиН 2.3.2. 1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»; 

- Иным документам, предусмотренным действующим законодательством, определяющим качество и безопасность 

пищевых продуктов, условиям их изготовления, хранения, перевозки и реализации. 

5 Свекла столовая 

свежая 

01.13.49.110 кг 150,000 - Вид свекла 

Вид свеклы Свежая 

сорт высший 

классификация мытая 

Тара 

(упаковка) 

тканевые мешки по 

ГОСТ 30090, мешки 

из полимерных 

пленок, пакеты из 

полимерных и 

комбинированных 

материалов по 

ГОСТ 12302 иди 

другой прозрачной 

пленки по 

техническому 

документу 

государства, 

принявшего 

стандарт. 

Объем 

упаковки, кг. 

Товар является 

весовым и 

поставляется в 

соответствии с 

заявками Заказчика 

ГОСТ 32285-2013 

 - Внешний вид: - Корнеплоды свежие, целые, здоровые, чистые, не увядшие, не треснувшие, без признаков 

прорастания, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности, типичной 

для ботанического сорта формы и окраски, с длиной оставшихся черешков листьев не более 2,0 см или без них. 

Допускаются корнеплоды с поломанным стержневым корнем Корнеплоды должны быть гладкими, правильной 

формы, без боковых корешков, не побитыми; 



 - Запах и вкус: - Свойственные данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и привкуса; 

 - Внутреннее строение: - Мякоть сочная, темно-красная разных оттенков особенностей ботанического сорта; 

Размер корнеплодов по наибольшему поперечному диаметру, см: - 5,0-10,0; 

 - Содержание корнеплодов с отклонениями от установленных размеров не более чем на 1,0 см, % от массы, не более: 

- Не допускается; 

 - Содержание корнеплодов с механическими повреждениями на глубину более 0,3 см, с порезами головок, легким 

увяданием, в совокупности, % от массы, не более: - Не допускается; 

 - Наличие корнеплодов увядших, с признаками морщинистости, запаренных, подмороженных, загнивших: - Не 

допускается; 

 - Наличие земли, прилипшей к корнеплодам, % от массы, не более: - 1,0. 

В целом продукт должен отвечать требованиям безопасности, которые заложены в технических регламентах 

Таможенного союза:  

 - ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции),  

 - ТР ТС 022/2011 (Пищевая продукция в части ее маркировки),  

- ТР ТС 005/2011 (О безопасности упаковки). 

Качество должно удовлетворять соответствующим требованиям следующих нормативных документов: 

- ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции); 

- Закону Российской Федерации «О ветеринарии»; 

- СанПиН 2.3.2. 1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»; 

- СанПиН 2.3.2. 1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»; 

- Иным документам, предусмотренным действующим законодательством, определяющим качество и безопасность 

пищевых продуктов, условиям их изготовления, хранения, перевозки и реализации. 

6 Морковь столовая 

свежая 

01.13.41.110 кг 300,000 - Вид морковь 

Вид моркови свежая 

Сорт высший 

Тара 

(упаковка) 

Упаковка, 

обеспечивающая 

сохранность и 

безопасность. 

Объем 

упаковки, кг. 

Товар является 

весовым и 

поставляется в 

соответствии с 

заявками Заказчика 

ГОСТ 32284-2013 

 - Внешний вид: - Корнеплоды свежие, целые, здоровые, чистые, не увядшие, не треснувшие, не одревесневшие, без 

признаков прорастании, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности, 

типичной для ботанического сорта формы и окраски, с длиной оставшихся черешков не более 2,0 см или без них, но 

без повреждения плечиков головки корнеплодов. Корнеплоды должны быть гладкими, свежими на вид, правильной 

формы, не побитыми, без трещин, не подмороженными, без боковых корешков, без зеленоватых или лиловатых 

головок. Допускаются корнеплоды с весьма незначительными дефектами формы и окраски, не влияющими на общий 

внешний вид, качество, сохраняемость и товарный вид продукта в упаковке; 

 - Запах и вкус - Свойственные данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и/или привкуса; 

 - Содержание корнеплодов, лишенных кончиков, поломанных (длиной не менее 70 мм), с порезами, поврежденными 

плечиками головки, % от массы, не более: - Не допускается; 

 - Наличие земли, прилипшей к корнеплодам, % от массы, не более: - Не допускается; 

 - Содержание корнеплодов загнивших, увядших, с признаками морщинистости, разветвленных, запаренных, 

подмороженных, треснувших с открытой сердцевиной, частей корнеплодов длиной менее 70 мм: - Не допускается; 

 - Допускается содержание не более 5,0 % по массе моркови, имеющей слегка зеленоватую или 

лиловатую окраску головки. 

В целом продукт должен отвечать требованиям безопасности, которые заложены в технических регламентах 

Таможенного союза:  

 - ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции),  

 - ТР ТС 022/2011 (Пищевая продукция в части ее маркировки),  

- ТР ТС 005/2011 (О безопасности упаковки). 

Качество должно удовлетворять соответствующим требованиям следующих нормативных документов: 

- ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции); 

- Закону Российской Федерации «О ветеринарии»; 

- СанПиН 2.3.2. 1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»; 

- СанПиН 2.3.2. 1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»; 

- Иным документам, предусмотренным действующим законодательством, определяющим качество и безопасность 

пищевых продуктов, условиям их изготовления, хранения, перевозки и реализации. 

7 Лук репчатый 01.13.43.110 кг 240,000 - Вид Лук репчатый 

Вид лука свежий 

Сорт первый 

Тара 

(упаковка) 

из полимерных и 

комбинированных 



материалов или 

других материалов, 

использование 

которых в контакте 

с продуктом 

данного вида 

обеспечивает 

сохранение его 

качества и 

безопасности. 

Объем 

упаковки, кг. 

Товар является 

весовым и 

поставляется в 

соответствии с 

заявками Заказчика 

ГОСТ 34306—2017 

 - Внешний вид: - Луковицы вызревшие, целые, здоровые, чистые, не проросшие, без повреждений 

сельскохозяйственными вредителями, типичной для ботанического сорта формы и окраски, с сухими наружными 

чешуями (рубашкой) и высушенной шейкой длиной не более 5,0 см (за исключением лука в связках), без излишней 

внешней влажности, без полого и жесткого донца. Луковицы без признаков прорастания, утолщений, вызванных 

неправильным вегетативным развитием, без следов повреждений, вызванных сельскохозяйственными вредителями 

или болезнями, без корешков. Допускаются незначительные дефекты формы, окраски, небольшие пятна, которые не 

переходят на последний слой чешуи, защищающий луковицу, при условии, что площадь таких пятен не более 1/5 

площади поверхности луковицы; поверхностные трещины наружной чешуи при условии защищенности луковицы, 

если эти дефекты не влияют на общий внешний вид, качество и товарный вид продукта в упаковочной единице. 

Допускаются луковицы с сухими корешками длиной не более 1 см; 

 - Запах и вкус: - Характерные для ботанического сорта, без постороннего запаха и/или привкуса; 

 - Степень зрелости и состояние луковиц: - Позволяющие выдерживать транспортирование, погрузку, разгрузку и 

доставку к месту назначения в удовлетворительном состоянии. Первые два наружных слоя чешуи и шейка должны 

быть сухими. Твердые и плотные; 

 - Массовая доля луковиц, %, не более: 

 - оголенных (с отсутствием сухих чешуи более чем на 1/3 поверхности луковицы): - Не допускается; 

 - проросших луковиц, при весенне-летней реализации с длиной пера не более 1 см: - Не допускается; 

- с недостаточно высушенной шейкой: 

- до 15 сентября включительно - Не допускается; 

- после 15 сентября - Не допускается; 

 - Наличие посторонней примеси: - Не допускается; 

 - Наличие луковиц загнивших, гнилых, запаренных, со следами плесени, подмороженных, поврежденных 

сельскохозяйственными вредителями, затрагивающими мякоть луковицы, поврежденных стеблевой нематодой и 

клещами: - Не допускается; 

В целом продукт должен отвечать требованиям безопасности, которые заложены в технических регламентах 

Таможенного союза:  

 - ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции),  

 - ТР ТС 022/2011 (Пищевая продукция в части ее маркировки),  

- ТР ТС 005/2011 (О безопасности упаковки). 

Качество должно удовлетворять соответствующим требованиям следующих нормативных документов: 

- ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции); 

- Закону Российской Федерации «О ветеринарии»; 

- СанПиН 2.3.2. 1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»; 

- СанПиН 2.3.2. 1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»; 

- Иным документам, предусмотренным действующим законодательством, определяющим качество и безопасность 

пищевых продуктов, условиям их изготовления, хранения, перевозки и реализации. 

8 Капуста 

белокочанная 

01.13.12.120 кг 240,000 - Вид Капуста 

белокочанная 

Вид капусты свежая 

Вид в 

зависимости от 

сроков 

созревания 

раннеспелая, 

среднеспелая, 

среднепоздняя, 

позднеспелая 

Класс первый 

Тара 

(упаковка) 

Упаковка, 

обеспечивающая 

сохранность и 

безопасность. 

Объем 

упаковки, кг. 

Товар является 

весовым и 

поставляется в 



соответствии с 

заявками Заказчика 

 - Внешний вид: - Кочаны свежие, целые, здоровые, чистые, вполне сформировавшиеся, непроросшие, типичной для 

ботанического сорта формы и окраски, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без излишней 

внешней влажности, с чистым срезом кочерыги; 

 - Запах и вкус: - Свойственные данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и привкуса; 

 - Плотность кочана: - Плотные; 

 - Зачистка кочана: - Кочаны должны быть зачищены до плотно облегающих зеленых или белых листьев С кочанов 

раннеспелых сортов удаляют розеточные и не пригодные для потребления листья; 

 - Длина кочерыги над кочаном, см, не более: - 3,0; 

 - Масса зачищенного кочана, кг, не менее: 

 - для раннеспелой: - 3,0; 

 - до 1 июля: - 0,4; 

с 1 июля до 15 августа 

 - для среднеспелой, среднепоздней и позднеспелой: - 0,6; 

 - с 15 августа до 1 сентября: - 1,0; 

 - с 1 сентября до 1 февраля: - 1,0; 

 - с 1 февраля: - 1,0. 

 - Содержание кочанов с механическими повреждениями на глубину не более двух облегающих листьев в боковой и 

нижней (прилегающей к кочерыге) части кочана и не более пяти облегающих листьев в верхней трети кочана (в 

совокупности не более двух повреждений), % от массы, не более: - 10,0; 

 - Содержание кочанов с механическими повреждениями на глубину более двух, но не более пяти облегающих 

листьев в боковой и нижней (прилегающей к кочерыге) части кочана и не более 1,5 см глубиной в верхней трети 

кочана (в совокупности не более трех повреждений): - Не допускается; 

 - Содержание кочанов с засечкой кочана и кочерыги: - Не допускается; 

 - Содержание кочанов треснувших и с механическими повреждениями на глубину не более 3 см, % от массы, не 

более: - Не допускается; 

 - Содержание кочанов треснувших, с механическими повреждениями на глубину более 3 см, проросших, 

пораженных точечным некрозом и пергаментностью, поврежденных сельскохозяйственными вредителями, 

загнивших, мороженых, запаренных (с признаками внутреннего пожелтения и побурения): - Не допускается. 

В целом продукт должен отвечать требованиям безопасности, которые заложены в технических регламентах 

Таможенного союза:  

 - ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции),  

 - ТР ТС 022/2011 (Пищевая продукция в части ее маркировки),  

- ТР ТС 005/2011 (О безопасности упаковки). 

Качество должно удовлетворять соответствующим требованиям следующих нормативных документов: 

- ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции); 

- Закону Российской Федерации «О ветеринарии»; 

- СанПиН 2.3.2. 1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»; 

- СанПиН 2.3.2. 1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»; 

- Иным документам, предусмотренным действующим законодательством, определяющим качество и безопасность 

пищевых продуктов, условиям их изготовления, хранения, перевозки и реализации. 

9 Картофель 

продовольственный 

01.13.51.120 кг 900,000 - Вид картофель 

Вид картофеля поздний 

Тара 

(упаковка) 

из полимерных и 

комбинированных 

материалов или 

других материалов, 

использование 

которых в контакте 

с продуктом 

данного вида 

обеспечивает 

вентиляцию и 

сохранение его 

качества и 

безопасности. 

Объем 

упаковки, кг. 

Товар является 

весовым и 

поставляется в 

соответствии с 

заявками Заказчика 

ГОСТ 7176—2017 

 - Внешний вид: - Клубни целые, чистые, свежие, здоровые, покрытые кожурой, типичной для ботанического сорта* 

формы и окраски, не проросшие, не увядшие, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без излишней 

внешней влажности, не позеленевшие, без коричневых пятен, вызванных воздействием тепла. Допускаются клубни 

с пятнами бледно-зеленого цвета общей площадью не более 2 см2, которые могут быть удалены при обычной 



очистке. Допускаются клубни с механическими повреждениями (порезы, вырывы, трещины, вмятины) глубиной не 

более 4 мм и длиной не более 10 мм. Допускаются клубни, пораженные паршой, ооспорозом на площади не более 

1/4 поверхности клубня, в том числе наличие пятен глубокой обыкновенной картофельной парши и порошистой 

парши глубиной не более 2 мм. Допускаются клубни, пораженные проволочником (при наличии не более одного 

хода. Клубни, полностью покрытые плотной кожурой; 

 - Вид внутренней части клубня: - Типичная для ботанического сорта окраска. Пятна ржавой (железистой) 

пятнистости, внутренние пустоты, черная сердцевина и другие внутренние дефекты не допускаются; 

 - Запах и вкус Свойственный данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и/или привкуса; 

 - Массовая доля клубней с механическими повреждениями (порезы, вырывы, трещины, вмятины) глубиной более 4 

мм и длиной более 10 мм; повреждения сельскохозяйственными вредителями (проволочником более одного хода) в 

совокупности, %, не более: - 2,0; 

 - Массовая доля клубней с израстаниями, наростами, позеленевших на площади более 2 см2, но не более 1/4 

поверхности клубня, в совокупности, %, не более: - 2,0; 

 - Массовая доля клубней, пораженных паршой или ооспорозом при поражении более 1/4 поверхности клубня, %, не 

более: - 2,0; 

 - Массовая доля посторонней примеси, %, не более: - 2,0; 

 - в том числе земли, прилипшей к клубням: - 1,0; 

 - Наличие клубней, позеленевших на площади более 1/4 поверхности, поврежденных грызунами, подмороженных, 

запаренных, с признаками «удушья», клубней раздавленных, половинок и частей клубня, пораженных мокрой, сухой, 

кольцевой, пуговичной гнилями и фитофторой: - Не допускается; 

 - Массовая доля клубней, не соответствующих требованиям, %, не более 6,0, 

- в том числе:  

- серые, синие или черные пятна под кожурой, глубиной не более 5мм – 6,0; 

- пораженные ржавой (железистой) пятнистостью – 2,0. 

В целом продукт должен отвечать требованиям безопасности, которые заложены в технических регламентах 

Таможенного союза:  

 - ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции),  

 - ТР ТС 022/2011 (Пищевая продукция в части ее маркировки),  

- ТР ТС 005/2011 (О безопасности упаковки). 

Качество должно удовлетворять соответствующим требованиям следующих нормативных документов: 

- ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции); 

- Закону Российской Федерации «О ветеринарии»; 

- СанПиН 2.3.2. 1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»; 

- СанПиН 2.3.2. 1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»; 

- Иным документам, предусмотренным действующим законодательством, определяющим качество и безопасность 

пищевых продуктов, условиям их изготовления, хранения, перевозки и реализации. 

10 Огурцы свежие 01.13.32.000 кг 120,000 ограничение Вид огурец 

Вид огурцов свежие 

Вид в 

зависимости от 

качества 

высший 

Тара 

(упаковка) 

 - деревянную, из 

полимерных и 

комбинированных 

материалов или 

других материалов, 

использование 

которых в контакте 

с продуктом 

данного вида 

обеспечивает 

сохранение его 

качества и 

безопасности. 

Объем 

упаковки, кг. 

Товар является 

весовым и 

поставляется в 

соответствии с 

заявками Заказчика 

ГОСТ 33932— 2016 

 - Внешний вид: - Плоды свежие, целые, здоровые, чистые, без механических повреждений, без излишней внешней 

влажности, с типичной для ботанического сорта формой и окраской. Плоды правильной формы и практически 

прямые (допускается высота внутренней дуги не более 10 мм на 10 см длины огурца). Допускаются незначительные 

Поверхностные дефекты, не влияющие на внешний вид, качество, сохранность и товарный вид продукта в 

упаковочной единице; 



 - Степень зрелости и состояние огурцов: - Плоды плотные, с недоразвитыми, водянистыми семенами, способные 

выдерживать транспортирование, погрузку, разгрузку и доставку к месту назначения в удовлетворительном 

состоянии; 

 - Запах и вкус: - Свойственные данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и (или) привкуса; 

 - Наличие сельскохозяйственных вредителей, плодов, поврежденных сельскохозяйственными вредителями, 

загнивших, увядших, желтых, с грубыми кожистыми семенами, морщинистых, подмороженных, запаренных, с 

вырванной плодоножкой: - Не допускается; 

 - Наличие минеральной и посторонних примесей: - Не допускается; 

 - Наличие земли, прилипшей к плодам:  

 - из защищённого грунта - Не допускается; 

 - из открытого грунта - Не допускается. 

В целом продукт должен отвечать требованиям безопасности, которые заложены в технических регламентах 

Таможенного союза:  

 - ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции),  

 - ТР ТС 022/2011 (Пищевая продукция в части ее маркировки),  

- ТР ТС 005/2011 (О безопасности упаковки). 

Качество должно удовлетворять соответствующим требованиям следующих нормативных документов: 

- ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции); 

- Закону Российской Федерации «О ветеринарии»; 

- СанПиН 2.3.2. 1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»; 

- СанПиН 2.3.2. 1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»; 

- Иным документам, предусмотренным действующим законодательством, определяющим качество и безопасность 

пищевых продуктов, условиям их изготовления, хранения, перевозки и реализации. 

11 Томаты (помидоры) 

свежие 

01.13.34.000 кг 120,000 ограничение Вид томат 

Вид томатов свежие 

в зависимости 

от формы 

круглые, 

продолговатые 

(удлиненные) 

в зависимости 

от способа 

сбора 

плоды томатов 

в зависимости 

от окраски 

красные 

сорт высший 

Тара 

(упаковка) 

 - из полимерных и 

комбинированных 

материалов по 

ГОСТ 33781 или 

других материалов, 

использование 

которых в контакте 

с продуктом 

данного вида 

обеспечивает 

сохранение его 

качества и 

безопасности. 

Объем 

упаковки, кг. 

Товар является 

весовым и 

поставляется в 

соответствии с 

заявками Заказчика 

 - Внешний вид: - Плоды свежие, целые, здоровые, чистые, плотные, типичной для ботанического сорта формы, с 

плодоножкой или без плодоножки, неповрежденные сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней 

влажности, без зеленых пятен (зеленых спинок у плодоножки), без трещин. Стебли кистей томатов должны быть 

свежими, здоровыми, чистыми, без листьев. Допускаются незначительные поверхностные дефекты при условии, что 

они не влияют на общий внешний вид, качество, сохраняемость и товарный вид продукта в упаковочной единице.  

 - Состояние плодов: - Плотные. Способные выдерживать транспортирование, погрузку, разгрузку и доставку к месту 

назначения. 

 - Запах и вкус: - Свойственные данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и (или) привкуса. 

 - Массовая доля (количество) плодов томатов, не соответствующих данному товарному сорту, но соответствующих 

более низкому товарному сорту, %, не более: - 5,0; 

- в том числе плодов, не соответствующих требованиям второго сорта: - Не допускается; 

 - Массовая доля плодов, отпавших от кистей (для кистей томатов), %, не более: - Не допускается 

 - Наличие сельскохозяйственных вредителей, %: - Не допускается 

 - Наличие плодов зеленых, мятых, перезревших, загнивших, заплесневевших, увядших, подмороженных, с 

солнечными ожогами, с прилипшей землей: - Не допускается; 



Наличие посторонней примеси: - Не допускается 

В целом продукт должен отвечать требованиям безопасности, которые заложены в технических регламентах 

Таможенного союза:  

 - ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции),  

 - ТР ТС 022/2011 (Пищевая продукция в части ее маркировки),  

- ТР ТС 005/2011 (О безопасности упаковки). 

Качество должно удовлетворять соответствующим требованиям следующих нормативных документов: 

- ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции); 

- Закону Российской Федерации «О ветеринарии»; 

- СанПиН 2.3.2. 1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»; 

- СанПиН 2.3.2. 1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»; 

- Иным документам, предусмотренным действующим законодательством, определяющим качество и безопасность 

пищевых продуктов, условиям их изготовления, хранения, перевозки и реализации 

12 Перец болгарский 

свежий 

01.13.31.000 кг 45,000 - Вид Перец сладкий 

Вид перца свежий 

Сорт высший 

Тара 

(упаковка) 

 - из полимерных и 

комбинированных 

материалов или 

других материалов, 

использование 

которых в 

контакте с 

продуктом данного 

вида обеспечивает 

сохранение его 

качества и 

безопасности. 

Объем 

упаковки, кг. 

Товар является 

весовым и 

поставляется в 

соответствии с 

заявками Заказчика 

ГОСТ 34325—2017 

 - Внешний вид: - Плоды целые, здоровые, чистые, свежие, без механических повреждений, типичной для 

ботанического сорта формы и окраски, без излишней внешней влажности, с плодоножками. Допускаются 

незначительные поверхностные дефекты, не влияющие на общий внешний вид, качество, сохраняемость и товарный 

вид продукта в упаковочной единице.  

 - Состояние плодов: - Плоды плотные, способные выдерживать транспортирование, погрузку, разгрузку и доставку 

к месту назначения; 

 - Запах и вкус: - Свойственные данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и/или привкуса. Некоторые 

ботанические сорта свежего сладкого перца могут быть жгучими на вкус; 

 - Массовая доля (количество) плодов перца, не соответствующих данному товарному сорту, но соответствующих 

более низкому товарному сорту, %, не более: - 5,0; 

- в том числе плодов, не соответствующих требованиям второго сорта – Не допускается; 

 - Наличие плодов, поврежденных сельскохозяйственными вредителями и пораженных болезнями, % - Не 

допускается; 

 - Наличие посторонней примеси, % - Не допускается; 

 - Наличие плодов гнилых, увядших, подмороженных, с вырванной плодоножкой, % - Не допускается. 

В целом продукт должен отвечать требованиям безопасности, которые заложены в технических регламентах 

Таможенного союза:  

 - ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции),  

 - ТР ТС 022/2011 (Пищевая продукция в части ее маркировки),  

- ТР ТС 005/2011 (О безопасности упаковки). 

Качество должно удовлетворять соответствующим требованиям следующих нормативных документов: 

- ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции); 

- Закону Российской Федерации «О ветеринарии»; 

- СанПиН 2.3.2. 1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»; 

- СанПиН 2.3.2. 1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»; 

- Иным документам, предусмотренным действующим законодательством, определяющим качество и безопасность 

пищевых продуктов, условиям их изготовления, хранения, перевозки и реализации 

13 Кабачки свежие 01.13.39.110 кг 25,000 - Вид кабачки 

Вид кабачков свежие 

Сорт высший 

Тара 

(упаковка) 

 - из полимерной 

пленки по ГОСТ 

10354, пакеты из 



полимерных и 

комбинированных 

материалов по 

ГОСТ 12302, ящики 

из гофрированного 

картона по ГОСТ 

13511, лотки и 

ящики 

пластмассовые 

перфорированные и 

сплошные 

различной 

вместимости и 

конфигурации или 

тару из других 

материалов, 

использование 

которых в контакте 

с продуктами 

данного вида 

обеспечивает их 

качество и 

безопасность 

Объем 

упаковки, кг. 

Товар является 

весовым и 

поставляется в 

соответствии с 

заявками Заказчика 

ГОСТ 31822—2012 

 - Внешний вид - Плоды свежие, целые, чистые, здоровые, не увядшие, технически спелые, с не огрубевшей кожицей, 

гладкие или ребристые, с плодоножкой, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без механических 

повреждений сельскохозяйственными вредителями и болезнями, без излишней внешней влажности, типичной для 

ботанического сорта формы и окраски. 

 - Допустимые дефекты - Плодоножка аккуратно отрезана длиной не более 3 см. Допускаются весьма незначительные 

поверхностные дефекты 

 - Запах и вкус - Свойственные данному ботаническому сорту без постороннего запаха и привкуса 

 - Внутреннее строение - Мякоть сочная, плотная, без пустот и трещин, без перезревших семян, семенное гнездо с 

недоразвитыми белыми семенами 

 - Массовая доля плодов потертых, с царапинами и потемнением от нажимов на поверхности плода, без повреждения 

мякоти, %, не более - Не допускается 

 - Массовая доля плодов неправильной формы, без плодоножки, %, не более - Не допускается 

 - Массовая доля плодов увядших с излишней внешней влажностью, заплесневевших, загнивших, запаренных, с 

грубой пожелтевшей кожицей, с повреждением мякоти, %, не более - Не допускается 

 - Массовая доля плодов перезревших, с пустотами и трещинами, %, не более - Не допускается 

В целом продукт должен отвечать требованиям безопасности, которые заложены в технических регламентах 

Таможенного союза:  

 - ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции),  

 - ТР ТС 022/2011 (Пищевая продукция в части ее маркировки),  

- ТР ТС 005/2011 (О безопасности упаковки). 

Качество должно удовлетворять соответствующим требованиям следующих нормативных документов: 

- ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции); 

- Закону Российской Федерации «О ветеринарии»; 

- СанПиН 2.3.2. 1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»; 

- СанПиН 2.3.2. 1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»; 

- Иным документам, предусмотренным действующим законодательством, определяющим качество и безопасность 

пищевых продуктов, условиям их изготовления, хранения, перевозки и реализации 

14 Тыква 

продовольственная 

свежая 

01.13.39.130 кг 25,000 - Вид тыква 

Вид тыквы свежая 

Тара 

(упаковка) 

Упаковка, 

обеспечивающая 

сохранность и 

безопасность. 

Объем 

упаковки, кг. 

Товар является 

весовым и 

поставляется в 

соответствии с 

заявками Заказчика 



ГОСТ 7975— 2013 

 - Внешний вид - Плоды свежие, целые, здоровые, чистые, без заболеваний, с окраской и формой свойственными 

данному ботаническому виду и сорту, с плодоножкой или без нее. Допускаются плоды с отклонениями от правильной 

формы, но не уродливые, с зарубцевавшимися (опробковевшими) повреждениями коры от порезов и царапин; 

 - Степень зрелости - Плоды зрелые, со сформировавшимися семенами и окраской коры, свойственной данному 

ботаническому виду и сорту; 

- Массовая доля плодов других сортов одного срока созревания, % не более - 10,0; 

 - Наличие раздавленных, треснувших, помятых плодов - Не допускается 

 - Наличие сельскохозяйственных вредителей - Не допускается 

 - Наличие плодов, поврежденных сельскохозяйственными вредителями и пораженных болезнями - Не допускается 

 - Наличие посторонней примеси (земли, грязи и пр.) - Не допускается 

 - Наличие гнилых плодов - Не допускается 

 - Размер плодов по наибольшему поперечному диаметру, см, не менее: 

 - для сортов с удлиненной формой – 12,0 

 - для сортов с плоской и округлой формой – 15,0 

В целом продукт должен отвечать требованиям безопасности, которые заложены в технических регламентах 

Таможенного союза:  

 - ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции),  

 - ТР ТС 022/2011 (Пищевая продукция в части ее маркировки),  

- ТР ТС 005/2011 (О безопасности упаковки). 

Качество должно удовлетворять соответствующим требованиям следующих нормативных документов: 

- ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции); 

- Закону Российской Федерации «О ветеринарии»; 

- СанПиН 2.3.2. 1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»; 

- СанПиН 2.3.2. 1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»; 

- Иным документам, предусмотренным действующим законодательством, определяющим качество и безопасность 

пищевых продуктов, условиям их изготовления, хранения, перевозки и реализации 

15 Капуста квашеная 10.39.17.190 кг 140,000 - Вид капуста 

Вид в 

зависимости от 

используемого 

сырья 

квашеная 

По способу 

изготовления 

шинкованная 

Тара 

(упаковка) 

- упаковку из 

полимерных 

материалов (ведра, 

банки и др.) 

 - из полимерных и 

комбинированных 

материалов 

(пакеты, лотки, 

ведра и другие виды 

упаковки) 

Объем 

упаковки, кг. 

Товар является 

весовым и 

поставляется в 

соответствии с 

заявками Заказчика 

ГОСТ 34220—2017 

 - Внешний вид: - Капуста — равномерно нашинкованная полосками не шире 5 мм или нарезанная в виде кусочков 

различной формы не более 12 мм в наибольшем измерении, без крупных кусков кочерыги и кусков листьев, или в 

виде цельных кочанов или их половинок. Кочаны или их половинки — упругие, сохранившие форму, но с 

рассеченной кочерыгой. 

 - Вкус и запах: - Характерный для соленых или квашеных овощей солоновато-кисловатый вкус с запахом и вкусом 

добавленных пряностей 

 - Цвет: - Капусты — светло-соломенный с желтоватым оттенком. В капусте с приправами и пряностями могут быть 

оттенки, зависящие от цвета добавленных приправ и пряностей. 

 - Консистенция: - Капусты — упругая, плотная, хрустящая. 

 - Характеристика рассола: - Мутноватый, приятного аромата, солоновато-кисловатого вкуса, более выраженного, 

чем соленых и квашеных овощей 

В целом продукт должен отвечать требованиям безопасности, которые заложены в технических регламентах 

Таможенного союза:  

 - ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции),  

 - ТР ТС 022/2011 (Пищевая продукция в части ее маркировки),  

 - ТР ТС 029/2012 (Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных 

средств); 



- ТР ТС 005/2011 (О безопасности упаковки). 

Качество должно удовлетворять соответствующим требованиям следующих нормативных документов: 

- ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции); 

- Закону Российской Федерации «О ветеринарии»; 

- СанПиН 2.3.2. 1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»; 

- СанПиН 2.3.2. 1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»; 

- Иным документам, предусмотренным действующим законодательством, определяющим качество и безопасность 

пищевых продуктов, условиям их изготовления, хранения, перевозки и реализации 

16 Огурцы соленые 10.39.17.190 кг 150,000 - Вид огурцы 

Вид в 

зависимости от 

используемого 

сырья 

соленые 

Тара 

(упаковка) 

 - упаковку из 

полимерных 

материалов (ведра, 

банки и др.) 

 - из полимерных и 

комбинированных 

материалов 

(пакеты, лотки, 

ведра и другие виды 

упаковки) 

Объем 

упаковки, кг. 

Товар является 

весовым и 

поставляется в 

соответствии с 

заявками Заказчика 

ГОСТ 34220—2017 

 - Внешний вид - Огурцы — целые, соответствующие данному ботаническому сорту, одного размерного ряда в одной 

упаковочной единице, формы и окраски, свойственной данному ботаническому сорту, не мятые, не пожелтевшие, 

без кожистых семян, не увядшие, не сморщенные, без механических повреждений. 

- Вкус и запах: - Характерный для соленых или квашеных овощей солоновато-кисловатый вкус с запахом и вкусом 

добавленных пряностей 

 - Цвет: - Огурцов — зеленовато-оливковый разных оттенков, без пятен и ожогов. 

 - Консистенция: - Огурцов — крепкая, мякоть плотная, с недоразвитыми водянистыми, некожистыми семенами, 

полностью пропитанная рассолом, хрустящая. 

- Характеристика рассола: - Мутноватый, приятного аромата, солоновато-кисловатого вкуса, более выраженного, чем 

соленых и квашеных овощей 

В целом продукт должен отвечать требованиям безопасности, которые заложены в технических регламентах 

Таможенного союза:  

 - ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции),  

 - ТР ТС 022/2011 (Пищевая продукция в части ее маркировки),  

 - ТР ТС 029/2012 (Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных 

средств); 

- ТР ТС 005/2011 (О безопасности упаковки). 

Качество должно удовлетворять соответствующим требованиям следующих нормативных документов: 

- ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции); 

- Закону Российской Федерации «О ветеринарии»; 

- СанПиН 2.3.2. 1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»; 

- СанПиН 2.3.2. 1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»; 

- Иным документам, предусмотренным действующим законодательством, определяющим качество и безопасность 

пищевых продуктов, условиям их изготовления, хранения, перевозки и реализации 

17 Томаты (помидоры) 

соленые зеленые 

10.39.17.190 кг 65,000 - Вид Томаты (помидоры) 

Вид в 

зависимости от 

используемого 

сырья 

соленые 

Вид в 

зависимости от 

степени 

зрелости 

зеленые 

Тара 

(упаковка) 

 - упаковку из 

полимерных 

материалов (ведра, 

банки и др.) 



 - из полимерных и 

комбинированных 

материалов 

(пакеты, лотки, 

ведра и другие виды 

упаковки) 

Объем 

упаковки, кг. 

Товар является 

весовым и 

поставляется в 

соответствии с 

заявками Заказчика 

ГОСТ 34220—2017 

- Внешний вид - Томаты — однородные по степени зрелости, по размеру, целые, разнообразной формы, но не 

искажающими форму томатов, без плодоножек. 

 - Допускаются: 

- красные и розовые томаты с легкой морщинистостью и незначительной прозеленью около плодоножки; 

- в каждой упаковочной единице: соленых красных и розовых томатов — не более 10% плодов по массе нетто с 

незначительными трещинами; наличие бурых— не более 10 %; примесь молочных и зеленых томатов не допускается 

- Вкус и запах: - Характерный для соленых или квашеных овощей солоновато-кисловатый вкус с запахом и вкусом 

добавленных пряностей 

- Цвет: - Томатов — близкий к окраске свежих томатов, соответствующей степени зрелости плодов 

- Консистенция: - Бурых, молочных, зеленых томатов — плоды целые, мякоть плодов плотная, пропитанная рассолом 

- Характеристика рассола: - Мутноватый, приятного аромата, солоновато-кисловатого вкуса, более выраженного, чем 

соленых и квашеных овощей 

В целом продукт должен отвечать требованиям безопасности, которые заложены в технических регламентах 

Таможенного союза:  

 - ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции),  

 - ТР ТС 022/2011 (Пищевая продукция в части ее маркировки),  

 - ТР ТС 029/2012 (Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных 

средств); 

- ТР ТС 005/2011 (О безопасности упаковки). 

Качество должно удовлетворять соответствующим требованиям следующих нормативных документов: 

- ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции); 

- Закону Российской Федерации «О ветеринарии»; 

- СанПиН 2.3.2. 1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»; 

- СанПиН 2.3.2. 1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»; 

- Иным документам, предусмотренным действующим законодательством, определяющим качество и безопасность 

пищевых продуктов, условиям их изготовления, хранения, перевозки и реализации 

18 Яблоки свежие 01.24.10.000 кг 750,000 - вид яблоки 

Вид яблок свежий 

сорт высший 

в зависимости 

от окраски 

требования к 

окраске не 

предъявляются 

Тара 

(упаковка) 

 - из полимерных и 

комбинированных 

материалов или 

других материалов, 

использование 

которых в контакте 

с продуктом 

данного вида 

обеспечивает 

сохранение его 

качества и 

безопасности. 

Объем 

упаковки, кг. 

Товар является 

весовым и 

поставляется в 

соответствии с 

заявками Заказчика 

ГОСТ 34314— 2017 

 - Внешний вид: - Плоды целые, чистые, без излишней внешней влажности 

 - Площадь окрашенной поверхности для цветовой группы, не менее: Д – не нормируется; 

 - Дефекты: - Допускаются очень незначительные дефекты кожицы 

 - Шероховатое побурение кожицы - Допускаются бурые пятна, не выходящие за пределы полости плодоножки, но 

без грубой шероховатости и/или незначительные изолированные следы побурения; 



 - Запах и вкус - Свойственные данному помологическому сорту без постороннего запаха и/или привкуса 

 - Степень зрелости и состояние плода: - Плоды съемной степени зрелости, способные выдерживать погрузку, 

транспортирование, разгрузку и доставку к месту назначения 

 - Состояние мякоти - Мякоть доброкачественная 

 - Наличие сельскохозяйственных вредителей, яблок, поврежденных сельскохозяйственными вредителями, % - Не 

допускается 

 - Наличие яблок загнивших, гнилых, с признаками увядания, перезрелых, с побурением мякоти, испорченных, % - 

Не допускается 

 - Наличие сорной примеси, % - Не допускается 

В целом продукт должен отвечать требованиям безопасности, которые заложены в технических регламентах 

Таможенного союза:  

 - ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции),  

 - ТР ТС 022/2011 (Пищевая продукция в части ее маркировки),  

- ТР ТС 005/2011 (О безопасности упаковки). 

Качество должно удовлетворять соответствующим требованиям следующих нормативных документов: 

- ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции); 

- Закону Российской Федерации «О ветеринарии»; 

- СанПиН 2.3.2. 1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»; 

- СанПиН 2.3.2. 1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»; 

- Иным документам, предусмотренным действующим законодательством, определяющим качество и безопасность 

пищевых продуктов, условиям их изготовления, хранения, перевозки и реализации 

19 Слива свежая 01.24.27.000 кг 60,000 - Вид сливы 

Вид сливы свежие 

Сорт высший 

Тара 

(упаковка) 

 - в ящики из 

древесины или 

картона по ГОСТ 

9142, ГОСТ 10131, 

ГОСТ 13511, ГОСТ 

17812, ГОСТ 20463 

или другие виды 

тары из других 

материалов, 

обеспечивающих 

сохранность 

качества и 

безопасности 

продукции 

Объем 

упаковки, кг. 

Товар является 

весовым и 

поставляется в 

соответствии с 

заявками Заказчика 

ГОСТ 32286-2013 

 - Внешний вид - Плоды свежие, зрелые, целые, чистые, здоровые, типичных для помологического сорта формы и 

окраски, с плотной мякотью, без излишней внешней влажности. Полностью покрыты восковидным налетом. 

 - Запах и вкус Свойственные данному помологическому сорту без постороннего запаха и (или) привкуса 

 - Степень зрелости слив Однородная потребительская зрелость, позволяющая выдерживать перевозку, погрузку, 

разгрузку и доставку к месту назначения 

 - Наличие сельскохозяйственных вредителей - Не допускается 

 - Содержание гнилых, перезревших и зеленых плодов - Не допускается 

 - Наличие посторонних примесей - Не допускается 

В целом продукт должен отвечать требованиям безопасности, которые заложены в технических регламентах 

Таможенного союза:  

 - ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции),  

 - ТР ТС 022/2011 (Пищевая продукция в части ее маркировки),  

- ТР ТС 005/2011 (О безопасности упаковки). 

Качество должно удовлетворять соответствующим требованиям следующих нормативных документов: 

- ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции); 

- Закону Российской Федерации «О ветеринарии»; 

- СанПиН 2.3.2. 1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»; 

- СанПиН 2.3.2. 1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»; 

- Иным документам, предусмотренным действующим законодательством, определяющим качество и безопасность 

пищевых продуктов, условиям их изготовления, хранения, перевозки и реализации 

20 Груша свежая 01.24.21.000 кг 100,000 - Вид  

Вид груши свежие 

Сорт высший 



Тара 

(упаковка) 

 - в ящики из 

древесины и 

полимерных 

материалов по 

ГОСТ 9142, ГОСТ 

10131, ГОСТ 13511, 

ГОСТ 17812, ГОСТ 

20463, ящичные 

поддоны по ГОСТ 

21133, 

потребительскую 

упаковку из 

полимерных и 

комбинированных 

материалов по 

ГОСТ 12301 и в 

другие типы 

упаковки, 

обеспечивающие 

сохранность 

качества груш при 

транспортировании. 

Объем 

упаковки, кг. 

Товар является 

весовым и 

поставляется в 

соответствии с 

заявками Заказчика 

ГОСТ 33499—2015 

 - Внешний вид - Плоды свежие, целые, чистые, здоровые, плотные, неповрежденные, не вялые, не подмороженные, 

без затрагивающих мякоть повреждений, вызванных сельскохозяйственными вредителями и болезнями, без 

излишней внешней влажности, одного помологического сорта. Плоды типичные по форме и окраске для данного 

помологического сорта. Мякоть доброкачественная, без подкожной пятнистости и побурения. Плоды отборные, с 

целой плодоножкой, отсутствие плодоножки допускается без следов повреждения кожицы. Кожица без следов 

грубого побурения. Мякоть не должна быть твердозернистой. Допускаются весьма незначительные поверхностные 

дефекты при условии, что они не влияют на общий внешний вид, качество, сохраняемость и товарный вид продукта 

в упаковке. 

 - Степень зрелости - Плоды спелые, однородные по степени зрелости, но не ниже съемной и не перезревшие 

 - Запах и вкус - Без постороннего запаха и (или) привкуса 

 - Наличие плодов заплесневевших, загнивших, подмороженных, запаренных, со свежими проколами, с глубокими 

механическими повреждениями, остатками химических веществ - Не допускается  

 - Наличие посторонней примеси - Не допускается 

 - Наличие сельскохозяйственных вредителей и продуктов их жизнедеятельности - Не допускается 

В целом продукт должен отвечать требованиям безопасности, которые заложены в технических регламентах 

Таможенного союза:  

 - ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции),  

 - ТР ТС 022/2011 (Пищевая продукция в части ее маркировки),  

- ТР ТС 005/2011 (О безопасности упаковки). 

Качество должно удовлетворять соответствующим требованиям следующих нормативных документов: 

- ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции); 

- Закону Российской Федерации «О ветеринарии»; 

- СанПиН 2.3.2. 1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»; 

- СанПиН 2.3.2. 1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»; 

- Иным документам, предусмотренным действующим законодательством, определяющим качество и безопасность 

пищевых продуктов, условиям их изготовления, хранения, перевозки и реализации. 

21 Бананы  01.22.12.000 кг 150,000 - Вид бананы 

Вид бананов свежие 

класс Экстра / первый 

Тара 

(упаковка) 

Упаковка, 

обеспечивающая 

сохранность и 

безопасность. 

Объем 

упаковки, кг. 

Товар является 

весовым и 

поставляется в 

соответствии с 

заявками Заказчика 

ГОСТ 35258— 2025 



 - Внешний вид - Плоды одного помологического сорта. Плоды в кистях здоровые, свежие, чистые, целые, 

развившиеся, неуродливые, без остатков цветка, округлые или слаборебристые. Ось зеленовато-желтая, желтая 

 - Вкус и запах - Специфический запах спелых бананов, вкус сладкий, без постороннего привкуса и аромата 

 - Зрелость - Плоды потребительской степени зрелости с зеленовато-желтой, желтой окраской кожуры, но не 

перезревшие, плотные, округлые, мякоть кремовая 

 - Содержание созревших плодов с желтой окраской кожуры (при приемке в местах поступления) - Не допускается 

 - Содержание плодов поломанных, с надрывом кожуры у плодоножки, глубокими порезами, сильными нажимами, 

трещинами кожуры, когда затронута мякоть, пораженных антракнозом, фузариозом, сигатогой, загнивших, гнилых, 

запаренных, застуженных 3—4-й степени, подмороженных, раздавленных, с сильными повреждениями 

сельскохозяйственными вредителями (язвы кожуры, глубокие красные пятна гнездования насекомых-вредителей), 

перезревших с темно-коричневой, черной или пятнистой окраской кожуры - Не допускается 

В целом продукт должен отвечать требованиям безопасности, которые заложены в технических регламентах 

Таможенного союза:  

 - ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции),  

 - ТР ТС 022/2011 (Пищевая продукция в части ее маркировки),  

- ТР ТС 005/2011 (О безопасности упаковки). 

Качество должно удовлетворять соответствующим требованиям следующих нормативных документов: 

- ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции); 

- Закону Российской Федерации «О ветеринарии»; 

- СанПиН 2.3.2. 1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»; 

- СанПиН 2.3.2. 1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»; 

- Иным документам, предусмотренным действующим законодательством, определяющим качество и безопасность 

пищевых продуктов, условиям их изготовления, хранения, перевозки и реализации. 

22 Апельсины 01.23.13.000 кг 150,000 - Вид Апельсин 

Вид апельсина свежий 

Сорт высший 

Тара 

(упаковка) 

 - в упаковку из 

гофрированного 

картона, 

деревянную по 

ГОСТ 9142, ГОСТ 

11354, ГОСТ 13511, 

из полимерных 

материалов — по 

ГОСТ 10354 и 

других материалов, 

потребительскую 

упаковку из 

полимерных и 

комбинированных 

материалов или 

других материалов, 

использование 

которых в контакте 

с продуктом 

данного вида 

обеспечивает 

сохранение его 

качества и 

безопасности. 

Допускается 

применение тары-

оборудования по 

ГОСТ 24831. 

Объем 

упаковки, кг. 

Товар является 

весовым и 

поставляется в 

соответствии с 

заявками Заказчика 

ГОСТ 34307—2017 

 - Внешний вид - Плоды свежие, целые, чистые, здоровые, не увядшие, технически спелые, без повреждений 

сельскохозяйственными вредителями, болезнями, без механических повреждений, ушибов и/или крупных 

зарубцевавшихся поверхностных порезов, типичной для помологического сорта формы и окраски, без излишней 

внешней влажности. Плоды должны иметь характерные признаки своей разновидности и/или товарного типа. 

Допускаются плоды с незначительными поверхностными дефектами, не влияющими на внешний вид, качество, 

сохраняемость и товарный вид продукта в упаковке 

 - Запах и вкус - Свойственные данной разновидности без постороннего запаха и/или привкуса 



 - Наличие плодов загнивших, заплесневевших, давленых, подмороженных, зеленых, с признаками сморщивания и 

обезвоживания, с повреждениями, затрагивающими мякоть плода - Не допускается 

 - Окраска - Должна быть типичной для разновидности. Допускаются плоды со светло-зеленой окраской, по площади 

не превышающей 1/5 общей площади поверхности плода, при условии соблюдения минимальных требований по 

содержанию сока. Допускаются апельсины, производимые в районах с высокой температурой и высокой 

относительной влажностью в период роста и имеющие зеленую окраску, занимающую более 1/5 поверхности плода, 

при условии соблюдения минимальных требований по содержанию сока 

В целом продукт должен отвечать требованиям безопасности, которые заложены в технических регламентах 

Таможенного союза:  

 - ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции),  

 - ТР ТС 022/2011 (Пищевая продукция в части ее маркировки),  

- ТР ТС 005/2011 (О безопасности упаковки). 

Качество должно удовлетворять соответствующим требованиям следующих нормативных документов: 

- ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции); 

- Закону Российской Федерации «О ветеринарии»; 

- СанПиН 2.3.2. 1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»; 

- СанПиН 2.3.2. 1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»; 

- Иным документам, предусмотренным действующим законодательством, определяющим качество и безопасность 

пищевых продуктов, условиям их изготовления, хранения, перевозки и реализации. 

23 Мандарины 01.23.14.000 кг 100,000 - Вид мандарин 

Вид мандарина свежий 

Сорт высший 

Тара 

(упаковка) 

- в упаковку из 

гофрированного 

картона, 

деревянную по 

ГОСТ 9142, ГОСТ 

11354, ГОСТ 13511, 

из полимерных 

материалов — по 

ГОСТ 10354 и 

других материалов, 

потребительскую 

упаковку из 

полимерных и 

комбинированных 

материалов или 

других материалов, 

использование 

которых в контакте 

с продуктом 

данного вида 

обеспечивает 

сохранение его 

качества и 

безопасности. 

Допускается 

применение тары-

оборудования по 

ГОСТ 24831. 

Объем 

упаковки, кг. 

Товар является 

весовым и 

поставляется в 

соответствии с 

заявками Заказчика 

ГОСТ 34307—2017 

 - Внешний вид - Плоды свежие, целые, чистые, здоровые, не увядшие, технически спелые, без повреждений 

сельскохозяйственными вредителями, болезнями, без механических повреждений, ушибов и/или крупных 

зарубцевавшихся поверхностных порезов, типичной для помологического сорта формы и окраски, без излишней 

внешней влажности. Плоды должны иметь характерные признаки своей разновидности и/или товарного типа. 

Допускаются плоды с незначительными поверхностными дефектами, не влияющими на внешний вид, качество, 

сохраняемость и товарный вид продукта в упаковке 

 - Запах и вкус - Свойственные данной разновидности без постороннего запаха и/или привкуса 

 - Наличие плодов загнивших, заплесневевших, давленых, подмороженных, зеленых, с признаками сморщивания и 

обезвоживания, с повреждениями, затрагивающими мякоть плода - Не допускается 

 - Окраска - Должна быть типичной для разновидности, к которой они относятся, не менее чем на одной трети 

поверхности плода 



В целом продукт должен отвечать требованиям безопасности, которые заложены в технических регламентах 

Таможенного союза:  

 - ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции),  

 - ТР ТС 022/2011 (Пищевая продукция в части ее маркировки),  

- ТР ТС 005/2011 (О безопасности упаковки). 

Качество должно удовлетворять соответствующим требованиям следующих нормативных документов: 

- ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции); 

- Закону Российской Федерации «О ветеринарии»; 

- СанПиН 2.3.2. 1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»; 

- СанПиН 2.3.2. 1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»; 

- Иным документам, предусмотренным действующим законодательством, определяющим качество и безопасность 

пищевых продуктов, условиям их изготовления, хранения, перевозки и реализации. 

24 Лимоны 01.23.12.000 кг 13,000 - Вид Лимон 

Вид лимона свежий 

Сорт высший 

Тара 

(упаковка) 

- в упаковку из 

гофрированного 

картона, 

деревянную по 

ГОСТ 9142, ГОСТ 

11354, ГОСТ 13511, 

из полимерных 

материалов — по 

ГОСТ 10354 и 

других материалов, 

потребительскую 

упаковку из 

полимерных и 

комбинированных 

материалов или 

других материалов, 

использование 

которых в контакте 

с продуктом 

данного вида 

обеспечивает 

сохранение его 

качества и 

безопасности. 

Допускается 

применение тары-

оборудования по 

ГОСТ 24831. 

Объем 

упаковки, кг. 

Товар является 

весовым и 

поставляется в 

соответствии с 

заявками Заказчика 

ГОСТ 34307—2017 

 - Внешний вид - Плоды свежие, целые, чистые, здоровые, не увядшие, технически спелые, без повреждений 

сельскохозяйственными вредителями, болезнями, без механических повреждений, ушибов и/или крупных 

зарубцевавшихся поверхностных порезов, типичной для помологического сорта формы и окраски, без излишней 

внешней влажности. Плоды должны иметь характерные признаки своей разновидности и/или товарного типа. 

Допускаются плоды с незначительными поверхностными дефектами, не влияющими на внешний вид, качество, 

сохраняемость и товарный вид продукта в упаковке 

 - Запах и вкус - Свойственные данной разновидности без постороннего запаха и/или привкуса 

 - Наличие плодов загнивших, заплесневевших, давленых, подмороженных, зеленых, с признаками сморщивания и 

обезвоживания, с повреждениями, затрагивающими мякоть плода - Не допускается 

 - Окраска - Типичная для разновидности. Плоды с зеленой (но не темно-зеленой) окраской допускаются при условии, 

что они отвечают минимальным требованиям в отношении массовой доли сока 

В целом продукт должен отвечать требованиям безопасности, которые заложены в технических регламентах 

Таможенного союза:  

 - ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции),  

 - ТР ТС 022/2011 (Пищевая продукция в части ее маркировки),  

- ТР ТС 005/2011 (О безопасности упаковки). 

Качество должно удовлетворять соответствующим требованиям следующих нормативных документов: 

- ТР ТС 021/2011 (О безопасности пищевой продукции); 



- Закону Российской Федерации «О ветеринарии»; 

- СанПиН 2.3.2. 1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»; 

- СанПиН 2.3.2. 1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»; 

- Иным документам, предусмотренным действующим законодательством, определяющим качество и безопасность 

пищевых продуктов, условиям их изготовления, хранения, перевозки и реализации. 

- Поставка Товара осуществляется с 01.09.2026 года по 30.11.2026 года. 

 - Поставка осуществляется по адресу Заказчика: 350049, г. Краснодар, ул. Им. Рылеева, 356. 

 - Поставка осуществляется в строгом соответствии с конкретными заявками Заказчика, в которых 

указывается требуемый объем поставки Товара. Заявка подается Поставщику в день, предшествующий дню 

поставки с 09-00 до 11-00 любыми доступными средствами. 

 - Дни поставки Товара: по заявке Заказчика с 05:00 до 06:00 в рабочие дни.  

1. Требования к качеству и безопасности товара:  

1.1. Поставляемый товар должен соответствовать требованиям нормативных правовых актов Таможенного 

Союза, Российской Федерации, в том числе ГОСТам, СанПинам, действующим на момент поставки 

(доставки) товара, и разрешен к применению на территории Российской Федерации. Качество поставляемого 

товара должно соответствовать требованиям, предъявляемым к данному виду товара, соответствовать 

нормативно-технической документации Российской Федерации, должно быть подтверждено сертификатом 

соответствия для импортного товара, а для товара, произведенного на территории Российской Федерации, - 

сертификатом соответствия и качественным удостоверением. Сертификаты должны быть выданы органами 

стандартизации и метрологии и/или содержать ссылку на соответствующие гигиенические заключения на 

товар. Внешний вид и качество товара должно соответствовать заявленным требованиям заказчика. 

2. Требования к маркировке товара:  

2.1. Товар должен иметь необходимые маркировки, наклейки и пломбы, если такие требования 

предъявляются действующим законодательством Российской Федерации. 

3. Требования к транспортировке товара:  

3.1. Перевозка продукции осуществляется пригодными для данного вида товара транспортными средствами 

в соответствующем температурном режиме и при наличии личной медицинской книжки на водителя 

(экспедитора). 

4. Требования к упаковке товара:  

4.1. Товар должен быть поставлен в упаковке (таре), обеспечивающей защиту товара от повреждения или 

порчи во время транспортировки и хранения. Упаковка (тара) товара и комплектующих товара должна 

отвечать требованиям безопасности жизни, здоровья и охраны окружающей среды, иметь необходимые 

маркировки, наклейки, пломбы, а также давать возможность определить количество содержащегося в ней 

товара (опись, упаковочные ярлыки или листы). Целостность упаковки не должна быть нарушена, картонные 

упаковки не должны иметь следов подтеков. 

4.2. Упаковка и маркировка товара должны соответствовать требованиям, установленным действующим 

законодательством Российской Федерации. Упаковка товара должна обеспечивать полную сохранность 

товара при погрузке, выгрузке, транспортировке, хранении. Поставщик несет ответственность перед 

заказчиком за повреждения или порчу товара, возникшие в результате некачественной упаковки, за 

дополнительные расходы, которые могут возникнуть в результате неправильной маркировки. 

4.3. Товар должен передаваться Заказчику в упаковке (таре) в соответствии с санитарными правилами и 

нормами СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых 

продуктов», а также соответствовать Решению Комиссии Таможенного союза от 16.08.2011 № 769 «О 

принятии технического регламента Таможенного союза «О безопасности упаковки», ГОСТ 17527-2020 

«Упаковка. Термины и определения», СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности 

и условиям хранения пищевых продуктов». 
5. Требования к новизне товара: 
5.1. Товары, приобретаемые заказчиком, должны быть новыми, не бывшими в употреблении. 

6. Общие требования к условиям поставки товара: 

6.1. Поставка Товара осуществляется силами и средствами Поставщика с разгрузкой из транспортного 

средства и с соблюдением условий хранения Товара, предусмотренных соответствующей документацией. 
Доставка, разгрузка и транспортировка товара на места хранения (холодильник, стеллаж, подтоварник и т.д.) 

осуществляется силами Поставщика согласно заявке Заказчика. Незаказанный товар не принимается и не 

оплачивается Заказчиком. Количество указанного товара является предельным и может быть не выбрано 

Заказчиком. У заказчика отсутствует обязанность обеспечить выборку полного количества товара по 

договору. 

6.2. Продукция поставляется строго единой датой изготовления без перемешивания дат и партий, не более 

2 дат (партий) в одной поставке. 

6.3. Остаточный срок годности продуктов на момент поставки их Заказчику должен составлять не менее 80% 

от максимального срока годности. 

7. Гарантийные обязательства:  



7.1. Поставщик гарантирует соответствие всего товара всем требованиям стандартов, технических условий 

и требованиям, указанным в нормативно-технической и иной документации, а также стандартам и нормам 

безопасности, действующим в Российской Федерации на данный товар при соблюдении правил его 

транспортировки и хранения. 

7.2. Поставщик предоставляет сертификаты качества (или их заверенные копии) на каждое наименование 

товара при отгрузке каждой партии Товара. Отсутствие сертификата качества на Товар будет являться 

основанием для его возврата поставщику. 

8. Документы, передаваемые Поставщиком вместе с товаром:  

8.1. Товар должен сопровождаться следующими документами: УПД, товарные накладные, счета, счета-

фактуры. акты сверки, и иные документы, касающиеся данного договора (оригиналы); копия сертификата 

соответствия или декларации соответствия и т.д. 

 

 

Исп. Рогачёва Ю.Г. 

8-918-465-99-22 

 


