Приложение № 2

ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ

1. Предмет договора: поставка   Кондитерской глазури капли Дар-Дропс темные мини термостабильные (СПЕЦРЕЦЕПТУРА) для нужд АО «СМАК».
2. Объемы, сроки и условия поставки товара
2.1. Количество (объем) товара: согласно заявкам Заказчика. 

Расчетное количество товара:

	Наименование товара
	Ед. изм.
	 Кол-во*
	Срок (период) поставки

	 Кондитерская глазурь капли Дар-Дропс темные мини термостабильные (СПЕЦРЕЦЕПТУРА)
	кг
	20 002,5
	с даты подписания по 30.11.2026 г.



*Объем рассчитан для определения максимальной суммы договора, Заказчик имеет право на неполную выборку товара, без изменения при этом условий договора.

2.2. Срок поставки товара – поставка осуществляется по заявкам Заказчика на основании производственных потребностей в соответствии с графиком поставки (график поставки составляется после заключения договора, может меняться по согласованию Заказчика с Поставщиком).
2.3. Условия поставки:
- По заявкам заказчика;
- Поставка товара осуществляется в течение 1 (одного) календарного дня (включая выходные и праздничные дни) после получения заявки.
2.4. Способ поставки: Автотранспортом – силами и за счёт поставщика, выгрузка осуществляется силами Заказчика (при необходимости с использованием спец. Техники) Транспортные средства для поставки сырья должны быть технически исправными, соответствовать гигиеническим и иным требованиям и правилам к перевозке грузов. Перевозка продукции в автомобильном транспорте производится на деревянных поддонах размера: 1,2 м. х 0,8 м, поддоны должны соответствовать ГОСТ 33757-2016. Товар на поддоне должен быть опалечен, чтобы исключить смещение пакетов из комбинированного материала «Тетра Пак Асептик» и выгрузке. 
Поставка на поддонах нетто по 607,5 кг для возможности размещения на стеллажах хранения (ограничение по весу и высоте).
Внутренняя поверхность грузовых отделений транспортных средств должна быть чистой и сухой, подвергаться регулярной очистке, мойке, дезинфекции с периодичностью (не реже 1 раза в месяц), необходимой для того, чтобы грузовые отделения транспортных средств не могли являться источником загрязнения продукции. Факт мойки и дезинфекции должен подтверждаться соответствующими документами, которые должны быть предоставлены Заказчику при каждой поставке товара.
3. Место поставки: АО "СМАК" ОП производственная площадка РАМКОН, 140103, Московская обл., Раменский г.о., Раменское г, 4-й км Донинское ш, стр. 14 офис 1
Время поставки:  с 08:00 до 14:00
4. Требования к функциональным (потребительским) свойствам, качественным характеристикам, характеристикам безопасности приобретаемого товара:

	Техническое задание 

	Кондитерская глазурь капли Дар-Дропс темные мини термостабильные (СПЕЦРЕЦЕПТУРА)

	Функциональное назначение товара:
	Использование в качестве наполнителя при производстве хлебобулочных изделий длительного срока хранения ( 90-150 суток) 

	
	

	Качественные характеристики, позволяющие определить эквивалентность продукта

	Наименование показателя
	Ед. измерения
	Характеристика и нормы

	Компоненты в составе (в порядке убывания)
	-
	Сахар, заменитель масла какао нетемперируемый лауринового типа (пальмоядровое масло), какао-порошок, эмульгатор- соевый лецитин, ароматизатор " Ваниль».

	
	
	

	Упаковка
	кг
	Гофрокороб с целлофановым пакетом вкладышем массой 4,5 кг

	Физико-химические характеристики
	г/кг / %
	Внешний вид: конусообразные капли, диаметр основания 3-5 мм, коричневого или темно коричневого цвета, вкус и запах свойственный ингредиентам, входящим в состав, без посторонних привкусов и запахов.

	
	
	Влажность,%, не более 1,5

	
	
	Массовая доля золы %, не более 0,2

	
	
	Содержание сахара,%, не более 82

	
	
	Размер 3-5 мм, 1000-1100 шт в 100 г

	
	
	Массовая доля общего жира 
в пересчете на сухое вещество,%  33,0-35,0

	
	
	Жиры -26,0%, Углеводы 72,0%,белки 0,3 %

	Микробиологические показатели и показатели безопасности
	 
	В соответствии с ТР ТС 021/2011

	Энергетическая ценность на 100 г продукта (калорийность)
	г/ккал/ кДж
	520 ккал/2190 кДж

	
	
	Значения должны точно совпадать с указанными значениями в ТЗ, чтобы готовое изделие сохранило показатели пищевой ценности, заявленные в нормативно-технической документации на изделие.

	Срок годности
	мес
	12 месяцев

	Условия хранения
	 
	При температуре от +15 до +21°С в сухом проветриваемом помещении, не имеющем посторонних запахов, и относительной влажности воздуха не более 75%. Беречь от солнечных лучей.

	Особые требования
	 
	Не допускаются до входного контроля: 

	
	
	с загрязнением упаковки;

	
	
	с нарушением целостности упаковки;

	
	
	с наличием посторонних включений, не являющихся составной частью продукта.

	
	
	При замешивании полуфабриката при температуре 24,0-25,0*С в течение 2 мин на медленной скорости капли не должны окрашивать тесто в коричневый цвет

	
	
	Продукция должна соответствовать требованиям ТР ТС 021/2011, ТР ТС 022/2011, ТР ТС 029/2012

	
	
	безопасность упаковки должна быть обеспечена в соответствии с требованиями ТР ТС 005/2011 "О безопасности упаковки"

	
	
	транспорт, используемый для перевозки продукта должен быть чистым, сухим, поддерживающим постоянную температуру, соответствующую условиям хранения продукта, наличие акта о санобработке.

	
	
	остаточный срок годности на момент поставки продукта должен быть не менее 2/3 общего срока

	Требования к сопроводительным документам
	 
	Полный пакет документов 
1. декларация о соответствии (копия, заверенная изготовителем и поставщиком) – при первой поставке и последующих, при замене декларации по истечении срока действия ; копии протоколов испытаний  к декларации ,на соответствие показателям безопасности по требованиям ТР ТС 021/2011, последующие протоколы испытаний на соответствие показателям безопасности по требованиям ТР/ТС 021/2011.
2. Спецификация на продукт оформленная в соответствии с требованиями к содержанию маркировки по ТР ТС 021/2011,ТР ТС 022/2011, а так же при наличии пищевых добавок, ароматизаторов и биологически активных веществ в составе, указывать их в соответствии с ТР ТС 029/2012, при наличии нормируемых пищевых добавок в составе - указывать их количество.
3. Удостоверение качества и безопасности
4. Протокол испытаний на генно-модифицированные источники
5. Выписка из ТУ 
6. УПД/ ТТН должна быть оформлена по сериям производства  с соответствующим количеством  поставляемого сырья

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	ФИО ответственного по техническому заданию   Корлякова О.Л.     тел: 8-496-46-186-61  



