ОПИСАНИЕ ОБЪЕКТА ЗАКУПКИ
(техническое⁠‌​​‌﻿﻿﻿‌​﻿﻿⁠‌⁠﻿﻿‍​​﻿﻿﻿﻿​﻿﻿​​‍​​‌​‍⁠﻿​⁠⁠﻿‍‍е задание)
на поставку продуктов питания для нужд ЛОГАУ «Всеволожский КЦСОН»

Заказчик: Ленинградское областное государственное автономное учреждение «Всеволожский комплексный центр социального обслуживания населения» (ЛОГАУ «Всеволожский КЦСОН»)
Юридический/почтовый адрес: 188643, Ленинградская область, г. Всеволожск, ул. Шишканя, д.21
Адрес электронной почты: muso-srcn@mail.ru
Телефон: 8 (813-70) 34-304; 8 (813-70)34-319
Предмет проведения запроса котировок в электронной форме: Поставка продуктов питания для нужд ЛОГАУ "Всеволожский КЦСОН" в 2026 году.
Начальная максимальная цена договора – 66 839 рублей 53 копеек


В случае, если в документации (в каком-либо документе, входящем в состав документации, прикрепленном отдельным файлом к документации) имеются указания на знаки обслуживания, фирменные и торговые наименования, патенты, полезные модели, промышленные образцы, указания на товарный знак, наименование места происхождения товара или наименование производителя, то такие указания следует читать «знаки обслуживания или эквивалент», «фирменные наименования или эквивалент», «торговые наименования или эквивалент», «патенты или эквивалент», «полезные модели или эквивалент», «промышленные образцы или эквивалент», «товарный знак или эквивалент», «наименование места происхождения товара или эквивалент», «наименование производителя или эквивалент».

1. Объект закупки и характеристики закупаемого товара:

	№ п/п
	Наименование 
	Характеристики
	Ед. ⁠‌‌​‍‌​⁠﻿﻿​﻿​​‌﻿изм.
	Кол-во

	1. 
	Говядина
	Соответствует требованиям ГОСТ 31797-2012 Мясо. Разделка говядины на отрубы. Технические условия»
Термическое состояние: замороженное не ниже 1 категории
Вид мяса по способу разделки: отруб 
Вид отруба: лопатка.
Вид мяса по способу обработки: без кости
Цвет поверхности: бледно-розового или бледно-красного цвета.
Мышцы на разрезе: слегка влажные, не оставляют влажного пятна на фильтрованной бумаге; цвет от светло-красного до темно-красного.
Консистенция: на разрезе мясо плотное, упругое; образующаяся при надавливании пальцем ямка быстро выравнивается.
Запах: специфический, свойственный свежему мясу.
Состояние жира: имеет белый, желтоватый или желтый цвет; консистенция твердая, при надавливании крошится.
Состояние сухожилий: сухожилия упругие, плотные, поверхность суставов гладкая, блестящая.
Предоставление сертификата соответствия на продукцию и ветеринарное свидетельство обязательно.
Продукты не должны содержать генно-инженерно-модифицированные организмы (ГМО), антибиотики и гормоны.
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	22,8

	2. 
	Мясо кур 
	Соответствует требованиям ГОСТ 31962-2013 Мясо кур (тушки кур, цыплят бройлеров и их части). Технические условия
Вид: тушка
Потрошенные – соответствие
Термическое состояние: замороженное
Тушки и их части должны соответствовать следующим минимальным требованиям:
- быть хорошо обескровленными, чистыми;
не иметь:
- посторонних включений (например, стекла, резины, металла);
- посторонних запахов;
- фекальных загрязнений;
- видимых кровяных сгустков;
- остатков кишечника и клоаки, трахеи, пищевода, зрелых репродуктивных органов;
- холодильных ожогов, пятен от разлитой желчи.
Запах: свойственный свежему мясу данного вида птицы
Цвет:
- мышечной ткани: от бледно-розового до розового
- кожи: бледно-желтый с розовым оттенком или без него
- подкожного и внутреннего жира: бледно-желтый или желтый
Степень снятия оперения: не допускается наличие пеньков, волосовидного пера
Состояние кожи: кожа чистая, без разрывов, царапин, пятен, ссадин и кровоподтеков
Состояние костной системы: костная система без переломов и деформаций
Предоставление сертификата соответствия на продукцию и ветеринарное свидетельство обязательно
Продукты не должны содержать генно-инженерно-модифицированные организмы (ГМО).
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции.
	кг
	5,610

	3. 
	Колбаса Докторская
	Соответствует требованиям ГОСТ 23670-2019 Изделия колбасные вареные мясные. Технические условия и/или  ТУ Производителя
Категория:	не ниже А.
Вид изделия: сосиски
Запах и вкус:	свойственные данному виду продукта, без посторонних привкуса и запаха, с ароматом пряностей, в меру соленый.
Консистенция:	упругая.
Цвет и вид на разрезе:	розовый или светло-розовый
Форма батонов:	прямые или изогнутые
Фасовка:	Весовая
	кг
	1,2

	4. 
	Сосиски Молочные
	Соответствует требованиям ГОСТ 23670-2019 Изделия колбасные вареные мясные. Технические условия и/или  ТУ Производителя
Цвет и вид на разрезе:	Розовый или светло - розовый фарш, однородный, равномерно перемешан.
Консистенция:	упругая (сочная)
Форма:	открученные или перевязанные батончики.
Запах и вкус:	свойственные данному виду продукта, без посторонних привкуса и запаха, с ароматом пряностей, в меру соленый.
Фасовка:	Весовая
	кг
	1,46

	5. 
	Масло подсолнечное
	Соответствует требованиям ГОСТ 1129-2013 «Масло подсолнечное. Технические условия»
Марка подсолнечного масла: Рафинированное дезодорированное не ниже высшего сорта
Прозрачность: прозрачное без осадка 
Запах и вкус: без запаха, обезличенный вкус
Массовая доля нежировых примесей: отсутствует
Цвет: золотистый или светло-желтый
При хранении не выделяет осадка, имеет слабый запах семечек: соответствие 
Упаковка: пластиковая бутылка или иной вид, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не более 1 литра
	л
	4,0

	6. 
	Масло  сливочное 
	Соответствует требованиям ГОСТ 33633-2015 "Масло сливочное для детского питания. Технические условия" и/или ГОСТ Р 32261-2013   «Масло сливочное. Технические условия». 
Сорт-не ниже высшего,
Тип: сладкосливочное несоленое
Массовая доля жира: не менее 82,5 % 
Вкус и запах: выраженные сливочный и привкус пастеризации, без посторонних привкусов и запахов
Консистенция и внешний вид Плотная, пластичная, однородная или недостаточно плотная и пластичная. Поверхность на срезе блестящая, сухая на вид. Допускается слабо-блестящая или матовая поверхность с наличием мелких капелек влаги
Цвет: от светло-желтого до желтого, однородный по всей массе
Жировая фаза масла содержит: молочный жир коровьего молока.
Предоставление сертификата соответствия на продукцию и ветеринарное свидетельство обязательно.
Продукты не должны содержать генно-инженерно-модифицированные организмы (ГМО).
Упаковка: герметичная, без повреждений, предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции с указанием конечного срока реализации
Фасовка: не более 0,2 кг
	кг
	3,8

	7. 
	Молоко 
	Соответствует требованиям ГОСТ 31450-2013 Молоко питьевое. Технические условия 
Массовая доля жира – не менее 2,5%
Термическое состояние- ультрапастеризованное
Вид: коровье
Плотность, кг/м, не менее 1027
Внешний вид- Непрозрачная жидкость
Консистенция- Жидкая, однородная нетягучая, слегка вязкая. Без хлопьев белка и сбившихся комочков жира
Вкус и запах-Характерные для молока, без посторонних привкусов и запахов, с легким привкусом кипячения. Для топленого и стерилизованного молока - выраженный привкус кипячения. Допускается сладковатый привкус
Цвет- Белый. 
Предоставление сертификата соответствия на продукцию и ветеринарное свидетельство обязательно.
Продукты не должны содержать генно-инженерно-модифицированные организмы (ГМО).
Упаковка: тетрапак или иной вид, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции с указанием конечного срока реализации
Объем: не более 1,0 л.
	кг
	29,0

	8. 
	Кефир  
	Соответствует требованиям ГОСТ 31454-2012 Кефир. Технические условия
Массовая доля жира не менее 2,5%
Вкус и запах-Чистые кисломолочные, без посторонних привкусов и запахов. Вкус слегка острый, допускается дрожжевой привкус
Цвет-Молочно-белый, равномерный по всей массе
Консистенция и внешний вид-Однородная, с нарушенным или ненарушенным сгустком. Допускается газообразование, вызванное действием микрофлоры кефирных грибков
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Объем: не более 1кг
	кг
	14,784

	9. 
		Ряженка 
	Соответствует требованиям ГОСТ 31455-2012 Ряженка. Технические условия
Массовая доля жира не менее 4%
Консистенция и внешний вид-Однородная, с нарушенным или ненарушенным сгустком без газообразования жидкость
Вкус и запах-Чистые, кисломолочные, с выраженным привкусом пастеризации
Цвет-Светло-кремовый, равномерный по всей массе 
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Объем: не более 0,8кг
	кг
	5,6

	10. 
	Сметана  
	Соответствует требованиям ГОСТ  31452-2012 Сметана. Технические условия
Массовая доля жира не менее 15 не более 20%
Внешний вид и консистенция-Однородная густая масса с глянцевой поверхностью. Допускается недостаточно густая, слегка вязкая консистенция с незначительной крупитчатостью
Вкус и запах-Чистые, кисломолочные, без посторонних привкусов и запахов
Цвет-Белый с кремовым оттенком, равномерный по всей массе
Предоставление сертификата соответствия на продукцию и ветеринарное свидетельство обязательно
Продукты не должны содержать генно-инженерно-модифицированные организмы (ГМО).
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Объем: не более 500 г.
	кг
	2,5

	11. 
	Творог 
	Соответствует требованиям ГОСТ 31453-2013 «Творог. Технические условия» 
Массовая доля жира: не менее 5 не более  9 % 
Консистенция и внешний вид: мягкая, рассыпчатая с наличием или без ощутимых частиц молочного белка. 
Вкус и запах: чистые, кисломолочные, без посторонних привкусов и запахов
Цвет: белый или с кремовым оттенком, равномерный по всей массе
Предоставление сертификата соответствия на продукцию и ветеринарное свидетельство обязательно.
Продукты не должны содержать генно-инженерно-модифицированные организмы (ГМО)
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции с указанием конечного срока хранения
Объем: не более 500 г
	кг
	2,0

	12. 
	Сыр 
	Соответствует требованиям ГОСТ 32260-2013 Сыры полутвердые. Технические условия
Наименование сыра из коровьего молока: Российский
Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество: не менее 45 не более 50% жирности.
Сорт: не менее высшего
Рисунок: На разрезе сыр имеет рисунок, состоящий из глазков неправильной и угловатой формы, равномерно расположенных по всей массе
Цвет: От белого до светло-желтого, равномерный по всей массе
Внешний вид: Корка прочная, ровная, без повреждений и толстого подкоркового слоя, покрытая парафиновыми, полимерными, комбинированными составами или полимерными материалами
Вкус: выраженный сырный, характерный для данного сорта не острый 
Предоставление сертификата соответствия на продукцию и ветеринарное свидетельство обязательно.
Продукты не должны содержать генно-инженерно-модифицированные организмы (ГМО)
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции с указанием конечного срока реализации
Объем: не более 0,2 кг.
	кг
	1,4

	13. 
	Яйцо
	Соответствие ГОСТ 31654-2012 «Яйца куриные пищевые. Технические условия»;
Категория яйца – не ниже первой
Скорлупа яиц должна быть чистой, без пятен крови и помета, и неповрежденной.
Содержимое яиц не должно иметь посторонних запахов (гнилости, тухлости, затхлости и др.).
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
	шт
	150

	14. 
	Мука  пшеничная
	Соответствует требованиям ГОСТ 26574-2017 Мука пшеничная хлебопекарная. Технические условия
Сорт: не ниже высшего.
Вид муки:	Хлебопекарная.
Вкус: свойственный пшеничной муке, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Запах: свойственный пшеничной муке, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый
Металломагнитная примесь, мг в 1 кг муки: не более 3 %
Цвет: Белый или белый с кремовым оттенком
Упаковка: мешки или иной вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции
	кг
	2,0

	15. 
	Греча  ядрица 
	Соответствует требованиям ГОСТ 5550-2021 Крупа гречневая. Технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя).
Вид крупы: быстро разваривающаяся ядрица не ниже 1 сорта.
Цвет: коричневый разных оттенков
Запах: свойственный гречневой крупе, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый
Вкус: свойственный гречневой крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Зараженность вредителями хлебных запасов: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
Вес упаковки: не более 0,9 кг
	кг
	1,8

	16. 
	Манная крупа 
	Соответствует требованиям ГОСТ 7022-2019 «Крупа манная. Технические условия»
Марка: М 
Внешний вид и цвет: преобладает непрозрачная мучнистая крупка ровного белого или кремового цвета
Запах: свойственный манной крупе, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый
Вкус: свойственный манной крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Наличие минеральной примеси: при разжевывании манной крупы не должно ощущаться хруста
Зараженность вредителями хлебных запасов: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
Вес упаковки: не более 0,7 кг
	кг
	1,4

	17. 
	Геркулес
	Соответствует требованиям ГОСТ 3034-2021 Крупа овсяная. Технические условия
Цвет-Серовато-желтый различных оттенков
Запах-Свойственный овсяной пропаренной крупе без плесневого, затхлого и других посторонних запахов
Вкус-Свойственный овсяной пропаренной крупе со специфическим слабым привкусом горечи, без кислого и других посторонних привкусов
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
Вес упаковки не более 0,5 кг
	кг
	1,0

	18. 
	Рис  
	Соответствует требованиям ГОСТ 6292-93 Крупа рисовая. Технические условия
Способ обработки:	шлифованный
Пропаренный:	соответствие
Цвет-Белый с различными оттенками
Запах-Свойственный рисовой крупе без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый
Вкус-Свойственный рисовой крупе без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
Вес упаковки не более 0,9 кг
	кг
	5,4

	19. 
	Пшено  
	Соответствует требованиям ГОСТ 572-2016 Крупа пшено шлифованное. Технические условия
Сорт: не ниже высшего.
Цвет: желтый разных оттенков
Запах: свойственный крупе пшено, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый
Вкус: свойственный крупе пшено, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Зараженность и загрязненность вредителями: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
Вес упаковки: не более 0,9 кг
	Кг
	0,9

	20. 
	Макаронные изделия 
	Соответствует требованиям ГОСТ 31743-2017 Изделия макаронные. Общие технические условия
Сорт: макаронные изделия группы А не ниже высшего сорта.
Вид сырья:	Пшеничная мука
Вид макаронного изделия:	изделие макаронное фигурное, лапша, вермишель, макароны
Цвет: соответствующий сорту муки
Форма: соответствующая типу изделий 
Вкус: свойственный данному изделию, без постороннего вкуса
Запах: свойственный данному изделию, без постороннего запаха
Упаковка: мешки или иной вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не более 0,45 кг
	кг
	2,25

	21. 
	Горох  
	Соответствует требованиям ГОСТ 28674-2019 Горох. Технические условия
Состояние-В здоровом, негреющемся состоянии
Цвет-Свойственный здоровому гороху
Запах-Свойственный здоровому гороху, без плесневого, солодового, затхлого и других посторонних запахов.
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
	кг
	0,9

	22. 
	Сахарный песок
	Соответствие требованиям ГОСТ 33222-2015 «Сахар белый. Технические условия»
Белого цвета, сухой, без посторонних запахов и примесей. Остаточный срок годности на момент поставки  составлять 80%  от срока годности, установленного предприятием  Россия (643)
Упаковка - потребительская тара мешки для сахара, 
	кг
	7,0

	23. 
	Вафли   
	Соответствует требованиям ГОСТ 14031-2014 Вафли. Общие технические условия и/или ТУ изготовителя (производителя)
Вид начинки вафель- пралине; жировая; фруктовая; помадная; типа пралине;
Вид продукта по рецептуре- неглазированные, 
Начинка-наличие
Вкус и запах- Изделия со вкусом, свойственным наименованию продукта с учетом используемого сырья и ароматизаторов, без посторонних привкусов и запахов
Поверхность- Поверхность вафель без отделки с четким рисунком без вздутий, вмятин и трещин.
Цвет- Цвет вафель от светло-желтого до светло-коричневого. Допускается неравномерность окраски вафель, изготовленных с добавлением сахара, фруктозы, глюкозы.
Общий тон окраски отдельных изделий должен быть одинаковым в каждой упаковочной единице
Строение в изломе- Для плоских вафель - слоистое изделие, состоящее из чередующихся между собой слоев вафель и начинки(ок) (число слоев от трех и более).
Вафли должны плотно соприкасаться с начинкой. Начинка должна быть распределена равномерно и не выступать за края продукта.
Упаковка: вафли весовые или иной вид, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции
Фасовка:  не более 100гр
	кг
	0,6

	24. 
	Джем 
	Соответствует требованиям ГОСТ 31712-2012 «Джемы. Общие технические условия» 
Внешний вид и консистенция-Мажущаяся масса, обладающая желейной консистенцией с равномерно распределенными в ней фруктами и/или овощами или их частями.
Допускаются:
- масса, медленно растекающаяся на горизонтальной поверхности;
- наличие единичных семян ягод в джеме, в состав которого входят земляника (клубника), ежевика, малина и черная смородина, голубика, черника.
Не допускается засахаривание
Вкус и запах-Вкус и запах хорошо выраженные.
Вкус сладкий - кисловато-сладкий, приятный, свойственный фруктам (овощам), из которых изготовлен джем.

Запах - соответствующий фруктам (овощам), из которых изготовлен джем
Допускаются:
- вкус и запах слабовыраженные;
- наличие легкого привкуса карамелизованного сахара (для джема из сухофруктов).
Посторонние привкус и запах не допускаются
Цвет-свойственный цвету фруктов или овощей, из которых изготовлен джем.

Допускаются: светло-коричневые оттенки - для джема из светлоокрашенных плодов; буроватый оттенок - для джема из темноокрашенных плодов и сухофруктов
Фасовка:  не более 600гр
	кг
	1,2

	25. 
	Сок
	Соответствует требованиям ГОСТ 32101-2013 Консервы. Продукция соковая в ассортименте, кроме томатного. Соки фруктовые прямого отжима. Общие технические условия и/или ТУ изготовителя (производителя)
Вид сока по способу обработки:	Стерилизованный
Вид сока по технологии производства:	Концентрированный
Внешний вид и консистенция соков: однородная непрозрачная жидкость с равномерно распределенной тонкоизмельченной мякотью или без нее. Допускается осадок на дне упаковки. Допускается наличие частиц мякоти для соков из цитрусовых.
Вкус и аромат: хорошо выраженные, свойственные соответствующим сокам. Не допускаются посторонние привкус и запах
Цвет: однородный по всей массе, свойственный цвету одноименных фруктовых соков прямого отжима, из которых были изготовлены восстановленные соки.
Упаковка предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Объем фасовки: не более 1,0 л.
	кг
	13,0

	26. 
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	Соответствует требованиям ГОСТ 34314-2017 «Яблоки свежие, реализуемые в розничной торговле»
Внешний вид: Плоды целые, чистые, без излишней внешней влажности
Запах и вкус: Свойственные данному помологическому сорту без постороннего запаха и/или привкуса
Степень зрелости и состояние плода: Плоды съемной степени зрелости, способные выдерживать погрузку, транспортирование, разгрузку и доставку к месту назначения
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	19,0

	27. 
	Огурцы соленые 
	Соответствует требованиям настоящего ГОСТ 31713-2012 «Консервы. Огурцы, кабачки, патиссоны с зеленью в заливке»
Внешний вид-Овощи целые, однородные по размеру и конфигурации или нарезанные, без плодоножек и остатков цветков, здоровые, чистые, не сморщенные, не мятые, без механических повреждений.
Вкус и запах-Слабокислый, свойственный консервированным овощам данного вида, умеренно соленый с ароматом пряностей.
Допускается легкая естественная горечь перца. Не допускаются посторонние привкус и запах
Цвет-Однородный для овощей одного вида, близкий к типичному для данного ботанического сорта, без пятен, прозелени и ожогов.
Для огурцов - с оттенками от зеленого до оливкового.
Консистенция- Овощи плотные, упругие с хрустящей мякотью, без пустот, с недоразвитыми семенами
Качество заливки-Прозрачная, бесцветная или с характерным для определенного вида консервов оттенком
Упаковка: стеклянная или иная упаковка, предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не более 1,0 л.
	кг
	3,0

	28. 
	Картофель
	Соответствует требованиям ГОСТ 7176-2017 «Картофель продовольственный. Технические условия». 
Внешний вид: Клубни целые, чистые, свежие, здоровые, покрытые кожурой, типичной для ботанического сорта* формы и окраски, не проросшие, не увядшие, без повреждений сельскохозяственными вредителями, без излишней внешней влажности, не позеленевшие, без коричневых пятен, вызванных воздействием тепла.
Вид внутренней части клубня:  Типичная для ботанического сорта окраска. Пятна ржавой (железистой) пятнистости, внутренние пустоты, черная сердцевина и другие внутренние дефекты не допускаются
Запах и вкус:  	
Свойственный данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и/или привкуса
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	50,0

	29. 
	Капуста свежая
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 51809-2001 «Капуста белокочанная свежая, реализуемая в розничной торговой сети. Технические условия»
Класс не ниже первого
Внешний вид: кочаны свежие, целые, здоровые, чистые, вполне сформировавшиеся, непроросшие, типичной для ботанического сорта формы и окраски, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности, с чистым срезом кочерыги.
Запах и вкус: свойственные данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и привкуса.
Плотность кочана: плотные или менее плотные, но не рыхлые.
Зачистка кочана: кочаны должны быть зачищены до плотно облегающих зеленых или белых листьев 
Длина кочерыги над кочаном: не более 3,0 см
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	25,0

	30. 
	Капуста квашеная 
	Соответствует требованиям  ГОСТ 34220-2017О вощи соленые и квашеные. Общие технические условия
Способ изготовления:	шинкованная.
Консистенция:	упругая, плотная, хрустящая.
Цвет:	светло - соломенный с желтоватым оттенком. В капусте с приправами и пряностями могут быть оттенки, зависящие от цвета добавленных приправ и пряностей.
Вкус и запах:	характерный для квашеных овощей солоновато - кисловатый вкус с ароматом и привкусом добавленных пряностей.
Капуста равномерно нашинкованная полосками:	не шире 5 мм
В зависимости от используемых ингредиентов квашеную капусту изготавливают со следующими компонентами:	морковь
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
Объем не более 1 кг
	кг
	1,0

	31. 
	Лук
	Соответствует требованиям ГОСТ 34306-2017 «Лук репчатый свежий. Технические условия»
Сорт не ниже первого
Внешний вид: луковицы вызревшие, целые, здоровые, чистые, не проросшие, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, типичной для ботанического сорта формы и окраски, с сухими наружными чешуями (рубашкой) и высушенной шейкой длиной не более 5,0 см (за исключением лука в связках), без излишней внешней влажности, без полого и жесткого донца
Запах и вкус: характерные для ботанического сорта, без постороннего запаха и/или привкуса
Степень зрелости и состояние луковиц: позволяющие выдерживать транспортирование, погрузку, разгрузку и доставку к месту назначения в удовлетворительном состоянии. Первые два наружных слоя чешуи и шейка должны быть сухими
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	4,0

	32. 
	Морковь
	Соответствует требованиям ГОСТ 32284-2013 «Морковь столовая свежая, реализуемая в розничной торговой сети. Технические условия»
Сорт не ниже первого 
Внешний вид: Корнеплоды свежие, целые, здоровые, чистые, не увядшие, не треснувшие, не одревесневшие, без признаков прорастаний, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности, типичной для ботанического сорта формы и окраски, с длиной оставшихся черешков не более 2,0 см или без них, но без повреждения плечиков головки корнеплодов. Корнеплоды должны быть гладкими, свежими на вид, правильной формы, не побитыми, без трещин, не подмороженными, без боковых корешков, без зеленоватых или лиловатых головок.
Допускаются корнеплоды с весьма незначительными дефектами формы и окраски, не влияющими на общий внешний вид, качество, сохраняемость и товарный вид продукта в упаковке
Запах и вкус: свойственные данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и/или привкуса
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	12,0

	33. 
	Свекла
	Соответствует требованиям ГОСТ 32285-2013 Свекла столовая свежая, реализуемая в розничной торговой сети. Технические условия
Внешний вид: корнеплоды свежие, целые, здоровые, чистые, не увядшие, не треснувшие, без признаков прорастания, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности, типичной для ботанического сорта формы и окраски, с длиной оставшихся черешков листьев не более 2,0 см или без них
Запах и вкус: свойственные данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и привкуса.
Внутреннее строение: мякоть сочная, темно-красная разных оттенков в зависимости от особенностей ботанического сорта
Размер корнеплодов по наибольшему поперечному диаметру: 
5 см – 10 см
Содержание корнеплодов с отклонениями от установленных размеров не более чем на 1,0 см от массы: не допускается
Содержание корнеплодов с механическими повреждениями на глубину более 0,3 см, с порезами головок, легким увяданием, в совокупности от массы: не допускается
Наличие корнеплодов увядших, с признаками морщинистости, запаренных, подмороженных, загнивших: не допускается
Наличие земли, прилипшей к корнеплодам, % от массы: не более 1,0 %
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	8,0

	34. 
	Томатная паста  
	Соответствует требованиям ГОСТ 3343-2017 «Продукты томатные концентрированные. Общие технические условия»
Массовая доля растворимых сухих веществ (за вычетом хлоридов), %: не менее 25.
Внешний вид и консистенция: Густая однородная концентрированная масса мажущейся консистенции, без темных включений, остатков кожицы, семян и других грубых частиц плодов
Цвет: Красный, оранжево-красный или малиново-красный, ярко выраженный, равномерный по всей массе
Вкус и запах: Ярко выраженные, свойственные зрелым томатам, прошедшим термическую обработку, без горечи и других посторонних привкуса и запаха Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Упаковка: ж/б или иной вид упаковки, предназначенной и соответствующий стандартам для данной продукции

	кг
	0,38

	35. 
	Соль йодированная
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 51575-2000 Соль поваренная пищевая. Методы определения Йода и тиосульфата натрия и/или ГОСТ Р 51574-2018 Соль пищевая. Общие технические условия и/или ТУ производителя (изготовителя)
Вид сырья для соли пищевой:	Самосадочная
Вид соли по способу производства:	Молотая
Помол соли пищевой – не ниже № 1
йодированная - соответствие
Внешний вид: кристаллический сыпучий продукт. Не допускается наличие посторонних механических примесей, не связанных с происхождением и способом производства соли – соответствие. Вкус: соленый, без постороннего привкуса
Цвет: белый. Запах: слабовыраженный запах йода, без посторонних запахов
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не более 1 кг
	кг
	2,0

	36. 
	Зеленый горошек   
	Соответствует требованиям ГОСТ 34112-2017 «Консервы овощные. Горошек зелёный. Технические условия»
Внешний вид: целые зерна без примесей оболочек зерен и кормового гороха коричневого цвета.
Сорт не ниже высшего
Вкус и запах: свойственные консервированному зеленому горошку, посторонние привкус и запах не допускаются
Цвет зерен: зеленый, светло-зеленый или оливковый, однородный в упаковочной единице
Консистенция: мягкая однородная.
Качество заливочной жидкости: Прозрачная, характерного цвета с зеленоватым или оливковым оттенком
Допускается опалесценция, слабая мутность, небольшой осадок частиц мякоти – соответствие Упаковка: ж/б или иной вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не более 400 гр.
	кг
	4,0

	37. 
	Кукуруза 
	Соответствует требованиям ГОСТ 34114-2017 Консервы овощные. Кукуруза сахарная. Технические условия
Сорт: не ниже высшего
Внешний вид: срезанные целые зерна, с одинаковой глубиной срезки, без рваных зерен и зерен с тканью початка, без кусочков стержней и початков, частиц лиственного покрова и шелковистых нитей
Наличие механически поврежденных зерен к массе кукурузы: не более 20 %
Вкус и запах: свойственный вареной сахарной кукурузе в стадии молочной спелости, без постороннего привкуса и запаха
Цвет зерен: белый, золотистый или желтый без наличия зерен более темного цвета, однородный в одной банке. Допускается наличие единичных зерен кукурузы, отличающихся по цвету от основной массы. Не допускаются пятнистые зерна
Консистенция: мягкая, однородная, без чрезмерной плотности
Качество заливочной жидкости: молочного оттенка (с опалесценцией)
Минеральные и посторонние примеси: не допускаются
Упаковка: ж/б или иная упаковка, предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не более 400 гр.
	кг
	0,8

	38. 
	Фасоль  красная 
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 54679-2011 «Консервы из фасоли. Технические условия». 
Внешний вид- Зерна фасоли одного типа, однородные по величине, в заливке или в соусе.
Не допускается наличие зерен, поврежденных сельскохозяйственными вредителями
Вкус и запах- Свойственные данному виду консервов.
Не допускаются посторонние привкус и запах
Цвет Зерен - однородный, свойственный данному типу фасоли.
Заливки - с оттенком цвета фасоли, с незначительным количеством взвешенных частиц мякоти.
Соуса - оранжево-красный.
Допускается красно-коричневый оттенок.
Допускаются единичные зерна, незначительно отличающиеся по цвету от основной массы
Консистенция- Зерна целые, мягкие, но не разваренные.
Допускается наличие разваренных зерен фасоли не более 10% по массе и незначительное желирование заливки
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистая, без постороннего запаха
Вес упаковки: не более 400 гр.
	кг
	0,8

	39. 
	Хлеб пшеничный
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 58233-2018 и/или всем допустимым ГОСТ и/или ТУ производителя (изготовителя) 
Тип: Хлеб из пшеничной муки
Вкус и запах: специфический, с добавлением витаминно-минеральных премиксов, свойственный ⁠⁠хлебу каждой группы
При разрезе должен быть пропеченым, эластичным (при легком надавливании пальцем принимать первоначальную форму), не липким и не влажным на ощупь, без комочков и следов непромеса, не крошковатым; изделие не должно быть деформированным-смятым, с боковыми выплывами, с глубокими трещинами на верхней корке и подрывам – соответствие 
Цвет: золотисто-коричневый 
Упаковка: полиэтиленовая или иная предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес: не более 0,4 кг
	кг
	28,0

	40. 
	Хлеб ржаной 
	Соответствует требованиям ГОСТ 2077-2023 и/или всем допустимым ГОСТ и/или ТУ производителя (изготовителя) 
Тип: хлеб из ржаной муки
Цвет: От светло-коричневого до темно-коричневого
Состояние мякиша:
Пропеченный, без следов непромеса, у заварных изделий - с небольшой липкостью. Пористость - свойственная изделию конкретного наименования. 
Вкус: Свойственный изделию конкретного наименования, без постороннего привкуса. При использовании вкусоароматического препарата или вкусоароматического вещества - привкус, свойственный внесенному препарату или веществу 
Запах: Свойственный изделию конкретного наименования, без постороннего запаха. При использовании пищевого ароматизатора, вкусоароматического препарата или вкусоароматического вещества - запах, свойственный внесенному ароматизатору, препарату или веществу 
Упаковка: полиэтиленовая или иная предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес: не более 0,7 кг

	кг
	28,7




2.Место поставки: Ленинградская обл., Всеволожский р-н., поселок Романовка, дом 14 
3. Срок поставки: с момента заключения договора по 31.12.2026 г. согласно поданной заявки Заказчика. Поставщик обязан осуществить поставку Товара в день, время в соответствии с предварительной заявкой Заказчика. Доставка товара, погрузочно-разгрузочные работы производятся силами и за счет Поставщика
Поставщик обязан осуществить поставку товара на специально предназначенном или специально оборудованном транспортном средстве для перевозки пищевых продуктов, имеющем документы в соответствии с Федеральным законом от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов».
4. Требования к безопасности, качеству, к функциональным характеристикам (потребительским свойствам) товара, требования к упаковке поставляемого товара:
4.1. Качество и безопасность поставляемого товара должны соответствовать требованиям и нормам, установленным: 
- Федеральным законом от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;
-Федеральным закон от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;
- СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;
- СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»;
- Техническими регламентами Таможенного союза, утвержденными решениями Комиссии таможенного союза, за исключением требований к отдельным видам продукции, процессам их производства, хранения, перевозки, реализации и утилизации, в отношении которых технические 
-ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»;
-ТР ТС 034/2013 «О безопасности мяса и мясной продукции»;
-ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции»;
-ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;
-ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки»;
- Иными нормативными правовыми актами, нормативными и техническими документами, устанавливающими требования к качеству такого вида товаров.
[bookmark: _Hlk1388127]4.2. Поставляемый товар должен быть расфасован и упакован в материалы, разрешенные для контакта с пищевыми продуктами, такими способами, которые позволяют обеспечить сохранность их качества и безопасность при хранении, транспортировке и реализации.
4.3. Каждая единица транспортной и потребительской тары (упаковки) должна содержать необходимую маркировку. Маркировка должна соответствовать требованиям Национального стандарта РФ «Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования», технического регламента Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" (ТР ТС 022/2011). 
4.4. Качество и безопасность поставляемой продукции должно подтверждаться документами: сертификатами соответствия или декларациями о соответствии, а также иными документами, предусмотренными действующим законодательством Российской Федерации.
4.5. Ветеринарные сопроводительные документы на товар должны быть оформлены в соответствии с приказом от 13 декабря 2022 года № 862 Об утверждении Ветеринарных правил организации работы по оформлению ветеринарных сопроводительных документов, Порядка оформления ветеринарных сопроводительных документов в электронной форме и Порядка оформления ветеринарных сопроводительных документов на бумажных носителях.
5. Требования к сроку и (или) объему предоставления гарантий качества товаров:
5.1. Поставляемый товар должен иметь годность (остаточный срок годности) не менее 80% от установленного предприятием изготовителем срока годности.
5.2. В случае, если при передаче или до начала использования товара выявиться его ненадлежащее качество, Заказчик вправе потребовать от Поставщика безвозмездного устранения недостатков товара или его замены в срок, установленный Заказчиком.
5.3. Наличие недостатков и сроки их устранения фиксируются Сторонами в двухстороннем акте выявленных недостатков.
6. Требования к условиям поставки товара, отгрузке товара:
6.1. Заказчик направляет Поставщику заявку, в которой указывает количество товара. Заявки направляются по почте, факсу, телефонограммой либо другим приемлемым для обеих сторон способом (телефонная связь).
6.2. Право собственности на товар переходит к Заказчику с момента доставки товара Заказчику и принятия его путем подписания товарно-транспортной накладной или УПД.
6.3. При приеме товара Заказчик проверяет его соответствие сведениям, указанным в счете-фактуре и других сопроводительных документах по наименованию, количеству и качеству.
6.4. Товар должен сопровождаться следующими документами:
– товарная накладная (ТОРГ-12) или УПД (оригиналы);
– счет на оплату (оригиналы);
– счет-фактура или УПД (оригиналы);
– копия сертификата соответствия или декларации соответствия.
6.5. По окончании поставки товара в полном объеме на основании товарно-транспортных накладных Поставщик и Заказчик подписывают акт сверки.
7. Требования к национальному режиму:

	№ п/п
	Код
	Наименование
	Национальный режим

	
	
	
	1875 (Запрет)
	1875
(Ограничение)
	1875
(Преимущество)

	1
	10.11.31.110
	Говядина бескостная 1 категории
	
	✓
	

	2
	10.12.10.110
	Мясо кур бройлеров 1 категории
	
	
	✓

	3
	10.13.14.111
	Колбаса вареная «Докторская»
	
	
	✓

	4
	10.13.14.112
	Сосиски Молочные
	
	
	✓

	5
	10.41.54.110
	Масло подсолнечное
	
	
	✓

	6
	10.51.30.111
	Масло  сливочное
	
	✓
	

	7
	10.51.11.121
	Молоко
	
	
	✓

	8
	10.51.52.140
	Кефир
	
	
	✓

	9
	10.51.52.130
	Ряженка
	
	
	✓

	10
	[bookmark: _GoBack]10.51.52.212
	Сметана
	
	
	✓

	11
	10.51.40.313
	Творог
	
	✓
	

	12
	10.51.40.121
	Сыр
	
	
	✓

	13
	01.47.21.000
	Яйцо
	
	
	✓

	14
	10.61.21.113
	Мука  пшеничная
	
	
	✓

	15
	10.61.32.113
	Греча  ядрица
	
	
	✓

	16
	10.61.31.111
	Манная крупа
	
	
	✓

	17
	10.61.32.111
	Геркулес
	
	
	✓

	18
	10.61.11.000
	Рис
	
	✓
	

	19
	10.61.32.114
	Пшено
	
	
	✓

	20
	10.73.11.110
	Макаронные изделия
	
	
	✓

	21
	01.11.62.000
	Горох
	
	
	✓

	22
	10.81.12.110
	Сахарный песок
	
	✓
	

	23
	10.72.12.130
	Вафли
	
	
	✓

	24
	10.39.22.110
	Джем
	
	
	✓

	25
	10.86.10.243
	Сок
	
	
	✓

	26
	01.24.10.000
	Яблоки
	
	
	✓

	27
	10.39.17.100
	Огурцы соленые
	
	
	✓

	28
	01.13.51.120
	Картофель
	
	
	✓

	29
	01.13.12.120
	Капуста свежая
	
	
	✓

	30
	10.39.12.000
	Капуста квашеная
	
	
	✓

	31
	01.13.43.110
	Лук
	
	
	✓

	32
	01.13.41.110
	Морковь
	
	
	✓

	33
	01.13.49.110
	Свекла
	
	
	✓

	34
	10.39.17.112
	Томатная паста
	
	
	✓

	35
	10.84.30.130
	Соль йодированная
	
	✓
	

	36
	10.39.17.190
	Зеленый горошек
	
	
	✓

	37
	10.39.17.190
	Кукуруза
	
	
	✓

	38
	10.39.15.000
	Фасоль  красная
	
	
	✓

	39
	10.71.11.111
	Хлеб пшеничный
	
	
	✓

	40
	10.71.11.112
	Хлеб ржаной
	
	
	✓




