Приложение № 2
ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ

1. Предмет договора: Мука цельнозерновая ржаная 
Страна производства: Россия
2. Объемы, сроки и условия поставки товара

2.1. Количество (объем) товара: согласно заявок Заказчика. 
Расчетное количество товара:

	Наименование товара
	Ед. изм.
	Расчетное кол-во

	Период

	Мука цельнозерновая ржаная
	кг
	55 000
	С даты заключения договора по 31.03.2027 г.


2.2. Срок поставки товара – поставка осуществляется по заявкам Заказчика в соответствии с графиком поставки (Заявки на поставку товара подаются Заказчиком Поставщику – ориентировочно 1 раз в неделю).
2.3. Условия поставки:

3. Место поставки:
Свердловская область, г. Екатеринбург, ул. Свердлова, 8, рабочие дни с 10-00 до 16-00.
4. Требования к функциональным (потребительским) свойствам, качественным характеристикам, характеристикам безопасности приобретаемого товара:

4.1 Требования к муке цельнозерновой ржаной:
	МУКА ЦЕЛЬНОЗЕРНОВАЯ РЖАНАЯ 

	Функциональное назначение товара:
	Мука цельнозерновая ржаная - продукт растительного происхождения, вырабатываемая из зерна продовольственной ржи, предназначенная для выработки хлеба

	
	

	Качественные характеристики, позволяющие определить эквивалентность продукта

	Наименование показателя
	Характеристика и нормы

	Состав
	МУКА ЦЕЛЬНОЗЕРНОВАЯ РЖАНАЯ 

	Транспортирование

 
	Мешки, зашитые нитками, обеспечивающими механическую прочность зашивки по всей ширине мешка.

Масса нетто – 20 кг. 

Транспортировка должна осуществляться на пластиковом поддоне 1200*800, мешки должны быть запаллетированны стрейч пленкой. Высота поддона с сырьем - не более 1,5 м.

Безопасность упаковки должна быть обеспечена в соответствии с требованиями ТР ТС 005/2011 "О безопасности упаковки".

	Органолептические и Физико-химические характеристики
	Цвет: серый 

	
	Запах: Свойственный одноименному продукту, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый

	
	Вкус: Свойственный одноименному продукту, без посторонних привкусов, не кислый, не горький

	
	Массовая доля влаги, % - 11,5 - 13,5 *

	
	Зольность: не более 2,0%

	
	Кислотность, градусы, не более – 7,0

	
	Крупность помола:

	
	Остаток на сите из проволочной сетки № 07, не более: 1*

	
	Металломагнитная примесь, размером отдельных частиц в наибольшем линейном измерении 0,3 мм и (или) массой не более 0,4 мг: не более 3,0 мг в 1 кг муки  

	
	Содержание пищевых волокон в 100г продукта, не менее - 13

	
	Наличие минеральной примеси: При разжевывании муки не должно ощущаться хруста

	Микробиологические показатели и показатели безопасности
	В соответствии с ТР ТС 021/2011

	Пищевая и энергетическая ценность на 100 г продукта (калорийность)
	Белки – 11,0г, жиры – 2,0 г, углеводы – 59,0г; 1340 кДж/320 ккал

	Условия хранения
	Хранение в сухих, хорошо вентилируемых, не зараженных и не загрязненных вредителями хлебных запасов складских помещениях, защищенных от воздействия солнечных лучей и атмосферных осадков, посторонних запахов.

Срок годности 12 месяцев, на момент поставки на предприятие остаточный срок годности не менее 2/3 от общего срока годности.  Хранение при температуре не выше +20 °С и относительной влажности воздуха не более 75%

	 Особые требования
	Обоснование требований к качеству муки: * - Показатели нормируются в определенном интервале для обеспечения качества продукции в соответствии с требованиями Нормативно-технической документации АО "СМАК" без применения специальных улучшителей. Качество цельнозерновой муки ржаной должно соответствовать требованиям   ТР ТС 021/2011, ТР ТС 022/2011, с учётом требований, выделенных звёздочками. 

	
	Входной контроль по качеству муки для проведения органолептической оценки и определении физико-химических показателей проводится в соответствии с ГОСТ-27668-88

	
	Требования к сопроводительным документам по качеству и безопасности муки

	
	Каждая партия* муки должна сопровождаться документами, подтверждающими качество и безопасность муки:

	
	1. Декларация о соответствии (копия, заверенная изготовителем) – при первой поставке и замене декларации по истечении срока действия 

	
	2. Удостоверение о качестве на партию муки, заверенная изготовителем

	
	3. Акт государственного карантийного фитосанитарного контроля (надзора) или Карантийный сертификат - в соответствии с требованиями Федерального закона №206-Ф+D56 "О карантине растений" от 21.07.2014г. (если предприятие - изготовитель расположено в карантийной фитосанитарной зоне)

	
	4. Копии протоколов испытаний на соответствие показателям безопасности по требованиям ТР ТС 021/2011, заверенных изготовителем

	
	5. Копия действующего сертификата ISO 22000.

	
	6. Акт санобработки автотранспорта 

	
	* под партией понимают любое количество муки одного вида и сорта, однородное по качеству, предназначенное к одновременной приёмке, отгрузке или хранению, в упаковке одного вида.

	
	 Сроки годности и условия хранения муки ржаной хлебопекарной устанавливает изготовитель продукции при условии значения кислотного числа жира не более 80 мг KOH на 1 г жира в соответствии с требованиями нормативных документов, действующих на территории государств, принявших стандарт.  Остаточный срок годности на момент поставки продукта должен быть не менее 2/3 общего срока годности.


1 объем рассчитан для определения максимальной суммы договора, Заказчик имеет право на неполную выборку товара, без изменения при этом условий договора.





