Приложение № 2
ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ

1. Предмет договора: Фруктовая начинка абрикосовая с кусочками термостабильная по ГОСТ 32741-2014
Страна, производитель: Россия, ООО «Солнечный круг»
2. Объемы, сроки и условия поставки товара
2.1. Количество (объем) товара: согласно заявок Заказчика. 
Расчетное количество товара:
	Наименование товара
	Ед. изм.
	Расчетное кол-во[footnoteRef:1] [1: 1 Заказчик имеет право на неполную выборку товара, без изменения при этом условий договора.] 

	Период поставки

	Фруктовая начинка абрикосовая с кусочками термостабильная ГОСТ 32741-2014
	кг
	22 000

	[bookmark: _GoBack]С даты заключения договора по 31.12.2026 г.


2.2. Срок поставки товара – поставка осуществляется с момента заключения договора по заявкам Заказчика в соответствии с графиком поставки (Заявки на поставку товара подаются Заказчиком Поставщику – не менее 1 раза в неделю на каждое место поставки).
2.3. Условия поставки:
· По заявкам заказчика.
3. Место поставки:
Свердловская область, г. Екатеринбург, ул. Свердлова, 8 (время приемки -10:00 по 16:00)
Свердловская область, г. Екатеринбург, Территория Логопарка, Кольцовский, стр. 12 (время приемки - с 10:00 по 15:00)
4. Требования к функциональным (потребительским) свойствам, качественным характеристикам, характеристикам безопасности приобретаемого товара:

2. 4.1 Требования к фруктовой начинке абрикосовой с кусочками термостабильной по ГОСТ 32741-2014

	

	Функциональное назначение товара:
	Используется в качестве начинки для хлебобулочных изделий. 

	
	

	Качественные характеристики

	Наименование показателя
	Характеристика и нормы

	Состав (компоненты указаны в порядке убывания)
	Сахар, абрикос сушеный кусочками, загуститель – камедь (Е418), крахмал модифицированный (Е1442); регулятор кислотности – лимонная кислота (Е300), консервант – сорбат калия (Е202), ароматизатор натуральный «Абрикос».

	Упаковка
 
	Гофрокороб с полиэтиленовым мешками-вкладышами, массой нетто 13 кг.
Транспортировка должна осуществляться на поддоне 1200*800. Поддон с сырьем должны быть запаллетированны стрейч пленкой. Высота поддона с сырьем - не более 1,5 м.
Для п/п Свердлова допускается поставка только на пластиковых поддонах. 
Безопасность упаковки должна быть обеспечена в соответствии с требованиями ТР ТС 005/2011 "О безопасности упаковки"

	Органолептические характеристики
	Внешний вид: густая масса, обладающая мажущейся консистенцией с равномерно распределенными в ней частями фруктов. 
Не допускается засахаривание
Консистенция: густая масса, не растекающаяся при нагревании до температуры 170 °С - 220 °С
Цвет: свойственный фруктам, прошедших тепловую обработку, из которых изготовлена начинка. 
Вкус, запах: Хорошо выраженные, вкус кисловато-сладкий, свойственный компонентам, из которых изготовлены полуфабрикаты. Посторонние привкус и запах не допускаются

	Физико-химические характеристики
	Массовая доля сухих веществ: 45±2%

	
	Сорбиновая кислота и сорбаты (Е200, Е201, Е202, Е203) в комбинации с бензойной кислотой и бензоатами (Е210, Е211, Е212, Е213) - по отдельности или в пересчёте на соответствующую кислоту, не более: 2,0 г/кг

	
	Массовая доля титруемых кислот (в пересчете на лимонную кислоту), %: 0,5-2,5 

	
	Массовая доля минеральных примесей, %, не более: 0,03

	
	Примеси растительного происхождения: не допускается

	
	Посторонние примеси: не допускаются

	Микробиологические характеристики
	В соответствии с требованиями СанПиН 2.3.2.1078-01 п.п.1.6.6, 1.6.6.1, ТР ТС 021/2011 

	Показатели безопасности
	В соответствии с требованиями СанПиН 2.3.2.1078-01 п.п.1.6.6, 1.6.6.1, ТР ТС 021/2011

	Пищевая и энергетическая ценность на 100 г продукта (калорийность)
	Углеводы – 45 г; 753,6кДж/180 ккал

	
	Значения должны точно совпадать с указанными значениями в ТЗ, чтобы готовое изделие сохранило показатели пищевой ценности, заявленные в нормативно-технической документации на изделие.

	Срок годности
	Не более 6 месяцев, на момент поставки на предприятие остаточный срок годности не менее 2/3 от общего срока 

	Условия хранения на предприятии
	При температуре от +0°С до +20°С, относительная влажность воздуха не более 75%. Сухие, чистые, затемненные помещения. 

	Условия транспортировки
	температура транспортировки должна обеспечивать физико-химическую и микробиологическую сохранность продукта 

	
	Транспорт, используемый для перевозки продукта должен быть чистым, сухим.

	Особые требования
 
	Не допускаются до производства: 

	
	с загрязнением упаковки;

	
	с нарушением целостности упаковки;

	
	с наличием посторонних включений, не являющихся составной частью продукта.

	
	Использование начинки до выпечки. Термостабильная (должна выдерживать температуру воздействия 220 °С).
Консистенция начинки должна обеспечивать работу на любой дозировальной станции: шнековой, поршневой с размерами патрубков 15мм. 
Вытекание начинки из патрубков при остановке линии должно быть исключено. Начинка должна подходить для применения в слойках, сдобах, кондитерских изделиях и открытых пирогах. При механическом воздействии не утрачивать своих физико-химических свойств (не расслаиваться, не вытекать) и органолептических свойств. 

	
	Продукция должна соответствовать требованиям ТР ТС 021/2011, глава 2, статья 7

	
	Маркировка должна соответствовать ТР ТС 022/2011 "Пищевая продукция в части ее маркировки"

	Требования к сопроводительным документам
 
	1. Декларация о соответствии (копия, заверенная изготовителем) 

	
	2. Спецификация на продукт оформленная в соответствии с требованиями к содержанию маркировки по ТР ТС 022/2011, а также при наличии пищевых добавок, ароматизаторов и биологически активных веществ в составе, указывать их в соответствии с ТР ТС 029/2012, при наличии нормируемых пищевых добавок в составе - указывать их количество.

	
	3. Копия действующего сертификата ISO 22000.

	
	4. Протокол лабораторных испытаний на партию сырья, подтверждающий соответствие физико-химических свойств, микробиологическую безопасность, отсутствие ГМО.

	
	5. Акт санобработки транспорта.

	
	6. Выписка из НД (ТУ, СТО)



