Приложение № 2
ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ

1. Предмет договора: Полуфабрикат кондитерский. Крем на растительных маслах пастеризованный со вкусом капучино AVALANCHE 
Страна производства: Россия, ООО «Горный ветер» С. Петербург
2. Объемы, сроки и условия поставки товара
2.1. Количество (объем) товара: согласно заявок Заказчика. 
Расчетное количество товара:
	Наименование товара
	Ед. изм.
	Расчетное кол-во[footnoteRef:1] [1: 1 Заказчик имеет право на неполную выборку товара, без изменения при этом условий договора.] 

	Период поставки

	Полуфабрикат кондитерский. Крем на растительных маслах пастеризованный со вкусом капучино AVALANCHE
	кг
	80 000
	С даты заключения договора до 31.01.2027 г.


2.2. Срок поставки товара – поставка осуществляется с момента заключения договора по заявкам Заказчика в соответствии с графиком поставки (Заявки на поставку товара подаются Заказчиком Поставщику – не менее 1 раза в неделю на каждое место поставки).
2.3. Условия поставки:
· По заявкам заказчика.
3. Место поставки:
Свердловская область, г. Екатеринбург, ул. Свердлова, 8 (время приемки - 10:00 по 16:00)
4. Требования к функциональным (потребительским) свойствам, качественным характеристикам, характеристикам безопасности приобретаемого товара:
4.1 Требования к крему на растительных маслах пастеризованного со вкусом капучино
	Полуфабрикат кондитерский. Крем на растительных маслах пастеризованный со вкусом капучино

	Функциональное назначение товара:
	Термостабильная начинка для выпечки любых изделий на дрожжевой, песочной и комбинированной основе (круассаны, маффины, пироги, кексы, рулеты). Начинение до выпечки и после. Консистенция начинки должна обеспечивать работу на любой дозировальной станции: шнековой, поршневой с размерами патрубков от 5мм до 15мм. Вытекание начинки из патрубков при остановке линии должно быть исключено.

	
	

	Качественные характеристики

	Наименование показателя
	Характеристика и нормы

	Компоненты в составе (в порядке убывания)
	сахар, вода, рафинированные дезодорированные растительные масла, сыворотка молочная сухая деминерализованная, загустители (Е1442, Е466, Е460), регуляторы кислотности (лимонная кислота, Е331), консервант - сорбиновая кислота; соль пищевая, ароматизаторы, красители - сахарный колер III, Е171.

	Упаковка
	Ведра пластиковые или гофрокороба с пакетом вкладышем массой нетто 20 кг.
Безопасность упаковки должна быть обеспечена в соответствии с требованиями ТР ТС 005/2011 "О безопасности упаковки"
Транспортировка должна осуществляться на пластиковом поддоне, транспортная упаковка должна быть запаллетированна стрейч пленкой. Высота поддона с сырьем - не более 1,5 м.

	Органолептические и физико-химические показатели
	Внешний вид: густая кремообразная гомогенная масса с глянцевой поверхностью. 
Консистенция: кремовая, пластичная, легко перемешивается, без комков. 
Цвет: Непрозрачный, свойственного наполнителю цвета, однородный по всей массе.
Вкус и аромат: соответствует смеси продуктов и внесённым пищевкусовым добавкам по рецептуре. Сладкий, чистый, без посторонних вкусов и запахов.


	
	Сорбиновая кислота и сорбаты в комбинациис бензойной кислотой и бензоатами - по отдельности или в пересчете на соответствующую кислоту - не более 2 г/кг

	
	Термостабильная (выдерживает термообработку в течении 20-25 минут при температуре 220-240°С)

	
	Массовая доля влаги: 32±2%

	
	Общее содержание жира,  не менее: 7%

	
	Перекисное число, ммоль/кг, не более: 10

	
	Массовая доля сахара: 60±2%

	
	Посторонние примеси не допускаются

	Микробиологические показатели
	В соответствии с требованиями ТР ТС 021/2011 (приложение 1), ТР ТС 024/2011 (приложение 1, приложение2)

	Показатели безопасности
	В соответствии с требованиями ТР ТС 021/2011 (приложение3, приложение 4)

	Генномодифицированные организмы
	В соответствии  с требованиями ТР ТС 021/2011, ТР ТС 022/2011

	Статус ГМО
	 Не содержит ГМО

	Пищевая и Энергетическая ценность
	Пищевая ценность в 100 г продукта: жир - 9,0 г; белок - 1,2 г; углеводы - 53 г; энергетическая ценность в 100 г продукта (среднее значение) - 1250 кДж/300ккал

	
	Значения должны варьироваться в определенном интервале, чтобы изделие сохранило показатели пищевой ценности, заявленные в нормативно-технической документации на изделие.

	Условия хранения и сроки годности
	Не менее 8 месяцев при температуре от +2⁰С  до +25⁰С. Остаточный срок годности на момент поставки на предприятие - не менее 2/3 срока годности. 

	Особые требования
	Не допускаются до производства: 

	
	с загрязнением упаковки

	
	с нарушением целостности упаковки

	
	с наличием посторонних включений, не являющихся составной частью продукта

	
	безопасность упаковки должна быть обеспечена в соответствии с требованиями ТР ТС 005/2011 "О безопасности упаковки"

	
	транспорт, используемый для перевозки продукта должен быть чистым, сухим, обеспечивающим сохранность продукта от порчи. Наличие акта о санитарной обработке - обязательно.

	Требования к сопроводительным документам
 
	1. Декларация о соответствии (копия, заверенная изготовителем) – при первой поставке и замене декларации по истечении срока действия 

	
	2. Спецификация на продукт оформленная в соответствии с требованиями к содержанию маркировки по ТР ТС 022/2011, а также при наличии пищевых добавок, ароматизаторов и биологически активных веществ в составе, указывать их в соответствии с ТР ТС 029/2012, при наличии нормируемых пищевых добавок в составе - указывать их количество.


	
	3. Копия действующего сертификата ISO 22000.


	
	4. Протокол лабораторных испытаний на партию сырья, подтверждающий соответствие физико-химических свойств, микробиологическую безопасность, отсутствие ГМО.

	
	6. Выписка из НД (ТУ, СТО)

	
	[bookmark: _GoBack]5. Акт санобработки транспорта.



