ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ
НА ОКАЗАНИЕ УСЛУГ ПО ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ 

56.29.20.120  - Услуги школьных столовых и кухонь

1. Сроки и место оказания услуг
Место оказания услуг: г. Южно-Сахалинск, село Синегорск, ул. Коммунистическая, д. 49.
Сроки оказания услуг: с 11.01.2027 по 31.05.2027.
2. Объем оказываемых услуг
Исполнитель обеспечивает питание следующих категорий обучающихся:
	Категории учащихся 
	Количество детей
	Количество дней
	Количество детодней

	1 классы - 1 смена
	10
	82
	820

	2-4 классы - 1 смена
	39
	87
	3393

	5-11 классы - 1 смена
	30
	87
	2610

	ОВЗ – 1 классы - 1 смена
	1
	82
	82

	ОВЗ – 2-4 классы - 1 смена
	3
	87
	261

	ОВЗ – 5-11 классы – 1 смена
	3
	87
	261

	СВО - 5-11 классов – 1 смена
	3
	87
	261

	Дети, посещающие ГПД на общих основаниях - 1 смена
	19
	87
	1653

	Дети, чьи законные представители являются участниками СВО, посещающие ГПД - 1 смена
	5
	87
	435

	Дети с ОВЗ, дети-инвалиды, посещающие ГПД - 1 смена
	1
	87
	87

	Итого:
	9863


Стоимость договора включает в себя: стоимость набора продуктов с учётом торговой наценки, все расходы, связанные с оказанием услуг, включая транспортные услуги, доставку, погрузку, разгрузку, приготовление блюд, расходы на разработку и исполнение программы производственного контроля на пищеблоке и текущее техническое обслуживание оборудования, расходы на страхование, уплату таможенных пошлин, налогов, сборов и других обязательных платежей.
должно осуществляться в соответствии с примерным меню, согласованным с руководителем образовательной организации.
3. Требования к оказываемым услугам.
Исполнитель должен обеспечить:
· качественный и полноценный набор продуктов питания;
· доступность школьного питания;
· выполнение примерного меню, согласованного с руководителем образовательной организации;
· соответствие приготовляемых блюд, включенных в меню, установленным параметрам: качества, стоимости, веса, калорийности, питательности, состава блюд и рациональности (совместимости продуктов);
· укомплектование пищеблока и столовой дополнительным технологическим оборудованием, посудой, приборами, кухонным инвентарем, санитарной спецодеждой, моющими, чистящими и дезинфицирующими средствами — за счет собственных средств, в соответствии с действующими санитарными правилами и нормами; 
· своевременное прохождение работниками пищеблока медицинских осмотров, гигиенической подготовки и аттестации; 
· полное функционирование пищеблока и столовой в соответствии с санитарными нормами для организаций общественного и школьного питания; 
· наличие кадров необходимой квалификации и повышение их квалификации; 
· подготовку столовых и пищеблоков к приему контролирующих органов (в том числе к началу учебного года); 
· закупку продуктов питания при наличии документов, удостоверяющих качество и безопасность, в соответствии с санитарными правилами; 
· хранение и транспортировку пищевых продуктов с соблюдением требований к условиям хранения, товарному соседству и температурным режимам; 
· учет сведений о состоянии здоровья ребенка, представляемых родителями (законными представителями), в целях организации питания с учетом ограничений по здоровью; 
· наличие контрольных блюд в установленном месте.
· пищеблоки и столовые необходимым дополнительным технологическим оборудованием, посудой, приборами, кухонным инвентарем, санитарной спецодеждой, моющими, чистящими и дезинфицирующими средствами в соответствии с действующими санитарными правилами и нормами для обеспечения функционирования пищеблоков за счет собственных средств;
· своевременное и обязательное прохождение работниками пищеблока медицинских осмотров, гигиенической подготовки и аттестации;
· полное функционирование пищеблока, столовой в соответствии с санитарными нормами, установленными для организаций общественного и школьного питания в соответствии с требованиями постановлений Главного государственного санитарного врача РФ 
от 2 июня 2026 года СанПиН 2.3/2.4.4282-26 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения»; от 14.11.2001 № 36 (ред. от 06.07.2011) «О введении в действие Санитарных правил» (вместе с «СанПиН 2.3.2.1078-01. 2.3.2. Продовольственное сырье и пищевые продукты. Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов. Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы», утв. Главным государственным санитарным врачом РФ 06.11.2001), от 22.05.2003 № 98 «О введении в действие Санитарно-эпидемиологических правил и нормативов СанПиН 2.3.2.1324-03» (вместе с «СанПиН 2.3.2.1324-03. 2.3.2. Продовольственное сырье и пищевые продукты. Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов. Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы»), от 28.01.2021 № 2 «Об утверждении санитарных правил и норм СанПиН 1.2.3685-21 «Гигиенические нормативы и требования к обеспечению безопасности и (или) безвредности для человека факторов среды обитания», технического регламента Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» (ТР ТС 021/2011); МР 2.4.0162-19. 2.4. «Гигиена детей и подростков. Особенности организации питания детей, страдающих сахарным диабетом и иными заболеваниями, сопровождающимися ограничениями в питании (в образовательных и оздоровительных организациях). Методические рекомендации» (утв. Главным государственным санитарным врачом РФ 30.12.2019), МР 2.3.6.0233-21. 2.3.6. «Предприятия общественного питания. Методические рекомендации к организации общественного питания населения. Методические рекомендации» (утв. Главным государственным санитарным врачом РФ 02.03.2021), с ГОСТ Р 54609-2011. «Национальный стандарт Российской Федерации. Услуги общественного питания. Номенклатура показателей качества продукции общественного питания» (утв. и введен в действие Приказом Росстандарта от 08.12.2011 № 743-ст);
· кадрами необходимой квалификации, а также повышение квалификации кадров;
·  подготовку столовых и пищеблоков к приему контролирующих органов на предмет готовности пищеблока к организации питания учащихся, в том числе к началу учебного года;
· закупку продуктов питания в соответствии с санитарными правилами и нормами при наличии документов, удостоверяющих качество и безопасность продуктов;
· хранение пищевых продуктов, в соответствии с «СанПиН 2.3.2.1324-03. 2.3.2. Продовольственное сырье и пищевые продукты. Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов. Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы» утвержденных постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 22.05.2003 № 98 «О введении в действие Санитарно-эпидемиологических правил и нормативов СанПиН 2.3.2.1324-03»; 
· транспортировку пищевых продуктов транспортными средствами, предназначенными для осуществления перевозок пищевых продуктов, в соответствии с пунктом 4 статьи 19 Федерального закона от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов», пунктом 3.4 санитарно-эпидемиологических правил и нормативов «СанПиН 2.3.2.1324-03. 2.3.2. Продовольственное сырье и пищевые продукты. Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов. Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы» утвержденных постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 22.05.2003 № 98 «О введении в действие Санитарно-эпидемиологических правил и нормативов СанПиН 2.3.2.1324-03», с соблюдением товарного соседства;
· для перевозки скоропортящихся пищевых продуктов исполнитель обязан использовать охлаждаемые или изотермические транспортные средства, в соответствии с пунктом 3.4 санитарно-эпидемиологических правил и нормативов «СанПиН 2.3.2.1324-03 Продовольственное сырье и пищевые продукты. Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов. Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы» утвержденных постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 22.05.2003 № 98 «О введении в действие Санитарно-эпидемиологических правил и нормативов СанПиН 2.3.2.1324-03», с соблюдением товарного соседства;
· учитывать представляемые по инициативе родителей (законных представителей) сведения о состоянии здоровья ребенка, в том числе об установлении, изменении, уточнении и (или) о снятии диагноза заболевания либо об изменении иных сведений о состоянии его здоровья в соответствии с Федеральным законом от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;
· обеспечить наличие в установленном месте контрольных блюд;
· документальное сопровождение оказываемых услуг по следующему перечню документов, находящихся непосредственно в пищеблоке в специально отведённых для них местах:
· заявки на питание;
· табель фактического учета питания обучающихся;
· табель фактической посещаемости обучающихся;
· инструкции по технике безопасности;
· бракеражный журнал;
· примерное меню и наличие ежедневного меню;
· технологические карты на блюда и изделия по меню;
· калькуляционные карты на блюда, включённые в ежедневное меню;
· приходные документы на поставленные продукты и материалы (товарные накладные, счета, счет-фактуры и т.д.);
· документы, удостоверяющие качество и безопасность поступающих продуктов, сырья, полуфабрикатов, и др., а также подтверждающие принадлежность к определенной партии пищевых продуктов: удостоверения качества и безопасности пищевых продуктов, документы ветеринарно-санитарной экспертизы, документы изготовителя, поставщика пищевых продуктов, подтверждающие их происхождение, сертификаты соответствия, декларации о соответствии, накладные с указанием сведений о сертификатах, сроках изготовления и реализации продукции и т.д.; 	 
· информация об Исполнителе и оказываемых им услугах;
· сертификат соответствия изготовления продукции ОП;
· товарные накладные на поступающие продукты;
· ведомость контроля за рационом питания;
· книга отзывов и предложений.
4. Требования к безопасности оказания услуг: 
Исполнитель обязуется обеспечивать при оказании услуг необходимые мероприятия по технике безопасности, пожарной безопасности, производственной санитарии.
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